
Tartine de chèvre chaud au miel 6,60€

Salade Océane (salade, tomates, saumon fumé, crevettes) 8,20€

Carpaccio de bœuf et chèvre chaud 7,50€

Tapas saumon 6,50€

Tapas de rillettes de Canard 6,50€

Tapas Mixte (saumon et rillettes de canard) 6,50€

Planche Campagnarde 9,50€
( Jambon Italien, Saucisson sec, Comté, Rillettes Canard)

Salade Mareterra 16,20€

(Salade, tomates, crevettes, saumon fumé, rillettes de canard, viande séchée)

Salade Provençale 15,90€
(Salade, tomates, tartine de legumes grilles et gratinée, croutons)

Salade Cheffe 14,50€
(Salade, tomates, viande séchée, dés emmenthal, oeuf, lardons, p.de terre)

Salade de Chèvre chaud 15,90€
(Salade, tomates, lardons, p. de terre, chèvre chaud sur toast)

Salade César 14,90€
(Salade, tomates, poulet, croutons, parmesan copeaux, sauce césar)



Italienne 15,90€

(Sauce tomate, fromage, mozzarella Di Buffala, jambon sec Italien, pesto, 

pignon de pin, olives noires)

Fermière 15,10€

(Crème fraîche, fromage, p, de terre, poulet, chèvre)

Carnivore 15,70€

(Sauce tomate, fromage, bacon, peppéroni, viande hachée, gésiers, 

champignons)

Sarladaise 15,10€

(Crème fraîche, fromage, p. de terre, gésiers, champignons, persillade)

Piquante 14,90€

(Sauce tomate, fromage, merguez, viande hachée, poivrons, épices tandoori)

Indienne 15,10€

(Sauce tomate, fromage, oignons, poulet, poivrons, raisins, épices tandoori)

Paysanne 15,10€

(Sauce tomate, fromage, champignons, poulet, olives, persillade)

Péppérone 14,70€

(Sauce tomate, fromage, oignons, peppéroni, olives noires)

Norvégienne 15,70€

(Crème fraîche, fromage, saumon, crevettes, fondue de poireaux)

Savoyarde 15,60€

(Crème fraîche, fromage, reblochon, p. de terre, jambon sec italien)



Méditerranéenne 15,10€

(Sauce tomate, fromage, thon, ail, anchois, herbes de Provence, crème fraîche 

dessus)

Poitou 14,50€

(Crème fraîche, fromage, jambon sec italien, fromage de chèvre, œuf)

Quatre fromages 15,50€

(Sauce tomate, fromages chèvre, bleue, coulommiers, reblochon)

Végétarienne      14,10€

(Crème fraîche, fromage, courgettes grillées, champignons, tomates, artichauts, 

ail)

Bolognaise 13,90€

(Sauce tomate, fromage, viande hachée, oignons, œuf)

Reine 13,50€

(Sauce tomate, fromage, champignons, jambon blanc, œuf)

Chèvre - Miel 14,80€

(Crème fraîche, fromage, chèvre, miel, noix, jambon blanc)

Calzone (avec salade) 13,50€

(Sauce tomate, fromage, champignons, jambon blanc, œuf)

Margarita 9,80€

(Sauce tomate, fromage, jambon blanc)



Grand Carpaccio parmesan 15,90€

Faux-Filet (Charolaise ou limousine selon arrivages) 21,00€

Pavé de Boeuf (Charolaise ou limousine selon arrivages) 18,90€

Steak haché VBF 150g 11,50€

Double Steak haché VBF 300g 16,80€

******

Garniture au choix: Frites, Haricot vert, Salade verte, Tagliatelles

Sauce au choix: Roquefort, poivre, barbecue, curry

Burger Americain 16,80€
(Sauce américaine, oignons, cheddar, salade, tomate, steak haché)

Burger Savoyard 15,90€
(Fromage à raclette, oignons, steak haché)

Burger Poitevin 16,70€
(Compote d’oignons, crottin de chèvre, poitrine fumée snacké, steak haché)

Burger Texan 16,50€
(Sauce barbecue, p.de terre, salade, comté, poitrine fumée snacké, steak haché)

Burger Indou 15,90€
(Sauce curry, salade, cheddar, tomate, oignons, poulet)

Burger Montagnard 16,70€
(Sauce Pitta,salade, comté, cheddar, crottin de chèvre, steak haché)

******

Garniture au choix: Frites, Haricot vert, Salade verte, Tagliatelles

Supplément steak haché 5,50€

Supplément oeuf au plat 1,50€



Menu Enfants
8,50€

Plat

Pizza au choix 

OU 

Nuggets Frites 

OU 

Jambon Frites

OU

Burger Frites (sup 2€)

OU

Steak haché Frites (sup 2€)

Dessert

Compote 

Ou 

Glace 2 Boules

Tagliatelle Forestière 13,10€

(sauce champignons, champignons frais, lardons)

Tagliatelle Auvergnate 13,50€

(sauce Roquefort, jambon cru)

Tagliatelle Bolognaise 13,50€

(sauce tomate, viande hachée, oignons)

Tagliatelle Saumon et Crevettes 14,90€

(sauce crème pesto rosso, saumon, crevettes)



Apéritifs

Kir sauvignon 4,00€

Kir pétillant 6,90€

Ricard 2cl 3,80€

Martini, Pineau, Porto 6cl 6,00€

Cocktail alcool 9,50€

Cocktail sans alcool 6,50€

Boissons fraîches

Coca Cola, Coca Cola zéro 33cl 4,00€

Schweppes, Orangina 25cl 4,00€

Fanta orange 4,00€

Jus de fruits25cl 4,00€

Orange, Ananas, Pomme, 

Fraise, Tomate, Abricot

Bières

Loburg blonde  25 cl 4,00€

33 cl 5,30€

50 cl 8,00€

Galopin  15 cl 2,50€

Fischer doreleï ambrée    25cl 4,90€

33 cl 6,50€

50 cl 9,80€

Galopin 15 cl 3,00€

Pélican Rouge 25 cl 4,90€

33 cl 6,50€

50 cl 9,80€

Galopin  15 cl 3,00€

Gin, Vodka, Téquila 4 cl 5,50€

Rhum blanc ou ambré 4 cl 5,50€

Whisky  Clan Campbell 4cl 6,00€

Whisky Jack Daniels 4cl 7,50€

Whisky Aberlour 4cl 8,00€

Perrier 33cl 4,00€

Sirop à l’eau 1.90€

Diabolo 3,50€

Ice-tea 25 cl 4,00€

Affligem Blonde 25 cl 4,90€

33 cl 6,50€

50 cl 9,80€

Galopin 15 cl 3,00€

Bière Sans alcool 25cl 4,40€

Blanche des neiges  33 cl 5,80€

Desperados  33 cl 6,50€

Pelfort brune 25cl 5,20€

Panaché  25cl 3,90€

Monaco  25cl 3,90€

Supplément sirop 0,50€

Eaux minérales

St Pellegrino 100 cl 6.20€

St Pellegrino 50cl 4.70€

Vittel 50 cl 3,60€



Rouge 75cl 50cl 37.5cl 25cl         16 cl

Vin du mois 24,00€ 16,00€ / 8,00€ 4,50€

Syrah-Viognier « Paul Mas Réserve » 34,00€ 23,00€ /           11,50€ 6,00€

Chinon « les Graves » 34.00€ / 19.00€ / /

Côte de Bœuf « syrah-Marselan » 30,00€ 20,00€ /            10,00€ 5,50€

Saumur Champigny « les Longes » 30.00€ / 17.00€ / /

Médoc « Château Le Monge » 36.00€ / 20.00€ / /

Brouilly « Domaine Tavian » 34.00€ / 19.00€ / /

Côte de Gascogne « Horgelus » 28,00€ 19,00€ / 9,50€ 5,00€

Bourgogne « Haute Cote de Nuit » 42,00€ / / / /

Côte Du Rhône « Les Fouquières » 28.00€ / / /                 /

Pinot noir « vins François Bohn » 28,00€ 19,00€ / 9,50€ 5,00€

Lambrusco Rouge 19,00€ / / /              /

Rosé 75cl 50cl     37.5cl 25cl          16cl

Vin du mois 24,00€ 16,00€ / 8,00€ 4,50€

Côte De Provence « Masterel » 34.00€ / 19.00€ / /

Côte de Gascogne « Horgelus » 28.00€ 19,00€ / 9,50€ 5,00€

Lambrusco Rosé 19,00€ / / / /

Blanc 75cl 50cl     37.5cl 25cl          16cl

Petit Chablis« la Chablissiène » 34.00€ / 19.00€ / /

Côte de Gascogne « Bal des papillons »32.00€ 22,00€ /            11,00€ 6,00€

Côte de Gascogne « Horgelus » 28,00€ 19,00€ / 9,50€ 5,00€

Cidre Brut ou Doux 12.00€ / / / /

Crément d’Alsace « François Bohn » 35.00€ / / / /

Pichets et Verres Haut-Poitou
Rouge- Rosé- Blanc

Verre 16 Cl        Pichet  25 Cl      Pichet  50 Cl      Pichet  1 Litre

4,00€ 6,00€ 12,00€ 24.00€



Expresso ou Déca 1.40€

Double Expresso 2.80€

Petit crème 2.50€

Grand crème 3,80€

Chocolat Chaud 3,90€

Chocolat viennois 4,80€

Cappuccino 4,50€

Café Viennois 4,00€

Irish Coffee 8,50€

Thé Nature: 2.50€

Ceylan, Earl Grey, Darjeeling 

Thé Aromatisé: 2.50€

Fruits rouges, Menthe, Vanille, Caramel, Agrumes 

Infusions: 2.50€

Tilleul-Menthe, Verveine-Menthe, Verveine, Tilleul, Camomille

Cognac VSOP, Armagnac, Calvados VSOP 6,00€

Get27,Get 31, Menthe-Pastille 6,00€

Eau de Vie de Poire, Manzana 6,00€

Rhum arrangé, Cointreau, Bailey’s 6,00€

Cognac XO 9,00€


