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Barre choconut’s
À la pâte de noisette, amande, copeaux de chocolat au lait
et marbrage chocolat noisette

Pomme Verte
Pomme verte Granny Smith de la vallée du Rhône
52% de fruits

Clémentine de Corse
La clémentine IGP Corse est l’unique clémentine
Française. Son jus bien orangé et son goût acidulé
régaleront vos papilles. 60% de fruits

Fraise Sengana. 62% de fruits

Mangue

1 boule
3,20€

NOS GLACES ARTISANALES 

NOS SORBETS PLEIN FRUIT 

2 boules
5,70€

3 boules 
7,50€

Supplément crème fouettée : 1,50€

Café

Chocolat

Cookies Nut’s

Banane Nuty

Glace café 100% Arabica aux arômes
fins sans amertume

À la noisette et vanille Bourbon avec morceaux de
biscuits, éclats de noisettes, pépites de chocolat et
éclats d’amandes caramélisées.

Glace au chocolat noir intense, au cacao et coeur
de Guanaja 80% de la maison Valrhona®

À la pâte de pistache de Sicile avec éclats de
pistaches.

La douceur de la banane avec marbrage chocolat
noisette.

Paris-Brest
Découvrez cette célèbre pâtisserie en version glacée,
glace noisette avec éclats de noisettes et inclusion de
mini choux

Pistache

Citron

Framboise 

Mangue Alphonso et Totapuri
45% de fruits

Framboise
52% de fruits

Citron de Sicile
29% de fruits

Coco
Sorbet au lait de coco de l’océan indien
58% de fruits

Caramel au beurre
demi-sel d’Isigny AOP
Au caramel au beurre demi-sel d’Isigny AOP
avec morceaux de caramel

Glace à la menthe avec ses inclusions de copeaux
de chocolat noir 61%.

Menthe chocolat

Vanille
Glace aux œufs, à la vanille Bourbon de Madagascar
et beurre d’Échiré.

Fraise

Pêche de vigne des Monts et Côteaux du
Lyonnais. 59% de fruits

Pêche de vigne



NOS COUPES	GLACÉES

Pouss Pouss ............................................... 4,50€

Coupe Nounours .................................... 5,50€ 
Glace vanille, crème fouettée, nounours
guimauve

Dame Blanche ........................................... 8,30€ 
Glace vanille, sauce chocolat, meringue,
crème fouettée

Pêche Melba .............................................. 8,50€
Glace vanille, sorbet pêche, morceaux
de pêche, coulis fruits rouges, crème
fouettée

Caramel liégois ........................................ 8,30€
Glace caramel beurre salé, sauce
caramel beurre salé, crème fouettée

Café liégois ................................................. 8,30€
Glace café, sauce café, crème fouettée

Chocolat liégois ...................................... 8,30€
Glace chocolat, sauce chocolat, crème
fouettée

LE COIN DES P’TITS LOUPS

LES GOURMANDESLES CLASSIQUES
Coupe  USA ................................................... 8,90€ 
Glace vanille,glace cookies nut’s,
morceaux de brownies, sauce caramel
beurre salé, crème fouettée

Coupe Macaronade .............................. 8,90€
Glace caramel beurre salé, sauce
caramel beurre salé, meringue,
macarons, crème fouettée

Coupe Paris-Brest ................................. 8,90€
Glace Paris-Brest, glace vanille, sauce
caramel beurre salé, crème fouettée,
éclats de noisettes

Coupe St Hilairienne ............................. 8,90€
Sorbet Clémentine de Corse, glace
vanille, crumble de speculoos, sauce
chocolat, crème fouettée

LES ALCOOLISÉES

Coupe  Normande ................................... 8,90€ 
Sorbet pomme verte, calvados

Coupe Colonel ............................................ 8,90€
Sorbet citron, vodka

Coupe Iceberg ............................................ 8,90€
Glace menthe chocolat, pipper menthe,
crème fouettée



NOS DESSERTS

NOS CAFÉS ET 
THÉS GOURMANDS

NOS CRÊPES

Assiette de fromage ................... 7,90€

Café gourmand ................................ 8,00€
(accompagné de 3 petits desserts) 

Thé gourmand ................................... 8,80€
(accompagné de 3 petits desserts)

Nous tenons à disposition la liste d’allergènes de nos glaces et sorbets Glaces des Alpes.
Prix nets en euros - taxes et service compris. Photos non contractuelles, suggestions de

présentation. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Crème brûlée  saveur vanille
 maison ........................................................7,50€ 

Brownies tiède, glace vanille, 
crème fouettée ................................. 7,90€

Nougat glacé ........................................ 7,90€
Coulis fruits rouges, crème fouettée

Tiramisu au café maison............. 7,00€

Mousse au chocolat maison......7,00€

Tarte Fine aux pommes coulis
caramel beurre salé, glace vanille
maison........................................................ 8,00€

Profiteroles glace vanille,
sauce chocolat maison................ 8,90€

Crêpe sucre .......................................... 4,00€
Crêpe beurre sucre ......................  4,50€
Crêpe confiture ...............................  4,80€
(Fraise, Myrtille, Abricot)
Crêpe Nutella® ...................................5,20€
Crêpe Lemon ........................................ 5,00€ 
Jus de citron, sucre
Crêpe chocolat Maison  ............. 5,20€
Crêpe caramel beurre salé ..... 5,20€

Crêpe Dame Blanche ..................... 8,20€
Glace vanille, sauce chocolat maison,
crème fouettée

Crêpe Bueno ......................................... 8,80€
Glace barre choconut’s, Kinder Bueno®
et éclats de noisettes, sauce chocolat
noisette

Supp boule de glace ................................................. 3,00€
Supp crème fouettée, sauce chocolat, caramel
beurre salé ....................................................................... 1,50€
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