
 Es gibt 

Leute,  

die Zeit zum Essen opfern 

und Leute, 

die sich Zeit zum Essen nehmen. 

Letztere 

sind die wahren Genießer!  

*** 

  35 Jahre 

Bismarck 
Cracauer Str. 87 -  47799 Krefeld   Tel. 02151 / 2 0 66 7  

Geöffnet: von Dienstag bis Sonntag von 18.00 bis 23.00 Uhr 

Unsere Küche ist bis 22.30 für Sie gehöffnet 

Montags Ruhetag 
 

Ps. Besuchen sie uns auch  in Il Nuraghe Ristorante Pizzeria 

Am Marktplatz 32  -  47829 Krefeld-Uerdingen Tel. 02151 / 47 47 68 
 

 

Inh. Ruggero Manunza 
 

Ristorante 

  



 

Antipasti | Vorspeisen 
 

 Zuppe  

1 Crema di Pomodoro Tomatencremesuppe mit Gin und Sahnehaube 5,90 

3 Zuppa di Pesce Fischsuppe nach Art des Hauses 8,80 

 Antipasti  

9 Bruschetta “Classic” mit Knoblauch, Olivenöl und gehobeltem Parmesan 5,90 

10 Antipasto della Casa gemischter Vorspeisenteller nach Art des Hauses 12,50 

11 Proscutto e Melone Parmaschinken mit Melone 9,80 

12 Vitello Tonnato Kalbsfleisch mit Thunfischsauce 10,50 

13 Carpaccio vom Rind mit Rucola und gehobeltem Parmesan 11,50 

14 Lumache alla Provinciale Weinbergschnecken in Tomatensauce mit Kräutern und 

Knoblauch 

8,80 

15 Carpaccio & Tonnato Duett von Rindercarpaccio und Vitello Tonnato 11,90 

16 Gamberi all’Aglio e Olio Garnelen mit Knoblauch und Kräutern in heißem Öl 11,50 

17 Barbabietola rossa Rote Beete Carpaccio in Balsamico-Honig-Olivenöl mit Rucola, 

Pinienkerne und gehobeltem Parmesan 

8,80 

 Insalate  

31 Mista kleiner gemischter Salat der Saison 5,50 

33 Fegato Salatteller mit Melonenschiffchen und Kalbsleberstreifen in Balsamico-Dressing 14,80 

34 Insalata con Tacchino Salatteller mit Putenbruststreifen und Champignons in 

Balsamico-Dressing 

11,90 

35 Insalata Toscana Salatteller mit frischer Lachs in Balsamico-Dressing 
 

14,80 

36 Manzo Salatteller mit Rinderfiletstreifen, Champignons und gehobeltem Parmesan in 

Balsamico-Dressing 

 

16,80 

   



 

Carne | Fleischgerichte 
 

 Von Schwein                              

41 Scaloppine al Vino Bianco dünne Schweinerückensteak-Scheiben in Weißweinsauce 16,50 

42 Scaloppine Diana dünne Schweinerückensteak-Scheiben in Senfsahnesauce 16,50 

44 Scaloppine al Gorgonzola dünne Schweinerückensteak-Scheiben in Gorgonzolasauce  16,50 

45 Medaglioni alla Crema Schweinefilet mit Champignons in Sahnesauce 18,90 

 Von der Pute  

51 Tacchino al Gorgonzola Putenbrust-Medaillons mit Gorgonzolasauce 16,90 

52 Tacchino ai Porcini Putenbrust-Medaillons mit Steinpilzen in Sahnesauce 18,50 

 Von Lamm  

54 Cotolette d’Agnello Lammkoteletts vom Grill mit Knoblauch und Petersilien 19,50 

55 Sella d’Agnello Lamm-Carrè rosa gebraten mit frische Kräuter und Knoblauch  24,90 

56 Filetti d´Agnello al Pepe Verde Lammfilet mit grüne Pfefferkörner in Rotweinsauce 23,50 

 Von Rind  

64 Bistecca della Casa argentinisches Rumpsteak mit Knoblauch und Petersilie 22,90 

65 Bistecca alla Gorgonzola argentinisches Rumpsteak mit Gorgonzolasauce 22,90 

66 Filetto Parigino argentinisches Pariser Pfeffersteak mit grünen Pfefferkörnern in 

Cognac-Sahnesauce 

26,50 

67 Filetto Gatto Nero argentinisches Rinderfilet mit Blattspinat und Käse überbacken 27,50 

 alle Fleischgerichte werden mit unseren frischen Tagesbeilagen serviert  

   

 

 
 



 

 

 

Pasta | Nudelngerichte 

 

   

91 Spaghetti Rustici mit Paprika, Oliven, scharfe Peperoni in Olivenöl mit Knoblauch 8,90 

92 Spaghetti Vegetaria mit frische Gemüse in Olivenöl mit Knoblauch 9,00 

93 Spaghetti con Salmone e Gamberetti mit Lachs, Crevetten, frischen Tomaten in Olivenöl 

mit Knoblauch 

13,90 

94 Spaghetti Manzo mit Rinderfiletspitzen, frische Tomaten, Rucola in Olivenöl mit 

Knoblauch  

14,90 

95 Spaghetti Gamberetti mit Crevetten, frische Tomaten, Rucola in Olivenöl mit Knoblauch 12,90 

96 Spaghetti Frutti di Mare mit Meeresfrüchte, Knoblauch in Tomatensauce 11,50 

98 Penne Arrabbiata mit frische Kräutern, Knoblauch, scharfe Peperoni in Tomatensauce 8,80 

99 Penne alla Bolognese  mit Fleisch-Tomatensauce 9,90 

100 Penne Funghi e Tacchino mit Putenbruststreifen und Champignons in Rahmsauce 11,50 

101 Tagliatelle al Gorgonzola mit Putenbruststreifen, Blattspinat, in Gorgonzolasauce auf 

Rucola 

11,80 

102 Tagliatelle con Porcini alla Crema Bandnudeln mit Steinpilzen in Sahnesauce 11,50 

103 Penne al Forno mit Fleisch-Tomaten-Sahnesauce und Käse Überbacken 9,80 

104 Spaghetti Filetto e Gamberi mit Rinderfiletspitzen und Gambas in einer leichten 

Cürrysahnesauce 

17,50 

   

   



 

Pizze | Pizzen 
 

153 Margherita der Klassiker 7,50 

154 Spinaci Blattspinat und Knoblauch 8,80 

155 Paese Salami, Schinken, Champignons 9,00 

156 Prosciutto Schinken 8,80 

160 Stella Thunfisch, Zwiebeln 9,00 

161 Caprese Tomate, Mozzarella, Rucola 9,00 

165 Hawaii Schinken, Ananas 9,00 

166 Toscana Spinat und frischen Lachsstreifen 13,80 

168 Quattro Stagioni Paprika, Schinken, Champignons, Artischocken 9,50 

169 Diavolo Oliven, Paprika, scharfe Peperoni 8,50 

170 Vegetaria diverse Gemüsen mit Knoblauch 9,00 

171 4 Formaggi Gauda, Gorgonzola, Mozzarella und Parmesan 9,00 

172 Napoli Sardellen, Kapern, Oliven 9,00 

173 Parma Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesan 11,50 

174 Chef Gambas, Parmaschinken mit Knoblauch 13,50 

175 Bismarck von allem etwas 11,00 

176 Frutti di Mare Meeresfrüchten, Knoblauch 11,00 

177 Verde Spinat, frischen Tomaten, Gorgonzola 9,50 

178 Scampi Crevetten mit Knoblauch 11,50 

 Alle Pizzen mit Tomatensauce, Käse und Oregano  

   



   

 

Pesce | Fischgerichte 
 

           

82 Lachsfilet in Weißweinsauce 19,90 

83 Kabeljaufilet in Senfsahnesauce 18,90 

84 Lachsfilet  auf Rucolabett 19,90 

86 Dorade vom Grill mit frische Kräuter und Knoblauch 19,90 

87 Gamberoni allo spiedo riesen Gambas in Speckmantel am Spieß mit Knoblauch und 

Petersilie 

24,90 

88 Zanderfilet mit frischen Tomaten, Oliven, Kapern, Knoblauch, Kräutern 2090 

89 Nordsee Seezunge  mit frischen Kräutern  

(Die Seezunge gilt nicht in Verbindung mit dem Gutscheinbuch) 

28,50 

   

 Alle Fischgerichte werden mit unseren frischen Tagesbeilagen serviert  

   

 

Dolci | Süßspeisen 
 

140 Tirami Su Creme aus Mascarpone mit Löffelbiskuits in Espresso getaucht  5,50 

143 Zabaione Weinschaumcreme auf Vanilleeis 6,80 

144 Coppa Amarena Vanille-Amarena-Eis mit Sahne und Amarenakirschen 6,50 

145 Profiterolo mit Creme gefüllte und mit Schokoladencreme überzogene Brandteigkugeln 5,00 

147 Tartufo al Limoncello klassisches halbgefrorenes basierend aus Limonencreme 5,90 

148 Tartufo Classico klassisches halbgefrorenes aus Zabaione- und Schokoladencreme 5,90 

 

 


