Diner Dégustation

Menu 59 € (Hors Boisson)

Déclinaison de Mise en Bouche

Saumon Mariné, « Fromage Frais » Maison Pavot-Menthe, Huile d’Agrumes,
Gel de Limoncello Pimentée

Ou

Risotto Bicolore, Cépes au Beurre Persillé, Parmesan

Poisson du Jour basse Température, Déclinaison de Chou-fleur Coloré,
Gribiche Revisitée
Ou
Magret de canard Roti, Variation autour du Potimarron,

Creéme de Moutarde Truftée, Prune Marinée

Surprise de la Patissiére

Mousse Orange, Riz Souftlé au Chocolat Noir...
Ou

« Tartelette » Pomme-Cannelle, Crémeux Pomme, Glace Vanille/Bourbon



