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- v 5 Edamame ‘ o i
Vorspeise o T DU { % 70 Veggie Roll Getranke
Warmes und Kaltes i ide- L
Hoso Maki % Inside-Out Roll 201 Véslauer Mineralwasser 0,251. 2,00
1 Miso ShiroP™ # 2,80 Kleing SushiuRoIIe Seetang innen, Reis auBBen ohne / prickelnd 0,751. 5,00
Misosuppe, Seetang, Tofu, Lauch jeweils 6 Stiick Sesam - jeweils 8 Stlick
£ G P 380 202 Coca Cola’*?/Fanta'?/Sprite’ 0,2 1. 2,00
X4 / 0 = ONTaLD 58 U i Nigiri =
Lachssuppe, Seetang, Lauch & ﬁ';gr”("’é"akf 2 it Nigiri At 69  Vegan Roll" # 5,80 s fl": : 2188
A & Paprika, japanisch eingelegte ur Lieferung: 0L /
3 Nameko Shiro*°c 3,80 = s : ;
japanische Pilzsuppe, Seetang Tofu, Lauch 17 H°kk§id° Ma_kiF 4 3,00 R_e’Sb?”Cher?'m’t Belag Pilze incl. P.0,15€ = 2,85 €/I
224 Hokkaido Kiirbis jewells 2 Stlick 70  Veggie Roll6 # 5 80
4  Sake Chazuka®™ #* 4,10 g . » ol L MG b SR ; 203 Bionade Litschi/ Holunder 0,331. 250
' ; ki & d Gurke, Avocado, Frischkése
Reissuppe mit Lachs, Seetang (scharf) 18 Inari Maki 2,90 49  Avocado Nigiri & 330 5 '
gebackenes, gestsstes Tofu ocaao Nigir1 % , 71 Buddha Roll*¢ # 5090 Ingwer-Orange / Krauter incl. Pf. 0,08 € = 7,26 €/
5 Edamame” # & 3,50 s iF s GemUsetempura)Frischkése ,
gedémpfte griine Bohnen 19 Shiitake Maki® # 3,00 51 Inari Nigiri*t # 3,20 1 204 Biocola® 0,33l. 2,50
B8 Fo by Pilz Torinsrh 2 /2 California Roll*78CtF 5,90 . Ag
6 Kimchi # 4,50 h olascey! = 1k _ incl. Pf. 0,08 € = 7,26 €/
] = . 1 ki & Surimi, Avocado, Gurke, Fischrogen
eingelegter WeiBkohl (scharf) 21 Kappa Maki # 2,90 52 Tamago Nigiric® & 320
3 i Gurke : : 1 { 73  Salmon Roll?°" 6,20 208 Tee Griin/ Yasmin/Ingwer Tasse 2,00
2AFL o8 japanisches Omelett 1
o lsarada ikt gen L 22 Oshinko Maki # 3,00 Lachs/ Avocgdo, Guirke,
eingelegter Seetang, leicht gewdirzt et 4 54  Sake Nigiri® 3,70 L Fischrogen (spicy: mit Chilli) 209 Kaffee / Espresso Tasse 2,00
8 Yakitori & 4,20 ) pks " 75 Philadelphia Roll> 6,30
Cghill R e B 5 gtgf:dio N Y 55  Tai Nigiri® 4,00 Lachs, Avocado, Gurke , 210 Radeberger Pils 0,331 250
Yakitorisauce K4 Dorade Frischkése, Fischrogen incl. Pf. 0,08 € = 7,26 €/
& o5 i AR
9 Gyoza'®# 3,90 @ 2 Tjg;ig;xg'ge,eﬁ S 56 Saba Nigiri® 3,30 76 Tekka Roll”>f 6,90 0,501 3,50
4 gedémpfte Gemuseteigtaschen g J marinierte Makrele Thunfisch, Gurke, Fischrogen incl. Pf. 0,08 € = 6,84 €/I
SeetEalie %\ 25  Sake MakiP 3,50 B st
11 Yasai Horumaki®™ # & 3,90 Lachs : e i g etorlRoL 040 212 Paul fe / Kristall 0,501 3,50
o pari s ; ’ % gekochte Garnele gebratenes Huhnerfilet, Salat aulaner Hefe /Krista 0 I /
6 kleine gebackene Frihlingsrollen, Dip 26  Sake Negi Maki® 3,50 FORIN RS Lauch, Chilli alkoholfrei incl. Pf. 0,08 € = 6,84 €/
AF B Lachs, Lauch 58  Unagi Nigiri*™ 4,00 A | X
12 Kara Age s e 2 _ 4,50 i gegrillter Aal 78  Tsuna Roll*cPx 6,90 A e : ]
5 gebackene Hiihnerfiletstiicke, Dip 27  Sake Avocado Maki® 3,60 P I, o IS TR e e e (el 213 Asahi / Kirin (jap. Bier) 0,331. 3,00
14  Ebi Tempura®® = 4,80 Lachs, Avocado Thugnﬁsch g ' L e dn incl. Pf. 0,25 € = 8,25 €/1
3 gebackene Gro3garnelen, Unagisauce 28  Tekka Maki® 360 oeh d
' 1 A gekochte Garnelen, Avocado . .
Thunfisch 60 White ,Tuna Nigiri® 4,00 Gurke (spicy: mit Chilli) 22Nt icisswain 0101 2,60
e i Butterfisch 0,201. 4,80
29  Tekka Negi Maki 3,60 Lyt A 81 Unagi Roll*"F 7,20 :
Thunfisch, Lauch 61 Hotategai Nigiri” 4,20 gegrgillter Aah Ao eh Al Garks 0,751. 12,60
; . Jakobsmuscheln 3 0,1=26 €/ 0,2=24 €/ 0,75=16,80 €/I
TemakiACFK <0 Ebi Avocado Mak 3.70 62 Ika Nigiri® 380 R 82  Salmon Skin Roll°* 6,30
175 Sake Temaki gekochte Garnelen, Avocado o Tech b gegrillte Lachshaut, Avocado, Gurke 221 Rotwein 0,101. 2,60
Eine Handrolle 31 Ebi Negi Maki® 3070 S 83 The Royal Roll?P™H 7,50 0,20 1. 4 80
J gekochte Garnelen, Lauch 64 Tako Nigiri® 3,80 F/usskre{)s, Avocado, Mango I
171 Veggie Temaki® & 3,60 ; 34  Unaai Maki*>F 390 heseckoc: : 84  EbiT Rol 2280 850 b
8 / nagi Maki ) 4L ¥, ~ i Tempura Ro ; d 7 =
Avocado, Gurke, Sesam : gegrillter Aal, Gurke 66 ||L(ur:kN',9'"D 5,50 gebackene GroBgarnelen el il
achskaviar :
175 Sake Temaki™® 3,90 35  Salmon Skin Maki*" 3,50 Aellel ) BRelE g
16 Lachs, Avocado gegrillte Lachshaut 85  Crunchy Salmon Roll*°* 7,50 302 Sake Ozeki 0,181. 4,80
178 Tekka Temaki°® 4,50 36 California MakizsABcoF 3.40 ! gebackener Lachs, Salat, Unagisauce 0,3751. 7,80
25 Thunfisch, Gurke Surimi, Avocado iRl 23 Den Yakitori 86  Crunchy Tekka Roll*°* 8,00 0,751. 14,00
:35 179 Spicy Tekka Temakit® 4,60 37  California Special Makit" 3,70 F D Gerichte* X < gebackener Thunfisch,Salat, Unagisauce 0,18=26,67 €/1 0,375=20,80 €/ 0,75=18,67 €/I
Thunfisch, Gurke, Lauch, Chilli Flusskrebsl Mango on- erlc e ‘
180 Ebi Temaki®c" 4,60 38  Tori Maki™ 3,50 Warmes auf Reis mit Salat
gekochte Garnele, Avocado gebratenes Hihnerfilet, Chilli, Lauch
184  Unagi Temakic 4,90 % 121 Don KaraAge’®™ 7,50
gegrillter Aal, Avocado, Gurke S 5 gebackene Hihnerfiletstlicke <5 +%
185 Salmon Skin Temaki®® 3,90 £ A G Sushi Exklusiv™ -z
almon Skin Temaki y g - usni EXKiUsIv 150 Extra S S :
gegrillte Lachshaut, Avocado, Sesam ;l/ 122 Don‘_Ebl Tampura® 8,50 3 V1 o o 1 L N —
DR L i 91 Age Sake 3 Stick gebackene Garnelen Luxusrolle mit Mandeln &S 103 Tazuna Extras N
alifornia Temaki 3,90 y Unagisauce U ; s 8 Stiick -
Surimi, Avocado, Masago ARFIHLEE ~@‘ GO RS R ole Nach Bedarf
; i Age Makirc« 123 Don Yakitori ** 7,50
188 Ebi Tempura Temaki®® 5,30 3 Stiick gegrillte HihnchenspieBe ;U 1 it 05h j;s
ebackene Garnele, Salat, Unagisauce 8 : : ; sy alani H 1ACFHKM :
9 ki 9 Frlttler'te' Sushl—RO.//e mit Unqglsauce 124 Don Tempura® # 8,00 bj’ gegrillte Lachshaut, Tamago i b Exg;ik?;ggice Unagisaucjee Mangosauce Prt
189 IIL(urha I'(I'emakl 6,20 3 Cocktailsauce - jeweils 6 Stiick 5 Stlick gemischte Tempura umhiillt von Lachs Sweet Chilli Dip :
achskaviar Unagisauce
9 T ol A 102 Friendsc # 9,90 {155 Extra Portion® je 1,00
cj’ 90 Age Buddha® # & 6,40 % Gemdisetempura, Frischkase L-— Sojasauce”, Ingwer, Wasabi
Tamago, Kiirbis, Paprika 161 Goma Dango umhlillt von gebackenem Tufo 5 Wiig] X
117 Moriawase 75\ Frischkése ‘-;j 158 Extra Sushi-Reis je 2,00
Sashimi ] 103 Tazuna"®® 11,90 !
i 91 Age Sake™ #¥ B 6,90 ; frittierte Garnelen, Gurke d
i SashimiD Lachs, Kirbis, Lauch, Frischkase i Dessert A RS It
] ! Sy e 92 Age Tsuna® # 6,90 _ A — 104  Nikka*°+ 12,90
] Die besten Stiicke - jeweils 6 Sttick ggkochter Thunfisch, Kiirbis A Japanische Sissigkeiten Flusskrebs, Mango, Avocado
ﬂ:’] Lauch, Frischkase e umhtillt von Lachs, Thunfisch, Dorade
% 110 Sake Sashimi 9,50 93 Age Ebitc # 7.20 H 160  Mochi*" & 3,80
Lachs gekochte Garnelen, Kiirbis, My stiB3 gefiillter japanischer Reiskuchen
111 Maguro Sashimi 250 Lauch, Frischkase N 161 Goma Dango™ # & 4,20
Thunfisch 94 Age California Spezial®" - 7.20 4 warme Sesambdéllchen, Honig
115 Sake Maguro Sashimi 11,00 Flusskrebs, Mango, Kiirbis, Frischkase 5 165 Hachimitsu Banana” # & 3,50
Lachs, Thunfisch 95 Age Tori® o 6,90 . gebackene Banane mit Honig
117 Moriawase Sashimi 11,00 gebratenes Hiihnerfilet, Kiirbis 159%

drei Sorten Lauch, Frischkése gespart!

;‘. _. -
Konsai Menii - 28 Stiick
Fiir 2 Personen

1-Konservierungsstoffe 2-Farbstoffe 3-Antioxidationsmittel 4-Sissungsmittel
B:-Krebstiere C-Ei D-Fisch E-Erdnisse F-Soja G-Milch H-Schalenfriichte

5-Phenylalaninquelle 6-Phosphat 7-Geschmacksverstérker 8-Koffeein A-Gluten
J-Sellerie K-Sen f L-Sesam M-Schwefeldioxide/Sulfide N-Lupinen P-Weichtiere

gespart!

19,90
Single Meniis 8 bis 22 Stiick

6 Kappa Maki, 6 Sake Maki, 2 gemischte Nigiri
8 California Roll, 6 Age Sake

gespart!

138 Sato Menii - 40 Stiick

Fiir 2 - 3 Personen

gespart!

_d 4 b
12% q A o ks _ ‘ gespart! 6 Kappa Maki, 6 Sake Maki, 8 Salmon Roll
13& Veggie Menii - 22 Stiick Lopg 134 Thunfisch Menii - 18 Stiick 1590 ¥ ACY AW 8 California Roll, 6 Age Buddha, 6 Age Sake
¥ 6 Kappa Maki, 6 Avocado Maki bkiad ikl - ! 136 Age Menii - 18 Stiick 16,90 145 Inside Out Menii - 24 Stiick 15,90

2 Tamago Nigiri, 8 Veggie Roll

130 8,90

6 Kappa Maki, 6 Sake Maki, 6 California Maki

6 Tekka Maki, 4 Maguro Nigiri, 8 Tekka Roll y X : :
8 Veggi Roll, 8 California Roll, 8 Tori Roll

gespart!

-@- 6 Age Buddha, 6 Age Sake, 6 Age Tsuna
Cocktailsauce, Unagisauce

gespart!

gespart!

;v‘\
Yy 13
' gespart!

13% L $ ; " : g & 12% | > _- = I . i g
2 gesPartl = S 755 3 gespart] 2 : e Ltan 141  Party Menii - 64 Stiick 42,90
. \' ‘ po 0] @ & ([ 139 Tanaka Menii - 36 Stiick 28,90 Fiir 4 - 5 Personen
% % Oty , 146 Happy Age Menii - 14 Stiick 10,90 Fiir 2 - 3 Personen . . :
. § . % = 137 Niairi Menii - 8 Stiick 13,90 ; 6 Kappa Maki, 6 Avocado Maki, 6 Sake Maki, 6 Salmon
1371 Matst Nlehin; To % pHIcK 7129 LS 1= 5ilake Mepuiz 81Stakk Lo ? ¥ 6 Age Tsuna, 8 Sake Negi Tempura, 6 Kappa Maki, 6 Sake Maki, 8 gemischte Nigiri Skin Maki, 4 gemischte Nigiri, 8 Veggie Roll, 8 California

6 Sake Maki, 6 California Maki, 3 gemischte Nigiri 6 Sake Maki, 4 Sake Nigiri, 8 Salmon Roll 6 Sake Maki, 4 gemischte Nigiri, 8 California Roll 2 Thunfisch, 2 Garnele, 2 Dorade, 2 Lachs Mangosauce, Cocktailsauce, Unagisauce 8 Salmon Roll, 8 California Roll Roll, 8 Philadelphia Roll, 6 Age Buddha, 6 Age Sake



