Restaurant Plaka

Griechische&Mediterrane Kuche

Wir bereiten fiir Sie mediterrane und griechische Spezialitdten
vom Allerfeinsten zu:

Von traditionellen griechischen warmen und kalten
Vorspeisen bis hin zu den unterschiedlichsten Gaumenfreuden.
Alle Speisen werden fiir Sie tdglich frisch und mit sehr viel Liebe
vorbereitet.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch
und es ist uns eine Ehre Sie bei uns willkommen heifien zu diirfen.

Vielen herzlichen Dank,
Ihr Team Restaurant Plaka




Orektika
Kalte Vorspeisen

1. Grofe PortionTzatziki 6,00

(Vegetarisch; hausgemachte griechische Joghurtcreme mit Knoblauch und Gurken)

501. Kleine Portion Tzatziki (Vegetarisch) 3,90

2. Taramas 7,50

(hausgemachte Kaviarpaste)

3. Feta 7,00
(Vegetarisch; griechischer Naturschafskdse mit frischen Zwiebeln)

4. Piperakia mit Oliven 7,00
(Vegetarisch; eingelegte Peperoni mit frischen Zwiebeln)

5. Feta — Oliven — Peperoni (Vegetarisch) 10,00
6. Chtipiti 7,80

(Vegetarisch; hausgemachte Creme aus Schafskdse?1! mit Paprika, mittelscharf)

7. Rote-Beete Salat 7,80
(Vegetarisch; Frische rote Beete mit Jogurt, Mayonnaise, Knoblauch und Gewiirze)

8.0ktopussalat mit hausgemachtem Dressing und frischen Lauchzwiebeln 12,00

9. Tricolore 8,50
(Vegetarisch; Taramas, Chtipiti, Tzatziki)




Orektika
Warme Vorspeisen

25. Feta Saganaki 8,50

(Vegetarisch; gebackener, panierter Schafskdse)

26. Tiganita 12,00

(Vegetarisch; gebratene Paprika, Zucchini, Auberginen
mit frischen Zwiebeln dazu Tzatziki)

27. Kolokothakia 7,80

(Vegetarisch; gebratene, mehlierte Zucchin mit frischen Zwiebeln dazu Tzatziki)

28. Piperies 7,80
(Vegetarisch, gebratene, Paprika mit frischen Zwiebeln dazu Tzatziki)

29. Melitzanes 7,80

(Vegetarisch; gebratene, mehlierte Auberginen mit frischen Zwiebeln dazu Tzatziki)

30. Skordalia 6,90
(Vegetarisch; hausgemachtes Kartoffelpiiree mit Knoblauch)

31. Dolmadakia 7,80
(Vegetarisch; Weinblitter gefiillt mit Reis, dazu Tzatziki)

32. Soutzoukia 8,80

(Hackfleischbdllchen in Tomatenknoblauchsauce)

33. Tiropitakia 9,50
(Vegetarisch; Kdsetaschen gefiillt mit Schafskdse, dazu Bauernsalat)

34. Auberginenrollchen 9,50

(Vegetarisch; gefiillt mit Feta in Tomatenknoblauchsauce und geriebenem Schafskdse)




35. Kalamaria® 7,70
(panierte Tintenfischringe dazu Tzatziki)

37. Sardelles 9,50

(frische Sardinen aus der Pfanne mit hausgemachtem Dressing)

38. Frische Babycalamari aus der Pfanne 12,00

(mehlierte Calamari, dazu Bauernsalat und hausgemachter Zitronenknoblauchsauce)

39. Florinis 9,50
(Vegetarisch; gefiillte rote Paprika mit Schafskdse und Olivenol)

40. Pilino 8,80
(Vegetarisch; Naturschafskdse mit Zwiebeln, Oliven, im Steintopf iiberbacken)

42. Scampi im Topf 11,50

(Garnelen in Tomatenknoblauchsauce und geriebenem Feta)

43. Tirokroketes 9,50

(Vegetarisch; hausgemachte Kroketten mit 4 Sorten Kdse, dazu Tzatziki)

41. Extra Brot 3,00

*Tiefkiihlkost




Suppen

44. Hausgemachte Suppe (immer auf Nachfrage) 6,00

Mése
Verschiedene warme und kalte Vorspeisen
(gebratene Auberginen, Zucchini, Paprika mit hausgemachter
Knoblauchsauce und frische Zwiebeln, Hackfleischbdallchen, Skordalia,
gebackener Schafskdse, Bauernsalat, Schafskdsecreme, Taramas,
Dicke Bohnen, Rote-Beete Salat und frische Zwiebeln)
Dazu wird Tzatziki und warmes Fladenbrot serviert.
(auch vegetarisch/vegan moglich)
45. Fiir eine (1) Person 22,00
46. Fiir zwei (2) Personen 44,00
47. Fiir drei (3) Personen 65,00

48. Fiir vier (4) Personen 85,00




Salate

50. Choriatiki (kleiner Bauernsalat) 6,80

(Vegetarisch; kleiner Bauernsalat mit geriebenem Schafskdse,
Tomaten, Gurken und frischen Lauchzwiebeln)

56. Grofer Bauernsalat 12,00

51. Lachanosalata 5,80
(Vegetarisch; Krautsalat mit Mohren)

52. Marulosalata 5,80

(Vegetarisch; frischer griiner Salat mit hausgemachtem Dressing)

53. Gemischter Salat 5,80

(Vegetarisch; Krautsalat und griiner Salat mit hausgemachtem Dressing)

54. Tomatosalata 6,00
(Vegetarisch; Tomatensalat mit frischen Zwiebeln und haugemachtem Dressing)

55. Angurosalata 6,00

(Vegetarisch; Gurkensalat mit frischen Zwiebeln und hausgemachtem Dressing)

57. Hermessalat 17,00
(Bunter Salat mit gegrilltem Putenbrustfilet und hausgemachtem Dressing)

58. Bunter Salat mit Gyros, frischen Zwiebeln
und hausgemachtem Dressing 17,00

60. Bunter Salat mit frischen mehlierten Baby Calamari
und hausgemachtem Dressing 17,50

59. Bunter Salat mit gebackenem Schafskdse
und hausgemachtem Dressing 17,00

61. Bunter Salat mit Lachsfilet vom Grill
und hausgemachtem Dressing 17,50

62. Bunter Salat mit Rinderleber aus dem Grill
und hausgemachtem Dressing 17,50




Spezialitdten aus dem Backofen
Alle Gerichte werden mit gemischtem Salat serviert

65. Mousakas 19,80

(Griechischer Auflauf aus Auberginen, Zucchini, Kartoffeln,
Hackfleisch und Bechamelcreme griechischer Art.)

67. Lamm Haxe in Hausgemachte Tomatensauce

und Beilage Ihrer Wahl 22,00

(Beilagen: Griine Bohnen, Dicke Bohnen, Zwiebelbdllchen,
Langkornnudeln oder Auberginen)




Grillgerichte
Alle Gerichte werden mit gemischtem Salat und
_ Rostkartoffeln serviert
(Fiir jede Anderung berechnen wir einen Aufpreis)

75. Gyros 17,00

(geschnetzeltes Schweinefleisch mit frischen Zwiebeln)

77. Suvlakia 19,00
(Zwei (2) Spiefe Ihrer Wahl mit frischen Zwiebeln
Wahl aus: Schwein-Pute)

81. Lamm- oder Kalbspiefe 21,00

(Zwei (2) Spiefle Ihrer Wahl mit frischen Zwiebeln
Wahl aus: Lamm-Kalb)

78. Schweinefilet gefiillt mit Schafskdse und Gouda,
dazu geschmorte Zwiebeln 23,00

79. Schweinefilet mit hausgemachter Krdauterbutter
und geschmorten Zwiebeln 21,00

80. Schweinefilet mit Sauce Ihrer Wahl 23,00

(Wahl aus: Sauce Bernaise, Tomatenknoblauch Sauce, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce)

83. Bifteki Spezial gefiillt mit Fetakdse und Gouda
dazu Tomaten-Knoblauchsauce 19,80

84.Gyros mit Schweinespief und frischen Zwiebeln 19,00
85.Gyros mit Frikadellen und frischen Zwiebeln 19,00

91. Lammbkoteletts mit hausgemachter Krduterbutter
und geschmorten Zwiebeln 24,00

92. Lammfilet mit hausgemachter Krdauterbutter
und geschmorten Zwiebeln 26,00

93. Lammfilet mit Sauce Ihrer Wahl 27,50

(Wahl aus: Sauce Bernaise, Tomatenknoblauch Sauce, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce)

95. Lammteller (Lammspief, 2 Lammbkoteletts, 2 Lammfilets,
dazu hausgemachte Krdauterbutter und geschmorte Zwiebeln 26,00
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97. Rinderleber mit hausgemachter Krdauterbutter
und geschmorten Zwiebeln 19,00

104. Rinderleber mit Sauce Ihrer Wahl 20,00

(Wahl aus: Sauce Bernaise, Tomatenknoblauch Sauce, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce)

100. Filetoteller (Rinderleber, Schweinefilet, Lammfilet,
dazu geschmorte Zwiebeln und hausgemachte Krauterbutter) 25,00

101. Filetoteller (Putenbrustfilet, Schweinefilet, Lammfilet,
dazu geschmorte Zwiebeln und hausgemachte Krauterbutter) 25,00

102. Filetoteller (Rinderleber, Schweinefilet, Lammfilet
(Mit Sauce Ihrer Wahl: Sauce Bernaise, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce) 27,50

103. Filetoteller (Putenbrustfilet, Schweinefilet, Lammfilet,
(Mit Sauce Ihrer Wahl: Sauce Bernaise, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce) 27,50

105. Putenbrustfilet gefiillt mit Schafskdse und Gouda
dazu geschmorte Zwiebeln 21,00

106. Putenbrustfilet mit Sauce Ihrer Wahl 21,50

(Wahl aus: Sauce Bernaise, Tomatenknoblauch Sauce, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce)

111. Spareribs mit frischen Zwiebeln 19,00
112. Spareribs mit Gyros und frischen Zwiebeln 19,00

113. Argent. Rumsteak (220-250qg)
(Mit Sauce Ihrer Wahl: Sauce Bernaise, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce)
oder geschmorte Zwiebeln und hausgemachter Krauterbutter 29,80

100. Filetoteller (Rumsteak, Schweinefilet, Lammfilet)
(Mit Sauce Ihrer Wahl: Sauce Bernaise, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce)
oder geschmorte Zwiebeln und hausgemachter Krduterbutter 29,80



Spezialitdten vom Grill
Fiir eine oder mehrere Personen
(Fiir jede Anderung berechnen wir einen Aufpreis)

120. Bauernteller fiir eine (1) Person
Gyros, Kalbspief, Frikadelle, Rinderleber mit frischen Zwiebeln

dazu Bauernsalat, Tzatziki und Rostkartoffeln
22,50

121. Bauernteller fiir zwei (2) Personen 45,00
122. Bauernteller fiir drei (3) Personen 67,00
123. Bauernteller fiir vier (4) Personen 88,00

124. Plaka-Grillteller
Gyros, Schweinespief3, Frikadelle, Spareribs mit frischen Zwiebeln,

dazu gemischter Salat und Rostkartoffeln
21,00

125. Plaka-Grillteller fiir zwei (2) Personen 42,00
126. Plaka-Grillteller fiir drei (3) Personen 62,50
127. Plaka-Grillteller fiir vier (4) Personen 83,00
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128. Poseidon-Grillteller
Gyros, Schweinefilet, Lammkotelett mit frischen Zwiebeln,

dazu Bauernsalat mit Tzatziki und Rostkartoffeln
22,50

129. Poseidon-Grillteller fiir zwei (2) Personen 45,00
130. Poseidon-Grillteller fiir drei (3) Personen 67,00
131. Poseidon-Grillteller fiir vier (4) Personen 88,00

132.Mixteller
Gyros, Putenspief3, Putenbrustfilet mit frischen Zwiebeln,
dazu gemischter Salat und Rostkartoffeln
21,00
133. Mixteller fiir zwei (2) Personen 42,00
134. Mixteller fiir drei (3) Personen 62,50

135. Mixteller fiir vier (4) Personen 83,00
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Spezialitdten aus dem Topf und vom Grill
Alle Gerichte mit gemischtem Salat, Rostkartoffeln

_ und Sauce Ihrer Wahl
(Fiir jede Anderung berechnen wir einen Aufpreis)

140. Gyros im Topf 19,50

(geschnetzeltes Schweinefleisch in hausgemachter Sauce)
(Wahl aus: Sauce Bernaise, Tomatenknoblauch Sauce, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce)

141. Kotopulo im Topf 19,50

(Hdahnchenfile in hausgemachter Sauce)
(Wahl aus: Sauce Bernaise, Tomatenknoblauch Sauce, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce)

142. Schweinemedaillon in hausgemachter Sauce 19,50
(Wahl aus: Sauce Bernaise, Tomatenknoblauch Sauce, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce)

143. Plakatopf 21,00

(Kalbsmedalion in hausgemachter Sauce)
(Wahl aus: Sauce Bernaise, Tomatenknoblauch Sauce, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce)

146. Gyros Uberbacken mit Gouda und in hausgemachter Sauce 20,00

(Wahl aus: Sauce Bernaise, Tomatenknoblauch Sauce, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce)

148. Frikadellen Uberbacken mit Gouda und in hausgemachter Sauce 20,00
(Wahl aus: Sauce Bernaise, Tomatenknoblauch Sauce, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce)
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Fischgerichte
vom Grill oder aus der Pfanne
Alle Gerichte mit gemischtem Salat
und Rostkartoffeln
(Fiir jede Anderung berechnen wir einen Aufpreis)

160. Oktopus vom Grill mit Balsamico und hausgemachter Sauce 27,50
161. Baby Calamari aus der Pfanne (mehliert) 24,00
162. Lachsfilet vom Grill 24,00
165. Fischteller (Lachs, Calamari, Riesengarnelen) 28,00
168. Sardelles (frische Sardinen) 21,00
169. Garides (Riesengarnelen aus der Pfanne)* 28,50

*Tiefkiihlkost

Auf Nachfrage
Dienstag bis Donnerstag
frisches Zanderfilet & frisches Rotbarschfilet

166. Zanderfilet aus der Pfanne (paniert) 24,00
167. Rotbarschfilet aus der Pfanne (paniert) 24,00
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Gerichte ohne Beilagen

174. Rinderleber mit geschmorten Zwiebeln 9,00

175. Gyros mit frischen Zwiebeln 9,00
176. Frikadellen mit frischen Zwiebeln 9,50
177. Schweinespief mit frischen Zwiebeln 5,80
178. Lammspief; mit frischen Zwiebeln 6,50
179. Kalbspief mit frischen Zwiebeln 6,50
180. Putenspief mit frischen Zwiebeln 6,50

181. Bifteki Spezial mit Tomaten-Knoblauchsauce
und geriebenen Schafskdse 14,00

182. Lammbkoteletts mit hausgemachter Krduterbutter
und geschmorten Zwiebeln 13,00

183. Lammfilet mit hausgemachter Krduterbutter
und geschmorten Zwiebeln 14,00

184. Spareribs mit frischen Zwiebeln 11,50
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Warme Beilagen

185. Rostkartoffeln 4,50
285. Pommes 4,50
186. Langkornnudeln in Hausgemachter Tomatensauce 7,50
187. Dicke Bohnen mit Tomatensauce 7,50
188. Griinen Bohnen mit Tomatensauce 7,50
189. Broccoli mit Sauce Bernaise 8,80
191. Auberginen aus dem Backoffen mit Geriebenen Schafskdse 7,50

192. Extrasauce 3,50

(Wahl aus: Sauce Bernaise, Tomatenknoblauch Sauce, Pfeffersauce oder Metaxa Sauce)

193. Extra Krauterbutter 2,00

194. Fischsauce 3,00
(hausgemachte Zitronen-Knoblauch Sauce)
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Fiir den kleinen Hunger
Alle Speisen mit Rostkartoffeln oder Pommes
dazu Tzatziki

195. Lammspief; 13,80
196. Putenspief3 12,80
197. Schweinespief 12,80
198. Frikadelle 12,80
199. Gyros 12,80
200. Chicken Nuggets 8,00
201. Kalbspief; 13,80

202. Rinderleber 13,80
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Dessert

205. Hausgemachten Kuchen griechischer Art immer auf Nachfrage 7,80
206. Vanilleeis (3 Kugeln) mit Schokosauce, Sahne und Schokostreusel 7,80
207. Vanilleeis (3 Kugeln) mit heiffen Kirschen, Sahne und Krokant 7,50
208. Griechischer Joghurt mit Honig, Walniissen und Zimt 7,00
209. Eine Kugel Vanilleeis oder Schokoeis mit Sahne und Schokosauce 3,00
277. Extra Schokosauce oder Kirschen 2,00
500. Schokosoufflé mit Eis und Sahne 7,50

Warme Getranke

210. Tasse Kaffee 3,50
211. Tasse Tee (Schwarz-Kamille-Pfefferminz-Friichte) 3,00
212. Espresso 3,00

278. Espresso Macchiato 3,50

213. Doppelter Espresso 5,50

214. Griechischer Mocca 3,90

215. Doppelter Griechischer Mocca 7,00
216.Cappuccino 4,50
217. Latte Macchiato 4,50
221. Heife Schokolade mit Sahne 6,50
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Kalte Getranke

218. Frappé (Griechischer kalter Kaffee) 5,00
219. Frappé mit Vanilleeis und Sahne 6,80
220. Orangensaft mit Vanilleeis und Sahne 7,50
222. Kalte Schokolade mit Vanilleeis und Sahne 7,50
223. Fredo Espresso (Kalter doppelter Espresso) 5,50

Flasche Prosecco

420. Prosecco Flasche 0,331 7,00
330. Prosecco Flasche 0,751 35,00
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Alkoholfreie Getrdanke

0,2L

230. Coca-Cola 2,70
232. Coca-Cola Zero 2,70
234. Coca-Cola Light 2,70
236. Fanta 2,70

238. Sprite 2,70

240. Spezi 2,70

242. Bitter Lemon 3,70

253. Tonic Water Flasche 3,70
254. Ginger Ale Flasche 3,70
244. Apfelsaft (ohne Zucker) 3,00
246. Orangensaft 3,00

249. Mineralwasser Selters 3,20

Flasche

251. Stilles Wasser Selters 3,20
Flasche
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7,40
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Biere

260. Konig Pilsener vom Fass
261. Friih Kolsch vom Fass
262. Alsterwasser (K.Pils mit Fanta)
263. Radler (K.Pils mit Sprite)
264. Benediktiner Weizenbier vom

Fass

266. Konig Pils Alkoholfrei (Flasche)

267. Benediktiner Weizenbier
Alkoholfrei (Flasche)

268. Malzbier
269. Kolsch Schuss
270. Krefelder (Kolsch mit Coca-
Cola)

271. Fassbrause

275. Mythos (griechisches Bier)

276. Radler Alkoholfrei
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0,25 L
3,00
3,00
3,00
3,00
3,70

(0,33L)

3,70
(0,33L)

3,00
3,00
3,00
3,70
(0,33L)
3,70
(0,33L)

3,70
(0,33L)

0,4 L
5,20
5,20
5,20
5,20
5,90

(0,5L)

5,50
(0,5L)
5,20
5,20

5,20




Griechische Weifiweine

Karaffen (offen)

0,2 L 0,25 L

289. Retsina (geharzt) 5,00 5,50
288. Chardonnay (trocken) 5,50 6,00
287. Imiglikos (mittelsiif3) 5,50 6,00
279. Samos (likorwein) 6,50 7,50

Flasche Weifweine

297. Lugana (0,751) 32,00
298. Malamatina Retsina (geharzt 0,51) 9,00
300. Riesling (goldene Preismiinze, trocken) 0,751
301. Lazaridis Koupa Dama 0,751 25,00
302. Mosxofilero 0,751 25,00

0,5L

11,00

12,00

12,00

14,50

27,00

303. Grauburgunder Pfandturm Weifs 0,751 25,00

304. Riesling (halbtrocken) 0,751 25,00
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Griechische Rotweine

Karaffen (offen)
0,2 L
281. Rose (trocken) 5,50
282. Cabernet (trocken) 5,50
283. Imiglikos (mittelsiif}) 5,50
284. Maurodaphni (likorwein) 6,50
Flasche Rotweine

323. Lazaridis “N” Koupa Rigas 0,751

0,25 L 0,5L
6,00 12,00
6,00 12,00
6,00 12,00
7,50 14,50

25,00

331. Cabmerlo ,,Mosaik“ 0,751 25,00
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Aperitifs
400. Martini Weip 5,00

401. Baileys mit Zimt 5,00

402. Ramazzotti mit Zitrone 4cl 5,00

403. Campari 4¢ 5,00
309. Hugo 5,50
318. Hugo Alkoholfrei 5,50

Long Drinks

414. Lillet Wild Berry 7,80
304. Sangria 0,331 7,80
329. Limoncello Spritz 7,80
305. Aperol Spritz 7,80
405. Campari Orange 7,80
406. Vodka Lemon/Orange 7,80
407. Jack Daniels on the rocks 7,80
408. Jacky mit Cola 7,80
409. Havana Rum mit Cola. 7,80
307. Bombay Tonic 7,80
308. Martini Sprite 7,00
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Spirituosen

319. Grappa 3,00
325. Dekaraki (Tsipouro ohne Anis) 2cl 3,00
332. Dekaraki (Tsipouro ohne Anis) 250ml 11,00
410. Ouzo 2,70
333. Ouzo Plomari 250ml 11,00
326. Rotter Ouzo 2,70
411. Ouzo on the rocks 4cl 5,00

412. Metaxa *#**#4cl 5,00
413. Metaxa Grande fine 4cl 7,00
415. Fernet Branca 2,80
416. Limoncello 2,80
418. Jagermeister 2,80
419. Linie Aquavit 2,80
327. Averna 2,80
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