VORSPEISEN

1. Gefiillte Oliven 4,50 €
mit Paprika und Rstbrot

2. Frische gebratene Champignons 7,00 €
mit Sauce Bearnaise und Kase liberbacken, dazu Rostbrot

3. Weinbergschnecken 6,90 €
Ein halbes Dutzend Weinbergschnecken mit Krauterbutter
und Sauce Bearnaise, dazu Rostbrot

4. Schafskase (Natur) 6,50 €
Garniert, mit frischer Paprika, Tomaten, Gurken, Oliven und Zwiebeln,
dazu Réstbrot

5. Panierter Schafskise 6,90 €
Reichlich garniert mit frischen Zwiebeln, Oliven und dazu Réstbrot

6. Uberbackener Schafskise 7,00 €
In Folie, pikant gewdirzt, mit frischen Zwiebeln, Tomaten, Gurken,
Paprika und Knoblauch, dazu Réstbrot

7. Dalmatinischer Pershut (kalt)
Lufttrockener Schinken, Schafskase, garniert mit frischer Paprika, Oliven:
und dazu Réstbrot

8. Tomatensuppe
mit Sahnehaube, dazu Réstbrot

9. Hiihnersuppe ' 4,20&"

mit reichhaltiger Einlage, dazu Rostbrot : ol
ol
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10. Bohnensuppe 3,90 € ‘

mit Rostbrot

11. Gulaschsuppe
nach ungarischer Art, pikant gewirzt, dazu Réstbrot

12. Franzosische Zwiebelsuppe
mit Kase liberbacken

FRISCHE SALATE

17. Schobsalat
Aromatischer Salat-Mix, fein abgestimmt mit einer Haube aus geriebenem
Schafskase, Oliven und milden Peperoni, dazu Rostbrot

18. Thunfisch-Salat 9,90 €
Frisch und knackig aus dem sonnigen Siiden, mit Thunfisch, milden

Peperoni und einer Haube aus geriebenem Schafskase,

dazu American Dressing und Réstbrot

19. Putensalat 11,50 €
Knackiger Salat mit gegrillten saftigen Putenstreifen, Oliven,
milden Peperoni mit American Dressing und Réstbrot

20. Garnelen-Salat 12,90 €
Frisch und knackig aus dem sonnigen Stiden, mit gegrillten Garnelen,
Oliven und milden Peperoni, dazu American Dressing und Rostbrot

8,90 €

SPEZIALITATEN VOM GRILL

Zu jedem Hauptgericht servieren wir lhnen einen
gemischten Salatteller mit amerikanischem Dressing

21. Cevapcici : 12,00 €
Wiirzige Hackrdlichen mit Zwiebeln, Djuwetschreis und Pommes Frites
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33. Dubrovnik-Spief
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AUS DER PFANNE

Diese Gerichte werden lhnen in der Pfanne serviert
Zu jedem Hauptgericht servieren wir lhnen einen gemischten Salatteller
mit amerikanischem Dressing

35. ,,Crotia”“ - Pfanne 14,90 €
Arg. Rumpsteak, Schweineriickensteak, Putensteak,
dazu frische Champignons, Bratkartoffeln und Sauce Bearnaise

36. ,,Flori* Knoblauch-Filet-Pfanne 14,50 €
Schweinefiletmedaillons in Knoblauchsahne, SoRe und Bratkartoffeln

37. ,Adria“ - Hauspfanne (pikant) 14,50 €
-pach Art des Hauses
Schweinefilet geschnetzelt, mit frischer Paprika, Tomaten und Zwiebeln

- in Ajvar-Rahmsofie, dazu Butterreis

'38. Arg. Rindfleisch- Gemiisepfanne 15,00 €

.~ Gebratene Rindfleischstreifen mit einem frischen Gemiise-Mix in SojasoRe,
dda'zuirButterreis

PPP“ - Pashtrik Puten Pfanne 14,50 €

41, Lammkoteletts vom Grill 17,50 €
* mitBratkartoffeln, griinen Bohnen und Kréuterbutter

19,50 €
Zartes Lammfilet und deftige Lammbkoteletts, dazu

- griine Bohnen, Kroketten und Krauterbutter

44. Forelle gegrillt
mit Salzkartoffeln, Zitrone und zerlassener Butter

45. Zanderfilet gegrillt 16,90 €
mit Salzkartoffeln, Gemiise, Zitrone und zerlassener Butter

46. Garnelen (10 Stiick) 22,90 €
in WeiRwein-Knoblauchsole, dazu Rostbrot

47. Schollenfilet 15,50 €
mit GemUse, Salzkartoffeln, Zitrone und zerlassener Butter

48. Lachsfilet gegrillt 16,50 €
mit Salzkartoffeln, Gemlise, Zitrone und zerlassener Butter

49. Gambas gegrillt 18,50 €
(6 Stiick ,,13/15 mit oder ohne Schale) mit Cocktailsole,
dazu Knobi-Rdéstbrot




