
 

Pourquoi nous faire venir à votre Domicile ? 
 

Tout d’abord pour découvrir notre Univers culinaire chez vous et dédié rien que 

pour vous et vos invités: vous ferez la rencontre d’un Duo de chefs passionnés dans 

votre cuisine ! 

Mais aussi, pour vivre une expérience, originale, unique et personnalisée en 

profitant du confort et de la sécurité de votre domicile : chaque menu a été élaboré 

spécialement pour vous et vos invités, une cuisine sur mesure en fonction de vos 

goûts et des goûts de chacun, mais aussi en prenant en considération les 

ingrédients ne devant pas être utilisés (allergies, Religions, intolérances, régimes 

spéciaux, mais aussi tout simplement les produits que vous n’aimez pas) Vous 

profitez pleinement de vos convives en toute décontraction. 

 

La Cuisine ? 

Nous vous parlerons ici des cuisines, nos diverses expériences et années dans la 

profession nous ont permis de nous forger et confronter à beaucoup de styles, nous 

sommes donc à même de vous proposer une thématique unique comme un mélange 

des genres, de la Cuisine traditionnelle Niçoise à la cuisine moléculaire à l’azote 

liquide, de la cuisine classique Française à des tendances plus Asiatiques, BBQ 

chics ou bêtes entières à la broche ainsi que Pique-Nique Chics, en mode déjeuners 

ou diners, cocktails dinatoires ou déjeunatoires, tout comme une bonne sauce, 

donnez-nous vos ingrédients et nous vous en ferons une bonne recette. 

 

Comment se déroule une prestation ? 

Nous vous écoutons pour l’élaboration de votre futur Menu et élaborons 

spécialement pour vous un  menu sur mesure. 

Vous réservez la prestation et versez l’acompte (50% du montant total)  pour 

confirmer la date, le solde de la facture sera réglée au plus tard le jour de la 

prestation. 

Vous nous confirmerez au maximum 48 heures avant la prestation le nombre de 

convives présents (8 convives minimum). 

Le jour de la prestation, nous apportons tous les ingrédients et le matériel 

nécessaire pour cuisiner chez vous. 

Nous nous installons  dans votre cuisine pour préparer les mets et dresser les 

assiettes. 

Nous nous occupons du service des plats, et vous proposons si vous le souhaitez 

avec supplément de prendre un sommelier ou un Maitre d'hôtel (si le nombre de 

convives est important par exemple) 

Avant notre départ, nous nous occupons du rangement et du nettoyage. 

 

Que comprend le prix de notre prestation de Chefs à domicile ? 

Les Achats : Nous travaillons  avec les meilleurs fournisseurs en donnant la 

priorité aux producteurs locaux. Avec nous tout est fait maison, nous apportons  

également le pain. 



 

La Préparation 

Nous faisons le point avec vous sur l’équipement de votre Cuisine et apportons le 

matériel et la vaisselle nécessaires jusqu’à 12 personnes (sauf la verrerie) pour 

officier dans votre cuisine. Pour être prêt à l'heure du passage à table que vous 

aurez déterminé avec nous, nous arrivons en moyenne 1 heure avant la prestation. 

Vous n'avez qu'à brièvement nous indiquer où se trouvent les ustensiles, nous nous 

adaptons à tous les lieux. 

 

Le Service à table 

Nous nous occupons de dresser les assiettes, et de les servir. Nous pouvons servir 

sans personnel supplémentaire jusqu'à 12 personnes en format gastronomique. 

 

Le Rangement 

Quand nous partirons, nous laisserons votre cuisine aussi propre qu'à notre 

arrivée, réflexe professionnel ! Vous n'aurez qu'à profiter d'un dernier verre ou 

d'une tisane avec vos invités. 

 

Les Frais de  transport 

Les frais de déplacement des chefs sont inclus jusqu’à 20 kilomètres autour de 

Cagnes sur mer. Au- delà 2 € du km supplémentaire (Aller et retour) Pour les 

autres départements ou Pays, transports et hébergement seront à votre charge. 

 

 

Les Boissons 

Par défaut, les boissons ne sont pas incluses, Nous vous dispenserons  néanmoins si 

vous le souhaitez des conseils en amont pour que vous puissiez choisir les vins les 

plus appropriés aux plats que nous cuisinerons. L'avantage ? Vous profitez de 

votre cave et ne payez pas le coefficient classique appliqué en restauration. Si 

toutefois, vous ne souhaitez, pas vous occuper directement du choix des vins et de 

leur achat, nous vous mettrons en contact avec une sommelière qui vous livrera les 

vins en accord chez vous. 

 

Nous cherchons toujours le meilleur. 

Chef à domicile, un métier vieux comme le monde 
Dans les grandes familles, il y a toujours eu de la place pour un cuisinier. Il y a 30 ans, il était aussi très commun de faire 

appel à une cuisinière pour les grandes réunions de famille. 

La profession s'est peu à peu démocratisée, le métier de chef gagnant ses lettres de noblesse grâce à des médias comme  

t à découvrir les meilleurs chefs. 


