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Lo T o Menu — carte

< séquemes (au cholx: entrée/plat/dessert) 49 euros
* 3 séquences notre version végétarienne (entrée/plat/dessert) 39 euros
* & séquences Le menu en version dégustation 5F euros
A cholsir pour Lensenble de La table

* Fromaogeries Marcel Petite Comté au lait cru affiné 16 mois & eurps
* Menu enfant pour Les -12 ans 14 euros

Entrées

(0 la carte 1.5 euros)
ok H ke

Petits bouchons feuilletés, chevre finls aw vaifort, haddock et chicorée aux épices
douces

ou/et
Boulllon clair de pomme de terve, poulpe (origine Atlantique Centre-Est) au court-
boulllon et poltrine de pore Notr de Blgorve affinée 4 mols

Plats

(0 la carte 22 euros)

ok ok
La peche de Lligne vapeur au poivre du Timut, culsing de pols chiches d’Axel et Paul
aw butternut et au cédrat, creme verte émulsionnée i La feta et aux plgnons de pin

ou/et

Poltrine de beeuf d’Aubrac en cuisson extra-longue (2eh), bouillon vietnamien
Légerement fumé, Légummes racines et gribiche aux graines de tournesol

Desserts
(@ la carte 12 euros)

etk
Petit ghteau chocolat aux wolsettes torvéfiées, colng en textures et cepes autrement
Oou/et
La porume @ presque culte, infusée au Calvados et déshydratée, La nolx : en version
croquet de Charost et en crdme glacée

Prix nets — Senvice compris carte des allergines & disposition




