
ATELIERS (mini 50 personnes) 2 Garnitures au choix dans la liste suivante:
Découpe de Jambon Serrano 250,00 €       Tartelette Tatin de Tomates Cerises
Découpe de Saumon Gravlax maison 250,00 €       Ecrasée de Pommes de terre aux Olives et à la Fleur de Thym
Plancha de Viande au choix 250,00 €       Risotto aux Petits Légumes ou à l'Encre de Seiche
Plancha de Gambas 250,00 €       Tian de Légumes Provençal
Plancha de Seiche au chorizo 250,00 €       Gratin Dauphinois

ENTREES Prix / pers
Burrata Piperade 15,00 €         FROMAGE Prix / pers
DECLINAISON DE FOIE DE CANARD : Cassolette de crème catalane au foie gras, foie 15,00 €         Fromage Vache le Chambertou et confiture de cerises, salade verte 3,00 €             
TRIO DE SAUMON :     Mesclun, tartare de saumon à l’avocat et au gingembre, 13,00 €         
Bar à Salade 10,00 €         4,00 €             
SALADE GOURMANDE AU CHEVRE CHAUD : Mesclun, gésiers de canards, magret 10,00 €         
Crème Brulée au Foie Gras et ses toasts de Pain d'Epices 8,50 €           Bar à Fromages 7,00 €             

VIANDES Prix / pers DESSERTS
Magret tressé sauce au choix (Poivre, Roquefort, Bordelaise, Morilles) 16,00 €         PIECE MONTEE EN CHOUX  1,5€ /chou
Pièce de Veau Rôtie avec sa sauce à l'Armagnac 16,00 €         Composée de 3 choux par personne, Parfum au choix, Décor Caramel et Sucre Casson
Gigot d'Agneau du Pays avec sa sauce à l'Ail rose 16,00 €         PARFUMS  Chocolat, Vanille, Café, Spéculoos, Alcool (Rhum, Grand Marnier, Kirsh, 
Joue de Bœuf Bourguignonne 16,00 €         Praliné avec Supplément de 0,40€ par chou.                                                                            
Cuisse de Canard à l'Orange 16,00 €         MIGNARDISES MAISON: mini choux, mini tartelettes fruiits, mini basques, mini 1,80€ /pièce

Duo de Cuisse de Pintade au miel et aux épices 16,00 €         BAR A FRUITS: Pièce montée dee fruits frais, salade de fruits frais, mignardises au 4,00 €             

NUMBER CAKE                                                          Décor au choix 4,50 €             

POISSONS WEDDING CAKE                                                        Décor au choix                              6,00 €             
Lotte à la Vanille ou à l'Armoricaine 18,00 €         GARNITURE : Chantilly Fruits Rouges, Chantilly Fraises, Chatilly Fruits Exotiques, 

Chantilly Chocolat Noir Intense, Crème Patissière Chocolat, Crème Citron.Cabillaud à l'Espagnole 15,00 €         
Blanquette de Saumon et Crevettes 15,00 €         BAR A CAFE ET THE: Cafetière Senseo, dosettes de café, bouilloire, différents thés 60 €

Plateau de fromages:  3 au choix dans la liste ci-dessous                                                    

Fourme d’Ambert, Roquefort, pays vache le Chambertou, pays brebis, Chèvre, Brie, 

Comté, Camembert
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Marius
Artisan Traiteur et Pâtissier

TOASTS ET VERRINES
Cuillère de Crème Catalane au Foie Gras 1,80 €
Cuillère Piperade Mozzarella 1,80 €
Duo de Minis Choux Roquefort et Chèvre 1,80 €
Gazpacho de Tomate et sa mouillette de chèvre 1,80 €
Mini Brochette de Crudité et son Tzatziki 1,80 €
Mini Brochette Melon jambon 1,80 €
Mini Burger Jambon ou Magret séché 1,80 €
Mini Choppe de coulis de poivron et sa mousse de Chèvre 1,80 €
Mini Wrap Saumon 1,80 €
Pan con Tomate Jambon 1,80 €
Tiramisu salé aux Pignons 1,80 €
Truite Fumée à la crème d'Estragon sur Pain Noir 1,80 €
Mini Mozzarella et son écharpe de saumon gravlax Maison 1,80 €
Verrine de Betterave et chèvre 1,80 €
Mini Croque Coppa Parmesan 1,80 €
Mini Burger Foie Gras 2,80 €

TAPAS
Pintxos artichaut tomates 2,50 €
Pintxos brochette saucisse, chorizo, boudin 2,50 €
Pintxos caviar d'aubergine et txistorra grillee 2,50 €
Croquettas de poulet et leur creme d'ail 2,50 €
Empanadillas au thon 2,50 €
Pintxos œufs brouilles aux anchois 2,50 €
Pan con tomates jambon iberique 2,50 €
Patatas bravas 2,50 €
Pintxos pimiento padron 2,50 €
Pintxos thon, poivrons, oignons, olive… 2,50 €
Pintxos tomate et œuf dur aioli et anchois 2,50 €
Tortilla maison et chorizo 2,50 €

A PARTAGER Petite Grande

PLAQUE DE PIZZA REINE OU CHEVRE 19,00 € 37,00 €
PLAQUE DE QUICHE 19,00 € 37,00 €
TARTE A L'OIGNON 19,00 € 37,00 €
QUICHE AU SAUMON 19,00 € 37,00 €
PIECE MONTEE CRUDITES AVEC DEUX SAUCES DIFFERENTES (min 50 Pers) 55,00 €

Plateau de Charcuterie et Fromage 23,00 €

Plateau de fromage 4€/ pers

MIGNARDISES MAISON: mini choux, mini tartelettes fruits, mini basques, 

mini tarte au citron, mini fondants chocolats, etc….
1,8€ pièce

PLAQUE DE TARTE AUX POMMES OU ABRICOT 40,00 €
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