CotE Boissons

APERITIFS

Anis 2¢l 2,00
Baby 2cl 4,00
Martini 3,50¢
Porto 3.50¢
Heineken bouteille 25¢l 3,00¢
Pression 1664 2,60
Pression Grimbergen 3,50¢
Soda (Coca, Perrier, limo ...) 3,20¢
Jus de fruits 3,20
Sirops 2,20
DiGEsTIFS
Get 27 4a 5,00¢
Limoncello 4cl 5,00€
Garlaban 4 5,00¢
Poire 4cl 5,00¢
Jack Daniel’s 4cl 7,00

ALCOOLS SUPERIEURS

Rhum Diplomatico 4c 7,400¢

« Venezuela », caramel au beurre, miel d’acacia, havane, cuir tanné.

Rhum Don Papa 4a 7,00¢
« Philippines », 7 ans d’age, vanillé, en bouche

C’est une explosion de saveurs d’agrumes contfits,

de marmelade d’orange et de miel.

BoI1SSONS CHAUDES
Café 1,60
Décaféiné 1,70
Café creme 2,60
€

Thé



CotE CAVE
SELECTION BISTRONOMIQUE

Vins Rouces

Vallée du Rhone « Le sang du peuple »

Jamet 75cl 18¢
Jamet Magnum 150cl 40¢
Gigondas 75¢l 29¢
Chateauneuf du Pape 75¢l 35¢
Bordeaux

Mr Moustache 75¢l 18¢

Cotes du Roussillon
Clos des Fées “Les Sorcieres” 75¢l 27¢€
Chateau De Corneilla “La Canaille” 75c¢l 18€

Cotes de Provence
Terre de Mistral “Sergio” 75¢l 32¢€

Bodega Casa Rojo Espagne

Murcia « Macho Man » 75¢l 34¢€
Rioja « The Invisible Man » 75¢l 29¢€
7
Vins RosEs
Coteaux d’Aix en Provence
Chateau Barbebelle “Madeleine” 75¢cl 20€

Cotes de Provence
Domaine de Rimauresq 75c¢l 27¢

VINs Brancs
Limoux « Sieurs d’Arques »
Lily 75¢l 20¢
1ere bulle 75cl 25¢

Cassis
Chateau de Fontblanche Bodin

Vins avu PicHET

V4 pot lyonnais 25¢l 4,50¢
12 pot lyonnais 48cl 7,00¢
Eaux minérales "2 litre 50cl 3,00¢
‘! Eaux minérales litre 11 4,50¢

Prix en euros, toutes taxes comprises



CoOTE TRADITIONNEL

Fromage
Emmental, olives. 10¢
Anchois

Filets d’anchois, olives.

Margherita

Mozzarella, emmental, olives.

Jambon

Jambon, emmental, olives.

Royale

Jambon, champignons, emmental, olives.
3 Sautets

Tomate fraiche, mozzarella, basilic, olives. 12
Napolitaine

Tomate fraiche, mozzarella,

capres, anchois, basilic, olives. 13¢€
3 Fromages

Chevre, roquefort, emmental, olives. 13¢€
Arménienne

Beeuf haché, oignons, poivrons, emmental, olives. 13¢€
Roquette

Jambon cru, pesto, copeaux de parmesan,

roquette, olives. 14¢€
Corsica

Figatellu, brocciu, emmental. 13¢€

Caliente
Chorizo, poivrons, emmental, olives.

L’en-k

Beeuf haché, mozzarella, poivrons,

oignons, emmental, olives.

COTE CREME
Tartiflette

Pomme de terre, lardons,
oignons, reblochon, olives.

Bergere

Fromage de chévre, miel, olives.

Calzonne Chevre
Creme fraiche, fromage de chevre,

lardons, oignons, ceuf.

Tous NOS INGREDIENTS
SONT CUISINES AU FEU DE BOIS

Afin de vous garantir une fraicheur maximal,
certains de nos produits peuvent manquer a la carte
Prix nets, taxes et service compris.
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