BENVENUTTI!
HERZILICH WILLKOMMEN

Wir freuen uns, Sie in unserer Trattoria begriifien zu diirfen.

GeniefSen Sie ein wenig vom «Dolce Vita» Italiens und lassen Sie sich
durch landestypische Gerichte und erlesene Weine von uns verwéhnen!

Wir werden versuchen, Ihnen jeden Wunsch von den Lippen abzulesen.
Sollte das mal nicht funktionieren, sprechen Sie bitte mit uns, wir sind
Ihnen jederzeit gern behilflich.

Bitte beachten Sie auch die wechselnden Angebote auf unseren Tafeln!

Schr geehrte Giste, nach der neuen EU-Verbraucherinformations-Verordnung haben wir
fir Sie eine Liste mit den Allergenen zusammengestellt. Wir beraten Sie gerne. Die Liste

befindet sich auf der letzten Seite.

Q Neuhelgolanderweg 7, 12559 Berlin

® 030/ 684 06609

® Mo - So 11:30 - 23:00 (Sommerzeit)
Di- So 12:00 - 22:00 (Winterzeit)

© Trattoria di Mare - Kleiner Miiggelsee

B¢ qgetrattoriadimare@gmail.com
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201
202
204

205

APERITIVI
APERITIFS

Martini "2
Sherry 2
Campari - Orange '

Prosecco 2

5cl
5 cl
4 cl

0,10L

6,00
6,00
7,00

5,00



ANTIPASTI
VORSPEISEN

1 Mozzarella Caprese ©* 9,50

Italienischer Weichkdse mit Tomaten und Basilikum

2  Funghi Ripieni © 11,50
Frische Champignonkdpfe mit Spinat gefiillt und
mit Gorgonzolasauce tiberbacken

4  Frutti di Mare BN 13,50

Meeresfriichtesalat mit Knoblauch und Zitrone

5 Carpaccio di Manzo ¢ 12,50

Hauchdiinne Scheiben vom rohen Rinderfilet mariniert
mit frischen Champignons, Rucola und gehobeltem Parmesankdse

7 Antipasto Misto 12,50
Gemischter italienischer Vorspeisenteller
nach Variationen des Tages

8 Bruschetta A3°8 6,00

Gerostete Weissbrotscheiben mit Tomatenwiirfeln und Gewiirzen

9 Focaccia Classica® 6,00
Pizzabrot mit Olivendl und Rosmarin

10 Focaccia al Gorgonzola A¢ 7,50
Pizzabrot mit Gorgonzola

/ZUPPL
SUPPEN

17 Vellutata di Pomodoro A¢FGJ113 5,50

Tomatencréemesuppe mit Basilikum

18 Minestrone ACFCJ1L13 6,50
-~ Gemiisecrémesuppe nach italienischer Art
ez .
~—~n 19 Zuppa di Pesce A#BCPFGJINLIS 10,50
RIS @\’ Fischsuppe mit Knoblauch
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INSALATE
SALATE.

Wir servieren die Salate mit italienischer Vinaigrette.

Insalata Mista di Stagione ¢ 7,50
Gemischter Salat der Saison
Insalata di Pomodoro ¢ 8,50
Tomatensalat mit Zwiebeln und Basilikum
Insalata Pecorino ¢¢+ 12,50
Gemischter Salat mit Schafskdse und Zwiebeln
Insalata Tonno ©P-FY 13,00
Gemischter Salat mit Thunfisch und Zwiebeln
Insalata della Casa ©P:F34 13,50
Gemischter Salat mit Thunfisch, weissen Bohnen und
Artischocken

14,50

Insalata con Pollo ©*
Gemischter Salat mit Champignons und gebratenen
Hdhnchenbruststreife

PI17.7.A

Alle Pizzen werden mit Tomatensauce und Mozzarella belegt.

Pizza Margherita ** 7,50
mit Basilikum

Pizza Salami AFG1.34.59 8,50
mit Salami

Pizza Prosciutto #345° 8,50
mit gek. Schinken *

Pizza Hawaii #3459 9,00
mit gek. Schinken * und Ananas

Pizza Napoli A4 11,00
mit Sardellen, Oliven, Kapern und Knoblauch

Pizza Mista AG:1:34.59 11,50
mit Salami, gek. Schinken *, frischen Champignons und Peperoni

Pizza Spinaci ¢* 12,50
mit Spinat und Gorgonzola

Pizza Parma AC* 14,50
mit Parmaschinken, Cherrytomaten, Rucola und Parmesankdse

Pizza Tonno AP:F4 13,50
mit Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Mare ABN4 14,50

mit Meeresfriichten und Knoblauch
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95
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59

60
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63

PASTA
NUDELGERICHTE

Spaghetti al Pomodoro A¢# 9,00

mit Tomatensauce und Basilikum

Spaghetti Bolognese #¢# 10,50

mit Tomaten-Fleischsauce

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino *°© 10,50

mit Olivenol, Knoblauch, Petersilie und Peperoncini (pikant)

Spaghetti Carbonara #©¢:34:59 10,50
mit gek. Schinken®, Sahne und Ei

Spaghetti Frutti di Mare ABCN 14,50

mit Meeresfriichten und Knoblauch

Penne all'Arrabbiata A 11,00

kurze Nudeln mit scharfer Tomatensauce

Penne con Verdure A° 12,50
kurze Nudeln mit frischem Gemiise in leichter Tomatensauce

Penne dello Chef ACFRG14 13,50
kurze Nudeln mit Schweinefiletspitzen und frischen Champignons
in Sahnesauce

Tagliatelle Rossini A¢¢ 14,00
Bandnudeln mit Schweinefiletspitzen und frischen Champignons
in Tomaten-Sahnesauce

Tagliatelle al Salmone AB.CD.G.IN.1.13 14,50

Bandnudeln mit frischem Lachs in Hummer-Sahnesauce mit Zucchini

Gnocchi alla Sorrentina ©¢4° 12,50
Kartoffelnocken mit Mozzarella und Basilikum in Tomatensauce

Gnocchi al Gorgonzola ©¢4° 12,50
Kartoffelnocken mit Gorgonzola-Sahnesauce

Lasagne al Forno ¢+ 11,50
Schichtblattnudeln mit Fleischsauce und Tomaten, im Ofen mit
Mozzarella tiberbacken
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82

CARNLE
FLEISCHGERICHTE

Alle Fleichgerichten werden mit Rosmarinkartoffeln und Tagesgemiise serviert.

ACFG,J,4,13

Pollo ai Funghi

Hdhnchenbrustfilet mit frischen Champignons in Sahnesauce

Pollo al Gorgonzola ACFG1J.13

Hdhnchenbrustfilet mit Gorgonzola-Sahnesauce

AC

Scaloppa Milanese

paniertes Schweinfilet-Schnitzel nach Wiener Art

ACFG,J,4,13

Scaloppine di Maiale ai Funghi

Schweinefiletmedaillons frischen Champignons in Sahnesauce

ACFG,J,4,13

Scaloppine di Maiale al Pepe verde

Schweinefiletmedaillons mit griinem Pfeffer in Sahnesauce

Scaloppine di Maiale al Gorgonzola A#¢F¢!J.13

Schweinefiletmedaillons mit Gorgonzola-Sahnesauce

Saltimbocca alla Romana ACFG1.4.12.13

Schweinefiletmedaillons mit Parmaschinken und Salbei in
Weissweinsauce

Bistecca alla Griglia ©
Rumpsteak von Grill mit Krduterbutter

Bistecca ai Funghi AC:FC/1J4.13

Rumpsteak mit frischen Champignons in Sahnesauce

Bistecca al Pepe verde ACFC 1413

Rumpsteak mit griinem Pfeffer in Sahnesauce

Fegato di Vitello al Burro A€

Kalbsleber mit Butter und Salbei in der Pfanne gebraten

Fegato alla Veneziana ACFG1J4.12.13

Geschnetzelte Kalbsleber mit Zwiebeln in Weissweinsauce

17,00

17,50

16,50

17,50

18,00

18,00

18,50

25,50

27,50

28,50

19,00

19,50



PLESCLE
FISCHGLERICHTLE

Alle Fischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln und Tagesgemiise serviert.

93 Salmone alla Griglia P 23,50
frisches Lachsfilet vom Grill

94 Salmone alla Cardinale #8P:GN.14.13 24,50
frisches Lachsfilet mit Shrimps in Hummer-Sahnesauce

97 Luccio «Pane&Vino» AC:PFRGI13 22,50
Zanderfilet mit Dill in Sahnesauce

98 Luccio alla Mandorle A¢.PFGH1I13 23,00
Zanderfilet mit Mandelscheiben in Buttersauce

99 Scampi alla Griglia ® 26,50

Grossgarnelen vom Grill

100 Scampi al Pepe verde ABCFG1J4.13 27,50

Grossgarnelen mit griinem Pfeffer in Sahnesauce

SOLO PER BAMBINI
NUR FUR KINDER!

107 Pizza Bambino AFG1.34.5.9 6,50
mit Tomatensauce, Mozzarella und Salami

Spaghetti Bambino ACFG113 6,50

mit Tomatensauce

Milanese Bambino A° 8,50

Kleines paniertes
Schweineschnitzel mit Kartoffeln
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DOLCI
DESSERTS

Tiramisu A©.C24

italienische Versuchung!

Cassata alla Siciliana A¢FGHA412

sizilianische Eisspezialitt
mit kandierten Friichten

Tartufo &H
Triiffeleis

C,E,G,H,1

Ciliege calde

heisse Kirschen mit Vanilleeiscréeme

Fichi caldi &EH-14

heisse Feigen mit griinem Pfeffer
und Vanilleeiscréme

BEVANDE CALDE
WARME GETRANKE

Espresso 2
Espresso doppio 2
Espresso Corretto 2
Kaffee Crema 2
Cappuccino %€
Milchkaffe ©

Latte Macchiato 2©

Tee

verschiedene Sorten

6,00

6,00

6,00

7,00

7,00

3,00
5,00
5,50
3,50
4,00
4,50
4,50

3,90



BEVANDE FREDDE
ERFRISCHUNGSGETRANKE

0,20L 0,40L

221 Coca - Cola 124 3,00 4,50

223 Coca - Cola Zero %4867 3,00 4,50

225 Fanta 349 3,00 4,50

227 Sprite * 3,00 4,50

229 Spezi 12349 3,00 4,50

231 Apfelschorle 3,00 4,50

i 233 Tonic Water *8 3,560 4,80

S\L:E ;"“." gs; ‘f’;:/ 234 Bitter Lemon 348 3,50 4,80

ig; :L s%';’.s / gii 235 Ginger Ale ' 3,50 4,80

s ) 236 San Pellegrino FI.0,25L 3,00

s 237 San Pellegrino FI.O,75L 6,00
§,' T %% italienisches Mineralwasser

s 55'% 238 Acqua Panna FI. 0,25L 3,00

’ 239 Acqua Panna FI.0,75L 6,00

stilles italienisches Mineralwasser

240 Kraftmalz? FI.0,25L 3,50

SUCCHI DI FRUTTA

SAFTE
0,20L 0,40L
245 Apfelsaft 3,00 6,00
246 Orangensaft 3,00 6,00
247 Kirschnektar 3,00 6,00
248 Bananennektar 3,00 6,00
) 249 Kiba 3,00 6,00

N\

Kirsch & Bananennektar

N}

ey

LR



BIRRE

BIER
0,30L 0,50L

251 Kostritzer Schwarz vom Fass # 400 5,00
253 Bitburger vom Fass * 4,00 5,00
255 Benediktiner Hefe vom Fass # 4,00 5,00
256 Benediktiner Alkoholfrei Hefe 4 5,00
258 Bitburger Alkoholfrei* FI. 0,33L 4,50

259 Kiristall 4 5,00
261 Alsterwasser vom Fass # 4,00 5,00
263 Radler alkoholfrei # 5,00

VINI APERTI
OFFENE ITALIENISCHE WEINE

BIANCO WEISS 0,20L
271 Trebbiano D Abruzzo ® 5,90
trocken
274 Grillo ® 6,50
trocken, ausdrucksstark
277 Frizzantino 5,50
Perlwein, lieblich
ROSE ROSE
281 Rosato trocken 6,00
ROSSO /ROT
291 Montepulciano D’Abruzzo 5,90
halbtrocken
294 Nero d’Avola 2 6,50

trocken, von der sizilianischen Sonne verwdhnt

297 Lambrusco ® 5,50

Perlwein, lieblich

301 Weinschorle © 5,00




311
312
313
314
315
316
317
318
319

321
322
323
324
325
326
327
328
329

331
332
333
334
335

LIQUORI EE AMARI
LIKORE & BITTER

Amaretto "1

Sambuca

Limoncello

Baileys Irish Cream %€
Ramazzotti

Amaro Averna '

Fernet Branca

Branca Menta '
Jagermeister

ALCOLICI
SPIRITUOSEN

Russischer Wodka #
Malteserkreuz Aquavit
Williamsbirne
Vecchia Romagna "2
Remy Martin 2

Jim Beam #
Ballantines *'

1A

Chivas Rega

Grappa Hausmarke

LONGDRINKS

2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL

2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL

3,00
3,00
3,00
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50

4,50
4,50
4,50
5,00
6,50
6,50
6,50
7,50
4,00

ALLE LONGDRINKS MIT 2 CL

SPIRITUOSEN

Wodka - Lemon 3438
Gin — Tonic 8
Bacardi — Cola 24
Batida Kirsch/Orange
Whisky - Cola "24

0,20L
0,20L
0,20L
0,20L
0,20L

7,90
7,90
7,90
7,90
7,90



ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

APERITIVI / APERITIFS
201 -1,12

202 -12

203 —m 1

204 -1

205-12

206-1, 8,12

207 -1, 8,12

ANTIPASTI / VORSPEISEN
1-G, 4
2-G

4-B,N5-G,J
8-A,3,56
=

10-A,G

ZUPPE / SUPPEN

17-A,C,F, G, J, 1,13
18-A,C,F G, J, 1,13
19-A,B,C,D,F,G,J,I,N, 1,13

INSALATE / SALATE
-C,J
22-C,J
23-C,G,J
24-C,D,F,J
25-C,D,F J,3,426-C,J
PI1ZZA
31-A
32—A
34 - A,
35-A,
36 —A,
38 - A,
39 -A,
40 - A,

,3,4,5,933-A,3,4,5,9
, 9

U'I_\

,3,4,5,937-A,G, 4

“Z:n.h—x;‘#O

_mUG)G)_Aw'nA
TN

PASTA / NUDELGERICHTE
51-A,C, 4
52-A,C, 4
53-A,C
54-A,C,G,3,4595-AB,C,N
56 -A,C
57-A,C
58 -A,C
59 - A, C,
60 —A, B,
61-C, G,
G

CARNE / FLEISCHGERICHTE
71-A,C,F, G, I, J,4,13
72-A,C I, J,13
73-A,C
74 -A,C 4,13
75-A, C, 4,13

C 13

C 12,1378 -G

] , 4,13

C,

IJ413

76 — A,
77 - A,
79 -A,
80 -A,
81-A,G
82-A,C,FG,1J,4,12,13

R e

SOLO PER BAMBINI / NUR FUR KINDER!
107 -A,F G, 1,3,4,5,9

108 -A,C,F, G, I, J, 13

109-A,C

PESCE / FISCHGERICHTE
93-D
94-A,B,D,G,I,N, 1,13
95-A,C,D
9%6-A,C,D,F,G,I,J,12,13
97-A,C,D,F, G, I,J, 13
98-A,C,D,F, G H,IJ, 13
99 -B

100-A,B,C,F G, 1, J, 4,13

DOLCI / DESSERTS
121-A,C,G, 2,4
122-A,C,F, G, H, 4,12
123-G,H

124 -C, 12

125-C, E, G , 1
126 - C, E, H, 4

BEVANDE CALDE / WARME GETRANKE
211-2

212-2

213-2

214 -2

215-2,G

216 -G

217-2,G

BEVANDE FREDDE /
ERFRISCHUNGSGETRANKE
221-1,2,4
223-1,2,4
225-1,3,4
227 -4
229-1,2,3,4,9
233-4,8
234-3,4,8
235-1,4

240-A

BIRRE / BIER
251-258 -A
261-A4
262-A4

VINI APERTI/
OFFENE ITALIENISCHE WEINE
Alle Weine und Prosecco enthalten Sulfite

PROSECCO
Alle Weine und Prosecco enthalten Sulfite

LIQUORI E AMARI /
LIKORE & BITTER
311-1,H

3131

314-1,2,G

316-1

318-1

ALCOLICI/ SPIRITUOSEN
321-A

324-12

325-12

326-A

327-A1

328-A,1

LONGDRINKS
331-3,4,8
332-4.,8
333-1,24
335-1,2,4

A enthalt glutenhaltige Getreide (Weizen,
Roggen, Gerste, Hafer, Din- kel usw.)

B enthalt Krebstiere oder
Krebstiererzeugnisse

C enthalt Eier oder Eiererzeugnisse
D enthalt Fisch oder Fischerzeugnisse

E enthalt Erdnlsse oder
Erdnlsserzeugnisse

F enthalt Soja oder Sojaerzeugnisse

G enthalt Milch oder Milcherzeugnisse
(Laktose )

H enthalt Schalenfriichte oder deren
Erzeugnisse (Mandel, Haselnuss, Walnuss,
Chashewnuss, Pecanuss, Paranuss,
Pistazie, Macadamianuss, Queenslanduss)

| enthalt Sellerie oder Sellerieerzeugnisse
J enthélt Senf oder Senferzeugnisse

K enthalt Sesamsamen oder
Sesamsamenerzeugnisse

L enthalt Schwefeldioxid und Sulfite
M enthalt Lupine oder Erzeugnisse daraus

N Weichtiere (Molusken) oder Erzeugnisse
daraus

Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff

2 coffeinhaltig

3 mit Antioxidationsmittel

4 Sauerungsmittel

5 mit Konservierungsmittel

6 mit StRstoff

7 enthalt eine Phenylalaninquelle
8 chininhaltig

9 Stabilisatoren

10 aufgeschaumt mit Stickoxydul
11 Taurin

12 enthalt Sulfite

13 Geschmacksverstarker

14 geschwarzt

enthalt Konservierungsstoff,
Antioxidationsmittel

und Geschmacksverstarker

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE
ALLE PREISE IN EURO INKLUSIVE
BEDIENUNG & MWST.



Cocktails Menu

Trattoria di Mare

-
§‘§ M52 APEROL SPRITZ 7,90

APEROL PROSECCO SODA

ALS APPETITANREGER VORM ESSEN ODER KUHLER LONGDRINK:
DER ITALIE- NISCHE APERITIF APEROL SPRITZ IST EIN ECHTER
SOMMER-LIEBLING. CINCIN!

CAMPARI SPRITZ 7,90

CAMPARI PROSECCO SODA

EINFACHHEIT IST OFT DER SCHLUSSEL ZU DEN BESTEN
ERGEBNISSEN, WIE DAS BEISPIEL DES CAMPARI SPRITZ ZEIGT.
MIT KOSTLICH ERFRISCHENDEM GESCHMACK UND DER ZUGABE
VON AROMA- TISCHEM, PRICKELNDEN PROSECCO IST DER
APERITIF EIN FESTER FAVORIT BEI
CAMPARI-LIEBHABERN/LIEBHABERINNEN AUF DER GANZEN
WELT.

LIMONCELLO SPRITZ 7,90
LIMONCELLO PROSECCO SODA

WIE EIN SOMMERABEND IN ITALIEN: LIMONCELLO SPRITZ
SCHMECKT HERR- LICH ZITRONIG UND BRINGT UNS MIT
JEDEM SCHLUCK EIN BISSCHEN MEHR IN URLAUBSSTIMMUNG.

HUGO SPRITZ 7,90

HOLUNDERBLUTENSIRUP PROSECCO SODA

ALS APPETITANREGER VORM ESSEN ODER KUHLER LONGDRINK:
DER ITALIE- NISCHE APERITIF APEROL SPRITZ IST EIN ECHTER
SOMMER-LIEBLING. CINCIN!

CRODINO SPRITZ xonoreren 6,50

CRODINO SODA

CRODINO IST EIN ITALIENISCHER APERITIF MIT EINEM
BESONDEREN, BIT- TERSUSSEN GESCHMACKSERLEBNIS, WELCHES
DICH UBERRASCHEN WIRD. EIN SCHLUCK ITALIENISCHE
LEBENSKULTUR, EIN HAUCH VON EINEM SOMMERLI- CHEN
NACHMITTAG. SEHT EUCH UNSER STEP-BY-STEP
ZUBEREITUNGSVIDEO AN UND LERNT WIE ITHR GANZ EINFACH,
EUREN PERFEKTEN ALKOHOLFREIEN APERITIF AUCH ZU HAUSE
SELBST ZUBEREITEN KONNT.
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