
Benvenuti

MENU CENA



Menu cena Allergeni

ANTIPASTI

Sottobosco 1

Finferli, frutti di bosco, tartufo estivo 
e fondo al porcino sponge cake

euro 15

Vitello tonnato
euro 16

Plateau di crudités 2

euro 40

Prosciutto Crudo e Bufala 7

Prosciutto Crudo Audax Ruliano e
mozzarella di Bufala campana

euro 22

Filetto di sgombro 1  /  7

Filetto di sgombro, pan brioche, rucola
e stracciatella

euro 16



PRIMI

Raviolo gorgonzola e barbabietola 1  / 7

Raviolo ripieno di gorgonzola
e barbabietola

euro 22

Linguina ostriche e kiwi  1

Linguina con crema parmentier, ostriche e kiwi

euro 18

Tajarin angello e finferli 1

Tajarin con ragù di agnello, finferli
e mirtilli
euro 17

Risotto seppia e albicocche
Risotto Riserva San Massimo con carpaccio di 

seppia e albicocche
euro 18

Menu cena Allergeni



SECONDI

Grigliata di pesce
Grigliata di pesce con verdure alla griglia

euro 25

Galletto di Borgogna
Galletto francese al forno con pomodoro cuore di bue e jus

euro 21

Picanha di Manza Rossa
Picanha di Manza Rossa dei Fiordi e millefoglie

di patate e porri
euro 23

Rombo chiodato
Rombo chiodato in crosta e insalata di frutta esotica

euro 22

Carne Vegana
Carne vegana con verdure croccanti

euro 20

Selezione di formaggi 7

Selezione di formaggi e marmellate di stagione

euro 18

Menu cena Allergeni



Menu Allergeni

MENU
DEGUSTAZIONE

A mano libera

Acqua, caffè e coperto inclusi

5 portate

Se abbinato a degustazione 5 calici di vino
+ euro 25

euro 50

Se abbinato a degustazione 7 calici di vino
+ euro 30

7 portate
euro 70



DESSERT

Menu cena Allergeni

Sorbetto di stagione
euro 6

Millefoglie Chantilly 1  / 7 

Millefoglie con crema chantilly e frutta fresca
euro 8

Panna cotta nocciola e fragola 7

euro 7

Degustazione Valrhona 7

Degustazione cioccolato Valrhona con rum o whisky
euro 13

Torta al pistacchio 1 / 7 /  8

Torta al pistacchio con manco e pasion fruit
euro 8



BIANCHI

ROSSI

BOLLICINE

CHAMPAGNE

DISTILLATI

Carta dei vini



BIANCHI

Carta dei vini Indietro

Pinot Bianco Kellerei Bozen € 24,00

Friulano Venica € 32,00

Pinot Bianco Girlan € 25,00

Pinot Grigio Venica € 30,00

Ronco delle Mele Venica € 60,00

Lepus Franz Haas € 24,00

Ronco delle Cime Venica € 45,00

Goldmuskateller Franz Haas € 32,00

Ribolla Gialla Venica € 32,00

Mock Kellerei Bozen € 28,00

Chardonnay Hofstatter € 28,00

Pinot Bianco Hofstatter € 26,00

Pinot Bianco Terlan € 28,00

Kruth Terlan € 38,00

Winkl Terlan € 35,00

Gemma San Leonardo € 28,00

Monticol Terlan € 46,00



BIANCHI

Carta dei vini Indietro

Etna Bianco Lentsch € 32,00

Costamolino Argiolas € 25,00

Carricante Lentsch € 34,00

Le S Des Poete Le S Poete € 26,00

Poully-Fume Le S Poete € 40,00

Chablis Gautheron € 35,00

Chablis Vielles Vigne Gautheron € 42,00

Chablis 1er Cru 2020 - Dauvissant € 72,00

Chablis Vielles Vignes 2022 - Geoffroy € 45,00

Chablis Vau Ligneau 2021 - Geoffroy € 60,00

Rosamara Magnum 2024 - M. Vezzola Costaripa € 50,00

Riesling Schloss Johannisberg € 45,00

Sauvignon Blanc 2023 - Dourthe € 27,00

Rosamara 2024 - Mattia Vezzola Costaripa € 26,00

Chablis Cote de Lechet 2010 - Roy-Prevostat € 100,00

Riesling Dr. Fischer € 30,00



ROSSI

Carta dei vini Indietro

Barbera Sottimano € 32,00

Nebbiolo Marchesi di Gresy € 32,00

Nebbiolo 2023 - Elio Grasso € 28,00

Nebbiolo 2022 - Massolino € 27,00

Barbera 2022 - Massolino € 25,00

Barolo 2020 - Massolino € 48,00

Nebbiolo Sottimano € 35,00

Barbera Oddero € 28,00

Barolo Ginestra 2020 - Elio Grasso € 125,00

Promorosso Coppo € 60,00

Long Now Pelissero € 45,00

Barbaresco Vanotu 5Lt Pelissero € 650,00

Barolo Guido Porro € 55,00

Rosso Valtellina La Spia € 26,00

Sassella PG 40 La Spia € 45,00

Pinot Nero Kellerei Bozen € 25,00

Pinot Nero Hofstatter € 28,00

Lagrein Kellerei Bozen € 24,00



ROSSI

Carta dei vini Indietro

Amarone Zyme € 130,00

Valpolicella Reverie Zyme € 25,00

Valpolicella Classico Zyme € 42,00

Rosso di Montalcino Argiano € 38,00

Brunello di Montalcino Argiano € 84,00

Brunello di Montalcino Argiano € 84,00

Amarone Pietro dal Cero Ca dei Frati € 100,00

La Picciona Lusenti € 34,00

Rosso di Montalcino Ciacci Piccolomini € 32,00

Brunello di Montalcino Ciacci Piccolomini € 72,00

Côte De Nuits Manuel Oliver € 44,00

Bourgogne Domain Arnauld € 54,00

Gevrey Chambertin 1995 - La Croix Des Champs € 180,00

Château Pichon 2001 - Pauillac € 700,00

Gevrey-Chambertin Domaine Arlaud € 110,00

Côte D’Or Jean Fournier € 48,00

Savigny Les Beaune Blanc 
2004 - Capron-Charcousset

€ 110,00



BOLLICINE

Carta dei vini Indietro

Perlé Ferrari € 55,00

Riserva Lunelli Ferrari € 75,00

Palazzo Lana Berlucchi € 140,00

Natura 2019 - Barisei € 38,00

Cuvée Pietra Trento DOC San Leonardo € 42,00

Saten 2020 - Barisei € 40,00

Sampiterre Magnum Barisei € 85,00

Rosé Magnum Barisei € 105,00

Extra Brut Berlucchi € 38,00

Rosè Berlucchi € 45,00

Saten Berlucchi € 42,00

Nature Blanc de Blancs Berlucchi € 58,00

Nature Berlucchi € 63,00

Perlè Bianco Ferrari € 70,00



BOLLICINE

Carta dei vini Indietro

Assemblage 1 non dosato Bellavista € 57,00

Vintage Saten 2019 - Cà del Bosco € 75,00

Tetro la Scala Bellavista € 68,00

Prestige Magnum Cà del Bosco € 110,00

Alma Magnum Bellavista € 115,00

Vintage Dosage Zero 2019 - Cà del Bosco € 75,00

Pinot Nero 48 mesi Lusenti € 38,00

Il Parto Lusenti € 63,00

Secret de Famille 1er Cru Monmarthe € 65,00

Prestige Cà del Bosco € 55,00

Cremant Alsace S. Remy € 24,00

Costaripa Rosé Magnum € 90,00

Costaripa Brut Magnum € 90,00



CHAMPAGNE

Carta dei vini Indietro

Blanc de Blanc Grand Cru J. Perard € 60,00

La Grande Année Bollinger € 250,00

N. 746 Jacquesson € 120,00

Grand Siecle n. 26 Laurent-Perrier € 300,00

Brut Réserve Charles Heidseck € 90,00

Lilbert € 95,00

Philipponat Brut € 90,00

Diademe Grand Cru Blanc de Noir - Perard € 95,00

Ayala Magnum € 170,00

La Cuvée Laurent-Perrier € 70,00

Millesime Laurent-Perrier € 85,00

Ultra Brut Laurent-Perrier € 100,00

N° 747 Jacquesson € 145,00

Brut Rosè Mattia Vezzola Costaripa € 40,00

Grande Réserve Brut Chậteau de Bligny € 60,00

Rosé Bollinger € 150,00

Veuve Clicquot Brut € 80,00

Bollinger € 100,00



DISTILLATI

Carta dei vini Indietro

Grappa Fragolino € 5,00

Grappa Amarone P. del Cero € 10,00

Grappa Sassicaia € 15,00

Grappa Of € 8,00

Grappa Barolo € 8,00

Brandy Bellavista € 8,00

Grappa Barbaresco € 8,00

Cognac Samalens € 10,00

Grappa Novella € 6,00

Grappa Distilleria Poli € 8,00

Grappa Chianti € 6,00

Grappa Erbaluce € 6,00

Cognac XO Peyrot € 12,00

Cognac A.E. Dor € 10,00

Cognac Martell € 8,00

Cognac Camus XO € 15,00



DISTILLATI

Carta dei vini Indietro

Whisky Akashy € 10,00

Whisky Tenjaku € 10,00

Rum Santateresa € 12,00

Rum Ron Espero extra anejo XO € 12,00

Rum Don Papa Baroko € 10,00

Rum Gentlemen 5 Years € 8,00

Whisky Findlater’s 8Y € 8,00

Rum Kraken € 7,00

Rum Zafra Master Reserve 21 Years € 15,00

Whisky Finlaggan € 10,00

Rum Diplomatico € 10,00

Cognac Camus XR € 30,00

Whisky Benromach 10Y € 10,00

Brandy Fundador € 8,00

Brandy Conde de Osborne € 10,00

Sherry 15Y € 8,00



DISTILLATI

Carta dei vini Indietro

Moscato Roso 2004 € 10,00

Passito Benrye € 12,00

Amaro Poli € 8,00

Porto LBV € 10,00

Barolo Chinato € 8,00

Passito Zeni € 8,00

Braulio Riserva € 9,00

Moscato di Scanzo € 12,00

Sauterns 2001 € 12,00

Jefferson € 9,00

Porto Sandeman € 10,00

Sauterns 2022 € 8,00

Chartreuse € 8,00

Porto € 8,00



1. Cereali contenenti glutine

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

10. Senape e prodotti a base di senape

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei

6. Soia e prodotti a base di soia

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

3. Uova e prodotti a base di uova

7. Latte e prodotti a base di latte

12. Anidride solforosa e solfiti

4. Pesce e prodotti a base di pesce

9. Sedano e prodotti a base di sedano

8. Frutta a guscio

13. Lupini e prodotti a base di lupini

ALLERGENI

Menu cena Indietro


