
 

 

 

 

 

CENTRE COMMERCIAL BEL AIR 

04.75.33.29.10 

@ : auxbonsvivants@outlook.com 

 

Terrines Charcutières: 
 

→ Terrine de Sanglier : 18.90€ le Kg 

→ Terrine de Lapin : 16.90 € le kg 
 

 

Entrées festives : 
 

→ Foie Gras de Canard Entier : 110 € le Kg 

→ Saumon Fumé Tranché Main : 65 € le Kg                                                                                                                  
→ Pâté Croûte Saumon : 27.00 € le Kg 

           →Terrine de St Jacques et Homard : 27.00 € le kg 

→ Vol au vent Fruit de Mer : 5€ pièce 

→ Vol au vent Ris de Veau Champignon : 5€ pièce 

→Huîtres fine claires n°3 Prix au cours et selon arrivage (uniquement sur commande) 

→ Huîtres claires label rouge n°3 Prix au cours et selon arrivage (uniquement sur commande) 
 

Plats chauds : 

 
  → Gratin Dauphinois : 13.90 € le kg              →Gratin Dauphinois Forestier : 15.90 € le kg 

→ Gratin de Cardons : 14.90 € le kg             → Boudin Blanc Nature : 17.90 € le kg 

→ Coquilles St Jacques : 5.50 € / Pièce            → Boudin Blanc aux Morilles : 18.90 € le kg 

→ Filet de Lotte à l’américaine : 9 € la Part           → Dos de loup de mer à l’américaine : 7€ la Part 
→Civet de Chevreuil : 23.50 € le kg             →Cervelas Truffés Pistachés : 36 € kg  
→Pommes Dauphines : 14.90 € le kg            → Escargot Bourgogne la Douzaine : 8€ 

            → Civet de Sanglier : 22.90 € le Kg             → Filet Mignon de Porc Forestier : 22.90 € le Kg 
 
  

Volailles fermières : 

 
          → Pintade Chaponnée Fermière : 19.90 € le kg → Filet de Canard : 26.90 € le kg  
  → Dinde Fermière d'Ardèche : 17.5 € le kg  → Cuisses de Dinde : 9.90 € le kg 

          → Pintade PAC Ardèche : 15.90 € le kg  → Cuisses de Canard : 16.90 € le kg 

          → Cuisses de Pintade : 16.90 € le kg  → Suprême de Chapon : 25 € le kg 

 → Chapon Fermier d’Ardèche : 17.90 € le kg          → Cuisses de Chapon : 17.50 € le kg4 

→ Roti Chapon Farci : 19.90 € le kg 
 

Suggestion de menu au dos de la page 

mailto:auxbonsvivants@outlook.com


Menu de Fête : 

 
 

Entrée : 

 
Foie gras de Canard Entier 

Où 

Coquille st jacques aux Fruits de Mer 

 
 

Plat : 
 

Civet de Sanglier et son Gratin Dauphinois 

Où 

Dos de Loup Sauce Américaine accompagné de son Crumble de Légumes 

Où  

Filet mignon Sauce Forestière accompagné de Pommes dauphines  
 
 

Prix du Menu 15€50 
 

 
LA BOUCHERIE AUX BONS VIVANTS VOUS SOUHAITE DE TRES BONNES FETES DE FIN 

D'ANNEE 

 


