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Willkommen im
Restaurant Maharani

Wir freuen uns sehr Uber Ihren Besuch.
Unsere Philosophie ist es, Innen die groBe
Tradition der indischen Kochkunst authen-

tisch, frisch und unverwechselbar zu
prasentieren.

Im Maharani servieren wir erlesene Speziali-
taten aus den verschiedenen Regionen Indiens —
stets aus besten Zutaten und mit viel Liebe zubereitet.
Um Ihnen die Wahl zu erleichtern, haben wir eine feine @
Auswahl zusammengestellt, die die kulinarische Vielfalt g
Indiens widerspiegelt.

Alle Gerichte werden frisch nach Ihren WUnschen
zZubereitet — mild, mittelscharf oder scharf. Gerne
berUcksichtigen wir auch individuelle Vorlieben.

ZuU unseren Speisen empfehlen wir erlesene Weine
und traditionelle indische Getrdnke.

Wir winschen Ihnen einen
angenehmen Aufenthalt im
Restaurant Maharani
und guten Appetit!

A -

Hinweis: Alle unsere Gerichte sind

Bolutenfrei, frei von Geschmacks-

; verstérkern und ohne
Ferigprodukte zubereifet. £
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Vorspeisen
01. Sabzi - Shorba
Indische traditionelle GemuUsesuppe.. ... 5,20 €

02. Tomaten Créme Suppe

Delikate Suppe von Tomaten, verfeinert
mit Koriander und gemischten Gewurzen,
Creme fr@iche (Sahne)

03. Murgh Shorba

Deftige Hdhnchenfleischsuppe mit
frischem GemuUse und indischen
Gewdurzen (pikant abgeschmeckt)

04. Dal - Shorba
Indische traditionelle Linsensuppe

Warme Vorspeisen

05. Pappadam
2 hauchdinne Linsenwaffeln mit haus-
gemachtem Dip

06. Keema Naan ¢, <9
Im Tandoor gebackenes Fladenbrot
gefullt mit saftigem gehackten Fleisch. . . 5,90 €

07. Alu Paratha @ ¢
In Butter gebackenes Fladenbrot
gefullt mit gewuUrzten Kartoffeln

08.Chana Chat (kalte Vorspeise) @ ¢
Fein gewdurzte Kichererbsen mit
Tomaten, Zwiebeln und Guken

09. Onion Bhqji 9, ¢
Kichererbsen Mehl gebackene
Lwiebelringe

10. Vegetarische Pakoras

Frisches, gemischtes Gemuse mit Kichererbsen-
mehl und speziellen indischen Gewurzen

mit hausgemachtem Dip. ............. 6,90 €

11. Paneer Pakora ¢
Gebackener hausgemachter
Hirtenk&se mit Kichererbsenmehl,
verfeinert mit indischem Dip und
besonderen Gewurzen

12. Chicken Pakora

Deftiges Hdhnchenfleisch mit
Kichererbsenm ehl, GewuUrzen und
Chilis (pikant abgeschmeckt)

13. Vegetarische Samosas

2 Pastetchen, gefUllt mit frischen
Kartoffeln, Erbsen und GewuUrzen

Hauptgerichte

Salate
Alle Salate servieren wir mit Knoblauchbrot

14. Punjabi Salat

Blattsalat mit Gurken, Mais, Tomaten
und Karotten in Maharani's
Hausdressing marinierter Paneer ¢
(Hausgemachter Kéase vom Girill)

14,90 €

15. Chicken Salat

Feine Hahnchenstreifen vom Grill.

Serviert auf marktfrischen Salaten der

Saison mit einem hausgemachten,

delikaten Curry-Bananen-Dressing. . ...15,90 €

16. Jingha Salat®

Knackig frischer Blattsalat mit Tomaten,
Gurken, Paprika, roten Zwiebeln und

Mais in einem pikanten Dressing aus grunem
Pfeffer mit gegrillten Garnelen

17. Kleiner Gemischter Salat
Blattsalat mit Hausdressing und Paprika,
Gurken, Zwiebeln, Tomaten

18. Vegan Salat

Blattsalat mit Gurken, Tomaten, Mais,
gebratener Tofu, mit hausgemachtem
Essig-Ol-Dressing




Empfehlung des Chefs

19. Peshawari Chicken ¢-h

H&hnchenbrust Sticke und Paprika Paste
werden in Sahne-Cashewkern-SoBe

gegart, dazu servieren wir Basmatireis . . 15,90 €

20. Tawa Chicken

Marinierte HodhnchenbruststUcke vom

Grill mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, und
Tomaten, serviert mit indischem Basmatireis. . . .

21. Dahi Gosht ¢-h

Deftiges Lammfleisch mit Maharanis Curry-
Joghurt-Mandel-SoBe. Dazu servieren

wir Basmatireis

22. Jheenga Chili ®

Riesengarnelen mit Paprika und Zwiebeln in
einer pikanten SoBe aus Tomatenpaste, gruner
Chili und speziellen indischen Gewurzen. Ser-
viert mit Basmatireis

23. Butter Chickene:h
Zartes HOhnerbrustfilet in Tomaten-Butter-
SoBe Serviert mit Basmatireis

24. Bhindi Masala

Frisches indisches Okragemuse mit Zwiebeln,
Tomaten und Hausgemachter SoBe garniert.
Dazu servieren wir Basmatireis

25. Spezial Maharani Mend fir 2 Personen
Lassen Sie sich mit unserem 3-Gange-MenU
Uberraschen. Als Vorspeise servieren wir Pokara
oder Suppe, danach Chicken Tikka mit Naan
und wahlweise Lamm, Fisch oder Chicken
Curry dazu Dal Tarka mit Reis und zum Nach-
fisch Vanille Eis oder Schoko Brownie. . . .49,90 €

Tandoori Khajana

26. Tandoori Chicken

Die HGhnchensticke werden mindestens
drei Tage in unserer hausgemachten
gewdurzten Marinade eingelegt und
dann im Lehmofen gegrillt. Wirziger

und saftiger geht ein Fleisch nicht

27. Chicken Tikka

Leckeres HUhnchen, mariniert mit
unserer hausgemachten Masala-SoBe
(Limonensaft, Knoblauch, Ingwer)
und auf dem Tandoor mit frischem
Koriander gegrillt

28. Haryali Malai Kebab ¢

Deftiges Hdhnchenfleisch in unserer
hausgemachten Marinade Sahne-
Minze-Koriander-SoBe und im
Lehmofen gegrillt

29. Jheenga Tandoori ®¢
Riesengarnelen in unserer hausge-
machten Joghurt- SoBe eingelegt,
gewuUrzt und mit frischem Koriander
serviert

30. Malai Kebab Tikka "

Saftiges Hdhnchenfleisch vom Tandoor,
Uberzogen mit Blattsalat, unserer haus-
gemachten Marinade aus Olivendl,
Knoblauch, Ingwer, Zwiebeln, Sahne
und Cashewkern- SoBe serviert, mit
frischem Koriander

31. Paneer Tikka ¢
Hausgemachte KasestUcke mit
Gewdlrzen, Knoblauch, Tomaten
und zubereitet im Tandoor

32. Mix Grill

Eine Mischung ihrer Wahl aus ver-
schiedenen Tandori Khajana
Gerichten

Alle Tandoori Gerichte
servieren wir mit MinzsoBe
und Plain Naan




Chicken Spezialitaten

33. Chicken Vindaloo

Deftige HdhnchenbruststUcke mit Kartoffeln,
besonderem Byadgi Chili und SpezialgewUrzen
aus Goa (sehr scharf)

34. Murgh Nilgiri 2

Marinierte HdhnchenbruststUcke mit Koriander,
Spinat und Minzbl&ttern in orientalischer Krdu-
tersoBe, Kokosmilch, grinem Chili und indi-
schem Basmatireis serviert

35. Chili Chickenf

Marinierte Hdhnchenbrust vom Girill in hausge-
machter Marinade auf Basis von Soja, griner
ChilisoBe, weiBer Essig sowie Paprika, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und Koriander. Nach be-
rGhmter nordindischer Art (sehr scharf) . .. .15,90 €

36. Chicken Madras
HahnchenbruststGcke in CurrysoBe mit
besonderen Gewurzen und Kokosmilch
nach Madras Art. Dazu servieren wir
Basmatireis. (sehr scharf) 15,90 €
37. Chicken Tikka Masala ¢

Mariniertes Hdhnchenfleisch aus dem
Lehmofen in hausgemachter Marinade
auf Basis von Joghurt, original indischer
GewurzsoBe, dazu Basmatireis 15,90 €
38. Karhai Chicken ¢

Marinierte und gebratene Hdhnchen-
brustfilets mit hausgemachter SoBe,

Joghurt, Tomaten, Zwiebeln und

Paprika aus der Pfanne. Dazu servieren

wir Basmatireis

39. Chicken do pyaza
H&hnchenbrustfilet mit frischen
Tomaten, Zwiebeln und Erbsen in
pikanter CurrysoBe. Dazu servieren
wir Basmatireis (scharf)

40. Chicken Dahiwala ¢
HUhnerfleischstUcke in einer Ingwer-
KnoblauchsoBe eingelegt, mit leckeren
GewuUrzen und Mandeln in JoghurtsoBe.
Dazu servieren wir Basmatireis

41. Chicken Korma
Hahnchenfleisch mit Mandeln, Kokosnuss,
Kardamom und Curry mit Sahne. Dazu

servieren wir Basmatireis 15,90 €

42. Chicken Palak

H&hnchenbrustfilet mit Spinat, zubereitet
und erlesenen Gewurzen. Dazu servieren
wir Basmatireis

43.Chicken Jalfrezi

HUhnerfleisch mit Paprika, Zwiebeln,
Tomaten und grinem Chili. Dazu
servieren wir Basmatireis (scharf)

44. Chicken Curry
Hahnchenbrustfilet in einer milden
SoBe aus Cashewkernen mit feinen
GewdUlrzen und Basmatireis

45. Butter Chicken
Zartes HOhnerbrustfilet in Tomaten-Butter-
SoBe Serviert mit Basmatireis

46. Mango Chicken

ZLartes HUhnerfleisch in spezial
Mangopulp in Kokosnuss SoBe serviert
mit Basmatireis 15,90 €
47. Kashmiri Murg

HUhnerfleisch mit frischem Ingwer
gewurzt, Knoblauch, Zwiebeln und
Koriander (scharf). Nach Kashmiri Art 15,90 €
48. Chicken Tikka Jaipuriohk

Gegr. HUhnerbrustfilet mit Sesamsamen,
Cashewnussen und Kokosnuss, sehr

fein gewUrzt

Lamm Spezialitaten

49. Bhindi Gosht

Gebratene LammfleischstUcke in einer
SoBe mit Okraschoten, Ingwer,
Knoblauch und Koriander gegart.
Dazu reichen wir Basmatireis

50. Rogan Josh

ZLartes Lammfleisch in Rogan-Curry-
SoBe und Degi Mirch aus Kaschmir
(Paprikapulver). Dazu servieren wir
Basmartireis (scharf)

51. Lamm Palak

Zartes Lammfleisch mit indischem Spinat,
nach berGhmter nordindischer Art.

Dazu reichen wir Basmatireis




52. Lamm Vindaloo

Zartes Lammfleisch mit Kartoffeln und
SpezialgewuUrzen aus Goa. Dazu servieren

wir Basmatireis (sehr scharf) 17,90 €

53. Lamm Jaipurig "«

Lammfleisch mit Sesamsamen,
CashewnuUssen, Kokosnuss, sehr fein
gewdlrzt

54. Lamm Nilgiri

Zartes Lammfleisch mit Spinat und Koriander-
blattern in orientalischer KréutersoBe, mit
Kokosmilch, grinem Chili und Minze
serviert mit Basmatireis (mittelscharf) 17,90 €
55. Lamm Masala

Zartes Lammfleisch in Masala-SoBe
serviert mit Basmatireis 17,90 €
56. Mughlai Meat

Zartes Lammfleisch in Mandel-Safran-
Sahne-SoBe, dazu reichen wir

Basmatireis

57. Lamm Curry

Zartes Lammfleisch in einer milden
SoBe aus Cashewkernen und feinen
Gewdlrzen, dazu servieren wir
Basmatireis

58. Lamm Jalfrezi

Zartes Lammfleisch mit verschiedenem
GemUse, zubereitet mit erlesenen
Gewdlrzen. Dazu reichen wir
Basmatireis

59. Lamm Korma*

Zartes Lammfleisch mit Mandeln,
Kokosnuss, Kardamom und Curry
mit Sahne, dazu Basmatireis

60. Kashmiri Ghost

Lammfleisch in wirziger Kashmiri-Paste
mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und
Koriander (Spezialitét vom Haus)

Fisch Spezialitaten

61. Goa Fisch ¢

Seelachsfilets in leicht pikanter Kokosnuss-
milch-SoBe auf Basis von Ingwer, Knoblauch,
Gewdurzen, leichtem Chili, Koriander

und Minze. Dazu servieren wir

Basmatireis (leicht pikant)

62. Fisch Curry®

Seelachsfilets zubereitet mit besten
GewdUrzen Sudindiens, mit Joghurt-
CurrysoBe und indischer Basmatireis 19,90 €
63. Prawn Masala

Riesengarnelen zubereitet in kraftiger
Masala-SoBe, mit Ingwer und Knoblauch,
garniert mit Basmatireis

64. Jheenga Curry

Riesengarnelen in einer milden SoBe
und feinen GewUrzen nach berGhmter
SUdindischer Art, dazu servieren

wir Basmatireis

65. Prawn Kormase:h

Riesengarnelen mit Cashewkernen,
Kardamom und SahnesoBe. Dazu
Basmatireis

66. Jhinga Shahie

Riesengarnelen mit Mandeln, Kokosnuss,
Kardamom und Curry mit Sahne.

Dazu servieren wir Basmatireis

Ente Spezialitdaten

67. Ente Tikka Jalfraezie
Entenbrustfilet, gegrillt mit Zwiebeln,
Paprika, grinem Chili und Koriander,
leicht scharf

68. Ente Tikka Mango?
Entenbrustfilet gegrillt, mit MangosoBe
in wurziger Currysauce

69. Ente Tikka Kashmiri
Entenbrustfilet gegrillt. in einem
wUrzigem Kashmiri Masala, Ingwer
und Koriander




70. Ente Tikka Masala "
Entenbrustfilet gegrillt in leichter Mandel-
sahnesauce, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer

und Koriander 18,90 €

71. Ente Palak ¢-®
Gegr. Ente mit Rahmspinat, Ingwer,
Koriander, fein gewUrzt

Vegitarische Gerichte

72. Malai Kofta ¢-h

Kartoffelkl6Bchen und hausge-
machtem Kd&se, zubereitet mit
erlesenen Gewdilrzen in SahnesofBe,
Mandeln, Cashewkernen und Rosinen.
Dazu servieren wir Basmatireis

73. Navratan Korma ¢-h

Verschiedenes GemUse aus der
Pfanne mit feinen GewuUrzen, Nuss-SoBe
(Mandeln, Walnuss, Cashewkernen)
und hausgemachtem Kdase mit
Basmatireis

74. Chili Paneer ¢

Hausgemachter Kase, zubereitet mit
frischen GemuUsestreifen (Paprika,
Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer) garniert,
mit Basmatireis

75. Kadahi Paneer ¢

Hausgemachter Kdse gebraten mit
frischem Gemuse und milder Joghurt-
Sahne-SoBe aus der Pfanne, mit
Basmatireis serviert

76. Palak Paneer

Frischer, leicht angebratener,
hausgemachter HOttenkdse,
angerichtet mit Spinat und frischen
GewdUrzen, dazu Basmatireis

77. Palak Aloo

Spinat und Kartoffeln gebraten mit
frischen GewUrzen. Dazu reichen wir
Basmatireis

78. Dal Makhani ¢

79. Dal Tarka
Linsen mit Zwiebeln, Tomaten und
Knoblauch an Basmatireis

80. Channa Masala

Kichererbsen gekocht mit Kartoffeln
und GewdUrzen. Dazu servieren wir
Basmatireis

81 Mix Vegetables ¢

Frisches GemUse der Saison, mild
abgestimmte Gewurze, mit Paneer
(hausgemachter K&ése) und Mandeln garniert
an Basmatireis

82. Mattar Paneer

Hausgemachter HUttenk&dse mit Erbsen
und verschiedenen GewUrzen zubereitet.
Dazu Basmatireis

83. Shahi Paneer o-"
Hausgemachter Kase in SahnesoBe
mit Mandeln, CashewnUssen und
Kokosnuss. Serviert mit Basmatireis

84. Butter Paneer Masala
Hausgemachter Kdse in Tomaten-
Butter-SoBe serviert mit Basmatireis

Vegane Gerichte

85. Aloo Gobi

Blumenkohl mit Kartoffeln, Zwiebeln,
Knoblauch, Ingwer und nordindischer
hausgemachter Gewurzmischung.
Dazu servieren wir Basmatireis

86. Aloo Baingen

Aubergienen mit Kartoffeln, Zwiebeln,
Knoblauch, Ingwer und nordindischer
hausgemachter Gewurzmischung

serviert an Basmatireis. ............... 14,90 €

87. Bhindi Masala

Okra mit Kartoffeln, Zwiebeln,
Knoblauch, Ingwer, und nordindischer
hausgemachter Gewurzmischung. Dazu
reichen wir Basmatireis

88. Mix Vegetables

Frisches GemUse der Saison, mit mild abge-
stimmten GewUrzen, Tofu und Mandeln, mit
Basmatireis serviert 14,90 €

Schwarze Linsen gekocht mit Butter,
Sahne, TomatenpUree und Gewurzen,
garniert mit Basmatireis




Biryani

Alle Biryani mit Raita

89. Veg Biryani
Basmatireis mit verschiedenem Gemuse,

Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Kardamon

und Sabat Masala

90. Chicken Biryani

Basmatireis mit Hdhnchenfleisch-
stUcken vom Lehmofen, Zwiebeln,
Knoblauch, Ingwer, Kardamon und
Sabat Masala

91. Lamm Biryani

Basmatireis mit gewUrztem Lammfleisch,
Lwiebeln, Knoblauch, Ingwer und
Kardamon

92. Jheenga Biryani

Reis mit Riesengarnelen, Zwiebeln,
Knoblauch, Ingwer, Nelken und
Kardamon

Kinder Gerichte

93. Pommes
Mit Ketchup oder Mayo

94. Kinder Teller
Chicken Nuggetfs (5 st.) mit Pommes

95. Gegrilltes Hahnchenfleisch

mit Pommes oder Salat

96. Gegrillte Garnelen

4 gegrillte Riesengarnelen mit Pommes

Beilagen

Verschiedenes Naan Brot

97. Papadama
Hauch dunner Fladen aus Linsenmehl

und KreuzkUmmel

98. Plain Naan

100. Butter Naan

101. Zwiebel Naan

102. Peshwari Naana,9<!
Hefeteigfladen mit Rosinen und

Cashewnussen

103. Paneer Naan@¢<

Naan gefullt mit hausgemachtem Kése . .

104. Tandoori Paratha
Gewadrzter Vollkornteigfladen

105. Pudina Paratha

Gewadrzter Vollkornteigfladen
mit Minze

106. Raita®
Indischer Joghurt mit Gurken

107 Tamarind SofBe

108. MinzsoBe

Nachtisch

109. Mango Creme
Vanilleeis mit hausgemachter Mango-
Sahne-Kokosnuss-Cremes’

110. Gulab Jamun

Indische frittierte, sUBe Milchbdllchens 7 . . .

111. Schokoladen Brownies
Leckere Brownies mit saftigem
Schololadenkern™




Getranke

1. Dry Martini
Gin, Martini Dry #n

2. Americano
Campari ', Martini Rosso ", Soda

3. Negroni
Campari ', Martini Rosso *n,
Gin, Soda

4. Aperol 4cl

5. Hugo 4 cl
Holundersirup, Prosecca, Limette,
Minze, Soda

Alkoholfreie Getranke

0331 041
6. Cola-Colaq, Light, Zero?344# 3,20€ 3,90€
7. Fanta, Sprite3* 320€ 3,90€
8. Spezi*4* 320€ 3,90€
9. Ginger Ale’ 2,90€
10. Bitter Lemon’ 2,90 €
11. Teinacher Mineralwasser 290€ 3,90€
Medium oder Still

Fruchtsafte & Schorlen

Saft Saft Schorle
0,331 0,41 0,41

. Orange 3,20€ 4,90€ 4,00€
. Apfel 3,20€ 4,90€ 4,00€
. Johannisbeeren (Nektar) 3,20€ 4,90€ 4,00€
. Maracuja (Nektar) 3,20€ 4,90€ 4,00€
. Mangosaft 3,20€ 4,90€ 4,00€
. Ananassaft 3,20€ 4,90€ 4,00€

41

Lassi
(indisches Joghurtgetrank)

. Bananen Lassi ¢70,4 |
. Maracuja Lassi¢’ 0,4 |
. Cocos Lassi®’ 0,4 |

. Lassi SuBe70,4 |

. Lassi salzige 0,4 |

. Mango Lassi®’ 0,4 |

. Doppelter Espresso
. Kaffee®4

. Cappuccino®4

. Lalte Macchiato®#

. Cdafetto

(Kaffee mit Amaretto)?4

Bier vom Fass

0,331 0,51

. Sanwal Hefeweizen* 3,60€ 4,20€
. Dinkelacker Export* 3,60€ 4,20€
. Cola-Weizen?3468A 3,60€ 4,20€

3,60€ 4,20€
3,60€ 4,20€

Longdrink

40.

Whisky Cola 4 cl

. Rum Cola Indischer Rum 4 cl
42,
43.

Gin Tonic 4 cl
Wodka 4 cl

Lemon / Orange / Maracuja




Flaschenbiere

44. Sanwald Kristall Weizen”

45. Sanwald Weizen dunkel*

46. Sanwald Sportweizen alkoholfrei*
47. Sanwald CD Pils?

48. Dinkelacker Pilsner alkoholfrei*
49. Kindfischer?

Schorle
0,251

Normal
0,251

50. Trollinger
oder Trocken
51. Trollinger
mit Lemberger
52. Sula Rot
Indischer Rotwein
53. Montepulca
(Trocken)

580€ 420¢

580€ 420¢
620€ 420¢€

5,80 €

Schorle
0,251

Normal
0,251

54. Riesling
55. Sula WeiB3
Indischer Wein Weil3 6,20 € 4,20 €

520€ 4,20€

Schorle
0,251

Normal

0,251
56. Trollinger

WeiBherbst 5,80€ 4,20€

57. Sula Rose
Indischer Wein Rose 6,20 € 4,20 €

58. Wodka 2 cl

59. Ouzo 2 ¢l

60. Sambuca 2 cl

61. Ramazotti 2 cl

62. Tequila 2 cl

WeiB, braun, Zimt, Mango, Vanille
63. Jagermeister 2 cl

4,20 €

Flasche

18,90 €

18,90 €

20,90 €

18,90 €

Flasche

18,90 €

20,90 €

Flasche

18,90 €

20,90 €

Unsere Empfehlung
Maharanis hausgemachte Shots

64. Tequilas Shots 2cl
Zimt Mango Vanille

65. Cappuccino Shots 2cl
Bailey's, Sahne, Zimt,
Creme de Caco braun

Zusatzstoffe:

: mit Farbstoff

: Konservierungsstoff

: mit Nitritpokelsalz

: mit Antioxidationsmittel

: mit Geschmacksverstarker

: mit Phosphat

: mit SUBungsmittel(n)
7a. mit SUBungsmittel(n) Enthalt Aspartam
(eine Phenylalaninquelle)
7b. mit SGBungsmittel(n)
Kann bei Ubermd&Bigem verzehr

8: geschwefelt abfUhrend wirken

9: gewachst

Haftungsausschluss:

Die Angaben zu Inhaltsstoffen beruhen auf Informationen
Herstellern und Lieferanten. Aufgrund der Produktvielfalt und

des Herstellungsprozesses kann eine unbeabsichtigte Beimischung
von Spuren nicht gekennzeichneter Allergene frotz aller Sorgfalt

nicht ausgeschlossen werden.

Allergene:

a: Glutenhaltiges Getreide (Weizen)

b: Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

c: Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d: Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

e: ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

f: Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

g: Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

(einschl. Laktose)

h: SchalenfrGchte (Mandeln, HaselnUsse, WalnUsse,
KaschunUsse, PecannUsse, Paranusse, Pistazien, Macadamia-
oder QueenslandnUsse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
i: Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

j: Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

k: Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

1: Schwefeldioxid und Sulphite > 10 mg/kg oder

10 mg/1 als insgesamt vorhandenes SO'

m: Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

n: Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

p: Glutenhaltiges Getreide (Gerste)

t: Cashewnusse






