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-CARTA-

Reservas - 611 793 371

Avenida Goleta, 21 - Playa San Juan, Alicante



Berberechos 17,00

Mejillones 16,00
Navajas 13,00
Anchoas @ 20,00
Berberechos Los Peperetes 36,00
Sardinillas en aceite Los Peperetes 4 17,00
Hueva de atun (100 gr) @ 23,00
Mojama (100 gr) @ 12,50
Lomo de bonito (100 gr) 4 6,00
Mariposa de anchoa cantdbrica limpiada a mano (und.) @ 3,50
Ostra natural 4,95
Ostra a la brasa 4,95

Calamar nacional / plancha, andaluza o brasa - 100 gr @ 7,00

Quisquilla (100 gr) 21,00
Lomo ibérico de bellota - 100 gr 13,00
Queso seleccion 6,00 p.p.
Jamoén ibérico 21,00
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CEREALES ~ CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETE SOJA LACTEOS FRUTOS APIO  MOSTAZA GRANOS SULFITOS ALTRAMUCES MOLUSCOS
CON GLUTEN SECOS SESAMO



Marinera con anchoa @ ¥ ¢
Marinera alicantina O@% )

con pelicana y capellan

Marinera de pulpo O@% )

con huevas de arenque y trucha y pan de gambas

Muuu-rinera O@@

con vaca en semisalazoén, yema curada y queso ahumado
Vieira japo-bilbaina =

Gazpachuelo de mango y citricos @
con bonito y langostinos

Nuestra Gilda ¥4

Tartar de atun, tomate seco y aroma trufado % )
Donut Brava 0 %

Croqueta de lomo ibérico @0 %

Croqueta de pollo asado y gorgonzola @0 @
Croqueta de anguila ahumada b ) &

Bufuelo de bacalao % )

Focaccia %‘ ao

Sardina ahumada, tomate cherry confitado y yema curada

Pepito ibérico |- &

Queso ahumado y salsa Fetéen
Kebab griego %
Perrito de mar $\ a0

Brioche, merluza en tempura, coleslaw, tartara y chips de remolacha
Bocata de calamares %

Brioche de pulled pork a la barbacoa %

Taco de atun con tomate @ ) 0

Tortilla de maiz frita, atun rojo, sorbete de tomate, aceitunas y mayo de soja
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CEREALES ~ CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETE SOJA LACTEOS FRUTOS APIO
CON GLUTEN SECOS
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MOSTAZA GRANOS SULFITOS ~ ALTRAMUCES
SESAMO

MOLUSCOS



Tomate Raf o de temporada trinchado 9,00

Tomate con ventresca casera escabechada @ 12,00
Tomate con capelldn @ 12,00
Tomate Japo @ & ) 12.00
Raff, mayonesa yakiniku, sangacho atn rojo, nori crujiente y pepinillos '
Endivias braseadas b 13,00
con bonito murciano, mango y yogurt

La Burra-ta % 15,00
con helado de albahaca y té matcha, tomate cherry confitado y totopos

Coleslaw con gamba cristal & ) 14,00
Ensalada Ave César @ N @7 e 13,50
Ensaladilla rusa 'de toda la vida' €0 % ] 7,50
Ensaladilla con huevo feliz OC@ ) 9,50
Ensaladilla de pulpo y langostinos @& 10,50
Patatas bravas 'las clasicas' @0 6,00
Callos y morros a la madrilefa 9,00
Mollejas de ternera salteadas @ 16,50
salteadas con setas, sobre pancake de patata

Magret de pato al vermut & 14,00
con avellana y tomate seco

Nuestras manitas de cerdo @ 7,00
Carpaccio de gamba a la marinera @ 15,50
Pulpo gratinado con alioli de ajos tiernos ) 16,50
Ajillo de gambas thai 18,00
Fingers de pollo de campo & ) 8,00
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CEREALES ~ CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETE SOJA LACTEOS FRUTOS APIO  MOSTAZA GRANOS SULFITOS ALTRAMUCES MOLUSCOS
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Arroz mantecoso ibérico 17,00
con verduras y boletus

Arroz de manitas y garbanzos 17,00
Arroz de gambarojay atun @ 19,00
Arroz meloso de bogavante g 25,00
Min. 2 personas - multipos de 2
Gazpachos & 17,00
Berenjena brasa gratinada 3 quesos 14,00
Atunrojoalabrasa (100 gr) g 13,00
Tataki de atun rojo (100gr) 4 @ 14,50
con tartar de tomate dulce
Bacalao en all i pebre de coco 4 14,50
Caneldén de pato y foie %é 16,00
Lasafa de rabo, bechamel trufada y demi-glace % 17,00
Ibérico de bellota (100 gr) & 9.00
con cuscus y piqiuillos confitados
Entrecot de ternera gallega (100 gr) 7,00
Corte minimo 350 gr.
Paletilla de cordero lechal 31,00
Servicio de pany AOVE % 2,10 ud.

Torta de aceite

NOTA: Todos los productos procedentes del mar que se sirven crudos han sido congelados previamente tal y como establece la normativa sanitaria.
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Torriia |- @b 8,00

Soufflé de chocolate B 7,50
Milhoja de crema %@ 7,00
con toffee de caramelo salado

Mil chocolates & 7,50
Arroz con leche caramelizado 7,00
con helado de almendra marcona y vainilla bourbon

Lemon pie %O@ 7,00
a nuestra manera

Cookie-su %CX) 9,00
Helados artesanos 4,00

Chocolate, turron, mantecado

Sorbetes 4,00

Sin leche: Mango, manzana verde, mandarina

Sorbete Coronel 6,50

helado + cava

Todos los precios incluyen IVA
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	-CARTA-
	Reservas - 611 793 371

	CONSERVAS
	PVP
	Berberechos
	17,00
	Mejillones

	16,00
	Navajas

	13,00
	Anchoas

	20,00
	Berberechos Los Peperetes

	36,00
	Sardinillas en aceite Los Peperetes

	17,00


	SALAZONES
	Hueva de atún (100 gr)
	23,00
	Mojama (100 gr)

	12,50
	Lomo de bonito (100 gr)

	6,00
	Mariposa de anchoa cantábrica limpiada a mano (und.)

	3,50

	VITRINA
	4,95
	Ostra natural
	Ostra a la brasa

	4,95
	Calamar nacional / plancha, andaluza o brasa - 100 gr

	7,00
	Quisquilla (100 gr)

	21,00
	Lomo ibérico de bellota - 100 gr

	13,00
	Queso selección

	6,00
	Jamón ibérico

	21,00
	p.p.


	PARA ABRIR BOCA
	Marinera con anchoa
	5,00
	Marinera alicantina

	5,00
	con pelicana y capellán
	Marinera de pulpo

	5,00
	con huevas de arenque y trucha y pan de gambas
	Muuu-rinera

	5,00
	con vaca en semisalazón, yema curada y queso ahumado
	Vieira japo-bilbaína

	7,00
	Gazpachuelo de mango y cítricos

	8,00
	con bonito y langostinos
	Nuestra Gilda

	4,00
	Tartar de atún, tomate seco y aroma trufado

	14,00
	Donut Brava

	5,00
	Croqueta de lomo ibérico

	2,50
	Croqueta de pollo asado y gorgonzola

	2,50
	Croqueta de anguila ahumada

	3,00
	Buñuelo de bacalao

	3,50
	Focaccia

	4,00
	Sardina ahumada, tomate cherry confitado y yema curada


	BOCADILLOS
	Pepito ibérico
	12,00
	Queso ahumado y salsa Fetén
	Kebab griego

	13,00
	12,00
	Perrito de mar
	Brioche, merluza en tempura, coleslaw, tártara y chips de remolacha

	Bocata de calamares

	12,50
	Brioche de pulled pork a la barbacoa

	13,00
	13,00
	Taco de atún con tomate
	Tortilla de maiz frita, atún rojo, sorbete de tomate, aceitunas y mayo de soja



	PARA COMPARTIR
	Tomate Raf o de temporada trinchado
	9,00
	Tomate con ventresca casera escabechada

	12,00
	Tomate con capellán

	12,00
	Tomate Japo

	12,00
	Raff, mayonesa yakiniku, sangacho atún rojo, nori crujiente y pepinillos
	Endivias braseadas

	13,00
	con bonito murciano, mango y yogurt
	La Burra-ta

	15,00
	con helado de albahaca y té matcha, tomate cherry confitado y totopos
	Coleslaw con gamba cristal

	14,00
	Ensalada Ave César

	13,50
	Ensaladilla rusa 'de toda la vida'

	7,50
	Ensaladilla con huevo feliz

	9,50
	Ensaladilla de pulpo y langostinos

	10,50
	Patatas bravas 'las clásicas'

	6,00
	Callos y morros a la madrileña

	9,00
	Mollejas de ternera salteadas

	16,50
	salteadas con setas, sobre pancake de patata
	Magret de pato al vermut

	14,00
	con avellana y tomate seco
	Nuestras manitas de cerdo

	7,00
	Carpaccio de gamba a la marinera

	15,50
	Pulpo gratinado con alioli de ajos tiernos

	16,50
	Ajillo de gambas thai

	18,00
	Fingers de pollo de campo

	8,00

	PARA VALIENTES
	Arroz mantecoso ibérico
	con verduras y boletus

	17,00
	Arroz de manitas y garbanzos

	17,00
	Arroz de gamba roja y atún

	19,00
	Arroz meloso de bogavante

	25,00
	Min. 2 personas - múltipos de 2
	Gazpachos

	17,00
	Berenjena brasa gratinada 3 quesos

	14,00
	Atún rojo a la brasa (100 gr)

	13,00
	Tataki de atún rojo  (100 gr)

	14,,50
	con tartar de tomate dulce
	Bacalao en all i pebre de coco

	14,50
	Canelón de pato y foie

	16,00
	17,00
	Lasaña de rabo, bechamel trufada y demi-glace
	Ibérico de bellota  (100 gr)

	9,00
	con cuscús y piqiuillos confitados
	Entrecot de ternera gallega (100 gr)

	7,00
	Corte mínimo 350 gr.
	Paletilla de cordero lechal

	31,00
	Servicio de pan y AOVE
	2,10
	ud.



	POSTRES
	8,00
	Torrija
	Soufflé de chocolate

	7,50
	Milhoja de crema

	7,00
	con toffee de caramelo salado
	Mil chocolates

	7,50
	Arroz con leche caramelizado

	7,00
	con helado de almendra marcona y vainilla bourbon
	Lemón pie

	7,00
	a nuestra manera
	Cookie-sú

	9,00
	Helados artesanos

	4,00
	Chocolate, turrón, mantecado
	Sorbetes

	4,00
	Sin leche: Mango, manzana verde, mandarina
	Sorbete Coronel

	6,50
	helado + cava
	Todos los precios incluyen IVA



