Menu Les Artistes

Arancini de riz,
creme de poivrons, coppa artisanale
ou
Créme brilée aux épinards et ricotta,
lard fumé, herbes folles

Cabillaud en crotite de thym,
fenouil braisé, onctueux a ’ail
ou
Filet mignon de porc,
pistaches et gingembre, légumes de saison grillés

Vacherin fraise-framboise,
creme glacée maison ala vanille
ou
Moelleux aux amandes et dattes,
creme glacée maison au chocolat

Entrée +Plat +Dessert a 35 €

*Prix net, toutes taxes comprises, hors boissons
*Merci de nous informer de toute intolérance ou allergie alimentaire dés la
prise de commande



A /; Carte

Gaspacho aux asperges vertes,
polenta et tomates confites, céréales
torréfiées
12 €
Arancini de riz,

creme de poivrons, coppa artisanale
12 €

Creme briilée aux épinards et ricotta,

lard fumé, herbes folles
12 €
12 Escargots Petits Gris de Charente en

persillade et pommes dauphines
o La Ferme Enchantée, 17500 La Guitiniéres

13 €
Charcuterie artisanale de cochon noir Sicilia

— Nebrodi (Coppa, saucisson)
15 €



A /; Carte

Cabillaud en crotite de thym,
fenouil braisé, onctueux a ’ail
22 €
Filet mignon de porc, pistaches et gingembre,
légumes de saison grillés
22 €
Agneau de lait, millefeuille de pommes de terre,
sauce madere
28 €
Croustillant de thon albacore mi-cuit comme un
sushi, mousseline de carottes a ’orange
28 €
Piates fraiches, coquillages et crustacés
(moules, couteaux, poulpe, seiches)
25 €
Ravioli fait maison aux blettes et parmesan,
sauce tomate

25 €
Entrecote de beeuf VBF (400 gt.),

légumes en tempura
35€



A /; Carte

Vacherin fraise-framboise,
creme glacée maison ala vanille
9€
Moelleux aux amandes et dattes,
creme glacée maison au chocolat
9¢€
Entremet facon Pifna Colada,
ananas roti, créme glacée maison a la coco
10 €
Soufflé au Grand Marnier,
brioche perdue, créeme glacée maison vanille

12 €
Assortiment de fromages
12 €
Café des Artistes
12 €

*Prix net, toutes taxes comprises, hors boissons
*Merci de nous informer de toute intolérance ou allergie
alimentaire d¢s la prise de commande



