
 CLASSICI  
 

TRICOLORE. €15  
( Aceitunas Verde Italianas, Tomate Semi Seco,  

y Trozos de Parmigiano Reggiano.) 
 

EMBUTIDOS Y QUESOS ITALIANOS. €22 
( Selecciones de Quesos y Embutidos Italianos.) 

 

FOCACCIA RELLENA DE CASA MAESTRO. €18 
( Burrata y Mortadella con Trufa.) 

 
ANTIPASTI 

 

CORAZÓN DE ALCACHOFAS. (3 ud) €18 

( Corazones de Alcachofa confitados y                     
hechos a la plancha.) 

 

 BURRATA Y ALCACHOFAS. €20 
( Burrata con alcachofas y salsa romesco.) 

 

 MÚRGOLAS Y FOIE. €22 
( Múrgolas con paté caramelizado de Foie .) 

 

FONDUE Y TRUFA. €22 
( Fondue de quesos italianos con Trufa Aestivium.) 

 
PESCADO 

 

      PULPO CASA MAESTRO.  €26  
Pata de Pulpo, 230 Gr +/-                              

( con Parmentier de Patatas y Patatas .) 
 

 CALAMAR COMO DIOS MANDA. €24 
( Calamares Fritos y servido Salsa Tártara.) 

 

CARNE 
 

TOMAHAWK DE CERDO. €26                       
( Tomahawk de Cerdo del Can Galí, hecho a la plancha,       

servido laminado con parmentier de patatas trufada.) 
 

SOLOMILLO DE TERNERA. €28                    
( Solomillo de ternera del País Basco acompañado            

con patatas y salsa al Marsala.)  

 

 
**SI TIENES ALERGIAS O INTOLERANCIAS,        

AVÍSANOS Y ENCONTRAREMOS                   
LA MEJOR OPCIÓN PARA TI.  

                                           

 
 

SNACKS 
 

CROQUETA A LA VACCINARA. €4 (por ud) 
( Croqueta casera de rabo de vaca con                     

mayonesa de azafrán.) 
 

HOJALDRE CON STEAK TARTAR. €6 (por ud) 
( Hojaldre con Steak Tartar de Ciervo, Anchoa y Trufa.) 

 

BRIOCHE RELLENO €8 (por ud) 
( Pan Brioche relleno con  

Bacalao Carpier y salsa tártara.) 
 

LE PASTE 
Utilizamos Solamente Pastas Fresca con Huevo. 

 

*Tagliatelle  Casa Maestro con Setas y  
Trufa de Temporada. €24 

 

*Fettuccine con crema di Taleggio y Bottarga. €23 
 

*Ravioli con Salsa de Gorgonzola y Nuez. €24 
 

*Rigatoni con Crema de Alcachofas y                  
Guanciale crujiente. €23 

 

*Spaghetti a la Carbonara como la                     
tradición manda. €24 

 
RISOTTI 

 

*Risotto Casa Maestro con Setas y                     
Trufa de Temporada. €24  

 

*Risotto a la Milanesa con Caviar de Beluga. €28 
 

*Risotto con Calamares y Guisantes lágrimas. €24 
 

 
APEROL SPRITZ. €8 

 

VERMUT.  €5 
 

AGUA ITALIANA.  
(Botella de Cristal 500ml.) €3 

 

AGUA SAN PELLEGRINO.  
(Botella de Cristal 500ml.) €3 

 

ARANCIATA BIO €4  
(Botella de Cristal.260ml)  

 

MOLECOLA. €4 
(Auténtica Cola Italiana.330ml) 

 
COPA DE VINO  €4           

Selección de Casa Maestro  
Blanco, Tinto, Rosado,          

Cava, Prosecco. 

 
 
 

 

 CERVEZA PERONI 
“ Roma”- 33 cl- “ Lager” €4 

 
 

CERVEZA AMBER DOLL 
“ Napoles”- 33 cl-  

“ Amber Honey Ale” €5 
 
CERVEZA LA CLARA - 33 cl-  
“ Lager + Fanta de Limón” €4 

 
 

CERVEZA 0.0 SIN ALCOHOL €4 
 

 

 
BENVENUTI A  

 
CASA MAESTRO 

 
ITALIAN BISTRO 

 
 


