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Nos vins rosés

bardolino chiaretto
Vin sec et léger. Notes de fraise et de cerise, avec une touche florale.

Vin sec et tannique. Notes de fruits noirs mûrs, cuir, herbe

Rond et fruité, aux notes de cerise noire et d’épices douces.

Vin sec. Notes épicées, de cerise et de prune. 

Nos vins rouges

Chianti masi renzo

Valpolicella classico
Vin sec léger à moyen. Notes de fruits rouges frais, cerise et touche d’amande. 

Bardolino rosso

Vin sec. Notes boisées, fruits noirs et épices.
montepulciano d’abruzzo

luma nero d’avola sicilia 
Vin sec. Notes de mûre, prune, chocolat et épices douces.

Salento primitivo

luna passante

Vin sec et rond. Notes de cerise noire, de prune et d’épices douces.
perticaia

Vin sec et puissant. Notes de fruits noirs, cuir, tabac, épices.

biscardo
Vin sec et généreux. Notes de fruits rouges mûrs, épices, avec une touche boisée.

casato mastino
Vin sec et fruité. Notes de cerise noire, violette et poivre.  

lupo meraviglia
Vin sec, fruité et doux. Notes de petits fruits rouges, de rose et de violette.

riporta
Vin sec. Notes de pêche, melon, de rose ainsi que de pamplemousse rose.

biscardo
Vin sec et fruité. Notes de fruits rouges frais et fleurs.

nero di troia

Vin léger. Notes de cerise griottes et de fraise.
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Chianti Masi Renzo 
Manfredi

Tunella

Valpolicella Classico
Bardolino rosso
Casato Mastino
Biscardo
Pinot grigio
Bardolino Chiaretto
Biscardo
Casa Giona Prosecco

Riporta
Nero Di Troia
Lupo Meraviglia

Luma Nero d’Avola
Luna passante
Riporta
Luma grillo Sicilia
Riporta
Luna passante

Vins rouges 
Vins rosés 
Vins blancs 
Vins pétillants
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Vin sec, gourmand et fin. Notes de pêche, fleurs blanches, et agrumes.

Nos vins blancs

Vin sec. Arômes de fruits exotiques, de poire et de miel, avec des touches florales.

Luma grillo sicilia

pinot grigio garda

vesevo

Vin moelleux et fruité. Notes agréables de fruits exotiques et de fleurs blanches.
tunella

luna passante
Vin sec et fin. Notes d'amande, de noisette et de fruits blancs type poire.

riporta
Vin sec et aromatique. Notes fruitées mêlées à des touches d'herbes, de vanille.

Nos vins frizzante 

Lambrusco dolce rosso
Bulles fines et fruitées. Notes de cerise, framboise, fraise mêlées à 
des notes de violette.

Lambrusco dolce rosato
Léger, sucré, frais et pétillant. Notes fruitées de cerise, de framboise et de fraise.

moscato spumante
Vin blanc sec, pétillant et doux. Notes florales sucrées et fruits jaunes.

manfredi - moscato d’asti

Vin blanc légèrement pétillant. Notes de pêche, citron et d’abricot.

Vin sec, doux et fruité. Notes de pêche blanche et d’agrumes.
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casa gionna prosecco
Notes fraîches et discrètes d’agrumes, de fruits blancs et de fleurs. 

legras noël champagne (brut)

Bulles fines et arômes subtils de fleurs et de fruits blancs.
lombard champagne (brut)

Champagne d’une grande fraîcheur. Arômes floraux et fruités, notes briochées. 
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Italicus (4cl)
Limoncello (4cl)
Martini Blanc, Rouge, Fiero (6cl)
Rhum (4cl)
Ricard (2cl)
Amaretto (4cl)
Get 27, 31 (4cl)

Les Apéritifs / digestifs
5 €
4 €
5 €
5 €
5 €
6 €

4,50 €

Les Bières Pression
1664
1664 Blanche
Grimbergen de Saison
Poretti ( Blonde Italienne )
Pietra Ambrée
Picon
Grimbergen Rouge
Brooklyn lager IPA

4,20 €
4,50 €
5,50 €
5,50 €
3,50 €
4,50 €
4,50€
4,90€

8,20 €
8,50 €
10,50 €
10,50 €
6,90 €
8,50 €
8,50 €
9,50 €

25 CL 50 CL

Oasis (25cl)
Sprite (25cl)
Fuze Tea (25cl)
Orangina (25cl)
Liness (Limonade 33cl)
Coca Cola, Zero, Cherry (33cl)
Schweppes agrumes (25cl)
Sirop (30cl)
Diabolo (30cl)
Fraise, Grenadine, Pêche, 
Menthe, Violette, Kiwi, Citron

Les Soft
3,60 €
3,60 €
3,60 €
3,60 €
3,20€
3,60 €
3,60 €
2,50 €
3,60€

Ananas (25cl)
Tomate (25cl)
Orange (25cl)
Pomme (25cl)

Armani 75cl
San Pellegrino 50 cl
San Pellegrino 1L

3,80 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €

5,90 €
3,90 €
4,90 €

Les Jus

Les Eaux



Deux frères, Vincenzo et Giorgio.
Deux rêves, une même promesse.

Après le succès de La Félicità, leur premier restaurant,
ils décident, malgré leur jeune âge, de se lancer un

nouveau défi : ouvrir un second établissement.
Leur grand-père, pilier de leur courage, leur répétait

sans cesse :

«Oser, c’est honorer ceux qui ont cru en vous»

Deux jours avant son départ, il vient manger à La
Félicità.

Une photo, un sourire, un dernier souvenir.
À ce moment-là, les frères se jurent de poursuivre leur

rêve pour lui, et de lui dédier leur réussite.

C’est ainsi qu’est née La Gloria, la gloire d’un grand-
père,

le fruit du travail, du cœur et des mains de deux frères
unis par une promesse :

ne jamais abandonner.

Deux frères, une promesse, une Gloire 


