i\ ALTSTE
LA BRA%ENE

Menu groupe a 30€ par personne

Entrées au choix :

- Cromesquis de Curé Nantais, oignons confits et mesclun.
- Burrata crémeuse, réduction de balsamique, croUtons a I'ail et mélange de graines.
- Poulet grillée, sauce mangue & la menthe

Plats au choix :

- Filet de Merlu nacré sauce beurre blanc citronné, brunoise de carottes et grenailles.
- Onglet de boeuf, sauce au poivre noir ou échalotes et frites maison.
- Bo Bun de Iégumes, pickles de carottes et de chou, bouillon sauce soja, cacahuete et coriandre.

- Assortiment de fromages du moment (+4€)

Desserts :

- Cheesecake au pommes caramélisées sur son écrasé de Spéculos.
- Creme citron, éclat de biscuit breton et supréme d’agrumes.
- Moelleux au chocolat, coeur coulant et creme anglaise.
- Café ou thé gourmand( assortiment de 3 mignardises).

Café, Thé, infusion

Prix service compris. Possibilité d'adapter nos plats & votre demande. (Sous réserve des arrivages).
Un maximum de 2 choix (3 pour mise en bouche) par catégorie sera demandé pour I'ensemble des convives.
Pour la privatisation du lieu, une contribution d'un montant de 300€ vous sera demandée (cela inclus I'ensemble des locaux ainsi qu'un départ
plus tardif : Pour le déjeuner 17h30 au lieu de 16h00, pour le diner 1h au lieu de 23h).



L BRASSERE

Menu groupe a 35€ par personne

Entrées au choix :

- Crevette aux suprémes d'agrumes, sauce aigre-douce maison.
- St Jacques poélées sur son émulsion de poireaux.
- Mi- cuit de foie gras aux épices, brioche au cacao amer et oignons confits.

Plats au choix :

- Pavé de saumon nacré, écrasé de brocolis et sauce a I'orange.
- Filet de beeuf, sauce au poivre noir ou échalote, mousseline de carottes et échalote confites.
- Magret de canard sauce miel et romarin, grenailles réties au four.

- Assortiment de fromages du moment (+4€)

Desserts :

- Amandine aux pommes et chantilly au mascarpone.
- Eclair au chocolat, et son croquant chocolat noir.
- Cheesecake au pommes caramélisées sur son écrasé de Spéculos.
- Café ou thé gourmand ( assortiment de 3 mignardises)

Café, Thé, infusion

Prix service compris. Possibilité d'adapter nos plats & votre demande. (Sous réserve des arrivages).
Un maximum de 2 choix (3 pour mise en bouche) par catégorie sera demandé pour I'ensemble des convives.

Pour la privatisation du lieu, une contribution d'un montant de 300€ vous sera demandée (cela inclus I'ensemble des locaux ainsi qu'un départ
plus tardif : Pour le déjeuner 17h30 au lieu de 16h00, pour le diner 1h au lieu de 23h).



