
Edelmost von Ostfilderner Streuobstwiesen  

Der Trockene Weinbirne 6     Der Besondere Apfel-Birne-Holunder 6 

0,25l 5,00€  1,0l 18,50€      0,25l 5,00€  1,0l 18,50€     

                                  

Der Reine Apfel 6                              Der Fruchtige Apfel-Birne-Himbeere6 

0,25l 5,00€  1,0l  18,50€       0,25l 5,00€  1,0l 18,50€ 
 

Der Normale Apfel-Birne 6     Der Holzige Apfel-Birne-Eiche 6 

0,25l 5,00€ 1,0l 18,50€       0,25l 5,00€ 1,0l 18,50€ 
 

Der Kräftige Apfel-Birne-Johannisb.6     Mostprobierbrettle 

0,25l 5,00€ 1,0l 18,50€       6erlei Mostsorten 6 0,6l 11,00€ 
 

Der Süffige Apf.-Birne-Sauerkirsche6        Mostschorle süß oder sauer 

0,25l 5,00€ 1,0l 18,50€                                    vom Apfelmost 6 0,25l 4,80€ 
 

Weine  
Rotwein      Weißwein 

Lemberger mit Trollinger trocken6        Riesling trocken6    

0,25l 6,00€  1,0l 21,50€       0,25l 6,00€  1,0l 21,50€       
 

Rose                                          Weinschorle süß oder sauer 

Spätburgunder Weißherbst halbtr. 6                Weiß / Rot / Rose  

0,25l 6,00€  1,0l 21,50€                                  0,25l 5,50€  
 
 

Schnäpse         Liköre  
Palmischbirne, Zwetschge, Quitte, Obstler        Weinbergpfirsich, Quitte    2cl 4,00€ 

Mirabelle, Williams, Himbeergeist 2cl 4,00€                 

 

Warme Getränke 

 

Kaffee         Tee 
Crema 2,50€           Früchte, Kräuter, Schwarztee 2,50€ 

 

Cappuccino         Latte Macchiato 

4,50€            4,50€ 

 

Espresso          Espresso 

einfach 2,50€                                doppelt 4,50€ 

 

 



Alkoholfreie Getränke 

 

Apfelsaft        Saftschorle 

naturtrüb 0,5l 7,50€             nach Wahl 0,25l 4,80€   

 

Apfel-Kirschsaft          Saftschorle 

naturtrüb 0,5l 7,50€            nach Wahl 0,5l 6,50€ 

 

Apfel- Johannisbeersaft         Wasser 

naturtrüb 0,5l 7,50€            Spritzig, Still 0,5l 4,50€  

  

Holunderschorle          Besen Berry 

Holunderblütensirup, Soda,             Grenadine, Zitrone, Soda, 

Limette & Minze 0,5l 6,50€            Beeren & Rosmarin 0,5l 6,50€ 

 

Quittenschorle          Süßer Sprudel 

Hausgemachter Quittensirup, Soda,      Zitronenlimonade  

Zitrone & Rosmarin 0,5l 6,50€       0,5l 5,00€ 

 

Besencocktails … 
ohne Alkohol 
 

Scheunen Sprizz alkoholfrei        Hugo alkoholfrei 

alkoholfreier Sekt, Apfel-Johannisbeere,               alkoholfreier Sekt, Soda, Limetten, 

Holunderblütensirup, Zitrone,                        Holunderblütensirup & Minze 

Beeren & Minze 0,25l 7,00€                         0,25l 7,00€    

 

mit Alkohol   

Most Hugo                               Scheunen Sprizz 
Apfel Secco, Soda, Holunderblütensirup,                    Sauerkirschmost, Soda, Beeren,          

Minze & Limette 6,12                                                    Holunderblütensirup & Minze6,12         

0,25l 7,50€   0,25l 7,50€ 

 

W18 Gin Tonic                                     Aperol Spritz 

Wacholderschnaps, Tonic Water,                                 Prosecco, Aperol, Soda 

Zitrone & Rosmarin 0,25l 7,50€                                   Eiswürfel & Orange 6 0,25l 7,50€ 

 

Quitten Spritz 

Prosecco, Soda, hausgemachter Quittensirup, 

Zitrone, Eiswürfel & Rosmarin 0,25l 7,50€ 

       



  

 Warme Speisen 
 

Spinatkäseknödel 

mit zerlassener Butter & Parmesanspäne a,c,g 17,50€ 
 

Schwäbische Käseknöpfle  

mit Speck, Zwiebeln & Rahm (auch vegetarisch möglich) 3,9,c,a,i,j 17,50€ 
 

Hausgemachte Maultaschen 

mit Zwiebelschmelze, schwäbischem Kartoffelsalat & Sößle 5,6,12,c,i,a.5-,j 17,50€ 
 

Paniertes Schweineschnitzel  

mit hausgemachten Spätzle & Sößle 12,a,i,c,j 18,50€ 
 

Paniertes Schweineschnitzel  

mit schwäbischem Kartoffelsalat 5,6,i,a,j 18,50€ 
 

Zarte Schweinsbäckle  

geschmort im Trollingersößle mit hausgemachten Spätzle 12,a,i,c 20,50€ 
 

Rahmpfännle  

Schweinerückensteaks in Rahm mit frischen 

Steinchampignons & hausgemachten Spätzle 12,a,i,c,j 21,50€ 
 

Zwiebelrostbraten 

vom Black Angus Rind klassisch mit Fett Rand gebraten, 

dazu reichen wir Bauernbrot &  Sößle 12,a,i,,j 24,80€ 
 

Zwiebelrostbraten 

vom Black Angus Rind klassisch mit Fett Rand gebraten, 

dazu reichen wir hausgemachte Spätzle & Sößle 12,a,i,c,j 26,80€ 

 

Für kleine Portionen verrechnen wir 2,00€ weniger 

 

     

 

 

 

 



Kalte Speisen & Salate 
 

Schweizer Wurstsalat  

von der Schinkenwurst mit Käsestreifen, Zwiebelringen & Brot 2,3,4,6,9,a,g 13,50€ 
 

Salat Bergbauern Art  

Blattsalate mit cremigem Essig- Öl Hausdressing, 

gerösteten Brotwürfeln & Speckwürfeln 3,6,9,a,c (auch vegetarisch möglich) 13,50€ 
 

Salat Albmozzarella  

Blattsalate der Saison mit Honig-Balsamico-Vinaigrette,  

Albmozzarella & Walnüssen 12,g 14,50€ 
 

Salat Ziegenkäse 

Pflücksalate der Saison mit einer Himbeer-Vinaigrette,  

Birnenspalten, Walnüssen & karamellisiertem Ziegenkäse 

mit Honig aus eigener Imkerei 12,g14,50€ 

  

Beilagen Salat  

             Grüne Blattsalate mit Radieschen Sprossen, 

Kirschtomaten & cremigem Essig-Öl Hausdressing 6,c 5,50€ 

 

   Beilagen 
 

Portion Kartoffelsalat    Portion Spätzle  

nach schwäbischer Art6,12,i,j 5,00€   Hausgemacht 5,00€ 
 

 Portion Spätzle    Portion Brot  

hausgemacht mit Soße 7,50€   Bauernbrot a 2,50€ 

  

Portion Soße Extra 

hausgemacht 2,50 

 

 Desserts… Ebbes süßes geht immer 
  Warmes Schokoküchlein 

  mit Bourbon-Vanilleeis, Himbeerpüree & Sahne 12,a,c,g   8,00€ 

 

Affogato al Caffè 

Doppelter Espresso trifft süßes Bourbon-Vanilleeis & Sahne a,c,f,g,h,10  6,50€ 

 

 Hausgemachter Ofenschlupfer  

Schwäbischer Brotauflauf mit Äpfeln, Quark, Rosinen, 

verfeinert mit ein wenig Zimt & Mandelsplittern, 

dazu ein Vanillesößle a,c,f,g,h,10     8,50€ 


