erilaree alla wriglin in Geeelodis i beee _ ! i 1

chuzlie oeiste al v ims Do

rad 13 I on yon kngylt-sauts, fehér bomal v

husigiie ol i paesien or cpinnele elisporililivn
il 5 arint}
I

whitimin i mware di E nsalzding oli pmare Giegeisla

srnytl baragen s L= kfarny Ain




PRIMI PIATTI CLASSICI

HAGYOMANYOS FOETELEK

TRADIZIONELLE HAUPTSPEISEN

o il o

Bigoli all’Amatriciana e — . 2.400

Bigoli (durva, nagy spagetti) tészta Amatrice modra

Bigoli (Spagetti grof geschnittien) nach Amatrice Art

Spaghetti al pesto genovese_____ _ e 2.400
Spagetti pesto szésszal

Spagetti mit Sosse Pesto
pag

Tagliatelle al ragu di vitello ____ e 2.400
Tagliatelle (metélt tészta) borjuhusszosszal

Tagliatelle mit Kalbfleischsosse

LLasagna classica _____ _ et e R e 2.600)
Hagyomanyos lasagna

Lasagna nach tradizioneller Art

Maeccheroncini tricolore (gorgonzola, rucola, sfilacei) 2.600
Rovid makardni harom szinben (gorgonzola sajt, rukkola, huscsikok)

c P ¢ o 0 3 J—_— p— ; : e o P
3-farbiger Teig (Gorgonzola. Ruccola. Fletsch)

Lasagnette al petto d’oca e pomodorini 2.700

Kis lasagna libamellel es cseresznyeparadicsommal

Mini Lasagna mit Gansebrust und Kirschentomaten
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PRIMI PIATTI DI PESCE

HAL FOETELEK

HAUPTSPEISEN MI'T I'ISCH

X S

Spaghetti allo scoglio I oA
Tengeri spagetti (kagylokkal, tintahallal, rakkal)
Meeresfriichte Spaghetti (mit Muscheln, Polyp, Schrimp)

3.800

Spagetti kék kagyloval és venuszkagylnval

Spaghetti mit blauen- und Venusmuscheln

Spaghetti cozze e vongole o

Tagliatelle gamberi ¢ pomodorini

Tagliatelle (metelt tészta) garnelarakkal és cseresznyeparadrcsnmmal

1 rIg‘hﬂmﬂf* mit bffam[u und Kirschentomaten

LLinguine ai gamberoni argentini ¢ pomodorini

Linguine (vékony, hosszu metélt tészta) argentin voros garnelaval es
cseresznyeparadicsommal

aneowne (dinner. laneer Teie) mit roten Areentin-Garnelen und Kirschentomalter
/ nguine ditnner: i'ng} f}g nit rf’fflgw! n-Garnelen und Kirschentomaten

Maccheroncini al sugo rosso di misto mare ______

Maccheroncini (rovid makaroni) vegyes tengeri paradicsomszosszal

Macaroni (kurzer 7?*:@) mit See.-und Tomatensosse

BB S BT B LR B I B L L 5 B R B Y B A
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3.200

3.300

3.900

- 3.500



SECONDI PIATTI ALLA GRIGLIA
(COTTURA ARTIGIANALE)

GRILL ETELEK (KEZMUVES ELKESZITES)

GLGRILLTE SPEISEN (HANDGEMACHT)

I
Costata di manzo irlandese (min. 300 — MaX. 70O) e 1.200 (100gr)

Costata marha borda steak (ir marhabdl, min. 30 - max. 70 dkg.)
Costata Rind Steak (aus Irland, min.30-max. 70 dkg)

Fiorentina Irlanda (min. 6cc — max. 1.500) -
Fiorentina steak (T-bone steak, ir marhabdl, min. 60 - max. 150 dkg.)

Fiorentina Steak (1-bone steak) (aus Irland, min.60-max. 150 dkg)

1.300 (100er)

Filetto di manzo _ _ __ +.600
Marha bélszin

Rind Lendenbraten

Bistecea di manzo 2.800

Marha steak
Rind Steak

Tagliata di manzo 2.900

e e - rmrr e smrrpm e ]

Marha vagott steak

Rind Steak geschnitten

Picanha americana 3.900

Amerikal picanha

Amerikanische Picanha

Rib-eye Black Angus _ | - ~3.600

Lendenstiick Black Angus



