
 

 
 

 
La Carte  

Evasion Gourmande 
 

Les Entrées 
 

- L’œuf ou la Poule ?          19 € 
L’œuf Gascon Parfait², fricassée de poule confite aux champignons et poireaux, paille de poireaux,                                    
tuile à la poudre de cèpes et siphon crème poulette 

- Gyuyaki de Wagyu Australien   (+/- 150 gr)     65 € 
Façon Tépaniaki, condiment sésame Umeboshi, Makis dorés et gel soja 

- Compression de foie gras et cochon confit       24 € 
Foie gras mi-cuit puis snacké, compotée de cassis, pickles de légumes, jus corsé et pain Poêlane 

- Le Saumon Gravlax « Shabu-Shabu », wasabi et pamplemousse    21 € 
Edamame grillées, pamplemousse frais et en gel, crackers aux algues et bouillon brûlant au wasabi 

 

 

Les Plats  
 

- La Côte de Veau Blanc « Sous La Mère » de l’Aveyron en 2 cuissons   39 € 
Foie Gras Poêlé, Pomme de Terre Darphin, Bruxelles au jus, siphon et tuile café, jus de veau 

- Les Rigatonis « Caccio e Pepe »        29 € 
Cocotte de champignons de saison, chips de coppa, siphon pain brûlé et chapelure rôtie au poivre 

 

- Le Bœuf « Race Angus », maturé 4 semaines pour 2 personnes 
Echalotes confites au vinaigre, Pommes « Pont Neuf »  
………………………………………………….Le T-Bone (1 kg pour 2)          110 € 

- Gyuyaki de Wagyu Australien   (+/- 150 gr)     65 € 
Façon Tépaniaki, condiment sésame Umeboshi, Makis dorés et gel soja 

- Cabillaud Poché à l’huile d’olives, Mogettes de Vendée et Poires     31 € 
Cocotte de Mogettes aux girolles, poire cuite et en pickles, crispy de Mogettes, jus à l’eau de vie de poires 

- Feuille à feuille de Noix de Saint-Jacques et betteraves     36 € 
Mini betteraves braisées, pignons de pin dorés et en velouté, Kadaïf doréY 

 

Les Desserts   

- Tartelette façon Poire Melba                                                             13 € 
Compotée de poires, carpaccio de poires pochées, crème mascarpone/vanille, gel fruits rouges   
Amandes torréfiées, glace vanille « extra »                                                    

 

- Carré Gourmand chocolat Noir/Noisettes/Caramel     14 € 
Coque Rocher Chocolat, Mousse noisette aux pépites de chocolat. Coeur Caramel fondant 
Sable chocolat noir, sorbet chocolat à la liqueur de noisettes 

- Pomme confite au caramel de Tonka - carotte confite au sucre, sauce Tonka  13 € 
Gel et copeaux de Granny Smith, crémeux et glace carotte/Tonka, sablé breton aux pommes séchées 

 

- La Déclinaison de Fromages Affinés        14 € 
A partager ou non ! 5 fromages d’ici ou d’ailleurs, confiture d’oignons au vin doux et fruits secs 

 
 
 


