
E n t r é e  /  P l a t
O u  

P l a t  /  D e s s e r t
2 3 . 9 0 €

-Sa lade Tha ï  à  la
c i t ronne l le  e t  cor iandre ,

nems  de  vo la i l l e

LES TAPAS (PLANCHES)

0 2  4 7  5 1  6 8  2 9  •   1 5  r u e  A R T H U R  R I M B A U D ,  3 7 1 0 0  T O U R S

 Jambon Ser rano  af f iné  22 mo is  /  12  €
Chor i zo  Ibér ique   /  8  €

Sauc i s son  Ibér ique  /   7  €
P lanche  mix te  /  13  €

 

LES COCKTAILS DU MOMENT

 PUNCH PLANTEUR 15  CL  /  7 ,5€
M a n g u e  /  g o y a v e  /  r h u m  b l a n c  a g r i c o l e

SPR ITZ  VOUVRAY 15c l  /  7 ,5€
A p é r o l  /  j u s  d ' o r a n g e  /  v o u v r a y  b r u t

FORMULE
CARTE

E n t r é e  /  P l a t  /  D e s s e r t
2 8 . 9 0 €

DESSERTSPLATSENTREES

-  Asperges  b lanches ,
c rème au  c i t ron  ve r t ,
c rumble  au  parmesan

-Pa in  bao au  porc
 ef f i loché

-Ter r ine  de  porc  maison  aux
no ix

-Saumon mar iné  Grav lax ,
c rème d ’avocat ,  tu i le  de

r i z   ( +  4€ )

-Ve louté  f ro id  de  pet i t s
po i s ,  oeuf  mo l le t ,  copeaux
de jambon Ser rano  af f iné

22 mois

-Ong let  de  bœuf  g r i l l é ,
sauce  écha lo te ,  f r i tes

maison

EXEMPLES DE CHOIX
( NOS PROPOSITIONS CHANGENT RÉGULIÈREMENT)

-Gambas  c rous t i l lan tes ,
nou i l les  sautées  aux
légumes ,  b i sque  de

carapaces  (+2  € )

-Pavé  de  thon  mi-cu i t ,  wok
de légumes  de  sa i son ,
sauce  cu r r y  Tha ï  rouge

-P luma de  porc  Ro i  Rose
mar inée  aux  ép ices  Ca jun ,

poê lée  de  g rena i l les  e t
sh i i takés

-Tar ta re  de  bœuf  haché
préparé  par  nos  so ins ,

f r i tes  ma i son
-Tar te le t te  mer inguée au
c i t ron ,   so rbet  c i t ron  ve r t

-Moe l leux  cou lant  au
choco lat ,  sauce  caramel

beur re  sa lé ,
 g lace  van i l le

-Fa i s se l le  aux  herbes  ou  à
la  conf i tu re

-R iz  au  la i t  à  la  van i l le  de
Madagascar

-Ba l lo t ine  de  pou le t  Farc ie
à  la  scarmozza ,  éc rasé  de

pomme de te r re ,  j u s  de
v iande

-Ass ie t te  de  F romages
af f inés

(P ropos i t ion  végétar ienne
d i spon ib le  à  la  demande)

-Café  gourmand

-Crème bru lée  à  la  fève
de Tonka

MOSCOW MULE 15c l  /  7 ,5€
 V O D K A  C I T R O N  V E R T  /  G I N G E R  B E E R  

-Soupe de  f ra i ses  de
Toura ine ,  g lace  au  thé

Matcha ,  tu i le  c rous t i l lan te


	LES TAPAS (PLANCHES)
	LES COCKTAILS DU MOMENT
	SPRITZ VOUVRAY 15cl / 7,5€
	Jambon Serrano affiné 22 mois / 12 € Chorizo Ibérique  / 8 € Saucisson Ibérique /  7 € Planche mixte / 13 €

	MOSCOW MULE 15cl / 7,5€
	PUNCH PLANTEUR 15 CL / 7,5€
	Entrée / Plat Ou  Plat / Dessert 23.90€



	FORMULE CARTE
	Entrée / Plat / Dessert 28.90€

	EXEMPLES DE CHOIX ( NOS PROPOSITIONS CHANGENT RÉGULIÈREMENT)
	DESSERTS
	ENTREES
	PLATS
	-Onglet de bœuf grillé, sauce échalote, frites maison
	-Assiette de Fromages affinés
	-Salade Thaï à la citronnelle et coriandre, nems de volaille
	-Faisselle aux herbes ou à      la confiture
	-Pavé de thon mi-cuit, wok de légumes de saison, sauce curry Thaï rouge
	- Asperges blanches, crème au citron vert, crumble au parmesan
	-Moelleux coulant au chocolat, sauce caramel beurre salé,  glace vanille
	-Pluma de porc Roi Rose marinée aux épices Cajun, poêlée de grenailles et shiitakés
	-Pain bao au porc  effiloché
	-Saumon mariné Gravlax, crème d’avocat, tuile de riz  (+ 4€)
	-Riz au lait à la vanille de Madagascar
	-Tartare de bœuf haché préparé par nos soins, frites maison
	-Tartelette meringuée au citron,  sorbet citron vert
	-Velouté froid de petits pois, oeuf mollet, copeaux de jambon Serrano affiné 22 mois
	-Ballotine de poulet Farcie à la scarmozza, écrasé de pomme de terre, jus de viande
	-Café gourmand
	-Crème brulée à la fève de Tonka
	-Gambas croustillantes, nouilles sautées aux légumes, bisque de carapaces (+2 €)
	-Terrine de porc maison aux noix
	-Soupe de fraises de Touraine, glace au thé Matcha, tuile croustillante
	(Proposition végétarienne disponible à la demande)



