TARTES FLAMBEES

Traditionnelle Gratinée Champignons
Créme, |ardons & oignons Créme, Iardons, oignons 8 emmental Créme, |ardons, oignons & champignons
S Cream, bacon & onions Cream, l)acon, onions & swiss cheese Cream, 19300", onions & mushrooms
x/ Sahne, specl{ 8 zwiebeln / Sahne, specl(, zwiebeln & emmentaler Kase /Sahne, specl(, zwiebe[n & Pilze

. . . . [ \ -
Champignons gratinée Ail & ciboulette Chevre & Miel
Créme, Iar(Jons, oignons, emmenta] g champignons Créme, oignons, ail 8 ci]90u|ette Créme, oignons, chévre, mie| 8 roquette
Cream, l)acon, onions, mushrooms 8 cheese Cream, onions, gar|ic 8 chive Cream, onions, goat cheese, honey g arugu|a

/Sahne, specL, zwiebe[n, emmentaler 8 pilze / Sahne, zwiebe|n, lmo]olauch 8 sc[ﬁnitt[auch /Sahne, zwiebeln, ziegenkése, honigg rucola

Munster Saumon fumé Beurre d’escargot
Créme, oignons, munster Creme, oignons, saumon \Cumé, roquette Créme, oignons, beurre d’escargot, ai],
& graines de cumin 8 creme de raiFort. ciboulette & lardons
Cream, onions, munstercheese 8 cumin see&s Cream, onions, smoke& sa|mon 8 arugu]a Cream, onions, herb l)utter, gar|ic, chives 8 l}acon
/ Sahne, zwiel)e]n, munsterl(a'se /Sahne, zwiebeln, réucher|achs, rucola /Sahne, zwieloeln, Lréuterbutter, lmoHauch,
g Lreuzkﬁmme]samen & meerrettichcreme schnitt]auch & specl{

14.95 14.95

Salade verte +4.95 / Supplément lardons +2.00

ENTREES

Foie gras de Canard Saumon fumé Tartea Ioignon & lardons
Avec confit (J’oignons & pain d,épices Servi avec boule de glace bibeleskaes & toasts Servie avec salade verte
Duck foie gras Smoked salmon plate Onion Pie with bacon & green salad
/ Enten]eloer / Geréucherter l_achs /Zwiel)e“(uchen mit speck 8 griner sa|at

3 I’Alsaci res - s
Escarggts 661 Alsle;clenne Paté en croute Richelieu Munster fondu
' aroou Servi avec de [a salade verte Munster Fondu g graines de cumin
Sna:[s & herlo"butter French “pété en croﬁte” with green sa]a& Melted munster cheese 8 cumin seeds
[ Schnecken & krauterbutter | Pastete im teigmante[ mit griiner salat | Geschmolzener munsterkase &

@ m m Lreuzl([imme]samen

Prix net en euros.



SPECIALITES ALSACIENNES

Choucroute 5 viandes du Platz

Chou (Je Krautergersheim préparé maison, saucisse Fumée, lmac|< alsacienne,palette, |ard sa]é 8 lard Fumé.

A|satian sauerl«aut with Five types oF meat
/ E|sésser Sauerl(raut mit FilnF Heischsorten

Grand Jarret de porc (Waedele)

Servi avec pommes de terre sautées a lyai|.
Braised porL shanl( 8 roaste& potatoes
/Gesclﬁmorte sclﬁweinhaxe 8 |9ratl<artoFFe|n

Grand Jarret de porc au Munster

Servi avec pommes (Je terre sautées a |’ai| 8 sauce au Munster.

Filet e saumon grillé, sauce creme au Riesling & citron

Servie avec choucroute 8 pommes (Je terre vapeur.
Sa]mon \Ci”et, lemon cream sauce 8 sauerl(raut

/ I_achsmet, zitronen—sahnesauce 8 sauerl«aut

Fleischkiechle, sauce creme aux champignons

Bou]ettes zJe vian&e A|sacienne (POYC 8( BOGUF) servies avec spaetz|es.

Alsatian meatba”s (PorL 8 BeeF) served with spaetz|es 8 mushroom sauce

/ E|s'aisser HeiscM)é”chen (Schweine & Rindﬂeisch) serviert mit Spaetz|es 8 Sahne—Pilz-Sauce

Cuisse dle canard confite sauce Picon
Servie avec choucroute & pommes de terre vapeur.
Con{:it duck leg with Picon Beer sauce & sauerkraut

/ Confierte Entenkeule mit Picon-Bier-Sauce & Sauerkraut

Joues de porc confites a la biére

Servie avec des noui“es A|saciennes.
PorL cheeLs comrit in beer 8 A]satian nood[es
/Schweine]oéckchen Conrit in Bier & E|sésser Nude[n

La choucroute royale du Platz a partager

La choucroute 5 viandes, un grandjarret (Je Porc, HeiscH(iecMe servis avec chou 8 pommes de terre vapeur.

Remplacez votre accompagnement sur votre plat +1.00

Prix net en euros.



POELONS DE SPAETZLES

Poélon de spaetzles, sauce champignons gratiné au fromage % 18.95|

Spaetzle sLi”et witln mushrooms sauce 8 me|ted cneese

/ Spétzlepfanne mit Pi|zesauce 8 Scnme]zl('ése

Poélon de Spaetzles, sauce Munster gratiné au fromage % 19.95

Spaetz]e sl(i”et, Munster sauce Witn melted cheese

/ Spétzlepranne mit Munstersauce 8 Scnme|z|<ése

Supplément lardons +2.00 / Supplément salade verte +4.95

PLATS BRASSERIE

Bouchée a la reine de volaille 23.95|

Servie avec des noui”es A|saciennes.
“Boucnée a ]a reine" served witn A]satian Noor“es

/ Kﬁniginnenpastete serviert mit Elsésser Nudeln

Grande Salade César au Poulet croustillant 21.95)

Poulet crousti”ant, salade , tomates, OQUICS , crolitons, oignons , parmesan rapé § sauce césar.
Crispy cnicken, green sa|ac1, tomatoes, eggs, croutons, Parmesan cneese 8 Caesar sauce

/ Knuspriges Hénncnen, Salat, Tomaten, Eier, Croutons, Zwiebeln, geriebener Parmesan

Grande Salade Chovre chaud, Miel & Noix 21.95

Toasts de chevre cnaué, miel, noix, oeu”ur, salade verte, tomates & oignons rouges.
Warm goat cheese toast, noney, nuts, eggs, green salad, tomatoes & red onions

/Ziegenkése-Toast, Honig, Wa]n[jsse, Ei, griiner Sa[at, tomaten & rote Zwie|9eln

Fish & Chips de Cabillaud avec sauce Tartare EX3

Servie avec (Jes Frites 8 son vinaigre cJe cidre.
Fisn g cnips witn tartar sauce, served witn Fries

/ “Fiscn 8 cnips” mit Remou|ade, serviert mit Pommes

Remplacez votre accompagnement sur votre plat +1.00

Prix net en euros.



MENU ENFANTS (-12ANS)

Aigui”ettes (Je pou|et panées 8 Frites

+ Un verre de Sii’OP a l,eau

+ Une |90u|e (Je g|ace au choix (Choco|at, Vani”e ou Fraise)

ACCOMPAGNEMENTS

Grande Frites

Frenc|’1 Fries / Pommes
Choucroute

Spaetz]es

Sauce Champignons

Baba au Rhum

Carame| l)eurre sa]é & c[ﬁanti”y.

Tarte Alsacienne au wfromage blanc

Caramel beurre sals & ckanti”y.

Cateau Forét noire

[_a |90u|e (Je glace

Vani”e, Café, Chocolat, Fraise, Citron, Quetsch, Framlaoise,

Foret Noire, Straciate”a, Pistache.
Supp]ément chanti”y +1.50€
Supp]ément coulis +1.50€

(Choco|at, carame|, caFé, Fruits rouges)

6.50

Pomme de terre sautées
Roasted potatoes / Bratl(artog“eln

Salade verte

Green salad / Griner sa]at
Sauce Munster

Sauce Picon

DESSERTS

Strude| aux pommes

Servi avec g|ace Vani”e, caramel beurre sa[é 8 chanti”y.

Kouge[hoprglacé Vani”e 8 raisins

Arrosé au Marc de gewurztraminer.

l_e Fondant au choco[at

Servi avec créme Ang|aise & chanti”y.

Gaul[‘l[‘re chanti”y 8 sauce Nute”a

Servie avec glace vani”e g copeaux de Cl’lOCO]at

Gaume chanti”y § sauce Pistache

Servie avec glace vanille, éclats de Pistache & c['\anti”y

Le cafs gourmand du Platz

Assortiment (Je dessert 8 un expresso

Supp|ément autre l)oisson chaude +]OO

Une eau-de-vie Alsacienne (Schnaps) avec votre dessert +7.95

Prix net en euros.
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BOISSONS
BOISSONS SANS ALCOOL BIERES

26cl [ 50cl /1l
7.50

Lisbeth Bleue / Rouge 500|/]| m

Perrier 33CL
Supplément sirop +0.40

Biere Honde
(0]0)

Biere du moment

Coca-co]a, COC& zéro 38C]

Coca cherry 33c|
Limonade 25c[ (I_e verre)
Fanta 250|

Picon bisre
Supp|ément sirop +0.40

7.95

Panaché

0
o
o

MOnElCO

Heineken 0 (33c|)

Schweppes agrumes 25¢l
Thé g[acé 330]

Sirop de the g|acé servi au verre.

Tonic 330]

BOISSONS CHAUDES

Expresso ou déca / Créme

Sirop a |1eau 250|
Diabo|o 25c|
Jus Ae Fruit 250]

Tomate, pomme, orange, al:ricot, ananas.

APERITIFS

Kir Alsacien vin Manc

DOUMG expresso

Grand caFé / Viennois

Cappucino
Grand créme
Latte Macchiato

Choco|at clﬁaud Va|r|ﬁona
lnlfusion /Thé Damann

Ear] grey, Cey|an, Fruits rouges, Thé menthe, Hmé vert,

Cassis, Pécfne, Mare, Framboise.
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Kir roya| crémant
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Coupe de Crémant
Rosé Piscine 200|

I_i”et Blanc / Rouge / Rosé Gc|
Ricard 20]
Martini B]anc / Rouge Gc]

Camomi”e, Verveine ou Ti”eu].

BOISSONS CHAUDES
GOURMANDES

Latte Macc]ﬁiato avec sirop

=
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Campari Gcl

Caramel, Vani“e, Noisette ou Pistaclﬁe

DlGESTlFS Chocolat Viennois

Chocolat chaud Valrhona & chanti”y généreuse.
Chocolat gourmand 7.9

Chocolat chaud Valrhona, c]ﬁanti”y généreuse, mini chamallow

=
©
al

Eau—de—vie A|sacienne 40[

Framboise ) Prune, Kirsch, Poire, Mirake”e, Mare de gewurztraminer.

a

& coulis chocolat.

Chocolat d hiver 7.95

Chocolat chaud Valrhona, c]ﬁanti”y généreuse, sirop pain A,épices

Bailey’s origina| 40]

Rhum diplomatico 4cl
Rhum Don Papa 4el
Cognac 4cl

Get 27 4cl

Whisky 4l

8 coulis carame|‘

Prix net en euros.



Pinot gris - Domaine Eugene Klipfel

VINS

BLANCS

Charpenté, rond & long en bouche. Arémes de sous bois.

Pinot gris - Wolfberger “Signature”
Frais, équilibré, avec des notes de fruits jaunes.

Muscat - Wolfberger “Signature”
Sec, floral & vif.

Riesling - Domaine Eugene Klipfel
Sec & minéral, notes de fruits.

Riesling - Wolfberger “Signature”
Sec, élégant & fin.

Gewurztraminer - Domaine Eugene Klipfel
Moelleux, arémes de litchi & fruits exotiques.

Gewurztraminer - Wolberger “Signature”
Moelleux, arémes de fruits exotiques, expressif.

Chardonnay - “Le coquillier”
Frais, élégant & minéral.

A I'ombre de I'Olivier (2022) : Terre du Midi (IGP)

Aromatique avec douceur acidulée.

Pinot noir - Domaine Eugene Klipfel

ROSES

ROUGES

Sec, avec des arémes de fruits rouges comme Ia framboise

& cerise.

Pinot noir - Wolfberger “Signature”
Fruité, Iéger, convivial.

Bourgogne- Cave des hautes cdtes
Racé & minéral.

Cotes du Rhéne - Petit Visan
Souple avec des épices en fin de bouche.

Bordeaux - Les Mercadiéres
Elégant, souple & fruité.

Syrah - Cave de Tain
Elégant, souple & fruité.

BULLES

Crémant d’Alsace AOP - Domaine Arthur Metz

Prix net en euros.
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(25CL)

1/2
(50CL)

27.50

BOUTEILLE
(75CL)

29.50
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