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ENTREES Lcmzs

LE FOIE GRAS e

En opéra, Fraise, Vin rouge, Oignon, Chutney

LA SAINT-JACQUES .

En carpaccio au vinaigre de fleur de cerisier, Concombre, Salicorne, Pistache,
Faisselle

LES LEGUMES DU POTAGER DE FRANCOIS

Entrée végétale en plusieurs textures selon les arrivages de notre maraicher

PLATS

LA CANETTE 26€

Cuite en basse température, Jus de viande, Morilles, Chou-fleur, Asperges, Granola

15€

LE BOEUF 6e

La poire Angus fumée et servie saignante, Béarnaise & la sarriette, Carotte,
Oignon bralé, Fruit de la passion

LE SAUMON 25€

Cuit a l'unilatéral, Sauce a I'ail des ours et aux ceufs de poisson, Aubergine,
Courgette, Poivron

ASSIETTE DE FROMAGE ne

Assortiment de cing fromages de la ferme MonPlaisir, Mesclun acidulé

DESSERTS

LE CHAUD/EROID e

Espuma chocolat chaud, Crumble amande, Glace amaretto, Tuile croustillante

L'ORANGE SANGUINE 12€

En entremet givré, Gingembre, Figue, Muscade

LE YUZU 13€

En tarte meringuée déstructurée, Amande, Basilic, Granité limoncello



(& | ...el en e

LE PLAN B
LE PLAN DU CHEF

hoisissez un hombre de temps et composez votre menu comme vous le

souhaitez parmi les choix a la carte !

3 Temps 40€ | 4 Temps 54€ | 5 Temps 66€

" LE PLAN DECQUVERTE 50€

“..Menu surprise en 4 services servi pour la table entiére.

L "'j_AC,cord mets-vins - 7.50€/verre

X LE‘NPLAN DEGUSTATION 80€

&

Men&,surpr/se en 7 se“rwcefs servi pour la table entiere.
M Accord mets vms 750€/verre

Propose tous l,gs SOII‘S ainsi que le samed/ et le d/monche m/d/

. LE PLAN DES ENFANTS 14€
Plat et dessert avec b01$son %)ft (hors'cocktails et JUS de fru1t Robin des Tables)

kg ‘.‘:_'_ y3 "}L. B '_ Rense/gnez&vous aupres de votfe serveur
! A L hag it B,




