
Oeuf mimosa
Ail noir,vieux cantal,chou fleur

-
Sucrine rôtie 

Sauce chimichurri,oignon crispy
-

Agneau façon kefta
Datte,pistache,grenade

La carte

Entrées 

FORMULES :

*Prix TTC par personne, service compris.(hors boissons)
Nous nous réservons de facturer un droit de couvert de 15€ pour les clients 

qui ne mangent pas, également pour un client absent sans être avertis 4h à l’avance, 

2 plats : 25€ / 3 plats : 32€ / 4 plats 39€

Menu enfant (jusqu’à 10 ans) 2 plats :13€ 3 plats : 18€
*Tout supplément ou changement de garniture: 5€  

Plats

Desserts
Assiette de 3 fromages par la maison Jacquin 

Gelée de vin rouge de Valençay maison  

Pièce du boucher race Limousine 
Sauce sukiyiaki,carottes fanes, gingembre, céleri

-
Poisson selon arrivage

Asperge,ail des ours, sauce morilles
-

Mijoté de lentilles du Berry
Tomate séchées, strataciella,épinard

 

-
 Crème brûlée

Pistache
-

Chocolat
Pécan,coco

-
Pavlova

Chocolat blanc, mangue passion
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