
+ Extra shot espresso   0.95
+ Havermelk   0.95

Blanche Dael koffie  3.20
Cappuccino  3.75
Latte macchiato  3.95
+ Caramelsiroop  0.85

+ Hazelnootsiroop  0.85

Blanche Dael thee  3.10
Baexem’s droum – lady grey – bamboe fruitmelange – 
jasmijn pearls – chinese sencha – rooibos-zomermelange – 
luxury blend – vruchtenmix – rooibos/gember/rozemarijn

Espresso  3.25
Espresso macchiato  3.45
Dubbele espresso  4.10
Chai latte  4.25
Flat White   3.95
Verse muntthee met honing   3.95
Verse gemberthee met sinaasappel en 
een kaneelstokje   4,20
Warme chocolademelk  4.20
+ Toef slagroom  0.75

WARME DRANKEN
 Café Frappé  6.50

+ Toef slagroom  0.80
+ Carmelsiroop of Hazelnootsiroop 0.85
+ Caramelsaus & caramelblokjes 0.65

Iced coffee  5.25
koemelk, dubbel shot espresso en caramel siroop

Coca-cola, coca-Cola zero, spa-rood, 
spa-blauw, rivella, tonic   3.20
Koude chocomel  3.30
Verse jus d'orange, appelsap  3.95
Capri-Sun, ranja Voor de kleintjes  2.00
Tafelwater plat/bruis 0,7l  5.50

KOUDE DRANKEN
Bij onze soep serveren we vers bruinbrood met huisgemaakte 

opgeklopte knoflookboter .Het brood kan noten, pitten, 

pinda's en zaden bevatten

Gluten en lactosevrijbrood +€2.00  

Tomaten-crème soep      8.95
Seizoenssoep       8.95

SOEP

Heeft u een allergie? 
Laat het ons weten!

Maak & deel je foto op social media. 
Gebruik @pieperszo

Bij drukte vragen wij om één 
betaling per tafel. 06 42 415 684

vraag naar de specials van de dag!

Neubourgh Pilsner       4.50 
Tongerlo Blond       4.95
Tongerlo Bruin       4.95
Tongerlo Tripel       5.25
Mystic krieken       4.50
Warsteiner Radler 0,0%      4.50
Warsteiner 0,0%       4.50

BIEREN
Geserveerd met huisgemaakte aardappelchips van eigen bodem

Droge Witte wijn     
Chardonnay-Pinot Gris Dropia, Roemenië 5.95/27.50
La Torretta Pinot Grigio, Italië 5.95/27.50 
Zoete witte wijn 
Nierstiener Spiegelberg Leonhard, Duitsland 5.95/27.50 

Rosé Syrah, Frankrijk 5.95/27.50 

Rode wijn Merlot-Cabernet Sauvignon, Chili 6.25/28.50  

WIJNEN      glas/fles
Geserveerd met huisgemaakte aardappelchips van eigen bodem

 

Borrelplank ook voor thuis? Vraag naar de mogelijkheden.KOFFIEBAR, LUNCH & BORREL 

Prosecco glas/fles
Franzosi 6.95/27.50 
Aperitief van het huis  
Bosaardbeien, Franzosi prosecco, bruiswater 8.50 

Klassieke bellini  (ook alcoholvrij mogelijk)   
Perzikpuree, Franzosi prosecco   8.95
Aperol Spritz  8.50
Limoncello Spritz 8.50
Lokaal en huisgemaakt door Tom Reijnen

APERITIEVEN
Geserveerd met huisgemaakte aardappelchips van eigen bodem

Iced Tea lemonade  plat/bruis    4.95
Tangerine lemonade plat/bruis 4.95  
Green Tea lemonade plat/bruis 4.95
Citroen-gember lemonade plat/bruis 4.95 
Iced banana matcha latte  5.25
Zomerse fruit smoothie  4.50
Aardbei-banaan-sinaasappel 

HUISGEMAAKTE DRANKEN

Allergenen: 1 = gluten, 2 = sesam, 3 = noten, 4= schaaldieren, 5 = ei, 6 = vis, 7 = mosterd, 8 = lactose, 9 = pinda, 10 = soja, 11 = weekdieren, Vegetarisch  =       vegan = 

8               vegan mogelijk

1,3,8,10 

Appeltaart

5.95

Huisgemaakt
+slagroom (0.50)

Onze 
gâteaux*

5.95

Bakkerij 
Peter Lemmens
Vraag onze bediening 

naar het gebak van de dag

*wisselt per dag 1,3,8,5, sulfieten

1,8

Hamburger Piepers &Zo  20.50
100% rundvlees burger, gekarameliseerde ui, Salade, 

augurk, en sjalotmayonaise met boerenfriet + spek €1.00

Huisgemaakt zuurvlees 22.50
Gemengde salade, boerenfriet, huisgemaakte 

appelmoes en mayonaise

 

WARME GERECHTEN

1,3,5,7,8,9,10

1,3,5,8,9 

Bij onze salades serveren we vers bruinbrood met 

huisgemaakte opgeklopte knoflookboter. Het bood 

kan noten, pitten, pinda's en zaden bevatten. 

Gluten en lactosevrij brood + €2.00

Salade falafel  18.95
Gemengde sla, coeur de boeuf, gepofte tomaat, 

bloemkoolspread, rode kool

Huisgemaakte aardappelsalade    18.95
Geroosterde aardappels van eigen bodem, bleekselderij, 

crispy chili-olie, krokante serranoham

SALADES 

1,3,7,9,

1,2,3,7,8,10

Pinsa burrata 19.95   
Serranoham, burrata, gepofte tomaat, rucola, basilicumpesto 

 1,8        mogelijk

Borrelplank
vanaf twee personen

voor ieder 

wat wils

32.501,3,6,7,8,9,10

Pinsa Piepers &Zo
Zalm

Gerookte zalmsnippers, 
kruiden creme fraiche, 
zoete aardappel, rode ui

20.501,8

Pieperplank
vanaf 2 personen 

Dippers/wedges/zoete 
aardappelfriet 

met diverse soorten 
mayonaise

15.951,5

ONZE PLANKEN

VOOR BIJ DE BORREL
Bruschetta tomaat  12.95
3 stuks geroosterde brood, tomaat, knoflook en basilicum

Broodplankje 8.95
3 soorten tapenades, olijven en zongedroogde tomaat

Zoete aardappelfrietjes 6,50
Met truffelmayonaise en kruiden

Nacho’s pulled chicken 13,50
Tortillachips, met kaas uit de oven, pulled chicken, 

crème fraîche en guacamole

1,8,9

1,5

1,3,5,8,10

1,8, 

Klassieke tosti   8.50
Ham en kaas met een gemengde salade

Focaccia burrata 16.50  
Serranoham, seizoensfruit, aardbei-frambozen balsamico

Lunchplank   16.75
Kopje soep, 1 snee bruinbrood met ham/kaas, huiscrème, 

1 kalfskroket en gemengde salade 

Boerenboterham 2 ambachtelijke kalfskroketten  
(ook 100%       vegan mogelijk+ €1.25)  15.50 

Truffelmayonaise en een gemengde salade

Brioche zalm     16.95
Huisgemaakte gerookte zalmsalade met zoete ui , avocado

Clubsandwich  Piepers &Zo      17.50
Slow-cooked kipfilet, little gem, eiersalade, avocado, 

Huisgemaakte aardappelchips van eigen bodem

BROOD
Al onze broodjes worden belegd op vers bruinbrood 

en kunnen noten, pinda, pitten en zaden bevatten. 

Allergie? Laat het ons weten. Gluten en lactosevrij brood + €2,00 

 
  

1,3,7,8,10,      mogelijk 

1,3,5,7,8,9,10,       mogelijk + €1.00

1,3,7,8,10          mogelijk

1,3,5,7,8,9  

1,5,8,10

1,5,7,8

Broodjes
ook ‘to go’



Piepers &Zo kan worden omschreven als een locatie met een unieke beleving in het groen. Het is 
gelegen in de tuin van het ouderlijk huis van opa en oma Geraats, die de basis hebben gevormd 
voor een familiebedrijf dat inmiddels is uitgegroeid tot aardappelteeltbedrijf. Het concept en het 
verhaal achter Piepers &Zo kan worden verteld door de inmiddels derde generatie, Janou en 
Joëlle Geraats. Twee zussen die naast hun studies Hotel Management en HBO-verpleegkunde een 
kans zagen in de zomer van 2020. Gasten kunnen tussen ’t groen genieten van onder andere 
heerlijke koffie’s, gebak, rijkelijk belegde broodjes en natuurlijk de specialiteit… de pieperplank! 
Bij Piepers &Zo kunt u 's zomers genieten van een tof terras in het gras of in de kas. 

Openingstijden
Reserveren is mogelijk vanaf 1 oktober tot 1 april 
en op feestdagen.

Vanaf 1 april tot 1 oktober is het uitsluitend 
mogelijk om te reserveren vanaf 10 personen, in overleg.  

Zomer
Donderdag t/m zondag
10:00-18:00 (keuken geopend tot 17:00)

Winter*
Donderdag 
10:00-17:00 (keuken geopend tot 16:30)
Vrijdag t/m zondag 
10:00-18:00 (keuken geopend tot 17:00) 

Een onverwachte ervaring! Dit hebben wij 
nog nooit meegemaakt, een heerlijke sfeer, 
heerlijk gegeten, enthousiaste mensen met 
een perfecte instelling! Wij werden bedient 
op onze wenken, geen moeite teveel om het 

ons naar de zin te maken!

Een tof terras in het gras en in de kas

Top locatie, super maar dan ook super 
lekker eten, en gezellige spontane 

bediening, altijd een feestje als je bij 
Piepers & Zo ben geweest, vopr onseen 

hele vette dikke 10 


