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Garnelen Friihlings-Stéibchen mit siiffer Chilisauce

awnaa Lab thod {5 Stiick) B ool i issmnsssensssssssisssssssss Bed
Frittierte wiirzige Fleischballchen

[Aa:1G: Chicken Satay (3 Stiick) J .iolieeeneeeceeecninneereeccssscseneececee 3,8
Gegrillte Huhner—SggA&chen, mariniert mit Kokos
und Kurkuma, Mit nuss-Currysauce
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Frittiertes Huhnchen mit Zitronengras und suifder Chilisauce

ansaunv Garnelencracker (2 SEHEK) . eeessssssssnsanssusssannanssannns By
Frittierte Garnelencracker mit thaildndischer siifier Chili-
Wirzpaste

Uale:naa Veggie Friihlingsrollen (2 Stiick) - @ AcEr 5,8
Knusprige vegetarische Friihlingsrollen - Gemiise, Pilze

und Glasnudeln, mit siiffer Chillisauce

icdhinaa Crispy Tofu (3 Stuck}@ ................................................ 4,3
Knusprige ufu mit Erdnuss-siiffer Chilisauce

€ >

Thailandische Suppe

Tom Kha Gai (Guilr) 4.8/14.8 4 ~B°
Aromatische Kokosnusssuppe mit zartem Huhn, Zitronengras, Galgant und Kaffir-

Limettenblattern - cremig, duftend und leicht pikant.
*Auch ohne Schiirfe erhiltlich

Tom Yum Goong (dudiiv) 5.8/15.8 4 ABDC
Die berithmte scharfe-sduerliche Suppe mit Garnelen, Zitronengras, Kaffir-Limette und
Thai-Chili - feurig, frisch € unwiderstehlich.

Informationen Uber die in den Gerichten enthaltenen Allergene erhalten Sie bei unseren Mitarbeiter/innen.
Alle Preise inkl. Alle Steuern und Abgaben.



Traditionelle Thailandische
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Som Tam Thai (udilng) 11.5 BOEL
(Schiirfegead J 0 J D 0 I ID)

Frischer griiner Papayasalat mit Erdniissen, Karotten, getrocknete

Garnelen, Tomaten und Limettensaft — siif, sauer, knackig und mild pikant.

Som Tam Lao (dudian) 11.5 BOEL
( Schiirfegrad J 0 2 0 I I D)
Laotische Variante des Papavasalats mit fermentiertem Fisch und kriftiger

Schirfe — intensiv im Geschmack, fiir Liebhaber authentischer Aromen.

Laab Nuea (aauttia) 13.8 4 ACDFIL
T'raditioneller nordost-thailindischer Salat aus gehacktem Rindfleisch,
Limettensaft, Minze, Chili und geréstetem Reis — frisch, wiirzig &

aromatisch.

Pla Goong (waiv) 13.8 JJ BPEL
Scharfer Garnelensalat mit frischen Kriutern, Limette, Chili und

Zitronengras — leicht, spritzig und feurig.

Yum Takrai Goong (§10:1nsAv) 12.8 S S BOPEL
Frischer Zitronengras-Salat mit Garnelen, Schalotten, Chili, Limettensaft,

gerdsteten Erdniissen und Kriiutern — duftend, knackig und herrlich

aromatisch.
Beilagen
Jasminreis .......cee 3
Klebreis .....occceeeee 3.5
Kleiner Salat CFN .. ..3.5

Informationen Gber die in den Gerichten enthaltenen Allergene erhalten Sie bei unseren Mitarbeiter/innen.
Alle Preise inkl. Alle Steuern und Abgaben.
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Pad Thai ABCDEFIL
Thailindische Reisnudeln unterriihrt mit einer siil3-saure Sofe,
bestreut mit zerstoBenen Eier, Erdniissen, Tofu, Sojasprossen und Schnittlauch
Pad-Thai Veggie 12,5
Pad-Thai Vegan 12,5 (@) AEF
Pad-Thai Crispy Tofu 13,9
Pad-Thai Chicken 13,9
Pad-Thai Chicken Hat-Yai 15,9

Pad-Thai Weille Tigergarnelen 15,5
(auch glutenfrei erhéltlich)

lanaaa:las

Gai Thod Ta khai 13.5 ACEFIL
Frittiertes Hihnehen mit Zitronengras
mit thailindischem Jasminreis und Siilb-saure Sobe

[Anaakialkey

Gai Thod Hat Yai 1535 ACEFRLL
Hat-Yai-Hithnchen ist ein knusprig frictierces thailiindisches Hihnchengericht aus
Siidthailand, mariniert mit Gewiirzen und Knoblauch.

Serviert mit Rostzwiebeln, Nam-Jim-Jaew Sauce und Klebreis.

Wan:zlwsa
Pad Kra Pao ACDFIL
(Schiirfegrad J 0 S D 0 I II)
Thailindisches Nationalgericht mit wiirzigem Sobe,
Chili, heiligem Basilikum und Knoblauch. Mit Spiegelei und Jasminreis
mit Faschiertes Rindfleisch 13,9
mit Geschnittenes Rindfleisch 13,9
mit Hahnchenscheiben 13,9
mit Weifle Tigergarnelen 16,9

mit Tofu, Soya-protein, Shimeji-Pilz (ohne spiegelei) 13,9 @ =

Informationen Uber die in den Gerichten enthaltenen Allergene erhalten Sie bei unseren Mitarbeiterfinnen.
Alle Preise inkl. Alle Steuern und Abgaben.
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Massaman Carry mit Hiihnehen 15.5 J ACDEFIL
Mirt thailiindischem Jasminreis und Kartoffel
Kokosnuss mariniertes Hithnchen, herzhaften und leiche siilles, nussiges, cremiges

Curry und duftenden Gewiirznoten, wie Kreuzkiimmel, Kardamom und Zimt.

wWiluv

Pha naeng J BpEL
Phanaeng Curry mit thailindischem Jasmin-Reis
Pha-naeng ist eine Art dickes Curry, das salzige und siile Aromen hervorhebrt.
Die Hauptzutat im Currygerichr ist Chili-Galgant. Zitronengras, Korianderwurzel,
Koriandersamen, Kreuzkiimmelsamen, Knoblauch, Zimt und Salz
mit Rindfleisch 14,8
mit Hihnchenscheiben 14,8
mit Weille Tigergarnelen 16,5
mit Crispy Tofu 13,8 @ ABDEL

Informationen Gber die in den Gerichten enthaltenen Allergene erhalten Sie bei unseren Mitarbeiter/innen.
Alle Preise inkl. Alle Steuern und Abgaben.
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Thai Fried Rice AcriL
Gebratener Jasminreis mit Ei1, Gemiise, und Griinkohl
Mit Huhn 12.5
Mit Weille Tigergarnelen 14.5
Mit Eier 10.5 @)

ﬁ

VEGAN

Wwalne
Pad Thai Vegan 12.5 AEF

Thailiindische Reisnudeln unterriihrt mit einer siill-saure Solie,

bestreut mit zerstoBenen Erdniissen, Tofu, Sojasprossen und Schnittlauch

WHaN:IWST

Pad Kra Pao 13.9 AF
( Schiirfcgrad doddodI))
Thailindisches Nationalgericht mit wiirzigem Solle,

Chili, heiligem Basilikum, Knoblauch, tofu, Soya-protein, Shimeji-Pilz und Jasminreis

Allergen-Kiirzel (EU)

A - Glutenhaltiges Getreide H - Schalenfriichte (z. B. Cashew, Mandel)
B - Krebstiere I- Sellerie

C - Eier J-Senf

D - Fisch K - Sesam

E - Erdniisse L - Schwefeldioxid/Sulfite

F - Soja M - Lupinen
G - Milch/Laktose N - Weichtiere

Informationen Gber die in den Gerichten enthaltenen Allergene erhalten Sie bei unseren Mitarbeiter/innen.
Alle Preise inkl. Alle Steuern und Abgaben.



