MENU
Ristorante Valbella




RISTORANTE VALBELILA
I NOSTRI MENU’ FISSI

Menu fisso di pesce tutto compreso a

€36,00

Tutte le sere e sabato e domenica anche a

pranzo
Antipasto masto di pesce

Bis di prima del giorno
Secondo in base del pescato
contorno

dolce

acqua- 1/4 l di vino-caffe

Menu fisso € 13,00 tutto

compreso

Dal lunedz al Venerd:

solo a pranzo
Menu del giorno

Un primo un Secondo e
Contorno

Acqua-1/4 vino -Caffe

N.B. 1 MENU’ FISSI
non sono divisibili
qualora verranno divisi
st paghera in base al
listino del ristorante

Menu fisso € 16,00

bevande escluse

Tutt: 1 giorni pranzo e cena a

scelte un primo un secondo un
contorno

Spaghett: al pesto-
Pappardelle al sugo d’anatra-
Spaghetti marinara-Spaghett:
con le cozze

Cotoletta alla Milanese-
Hamburgher

Calamaro alla grigha-
Insalata di mare

Patate fritte - Insalata mista

Lunedi sera Grill Fest a €15,00
Grighata di carne contorno e bibita

Martedi’sera della costata a €19,00
Costata di manzo circa 500gr
contorno e bibita

Mercoledti sera Scoglierata € 15,00

Spaghetti alla scogliera contorno e
bibita

Giovedt sera Giropizza e Magic
Show
Tutta la pizza che vuoi a € 10,00

Venerdis MAXI PAELLA
Maxi paella a € 15,00



Antipasti - Vorspeisen - Hors d’oeuvre

Caprese con mozzarella di bufala o burrata
Caprese - tomaten, mozzarella ,bastlikum
Caprese - tomato,mozzarella ,basil

Prosciutto crudo e melone
Parmaschinken mit melon
Rawe ham and melon

Prosciutto crudo con burrata affumicata
Parma schinchen wmat burrata
Rawe ham with burrata

Antipasto maisto di pesce con capasanta
Gemuschie fisch vorspeisen mut fakobsmuschel

Mxed fish hors d’oeuvres wath scallop

Tris di mare
‘Iris Sea
Tris Sea

Agliata di polpo (specialita Algherese)
Agliata von kraken (specialitit Algherese)
Aglata of octopus (speciality Algherese)

Insalata di mare
Fischsalat
Seafood salad

Cozze alla marinara
Mauesmuscheln nach “Marnnmara™ Art
“Marmnara™ mussels

Capesante gratinate (3 pz)
Jakobsmuschel gratintert (3 stiick)
Scalopp gratine (3 preces)

Baccala’ alla catalana

abeliau mit “Catalana Art
Rabel) t “Catalana Art”
Cod with “Catalana™

€38,50

€ 9,50

€9,50

€16,00

€11,00

€11,00

€11,00

€8,50

€10,00

€10,00



Primi di pesce - Erster gang Fisch - First course fish

Spaghetti alla scogliera
Spaghette mit Meeresfruechten
Spaghette wth seafood

Spaghett: alle vongole
Spaghetty mat Venusmuschen
Spaghettr with clam

Spaghetti al ragu di pesce
Spaghette mil fischsosse
Spaghetty wuth fish

Tagliolint neri con capesante e porcini
Schwarze “Tagloline mt Jacobsmuschel und Steinpilzen
Black tagliolini with pilerim scallop and mushrooms

Strigoli alla marinara
Strigoly nach “Marinara™ art
“Marmara™ siriglol

Spaghett: all’Algherese
Spaghetti Algherese art Venusmuschen e bottarga
Shagetty Algherese) clam e bottarga

Pasticcio di pesce
Lasagne mut fisch

Lasagne wht fisch

Spaghetti alle cozze rustiche (cozze melanzane ricotta di pecora)

Spaghette mit Muscheln Auberginen und Ricotta
Spaghette with mussels eggplant and ricotta

Spaghetti con le seppie in nero
Spaghettr mut “Tintenfisch in schwarz
Spaghette with cuttlefish in black

€ 14,00

€11,50

€13,00

€13,00

€13,00

€13,00

€11,00

12,50

12,50



Primi - erster gang - first course

Lasagne
Lasagne
Lasagne

Spaghetti ai pomodorini “Pachino”
Spaghettt mut kleme tomaten “Pachino™
Spaghetti with little tomato “Pachino®

Spaghetti o gnocchi alla Bolognese (ragu)
Spaghetls o gnocchi Bolognese art
Spaghetti o gnocchi with minced meat sauce

Pappardelle al sugo d’anatra
Pappardelle mut Entensauce
Pappardelle with duck sauce

Spaghetti alla Carbonara
Spaghetty carbonara art
Spaghetti carbonara

Tortellini panna e prosciutto
Tortellint mut sahne und schunken
tortellint with cream and ham

Penne tricolore(ricotia fresca pomodorini e basilico)
Penne tricolore (Hiittenkdse, RKirschtomaten, Basilikum)
Penne tricolore (ricolla cheese, Cherry tomatoes,bastl)

Culurgiones (pasta tipica sarda ripiena di patate)
Culurgiones (Ravioly mit Kartoffeln gefiillle)
Culurgiones (Raviole stuffed worth potatoes)

€ 7,50

€ 6,70

€ 7,50

€10,00

€8,50

€ 8,00

€10,00

€10,00



Secondi - Zweiten gang - Second course

Paillard ai ferri o Bracciola ai ferri con patate

Paillard gegnil o Schwweinekotelett vom grill mit pommes frites
Prilled paillard steak o Grilled porc chop wnth french fries

Costata ai ferrt con patate (circa 500 gr)

Rippenstuck gegrillt mit pommes frites
1-bone steak gnilled wnth french fries

Tagliata di Angus con ruccola
Rindfleisch Angus mut rauke
Beef Angus with rocket

Roasbeef di Angus alla piastra con patate
Roasbeef Angus vom grillmat pommes frites

Roasbeef Angus gnilled with french fries

Milanese con patate
Wiennerschnitzel mit pommes frites
Breaded veal cutlet with french fries

Polletto (700/800 gr) alla grigha con patate
Gegnlltes Gefliigel (7007800 g) nmut Bratkartoffeln
Grilled poultry (7007800 gr) with french fries

Costiccine di agnello
Lamm rippe
Lamb rp

Grigliata mista di carne
Gegrilltes gemuschies fleisch
Grilled muxed meat

Hamburgher di Fassona con patate
Hamburgher mit pomimes frites
Hamburgher with_french fries

Arrosto di vitello con patate saltate
Kalbsbraten mat Kartoffeln

Roast veal with potatoes

€9,50

€16,00

€15,00

€ 14,00

€10,00

€10,00

€13,00

€14,00

€ 9,00

€11,00



Secondi di pesce - Fischgerichte - Fish dishes

Seppie o calamanri ai ferri
Gegrilltet Tintenfisch
Gnilled squids or cuttlefish

Branzino o orata ai ferri
Seebarsch oder Goldbrasser vom grill
Bass or orata grilled

Mazzancolle o scampz ai ferri
Riesengarnelen o Scampi gegnllt

Grlled king prazons o Prawn grilled

Grigliata di pesce
Gegnilll fische
Maxed grilled fish

Pesce spada o trancio di ricciola ai ferri
Scluvertfisch oder Amberjack-Scheibe gegrilll
Swordfish or Amberjack slice grilled

Salmone alla pirastra
Lachs gegnilll
Salmon grilled

Calamari fritti con polenta
Inittierte “Tinlenfische mut Polenta
Fried squuds wath polenta

Fritto misto con polenta
Gemuschle frittierte Fische mut Polenta
Mxed fried fish with polenta

Grigliata di calamari e gamberoni
Gegnilltet “Tintenfisch und Riesengarnelen

Grlled squids and Grilled king pravons

€13,00

€ 14,00

€16,00

€18,50

€13,00

€11,00

€12,00

€12,50

€ 14,00

Trancio di ricciola al forno in crosta di patate con pomodorini e olive €13,00

Amberjack-Scheibe gebacken mut Kartoffeln Kirschtomaten und Olwen

Amberjack shice baked wnth potatoes tomatoes and olwes



Contorni - Beilagen - Vegetables

Spinact al burro €4,00
Spinat mit Butter
Spinach with butter

Insalata mista €4,00
CGremuschter Salat

Muxed salad

Verdure maste ai ferr: €4,50

Gemiise vom Grell
Grilled vegetables

Patate fritte €3,00
Pommes Friles

Fried potatoes

Crockette di patate €3,50
Rartoffel Crockelte

Potatoes Crockelte

Patate alla Triestina €4,00
Kartoffel Triestina

Potatoes “Triestina

Insalatona primavera €9,00
Insalata mista, tonno, olwe, carciofi,mozzarella,uova sode e maus

Gemzschtersalad, Thunfisch, Olwen, Artischocken und Parmesankise, Fier und Maus

Muxed salat, tuna fish, olwes, artichokes and parmesan cheese,eggs and corn

Insalatona estiva €9,00
Insalata mista, gambereth, carciofin e scagle di grana e mais

Gemuschtersalad, Garnelen, Artischocken und Parmesankdse,mais
Mixed salad, shrimps, artichokes and parmesan cheese.corn

Snack

Toastone (prosciutto e edamer) €4,50

Kebab (vitello ,verdure,salsa) €7,00

Panino Svedese (pane pizza con salmone marinato ruccola scaglie di grana) € 8,00

Panino Poldo (pane pizza salsiccia peperoni formaggio fuso) €7,00



Bibite fredde - Kalte Getriinke - Cold drinks

Pepsi - Aranciata - 7up - (Lt. 0,30)

Alla spina
Vom Fass
Draught

Pepsi - Aranciata - 7up - (Lt. 0,50)

Alla spina
Vom Fass

Draught

Bibite in barattolo (Lt. 0,33)

Gretrdnke in Dosen
Drinks i cans

Succhi di frutta (Lt. 0,18)

Fruchtsdfte
Fruat juices

Acqua minerale (Lt. 0,75)

Mineralwasser
Maneral water

Amari e liquori - Bitter und Likore -

Aperitifs and liqueurs

Amari, liguori e distillati da
Butlers, Likir und Schndpse ab
Butters, spinits and grappas from

Spritz liscio
Spritz macchiato

Americano

Aperitivi - Hiappchen - Appetizers

€2,70

€4,60

€2,70

€2,70

€2,00

€3,00

€1,50
€3,00

€5,00
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Birre - Bier - beer

Birra alla spina (Lt. 0,20) €2,70

Bier vom Fass
Draught beer

Birra alla spina (Lt. 0,40) €4,60
Bier vom Fass

Draught beer

Birra alla spina (Lt. 1) €10,00

Bier vom Fass
Draught beer

Birre in bottiglia - analcoliche - rosse €3,70
Flaschenbere - soft - rot
Bottled beer - sofl - red

Waizen in bottiglia (Lt. 0,50) €4,70
Waizen Flasche
Waizen in bottle

Vino della casa - Hauswein - House wine

Vino rosso - bianco (Lt. 0,25) €2,70

Weine rot - weisse
Wine red - white

Vino rosso - bianco (Lt. 0,50) € 4,50

Weine rol - weisse
Wine red - white

Vino rosso - bianco (Lt. 1) €9,00

Weine rot - weisse
Wine red - white

Lambrusco o vino Frizzante (Lt. 0,2)5) €3,00
Lambrusco o vino Frizzante (Lt. 0,50) €5,50
Lambrusco o vino Frizzante (Lt. 1) €

10,00
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Bicchiere di vino rosso-bianco €1,50
Glas Rotwen - Werss
Glass of red wine - whate

Bicchiere di Lambrusco - vino Frizzante €2,50

Glas Lambrusco - Prosecco
Glass of Lambrusco - Prosecco

Caffetteria - Warme Getranke - Hot drinks

Caffe d’orzo €1,30
Raffee Gerste

Barley coffee

Caffe espresso €1,20
Caffe decaffeinato €1,30
Koffeinfreier Kaffee

Caffeine frei coffee

Cappuccino €1,60
Latte (bicchiere) €1,60
Malch (Glas)

Mlk (glass)

The o camomilla €1,60

Schwarze Tee oder Kamilleniee
Tea or camomile lea

Dessert

TUTTI I DESSERT VENGONO FATTI IN CASA € 4,50

Crostata alla frutta

Tiramisu
Sacher torte

Panna cotta ai frutt: di bosco

Seadas (dolce tipico sardo)
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