
 

TERRE.................................................................. 

 

Les Planches 

Fromages affinés    ................................................................................................... 16,00 

Charcuterie artisanale d’Ardèche  ................................................................. 17,50 

Mixte (charcuterie / fromages)  ........................................................................................ 21,50 

Planche Mixte XXL    .................................................................................................. 39,00 
 

 

Les « Pinsa » sarrasin (pâte à pizza légère et croustillante) 
Pinsa Truffe 

Sauce crème de truffe, Mozzarella fior di latte, Roquette, Parmesan ............................... 11,50 
Pinsa  Burrata 

Sauce tomate maison, basilic, burrata crémeuse, oignons rouges, Pesto ......................... 11,00 
 

Les Mini Tacos 

Bœuf Haché 

Ail, Citron Vert, Coriandre fraîche, Pickles d’oignons, Guacamole, Mayonnaise épicée ................................   9,50 
Crevettes 

Guacamole, Oignons rouges, Piquillos, citron vert, basilic, Coriandre, Mayonnaise épicée (3 pièces) ..........    9,50 

Thon  

Guacamole, Oignons rouges, Piquillos, citron vert, basilic Coriandre, Mayonnaise épicée (3 pièces) ...........  10,00 

 

Autres 

Houmous cumin, Pickles oignons rouges, Chips de galette sarrasin .............................   7,00 

Saint Félicien affiné miel rôti au four  ........................................................................   7,50 

Nems de poulet sauce thaï (4 pièces)  .........................................................................   8,00 

Guacamole, Pico de Gallo, nachos  ........................................................   8,50 

Terrine du Chef Reynaud ................................................................................................ 12,00 

Assiette de Frites  .....................................................................................................   4,90 

 

MER......................................................................................... 
 

Petits Pains Bao crevettes, ail, citron vert et basilic (3 pièces)  .........................      8,00 

Assiette de saumon Gravlax ................................................................................      9,00 

Cassolette de crevettes sautées à l’ail   ..............................................................      9,00 

Crudo de Bar, Sauce Ponzu, basilic, coriandre, citron vert, piment oignons .............    11,00 

Poêlée de palourdes à l’Espagnol (ail, tomate, vin blanc) .............................    11,00 

Tartare de Thon  avocat, oignons rouges, soja, sésame et parmesan .........................12,00 

Tartare de Saint-Jacques, mangue, citron vert, échalottes ....................................13,50 

Les Huîtres creuses (n°3)   de la Maison Nicolas Nonnet, producteur à Fréhel 
Les 6    ...................................................................................................................................... 12,00 
Les 9   ....................................................................................................................................... 18,00 
Les 12 ....................................................................................................................................... 22,00 

Pour commencer… 
 



 

 

Notre  Salade 

Salade César 

Aiguillettes de poulet panées, Poitrine grillée, Filet d’anchois marinés, 
Croûtons, Oignons rouges, Tomates confites, Sauce César, Parmesan  ............................ 19,50 
 
 

Nos Burgers (servis avec frites) 
Burger Auvergnat   

Pain bun’s  boulanger, Steak 150 g, galette de pommes de terre, lard grillé,  
Fourme d’Ambert, oignons rouges, salade, sauce Burger  ................................................. 19,50 

Cheese Burger 

Pain bun’s  boulanger, Steak 150 g, Cheddar,  
Oignons rouges, Salade  ...................................................................................................... 17,00 

Veggie 

Pain bun’s boulanger, Galette de Légumes, Cheddar, crémeux d’avocat,  
pickles oignons rouges, Salade, sauce Burger……………………………………………………………….. 16,00 
 
 
 

Nos Pâtes 
Rigatoni crème de truffe 

Roquette, Parmesan  ........................................................................................................... 23,00 

Rigatoni au pesto  

Burrata crémeuse, pesto, roquette, parmesan    ............................................................... 23,00 
 
 

 

Menu Enfant (moins de 12 ans)……………………………………………….………….. 13,00  
PLAT 

 Aiguillettes de Poulet panées, Frites   Ou    Steak haché, frites 
DESSERT 
2 boules de glaces au choix 

BOISSON 
1 boisson au choix 25 cl   (Coca, Sirop à l’eau, jus d’orange) 
 



 

 

Nos Plats 
 

 

 

Tartare de Thon 

Frites, Salade 
Avocat, oignons rouges, soja, sésame et parmesan ........................................................... 24,00 
 

Filet de Bar  

Purée de pommes de terre, sauce crustacé et Combava ................................................... 25,00 
 

Noix de Saint Jacques au Noilly Prat 

Crémeux de choux fleur au lard  ......................................................................................... 26,00 
 

Poêlon de Tentacules de Poulpe breton 

Piquillos, Tomate, Basilic, pommes de terre grenaille rôties  ............................................ 27,50 
 

 

 

 

 

Tartare de Bœuf a l’italienne (servi avec frites et salade) 
Pesto, Basilic, Parmesan, Oignon rouge, Tomates confites ................................................ 19,50 
 

Magret de Canard entier, rôti au poêlon 

Miel, Soja, Écrasé de pommes de terre ou Frites ............................................................... 25,50 
 

Bavette de bœuf Aberdeen Angus 

Sauce échalotes 
Ecrasé de pommes de terre ou Frites   ............................................................................... 25,50 

 

Poêlon de rognon de veau 

Flambé au Cognac, crémé à la moutarde à l’ancienne  
Ecrasé de pommes de terre ou Frites   ............................................................................... 24,00 
 

Côte de Bœuf à partager au poêlon environ 1kg  

Écrasé de pommes de terre ou Frites ................................................................................. 69,00 
 
 

Vous êtes allergique, vous suivez un régime particulier, vous êtes végétarien, 
N’hésitez pas à nous consulter 



 

Nos Coupes Glacées 

Dame Blanche  

Boules Vanille, Sauce Chocolat, Crème fouettée, Amandes effilées ...................................  8,50 

Café Liégeois  

Boules café, Vanille, Crème fouettée, Expresso ..................................................................  8,00 

Fraise Melba 

Boules Vanille, Fraise, Crème fouettée, Fraises fraîches, Coulis de fruits rouges ...............   9,50 

Coupe Val André 

Boules Vanille, Caramel, Palet breton, Caramel beurre salé, Crème fouettée ...................   9,00 

Ardéchoise 
Boules Marron, Vanille, Crème de marron, Crème fouettée, Crumble  ..............................   9,00 

Colonel (contient de l’alcool) 

3 Boules Citron vert, Vodka Ketel one, citron vert  ............................................................. 11,00 

Dolce Vita (contient de l’alcool) 

3 Boules citron, Limoncello, citron jaune   .......................................................................... 11,00 

 
Coupes Simples 

1 boule .......................................................................................................................  3,50 

2 boules ......................................................................................................................  6,00 
3 boules ......................................................................................................................  8,00 
Sorbets :  

Citron vert, Citron Jaune, Fraise, Framboise, Mangue, Passion, Coco 

Crème glacée :  

Vanille, Chocolat, Caramel au beurre salé, Marron, Pomme cidrée, Café, Yaourt 

 

Nos Desserts 
Kouign-Amann 

Servi avec son sorbet Pomme cidrée et Crème fouettée ..................................................... 9,50 

Mi-cuit au chocolat (12 mns de cuisson)

Servi avec son sorbet Framboise et Crème fouettée ........................................................... 9,50 

Brioche perdue 

Servi avec sa boule vanille, sauce caramel et Crème fouettée ........................................... 9,50 

Tartelette Tatin Tiédie 

Servi avec sa boule caramel beurre salé et Crème fouettée ............................................... 9,50 
 

Assiette de fromages affinés ................................................................... 7,50 


