RISTORANTE 5}0
PARANT L

‘C\\

o SELELIONE D1 SALVMI ACCOMPASGNATI DA 10,00 €
GARDINERA E SCHIACCIATINA ©2 O

o BRESAOLA CON SCASLIE DI GRANA, SEDANO E 10,00 €
POMODORINI © @

o (APRESE CONMOLLARELLA DI BVFALA (2506) € 10,00

POMODOR!

PIRIMIL
o GnOCCHI ALPOMODORO OO 1,00 €
o TRISDITORTELLIAL BVRROE SALVIA €2 &2 11,00 €
o TORTELLONI DI LVCCA AL GORGONLOLA © 12,00 €
o TAGUIATELLE AL BVRRO E TARTVEO 14,00 €

“NERO DI PECORARA DECO.”



SECONIDI

COTOLETTA D1 POLLO (1506) CONINSALATINAE
PATATINE $RITTE

FORMAGY MISTI CON MIELE ¢

(CACIOTTA, PECORINO, TALEGGIO, ZOLA E GRANA)

SVILLERA DI MANLO (2006) CON INSALATINA €
PATATINE FRITTE

ROAST BEEF GRANA E RVCOLA

-

L

1,00 €

10,00 €

10,00 £

10,00 £

® ARROSTICINI D1 OVINO CON INSALATINA € PATATINE 14,00 £

tRITTE
COSTATADIMANLO

CONTORNI

FAGI0L1 CON LA CIPOLLA
PATATINE fRITTE
INSALATA MISTA




CALom.

&

CLASSICO

POMODORO, MOZZARELLA,
PROSCIUTTO COTTO

tARCITO

POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI,
CARCIOFI, PROSCIUTTO COTTO E

C BATRG

4\
COTTO E MOLLARELLA

SPECK € BRIE
COPPAE £+ONTINA
PANCETTAE LOLA
PRIMAVERA

ZOLA, CREMA DI CARCIOFI,
PROSCIUTTO COTTO

AVTVNNALE

ZOLA, CREMA DI ZUCCA, SPECK

CRVDO DI PARMA E MOLLARELLA

PROPOSTA SPECIALE
) T—__ —
BATARO GOVRMET

SPECK, FONTINA, FUNéHI E LAMELLE DI
TARTUFO “NERO DI PECORARA DE.CO.”

COPERTO 2,00 €

§,00 ¢

11,00

t50€
§50€
1,00 €

1,00 €
10,00 £

10,00 €

10,00

14,00 £



SCHIACCIATINA AGLI AROMI

SALE, OLIO EVO, ROSMARINO E ORIGANO |

MARINARA £.00 €

POMODORO, OLIO EVO, AGLIO E ORIGANO

MARGHERITA © @ 6,00 €

POMODORO E MOZZARELLA

07170 0O 1,50€
POMODORO, MOZZARELLA E PROSCIUTTO
COTTO

NAPOLI ©) €D¢ $50€
POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE E
ORIGANO

DIAVOLA © O 150 €
POMODORO, MOZZARELLA E SALAMINO
PICCANTE

CALSICOIA O @ 006

POMODORO, MOZZARELLA E SALSICCIA

WURSTEL € PATATINE

POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL E 3,50 é
PATATINE FRITTE

ROMANA

POMODORO, _MOZZARELLA, CAPPERI, 1,00 é
ACCIUGHE E OLIVE NERE

TCP

POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA 1,50 €
ROSSA E PEPERONI

BVEALINA

POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA 10,00 € .

CAMPANA D.O.P. /



¢ HORMAGY O O 10,00 €

POMODORO, MOZZARELLA, TALEGGIO, ZOLA,
FONTINA E GRANA GRATTUGIATO

CRVDO © 10,00 €
POMODORO, MOZZARELLA E PROSCIUTTO CRUDO

DI PARMA

CAPRICOIOSA © © 10,00 €

POMODORO, MOZZARELLA, COTTO, CARCIOFI,
FUNGHI E OLIVE NERE

AVTVANALE O @ 10,00 €
MOZZARELLA, ZOLA, CREMA DI ZUCCA E SPECK
PRIMAVERA ©2 & 10,00 €

MOZZARELLA, ZOLA, CREMA DI CARCIOFI E
PROSCIUTTO COTTO

VALTELLINA © O 1100 €
POMODORO, MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCOLA E
POMODORINI

POMODORO, MOZZARELLA, BUFALA CAMPANA
D.O.P., PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA, RUCOLA

CACIO E PEPE <> O 12,00

MOZZARELLA, CREMA DI PECORINO, PROSCIUTTO
COTTO, PECORINO GRATTUGIATO E PEPE

CAMPAPA ©) & ¢
MOZZARELLA, SALSICCIA E FRIARIELLI .
(LEGGERMENTE PICCANTE) 2
PROPOSTA SPECIALE v 4
PLLAGOVRMET O 16,00 £

MOZZARELLA, UOVO, SALSICCIA E
LAMELLE DI TARTUFO “NERO DI
PECORARA DE.CO.”

SVPPLEMENTO DA 1,00 € A 4,00 £ Sv AGGVNTA DI INGREDIENTI



BEVANDE

ACAVA 0,35 150 €
ACAVA 0.5 150 €
COCA COLA BOTTIGLIA LITRO 6,00 €
BIBITE 3,00¢

COCA COLA, COCA COLA ZERO,
COCA COLA ZERO ZERO, SPRITE,
GAZZOSA, ACQUA TONICA, FANTA,
ARANCIATA AMARA, LIMONATA,
THE PESCA, THE LIMONE

BIRRA BOTTIGLIETTA 0,33 350¢
MENABREA, BECK’S, CORONA,

CERE’S, RAFFO, HEINEKEN,

HEINEKEN ANALCOLICA, GUINNES
LATTINA, CASTELLO LATTINA

BIRRA CASTELLO 0,66 6,00
BIRRE ALLA SPINA PICCOLA  MEDIA
e PORETTI 4 LUPPOLI 1,50 € £,00€

e BLANC KRONENBOURG 1664  3,00€ 6,00
¢ GRIMBERGEN DOUBLE 3006 6,006

e ICHNUSA NON FILTRATA 0.2 150¢ £,00€




