cadas, Tab{as, Exayas y

WVos ¢ hULtSTVb (5]] 0

Tumgfe. rallado, Alicli y Pan 200€
Tabla de Jamén Ibérico 18,50€
2000
Tabla de Queso “Nuestra seleccién”, 1750€
Memprillo y Frutes Secos
e0<C O
Timbal de Patata, Jaman, Huevo frifo 13.50€
y Fg:ﬂe de Pimenitén
Timbal de Patata, Gulas al Ajillo, 1450€
Gampon y Huevo frito
2002000
Bravas a nuestra manera 850€
20000
Bastones de Berenjena en Tempura 1350€
con [Miel y Sésamo
PO0C
Aleachofa Confitada con Jamén y 18,00€
Vinagreta de Tartufo Negro
£l
Parrillada de Verduras a la brasa 15.50€
&
W
Vicada de{ May
Anchoas 00 sopre Lecho de Tomate 2508
y Tosta de Pan (unidad)
XY
Clochinas o Mejillones al vapor 12.00€
aon Hierpa Limén
L5
Tellinas a la Plancha 12,008
S0
Sepia plancha, Espuma Verde y 1395€
Mayonesa Citrica
00O
Calamar a la Andaluza y Mayonesa 12.50€
Citrica
2QU0C80
Calamareitos fritos y Mayonesa de 12508
Soja y Lima
COOUe0
Chipirones a la plancha, Cebolla 14,00€
Caramelizada y foque picarife
QOO0
Frifura de Pescado, segun mercade 14
U000 = e
et e i, R e e

Dicada del war 4 {a brasa

Gambas alistadas a la parrilla 6 wdedess  20.00€

O

Gambon a la parrilla (e unidades)
0O

Eagburiﬁa a la parrilla (6 uridades)

Pata de Pulpo a |a brasa, falso carbén

y Parmentier de Patata
@0

Sardinas a la prasa

20.00€

18.00€
19.95€

12.00€

(roquetas caseras wwidad

Eﬂr-:aue‘la Eéenwsu de Jamon 3.00€

Eraoquefa de Bambén 3.00€
Q020

Erﬁqeta de Boletus y Pafo Confitado 3.00&

o P e, e b i T T

Ensafada y Enfirantes

Tomate en Osmosis, Ventresea de Aton  1150€
{E ﬂg:alla Encurtida

Ensalada "Caprichosa”, Frutes Secos, 12508
Brotes y Salsa César
00«20

Ensalada Valenciana aon 11508
Vinagreta de Romero
Q20

Burata sobre Lecho de Brdtes, 14.50€
Tomate fresco y seco y Tartufo Negro

076

Ensaladilla de Lan?usﬁnu aoh 10.50€

Mayonesa de Cora
- Q06

Tartar de Atun, Aguacate y Mango 14.50€
sobre Regafia de Pan

o000
Tartar de Salmon marinado y Aguacste 14508
sobre Regaha de Pan

2000000

(anapts XX

Canapé de Solomillo de Cerdo, Queso  10.50€
Brie y reduecitn de PX
00
Canapé de Solomillo de Vaca con Queso 14.50€
y Cebolla caramelizada
20
Canapé de Salmén marinado con 1150
Crema de Queso Tarfara
200
iy, e gt Tengele i TECUI s e

Viella, Arvoces y Fidead

{minime £ parsonas-pracle pet parsonal

g;elh Valenciana

%ﬂm de Verduras 16,008
Arroz de Pato y Mix de Sefas 1750€
gﬁﬂlﬁde Sefioret con Gambén 1850
Artroz Negro 7
o000 a 1750€
g"‘"ﬂlﬂde Bogavante 26,008
oo

Arroz Mixto 25 006
QUO@

Artoz de Pulpo, Gambén y Ajos Tiernos 21.50€
o086

g"“@d'& Galera y Calamareitos 21,508
Arroz de Mariscos 3050€
QU

Fideua de Mariscos y Pescado 18,00¢

QOO

Carwes 4 {a Brasq

Alitas de Pollo a |la Barbacoa soogrs epre  1050€

Pollo a la brasa 1250€

Costillar de Cerdo Ibérico glaseado 14,00€
conh Miel y Especies (5000rs aprac)

0
Presa Ibérica con reduceidn 18508
dEEPEdm Ximénez
Entrecct de Vaca Trinchada 300grs a0 19.50€
Mew York Steak w@oogrs aprac 20,008
Medic Chuletén “New Orleans” 26.00€
(S00grs aprac)

Chuletén de Vaca Madura kg sprac) 42,00€

Selomille de Ternera, Espuma de 2550€
Patata y Tierra de Setas
200

Hamburguesa de Wagyv. Cebolla 1550€
Caramelizada y Chips de Bacon

@0
Rabo de Toro glaseado en Salsa 22.00€
Espafiola y su Guarnicién de Patata
20

Steak Tartar de Vaca, Emulsion de 2050€
Yrma y léminas de Pan
oe

m

Vescaddos q {4 byasa

Taco de Afun Braseado v Aderezo 1850€
Japonés

[ Fﬁ@ #]-

Bacalao grafinado con Alioli y Tierra ~ 18,00€

de Jamén
Q0T H

Peseado de Lonja. segin mereado 19,008
(minima 2 parsonas-precio por persona)
@

Langosta a la Parrilla 1500 spra 25,008

(miima 2 persongs-pracio por persong)
QO

Bogavante a la Parrilla s00g spra 21,00€
irrﬁrné-n Eﬁm - precio por persona)

Parrillada Especial de Mariscos 25,00€
'WEHE}P‘EH‘E prealo por person)

Merluza de Pincho, Verduras Salteadas 17,008
y Romesco Picarte OC QOG0 0

Q"tﬂi’hiﬁﬂh(ﬁ ‘Far Ftrsnhq)
Ensalada Verde con Tomate 3.00€

Parmentier de Patata 3.00€
"

Patatas fritas 3508

*
Verdura a la parrilla 450€

o

Pimiento de Padroén 4 50€
&




Uihas

BOYANTE CRIANZA

BOYANTE ROBLE

RIOJA DE LA CASA CRIANZA
RIOJA LUIS CANAS CRIANZA
CUNE 3/8 MEDTA BOTELLA
RIOJA TMPERIAL RESERVA
RIOJA VINA ARDANZA RESERVA
RIOJA MUGA CRIANZA

RIOJA VINA TONDONIA RESERVA
CAMPILLO RIOJA CRIANZA
ALAN DE VAL MENCIA VALDEORRAS
RIBERA VEGA IZAN CRIANZA
RIOJA DE LA CASA

RIBERA MATARROMERA CRIANZA
PEDROSA RIBERA CRIANZA
RIBERA PROTOS CRIANZA
RIBERA ARZUAGA CRIANZA
RIBERA ARZUAGA RESERVA
ALBARINO RIAS BAIXAS
ALBARINO MAR DE FRADES
ALBARINO LAXAS

ALBARTNO DE LA CASA

RUEDA DE LA CASA

1900 €
1800 €
2000 €
36,00 €
1400 €
4000 €
40,00 €
36,00 €
35,00 €
268,00 €
20,00 €
20,00 €
2000 €
40,00 €
39,00 €
3800 €
39,00 €
4500 €
40,00 €
4000 €
2200 €
20,00 €
2000 €

NOS ADAPTAMOS A SU NECESIDAD
PARA CONFECCIONAR CUALQUIER

TIPO DE MENU

ot X
IATENDEMOS TU EVENTO!

Para reservas 963550474

Av. Mare Nostrum, 3448120 Alboraia, Valenaia

Dostires

Torrija de Pan Brioche, Helado de Dulce  7.50€

de Leche
Ay 00

Taréa templada de Queso

Milhojas de Crema de Pistacho y
Aceite de Oliva
PCOOC

150€
150€

Brownie de Chocolate, Helado de Vainilla 7.50€

y Chocolate
00C
Panna Cofta de Mange y Lima,

Tierra de Galleta y Frutos Secos
200

Tarfa de Manzana Casera, Helado de

Vainilla y Caramelo

200

Sorpresa de Choeolate

200

Copa de Tiramisy, Café y Amaretio
200

Variado de Fruta de Temporada

Dos Bolas de Helados ia elagir. Veirills. Dulea

de Leche. Chocolste v Fresa)

® & =« & 2

GWTEN  CRUSTACEDS  PESOADO LACTEOS

@ @ & O

CADAHUETES ALTRANMCES  HUEWDS  MOSTAZA

> ® & O

LEGUMBRES  FRUTDS SEOS  SESAMOD

150€

150€

150€
150€
150€

150€

Lo

L

S04
MOLLE00S

E-X
v

APID  DICKIDO DE

AJURRE Y SULFITDG

RESTAURANTE

F

- PIZZERIA + ARROCERIA

i



