
VALANGE  TRAITEUR 
VOUS PROPOSE SES REPAS DE FETE ET SON FOIE GRAS MAISON 

137 Bd Chave 13005 Marseille 
Tel: 06.24.65.29.07  (sur commande minimum 5 jours à l’avance) 

Menu à 27 €

Amuse-gueules 
Coquille St-Jacques 

Briochine au foie gras 
Daube de cerf aux cèpes  

Pommes sautées 
Fromage 

Amuse-gueules 
Feuilleté aux fruits de mers  

Foie gras de canard 
Cuisse de canard aux 

cèpes 
Pommes de terre sautées  

Fromage 
 

Amuse-gueules 
Feuilleté forestier 

Gratiné de crustacés 
safranés 

Filet de lotte sauce 
champenoise 

Gratin de pommes de terre 
Fromage

Amuse-gueules 
Feuilleté aux fruits de mers 

Foie gras de canard 
Chapon aux écrevisses 
Riz aux petits legumes 

Fromage 

                       Buffets froids à 25 € (a partir de 10 personnes)

Amuse-gueules 
Salade de foie gras et magret 

Carpaccio de saumon 
Rôti de veau 

Rostbif 
Aubergine 
Fromage

Foie gras de canard 
Suprême de pintade 

Tarte à la reine 
Salade de magret aux artichauts 

Cèpes a la persillade 
Millifeuilles d’aubergines

Verrine taboulé 
Verrine salade au crabe 

Brochette au poulet 
Sandwich club au thon 
Tartine club au aumon 

Tartine au fromage 
Tartine aux aubergines 

Pissaladière 
Brioche à la viande



 

137 Bd Chave 13005 Marseille 
Tel: 06.24.65.29.07  (sur commande minimum 5 jours à l’avance) 

VOLAILLE CRUE VOLAILLE CUITE
Caille désossé farci 

Cuisse de poulet décossée farcie 
Chapon 
Dinde 

Poularde 
Canard et canette 

Pintade farcie aux marrons  40 € 
Chapon farci   140 € 
Dinde farcie   140 € 

Oie farcie  150 € 
Gigot d’agneau en croute  100 € 

Filet mignon de porc aux cèpes 30 €

ENTREES à la portion POISSONS à la portion

Escargots de Bourgogne 9 € 
Salade au foie gras et magret 12 € 

Briochines au foie gras et au figues 9 € 
Feuilleté aux fruits de mers 8 € 
Feuilleté aux deux saumons 8 € 

Coquille aux fruits de mer 7 € 
Coquille aux St-Jacques 8 € 

Brochettes St-Jacques au lard fume 12 € 
Gratiné de crustacés safranés 9 € 

Langouste en belle vue 18 €

Queue de langouste à l’armoricaine 35-40 € 
Demi langouste à l’armoricaine 19 € 

Demi langouste rôtie à l’huile d’olive et au citron 19 € 
Cannelloni de langouste sauce corail 18 € 

Gambas sauvage à l’armoricaine 17 € 
Gambas sauvage à la Provençale 17 € 
Loup en croute aux fruits de mer 15 € 
Filet de loup au coulis de homard 17 € 
Filet de lotte sauce champenoise 17 €

VIANDES à la portion GARNITURES à la portion

Daube de cerf aux cèpes 18 € 
Poularde au Champagne 16 € 
Chapon aux écrevisses 17 € 

Suprême de pintades aux marrons et cèpes 12€ 
Pieds et paquets 12 € 

Cuisse de canard aux cèpes 12 € 
Magret de canard aux cèpes 16 €  

Pommes sautées 3 € 
Pommes dauphines 4 € 
Gratin dauphinois 4 € 

Gratin pommes de terre aux cèpes 5 € 
Assortiment forestier 7 € 

Riz aux petits legumes 3 €


