
Öffnungszeiten: 
Mi, Do, Fr: 12 -15 & 17 - 22 Uhr

 Sa, So: 12 - 22 Uhr
Mo, Di: Ruhetag 

Mittagstisch von 11.30-15 Uhr

Dorade ........................................	22,90
zarte Fischfilets mit feiner Knoblauchnote und 
Rahmblattspinat, dazu Kroketten

Serrano-Pfanne ..........................	23,90
Schweinefiletmedaillons mit Serranoschinken 
und mit Pesto-Note, mit Käse überbacken, 
dazu Möhren und Rösti

Geflügel Best-of .........................	21,90
Filets von Pute und Huhn mit Creme-Champignons 
und Speckbohnen, dazu Kroketten

Gnocchi ......................................	19,90
mit Rinderstreifen und Zucchini, 
in Kräuterrahmsoße

Veggie Curry ..............................	17,90
Gemüse der Saison in Currysahnesoße, 
dazu Basmatireis

Alle Preise in Euro

Wir empfehlen

Mittagstisch von 12-15 UhrMittagstisch von 12-15 Uhr

Angebote

Jetzt reservieren!

04185 - 797 3 999 

Bei dieser brasilianischen Tradition werden Ih-
nen Fleischsorten am Spieß direkt vom Grill an 
den Tisch serviert und von unserem Cortador 
auf den Teller geschnitten – Sie entscheiden, 
wie oft er das Messer schwingen darf! Dazu 
gibt’s frisches Gemüse und leckere Beilagen, 
die sogar Vegetarier glücklich machen.

	• feiner Tafelspitz
	• edle Rinderhüfte
	• butterzarte Lammkeule
	• saftiges Rumpsteak
	• Schweinefilet mit  

Speckmantel

	• frische Champignons
	• leckerer Blattspinat
	• Kartoffeltaschen
	• Rösti
	• gegrillte Ananas
	• ... und vieles mehr!

 
Das alles pro 

Person für nur

34,90 Euro
(für Kinder bis  

12 Jahre 16,90 Euro)

Das Buffet der Superlative kommt nach Ramelsloh…

täglich ab 17 Uhr, an Sonn- und Feiertagen ab 12 Uhr

RODIZIO
 HEISSER T IPP  

 PERFEKT AUCH FÜR IHRE  

 NÄCHSTE FAMIL IENFE IER ! 

AB 10 PERSONEN
RESERVIERUNGNUR MIT

Mittags-
karte 

Öffnungszeiten: 
Mi, Do, Fr: 12-15 & 17-22 Uhr

Sa, So: 12-22 Uhr
Mo, Di: Ruhetag 

Ohlendorfer Str. 15
21220 Ramelsloh

www.mooove-ramelsloh.de 
Sie planen Ihre Feierlichkeit zu einem 
besonderen Anlass? 
Gern richten wir Geburtstag bis Silberhochzeit 
aus und erstellen ein individuelles Angebot für 
Sie – vom Brunch bis zum Abend-Buffet. Kom-
men Sie vorbei und wir besprechen die Details. 

Wir freuen uns auf Sie!

Reservieren Sie jetzt Ihren Tisch, 
die Plätze sind begrenzt!

Feiern im MoOoVe



nur 12-15 Uhr
Unsere Dauerbrenner

Mittagstisch je 12,90

Mittagstisch von 12-15 Uhr Mittagstisch von 12-15 UhrMittagstisch von 12-15 Uhr

13. – 16. August
1. Hacksteak

gefüllt mit Feta, dazu Pommes

2. Penne mit Pilzen
Pasta und frische Champignons in Sahnesoße 

und mit Parmesan

3. Calamari
panierte und frittierte Tintenfischringe, 

Knoblauchdip, dazu Salatbeilage

20. – 23. August
1. Putenspieß

mit Krautsalat und Pommes

2. Spinat aus dem Ofen
mit Feta-Käse überbacken, dazu Röstbrot

3. Fabelhafte Forelle
vom Grill mit Salatbeilage, 
dazu Rosmarinkartoffeln

27. – 30. August
1. Leberkäse

getoppt mit einem Spiegelei, 
dazu Bratkartoffeln

2. Geschnetzeltes von der Pute
mit Champignons in Rahmsoße, dazu Spätzle

3. Fischfilet in Bierteig
mit Kaisergemüse und Senfsoße, 

dazu Petersilienkartoffeln

	
3. – 6. September

1. Pute trifft Schwein
an Pfeffersoße, dazu gibt’s Pommes

2. Veggie Potato
große Backkartoffel mit frischem Gemüse, 

Sourcream, dazu Röstbrot

3. Spaghetti Tonno
Pasta mit Thunfisch und Knoblauch in 

Tomatensahnesoße

10. – 13. September
1. Paprika Schnitzel

dazu gibt’s Pommes

2. Asia-Pfanne
Hähnchenbruststreifen mit Gemüse 
in Soja-Worcestersauce, dazu Reis

3. Fisch-Mix
vom Grill, mit Rahmspinat, 
dazu Petersilienkartoffeln

17. – 20. September
1. Chicken Wings

schön kross, mit BBQ-Soße, 
dazu Country Potatoes

2. Ofengemüse
Tomaten und Zucchini mit Hackfleisch gefüllt 

und Käse überbacken, dazu Basmatireis

3. Gnocchi Shrimps
italienische Kartoffelklöschen 

mit Shrimps in Sahnesoße

24. – 27. September
1. Cordon bleu

dazu gibt’s Pommes

2. Gemüsegratin
Spinat und Champignons in Béchamelsoße 

und mit Käse überbacken, dazu Röstbrot

3. Trio vom Fisch
vom Grill, mit Kaisergemüse in Dillsoße, 

dazu Salzkartoffeln

1. – 4. Oktober (außer 3. Oktober)
1. Gyros 

vom Schweinenacken 
mit Zwiebeln und Tzatziki, dazu Pommes

2. Makkaroni & Brokkoli
mit Kochschinkenstreifen in Sahnesoße

3. Fischfilet in Bierteig
auf einem Gemüsebett und 

überzogen mit Béarnaise, dazu Salzkartoffeln

8. – 11. Oktober
1. Cevapcici trifft Schweinenacken

dazu gibt’s Djuvec-Reis

2. Penne all’arrabbiata
Nudeln mit scharfer Tomatensoße

3. Fisch-Mix
mit Kaisergemüse und Zitronenrahmsoße, 

dazu Petersilienkartoffeln

Kalbsleber ......................................14,50
mit gebratenen Zwiebeln und Apfelmus, 
dazu Kartoffelpüree 

Mixed-Grill 300 g ...........................15,90
verschiedene Fleischsorten vom Grill 
mit Kräuterbutter, dazu Bratkartoffeln	

American Salad .............................13,90
großer, gemischter Blattsalat mit Putenstreifen, 
Ei, dazu Röstbrot	


