ANTIPASTY

1 ﬂnti}msto misto “MARE” caldo & frecfcﬁ) (ca}oescmte & canestrelli gmtinati, baccala, }Wosciutto di
tonno & carpaccio di }n’ovm) * (1-2-4-13)

17 Euro

2 Gratinato misto (capesante, canestre[[i, c0zze mezzo guscio, cannoficcﬁi) (1-13)
16 Euro

3 T(M’ tara Cﬁ tonno (- -7-9)

15 Euro

4 ijoaccio di }n'ovm su letto di rucola & riduzione di aceto balsamico * w)

13 Euro

5 %(ZCC(J[O\I mantecato con ofi\/e taggiascﬁe &}oane carasau (i-4-7)

12 Furo

6 Sauté di cozze ¢+

10 ‘Euro

7 Tartarina di manzo con crostoni di pane caldo & riccioli di burro ¢-s1s -9
16 Euro

8 Crostoni con foie gras al burro & aria di salvia ¢

13 Euro

Pane & Coperto 2 Euro



PRIM1I

9 Carbonara di mare (tonno & cayesante) & katsuobushi (419

14 FEuro

10 Linguine fatta in casa con vongofe & Botmrga (1:3-13)

13 Euro

11 Raviolo di baccala mantecato con olive taggiascﬁe & joomocfom’ni (1-3-4-7)

13 Euro

12 Linguine fatte in casa allo scog[io (1-23-4-7-13)

14 FEuro

13 Linguine fatte in casa con canestrelli & }oroﬁmw ai fungﬁi }Jorcim’ (1-3-13)
13 Euro

14 gnoccﬁi caserecci con gufascﬁ “alla triesting” o

13 Euro

15 Gnocchi caserecci con crudo di San Daniele & brie -+

12 Furo

16 Linguine fatte in casa con mguttino danatra s

14 FEuro

17 Fusi istriani con il tartufo (1:3-7)

14 FEuro

18 Linguine con salsa di pomocﬁm’m’ datterini gia[fi & cuore di burrata (s

14 FEuro

19 Parmigiana di melanzane -»

9,5 FEuro

20 Lasagna a[fa Eofognese (1-3-7-9-11)

9,5 FEuro

Pane & coperto 2 Euro



SECOND1

21-22 Calamari fritti o alla }n'astm * (1130 13)

13 Euro

23 Frittura mista di pesce (cafamam’, code di gamﬁero, sardoni im}oanati, ribalta va}oom’) * (1-2-3-4-13)

15 Furo

24 Tentacolo di }oo@o su crema di }n’seffi & burratina  * ¢
14 Euro

25 Astice affa 6145(11’(1})61’ 2}961’50716 (€]

18 Euro a persona

26 Filetto di _pesce con gmtinatum di _patate & carote )
15 FEuro

26 Pescato del glorno (Branzino, Orata, Rombo)
Da 7 Euro/Ftto

28 Gulasch “alla triestina”

14 FEuro

29 Ljubljanska fritta ..
13 Euro

30-31 Filetto Irlanda jofatinum jorime al crautabutter o alla senape di CDy’ong (1)
18 Euro

32 T agfiata di manzo su letto di rucola con riduzione di aceto Ea[samico, joomocfom’ni & grana ¢

15 Euro

33 Guancetta di vitello cotta a bassa temperatura condita con il suo SUGO (-9-11)
16 Euro

Pane & coperto 2 Euro



CONTORNY

Insalata verde

3,5 Euro

Insalata mista }n’ccofa %)

4 Euro

Patate in tecia

4 Euro

Patate fritte * (1)
4 Euro

Verdure grigliate (melanzane, zucchine & peperoni
grg Pep

4 Euro

Polenta
4 Euro

INSALATONE

CHICKEN
Insalata, }ooffo alla }Oiastm, yomocfom’m’, mais & carote

9 Euro

FISH
Insalata, gamﬁeretti, tonno, yomocforini, olive taggiascﬁe & salsa vosa ¢-so14)

9 Euro

GRECA
Insalata, yomocfom’m’, fem, origcmo, olive taggiascﬁe & basilico ¢

9 Euro

MISTA
Insalata, yomocﬁm’ni, mais, fagiofi & mozzarella di Eufa[a &)
8,5 FEuro

Pane & coperto 2 Euro



TAGLIER]

BRESAOLA
Bresaola, rucola & grana ¢

15 Euro

SAN DANIELE
Prosciutto crudo di San Daniele & mozzarella di Eufa[a su letto d’insalata ¢
16 Euro

MISTO (per 2 yersone)
Prosciutto crudo di San Daniele, salame nostrano, lardo, mortadella, montasio &
formaggio stravecchio (-

28 ‘Euro

Pane & coperto 2 Euro



DOLCT

fatti in casa

CT@}O@S ma?’me[[ata 0 CiOCCO[ata (1-3-6-7-10 0 1-3-7-8-10)

4,5 Euro

Semiﬁ’ec[c[o al cioccolato bianco & rosmarino ¢

4,5 Euro

Cheesecake 19

4,5 Euro

Tiramisti ¢,

4,5 Euro

Crema Carsolina (:s-9

4,5 Euro

Fettine C[l ananas camme[fate &’}90[;/61’6 Cﬁ cmme[[a

4,5 Euro

*Alcuni ﬁmd'orti in base alla stagione yorreﬁﬁem essere conge(ari



