aella Nella

Menu




4 LA CICCIA

Menu degustazione con § portate €25
Tasting menu: S courses

Tagliere di affettati, formaggi €15
e marmellate

Platter of cold cuts, cheeses and jam

Tagliere di crostini misti €10
Florentine crostini

I ravioli della Nella €13
Home made ravioli

Tgliolini al ragu €13
Tagliolini with ragii sauce

Spago al peposo €13
Spaghetti with peposo sauce

Spago al cinghiale* €13
Spaghetti with boar ragi sauce

Tagliolini ai carciofi €13
Tagliolini with artichokes

Carbonara di carciofi €13
Carbonara with artichokes

Filetto alla griglia €18
Grilled fillet

Filetto ai pepi €20
Fillet with pepper

Filetto al gorgonzola €20
Fillet with gorgonzola

Bistecca alla fiorentina €4,5h
Florentine steak

Bistecca tomahawk €6h
Tomahawk steak

Trippa €12
Tripe

Lampredotto e porcini €13
Lampredotto with porcini mushrooms

Polpette alla fiorentina o di €13
lampredotto

Florentine or lampredotto meatballs

Dessert €6

IL PESCE

Tagliere di salumi di mare* €23
Platter of seafood salami

La cozzata* €11
Mussels

Cozze e vongole* €13
Mussels and clams

Zuppa di pesce* €20
Fish soup

Spago alle vongole* €13
Spaghetti with clams

Spago mare* €15
Seafood spaghetti

Tagliolini al nero di seppia €16
con carciofi e salmone

Tagliolini with cuttlefish ink

with artichokes and salmon

Tagliolini al nero di seppia €16
con pomodorini e scampi

Tagliolini with cuttlefish ink

with cherry tomatoes and seafood

Spago di tonno fresco €15
Spaghetti with tuna

Lo scaccia pensieri* €18
Seafood spaghetti

Grigliata mista* €24
Seafood mixed grill

Tonno in padella* €18
Tuna in a coocking pan

I moscardini* €18
Baby octopus

I polpo* €18
Octopus

Contorni €6

- Per la lista degli allergeni richiedilo

all'interno del locale. Si prega di comunicare

le proprie allergie.

- Le materie prime dei piatti contrassegnati
da un asterisco sono state abbattute a -22°



