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030/26560500
030/26560501
030/26560502
0finungszeilen

‖o。・ So.:11.00 Uhr・ 15.00 Uhr

:17.00 Uhr・ 22.00 Uhr

So und Feierlog:12.00 Uhr・ 22.00 Uhr

A 0 Jrenho r,!.r.I (reolliere, ( []ry, 0 [L!(!r I lrdnLrlst, i l]rtob0hrcr. lj/'l[h,
H Srh0 irl,urhtc. I 5e l.r i, I !erf, ( Scjorr!c0ren, I 5{fr,refeld otiC, [1 Lup {re. I I'/erthne{e,

LIEFERSERViCIE
in 3 km Fohrtkoshn l,-€ exlro

in 5 km Fohrtkoslen 2,.€ exlro

Online Bestellung
www.goldenlotus.eu

Qrt"n Appetitl
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8. torhs Muki
E. (olilonio Moki
8. l(oppo Moki

Mcnu l

‐8,000

rnonu 3

t000
8.Lo`hs moki

4.LO`hs Nlgiri

ミζン
G01denムoTus

Monu 4

8.1● (hs Moki

8.(olifoni● |.0.

S.Osrhinko lvloki

8. Avokodo Moki
8. (oppo Moki
E Vegelorische 1.0.
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4.lo(hs N191ri

8.Oshinko m● ki

4.(olifOniO I.0.

Menu 6

It,so9

l{lcnu 7
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フ
　

一8.Lo(hs l.0.

8.(olilonio l.0

11()liCH8‖LAI BllFFET
ALL YOu CAN EAT

wechselndes Bu`retin der vvOche

mit live Cooking
Mittagsbuffet

11「F
'「
908′90

Abendburet
und So・ Feier

8. Lqchs Moki
8. Tekko Moki
2. Lo<hs l'ligiri
?. Moguto Nigiti

Ancnu 8

112′ 50(1 2.Lo(hs Nigiri

8.L● (hs Moki

8.(olifonio:.0.

Mcnir 9

12′500

Mcnu lur 2 Personcn

8. lorhs Avo<odo fllolti

2.L●
`h,Nigiri

2.Ebi Nigiri

10.Iuiko

8.(oliloniu l‐ 0

Menii [ur 4 Pcrsonen

8 Rettkh Moki

8 Lorhs filoki,
8 [ochr Avocodo Moki

8 (oli. Moki,

8 Mix I'ligiriMoki,
8 tqrhs 1.0.

8 [biTempurol Dreom

4 (olifornio 1.0. 14 5,00 C;
4 Thunlisrh 1.0.



01. Soue.rdnil-Sopper
(H0hnerfl€asd, Bombut ftompignonl fu prilo)

02. knton.$ppo"
(housgemochte Wonton-Ieigtusrhen

mil tllhnerffeixh)

0& Iom.Iho-Gol'*
(xhorf, HDhnerfleirh, (okmmikh, Bosilikum)

04. Iom.Iho.Gung*
(sthorf, Gomelen, Xok0smilch, ftompignom)

05. lodrrnrbo.Suppd
(todsfilet Seetong & lnufizwioboln)

06. blunlso-Suppo
(t0fu, Seetong & IouclumieH)
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(ktirtlich von Hond gefomte Reishiipprhen) t37 Bolas lum loll
(nrunfi$h, Avo, Gurke Ei$hkiise, fivhroggen und Sesom)

S38 Bohe Soh toll
(Avo, tochg tisdrroggen Sesom und trisdk0se)

S39 Chidcc fdl
(H[hnclun, Avo, Gurke, trirhkose, fkhroggen und Sesom)

$0 Ddnoil
(tnten0ei$h, Avo, Gurke, tri*hkose, fischrqgen und $som)

S4l Solnor Slln loll
(gegrilhe Loch$out, Ayo, Gurlte, frisrhhise, tisrhroggen und Scom)

542 &l omio Drcom
(Xrffeisi, Avq Gurke, fridkose, fischroggen und Sesom)

3if3 lbi tempuro Dreom
(6ro[-Gomele Avo, Gurke, [risthkiise, fixhroggen und Sesom
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66. Gro0gomelen mil Borbetue-Soute,

(noblouch, vhorf, versrh. Gem0se

67. Grc0gomelen mil furry-Souce, srhorf, vervh. Gemiise

68. GrcSgomelar mit S0B*ouer-Soure, vervh. &mijse

69. Gebockene Gornelen in Srue noch Wohl

(toio, Boileoe, Curry, S00souer)(8 rlk)
70 {gebotkener Firch-filel in Souce noth Wohl)

Gebo*ene Rotbor*hJllet in Souce noch Wohl

(Soio, Borbeue, Curry 908-souer)

71. mit &rbecue.Souce,

lhoblourh, schorf. versrh. &m0se

72. Gebo*ene Iinlenlixhdnge in Souce noth Wohl

(Soio, Boftetue, (urry S00-rouel)

mil Soio.Souce und versrh. Gemljse

mit Xnoblouth-Souce Gthorf)

mil Cory-l(olosmikh
m Erdnuss-Soute

Alle Gedchte kiinnen ouch m lolu reryie

werden, gegen einen Aulpreis von

THAITANDISCHE
S PEZIALITATE NO,b,I,',&I

(olle Gerirhte werden mit Duflreis seryiert)

(roles (ury in l(okosmilch-Soute

mil Yeltch. Gemiise)

Pho: Gro8e Suppenschole

mit Reisbondnudeln, (orionder,

k0hlingwiebeln und verschied. Asiofisthen Gewijrzen

140. Iolu & Gemiire

l4l. Ioren Hihnerlleisch
I42. Zorlen Rlndlleisdr

Pho xoo: gebrolene Reirbondnudeln
mit ti, frischen Pokrhoi, Soiokeimen, vietnomesis(hen k0ulem

I 50. Iolu,venchied Gen0se

l5l. Hiihneilleisch
152. lindllei*h
153. Gro8e Gornele

flien Xoo: gebrobne speriol Glornudeln

mit Ei, llinipok choi, Soiokeimen, vielnomesischen Ktiiutern

lO. Tolu, Yexhied Gemiise

16l. Hiihnedleirch
162. Iindlleixh
163. GmBa Gornelen

80. Yegetod:,* (nur Gemilse)

81. Hiihnedleixh
E2. Gebockenes Hthnerbrutt-Filel
83. lhuspdge Ente

E4. Gro0e Gomelen (6.Stk)
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1250

12β0

12脚

10,50

10,50

lQ50

6′50

8,50

9.50

:【!eine 8.90  0roDe ll′ 90

12.50

(olle Gerichte werden mil Duflreis servied)

(cenige Irdnuss-l(okormilth-Souce

mil verchied. Gemiise)

90. Vegelodxh (nur mit Gemilse) 6,50

91. mil H[hnerlleixh 8,50

92. Gebockene Hihneftrustlilet 9.50

93. lhusp ge Ente Kleine 8.90 Gro8ell,90
9{. GroB Gomele (6 Stk) 12,50

(Housgemochle lllongo SoBe mit

lrische fflongo versch. Gemiise Serviert m Dufireis
lO. l{ur Gemtse 6,50

l0l. Hihne leisch 8,50

102. Gebockene Hiihne6ru lila 9,50

103. Knusp ge Enle l(eine 8.911 Gro8e 11,90

104. Gro8e Gomelen (6 Stk) 12,50
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躙輻1鰈蒟麟熾懺螢疵渕輻
″ `

A Glule ohiges, E ltebsliere, ( tier, D Fivh, t [rdmrsse, f Soiobohnen, 6 Mikh,

11 S(h0l€nfiijdte. I Sellede.I senf, t Ses0memen. t Srhweleldio$d. 1,1 lupine. l{ we(hIere,

J
Bun: Reirnudeln rubereilel in einer gro0en Sdtole

mil Irisrhem gemischlen Solol, Soiokeimen,

vietnomesischen l(riiulern, Itdniisse

170. Vielnomesische fr0hlingsrollen (3 Stk)

l7l. Gebrol,enes Hiihnerllelxh mit Zitronengros (roles Curry)

172. Gebrotens Rindlleisch mit Zilronengros (rotes [urry)

173. Gebrolene GroS-Gornelen mit litronengros (roles (urry)

176. Bo tuc tor
(gewiideher Wok-Rindlleirch

mit Sesom und speziol Soute, ohne 6emijse)

177. Hiihnerlhicd in Sohne-Souce (mit Gemtlse)

8′50

8´0

950
12,50

1050

8′50


