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 DESSERTS

Le Gourmand :                                    8.00�1

Le très Gourmand :                              10.60�

Café expresso ou déca, 3 mini-desserts
selon la sélection du moment

Mousse au chocolat Noir 6.10€___________________0

Tiramisu à la Charentaise 7.00€ __________________0

Tartelette Tatin (*) 7.70€__________________________1

Fondant au chocolat (*) 8,70€ ___________________1

Profiteroles au chocolat * 8,40€ __________________1

Ile Flottante * 6,30€ _____________________________1

Babas au Rhum (*) 9,90�   _______________________1

Farandole Gourmande (*) 9,40�__________________1

 FAIT MAISON
sauf *

Au pineau des charentes, biscuit, mascarpone, chocolat, café

Glace vanille & Chantilly

Noir au coeur coulant, Crème Anglaise *, Chantilly

Chocolat noir, jaune et blanc d’oeuf, crème et sucre 

Blanc d’oeuf en neige, Crème Anglaise *, Chantilly

3 pièces fourrées Glace vanille, sauce chocolat, Chantilly

Panaché de 6 desserts : 
mousse, 1 boule de sorbet, tatin, baba, tiramisu, Ile flottante 

5 Petits babas italiens, Rhum, Glace vanille, Amarena, Chantilly

Cafés Gourmands (*)

Café expresso ou déca, 6 mini-desserts
selon la sélection du moment

La Tarte Maison 

OU Le Dessert du Jour :                          selon

Suggestions du Jour

Consultez l’ardoise ou demandez à l’équipe 

EN DERNIERE PAGE : NOS COCKTAILS « DESSERTS «



COUPES Glaçées

Les Grands Classiques : 7.70____________________0 €

Banana Split          8.80___ _____________________0 €

Poire Belle Hélène 8.40____ ___________________ _1 €

Pêche Melba 8,40_____________________________ 1 €

€Amarena 8,60_________________________________1

Ecureuil gourmand 9,10 _____         _____________1 €

New Orleans 9,40  ____________________________1 �

________________________________________________________________________________

Iceberg 8,00 __ _______________________________1 �

Perroquet Coco 8,70 ___________ _______________1 �

________________________________________________________________________________

Americaine 9,60     ____________________________1 �

________________________________________________________________________________

Flibustière 8,90 __ _____________________________1 �

TROPICAL SPIRIT 8,70 __  ________________ _______1 �

Marmotte 8,60_____ ___________________________1 �

Chocochoc 9,90_______ _______________________1 �

Banane, glaces chocolat, fraise & vanille, chocolat, Chantilly

Pêche au sirop, glace vanille, gelée de groseilles, Chantilly

DAME BLANCHE - CHOCOLAT / CAFE / CARAMEL LIEGEOIS - SUNDAY FRAISE :
 2 boules du parfum, 1 boule vanille, sauce ou coulis du parfum et Chantilly
 

Glace amarena et vanille, cerises amarena, Chantilly

Glace pistache, nougat & praliné, fruits secs, sauce caramel, Chantilly

Glace chocolat noir & blanc, sorbet passion & framboise, coulis de
 fruits rouges, Chantilly

Glaces et Sorbets de 
fabrication Artisanale

Inspirations du Jour

Consultez l’ardoise ou demandez à l’équipe 

Poire au sirop, glace vanille, sauce chocolat, amandes grillées, Chantilly

Glaces chocolat & menthe, sauce chocolat & menthe, Chantilly

Glace coco, sorbet framboise & passion, coulis fruits rouges, coco râpée, 
Chantilly

Glace caramel, glace brownie et cookie, sauce chocolat, sirop d’érable, 
biscuit américain, éclats de noisettes, Chantilly

Sorbet & coulis passion, glace menthe blanche, glace fraise, Chantilly

Sorbets mangue, passion & ananas, coulis fruits rouges, Chantilly

Glaces citron meringuée et chocolat, sorbet orange, coulis passion, Chantilly

Glaces chocolat noir & blanc, glace Nuty, Nutella, gaufrette, 
Chantilly



Pour les + de 18 ans : ___________________________
________________________________________________________________________________

Le Colonel 8,70 __ ____ ________________________1 �

Le Capitaine 8,70 __ ___ _______________________1 �

L’ Amiral 9,40_________ ________________ ________1 �

________________________________________________________________________________

Le Matelot 8,70 __ _____________________________1 �

Le Quartier-Maître 10,00 __ _______________ ______ �

Sorbets citron et citron vert, arrosé copieusement de Vodka 

Sorbet poire, généreusement arrosé de Poire william

Du cognac d’ici avec un peu de glaces chocolat et caramel, 
un soupçon de coulis de caramel sur la Chantilly

Du Rhum vieux et de la glace Rhum-Raisin et puis c’est tout

Du Rhum blanc à 55°, du Grd Marnier pour l’orange, sorbets 
passion et mangue, coulis de fruit rouges (un punch, en vrai !)

COUPES Glaçées
Glaces et Sorbets de 

fabrication Artisanale

GLACES & SORBETS 

Coupe 1 Boule 2,90€ _____________________________

Coupe 2 Boule 4,70€s ____________________________

Coupe 3 Boules 6,20€ ____________________________

Coupe 5 Boules 9,00€ ____________________________

Le supplément Chantilly 2,00€    __ ________________0
________________________________________________________________________________

_  ____________ __A EMPORTER : Cornet 1 Boule 2,90€

Cornet 2 Boules 4,70€_________   ____ ___ ______ __ __

Cornet 3 Boules 6,20€________   _____  ___ ________ __
_________________________________________________________________________________________________________________________

Parfums des Crèmes glacées :__________________________

Parfums des Sorbets :__________________________________

vanille - café - chocolat noir - chocolat blanc - praliné
nougat - caramel beurre salé - pistache - rhum / raisin

grand marnier - citron meringué - fraise - menthe blanche
menthe verte éclats choco - amarena - coconut 

brownie - macaron framboise - cookie - nuty - barbe a papa   

ananas - citron vert - citron jaune - cassis - maracuja
orange sanguine - pamplemousse rose - framboise

pêche de vigne - poire - mangue



 CREPES

 GAUFRES *

Gaufre au chocolat Noir 4.60€___________________0

Gaufre « Nutella » 4.90€__  _ ___________________0

Gaufre confiture 3.60€ __________________________1

Gaufre au sucre 3,10€ __________ _______________1

Gaufre 4.90�caramel beurre salé _______________0

Gaufre à la Chantilly 5,10� _________   _ __ _______1

Le supplément Chantilly 2,00�    ____ ____  _________0

Crêpe au sucre 3.10€____________________________0

Crêpe citron & sucre 3.60€_______________________0

Crêpe orange & sucre 3.60€______________ _______0

Crêpe beurre & sucre 3.50€___ _________ _________0

Crêpe « Nutella » 4.90€__  _ ____________________0

Crêpe à la confiture 3.60€ _______________________1

Crêpe au chocolat 4.60€____________ ____________0

Crêpe banane / chocolat 5.90€_______ ___________0

Crêpe banane / Nutella 6.30€_______ ___    ___ ____0

Crêpe au caramel beurre salé 4.90€______________0

Crêpe à la crème de marron 4.90€_____ __________0

Crêpe 1 €au miel et citron 4. 0 _____        ____________

 6.30Crêpe au Grand Marnier �_ ______________ ____

Crêpe Normande �  ______________________  ___8.50
___________o___________________________________________________________________

Crêpe suggestion  ___ ____________du moment selon

Le supplément Chantilly 2,00€    ____ ___ ___________0

Compote de Pomme, Calvados, caramel beurre salé & Chantilly

Figue, fraise ou abricot

Figue, fraise ou abricot



Cocktails Digestifs

IRISH COFFEE 8,50€
Irish whiskey, café, chantilly, sucre

 CAFE CHARENTAIS
Cognac, café, chantilly, sucre, cacao amer

7,60€ 

CHOCOLAT DU DIABLE 8,00€ 
Cognac, Rhum vieux, chocolat chaud, chantilly

HARMONIE ORANGEE 7,60€ 
Grand Marnier, café, sirop de chocolat, chantilly

DOUCEUR SUBTILE 7,60€ 
Cointreau, Gin, Thé noir et miel

ALEXANDER  
Cognac, crème de cacao, crème fraîche, secret 

8,90€ 

Consultez la carte des cocktails pour plus de choix

Carte des desserts avec Allèrgenes à votre disposition


