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UN VERRE DE VIN ET UN CAFE 5€

ON SE MET EN APPETIT

Une petite attention pewn ve mettne dans bamhiance
ON PASSE AUX CHOSES SERIEUSES

LA TRUITE & PESTO
Truite, dauce aw peste. & Rirette awx champignens

Allengenes: peissen, lait, gluten
LE P'TIT EUGENE

15€

14 €

Double galette de pemme de tevwe, haché de hoeuf chanelais, cheddar, sauce U atelien, paitrine de penc

LE FAUX FILET & POMME GRENAILLE

Beeup Chanelais 180g, sauce Catelien proide, pamme grenaille
Abongines: Oeul, moutande

LA SAUCISSE DU PERE LOUIS & POMME DE TERRE
Saucirse “Fere louis Précigne’ & Punée de pemme de tevre
ON FINIT EN BEAUTE

ASSIETTE DE FROMAGES ©5¢€
Fance qu un han wepas sans framage, ¢ est un pew un dimanche sans café

CHARIOT DES DESSERTS 5€

Foun ley gounmandb. .. et ceur qui prétendent ne plus avein faim
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SAVEURS LOCALES N Iy CUISINE DE CUISINIER
Sraus®

14€

14 €



	L’Atelier
	UN VERRE DE VIN  ET UN CAFÉ 5€
	ON SE MET EN APPÉTIT
	Une petite attention pour se mettre dans l’ambiance
	ON PASSE AUX CHOSES SÉRIEUSES
	LA TRUITE & PESTO
	15€

	Truite, sauce au pesto & Risotto aux champignons
	Allergènes: poisson, lait, gluten
	LE P’TIT EUGÈNE
	14€


	Double galette de pomme de terre, haché de boeuf charolais, cheddar, sauce l’ atelier, poitrine de porc
	Allergènes: oeuf, lait, moutarde
	LE FAUX FILET & POMME GRENAILLE
	14€


	Boeuf Charolais 180g, sauce l’atelier froide, pomme grenaille
	Allergènes: Oeuf, moutarde
	LA SAUCISSE DU PÈRE LOUIS & POMME DE TERRE
	14€


	Saucisse “Père louis Précigné” &  Purée de pomme de terre
	Allergènes: Lait
	ON FINIT EN BEAUTÉ
	ASSIETTE DE FROMAGES
	5€


	Parce qu’ un bon repas sans fromage, c’ est un peu un dimanche sans café
	CHARIOT DES DESSERTS
	5€

	Pour les gourmands... et ceux qui prétendent ne plus avoir faim



