Eloetelek

Starters / Vorspeisen

1. FENYVES SALATA

v (alma, fostélt sait, jeégsaléta, uborka, paradicsom, szarnyas sonkaval,
majonézes uborka szész, tojds, stlt hagyma chips)
FEMYWES SALAD (opple, smoked cheese, iceberg lettuce, cucumber, tomato,
pouliry ham, moyonnaise-based cucumber sauce, eggs, fed onion chips)
FEMYWVES-SALAT (Apfelgerucherter Kise, Eissalat Guken, Tomaten,
Cefiigelschinken, Curkendressing mit Mayo, Eier, Zwielbelchips)

2.HAZI MORZSABAN SULT KACSAMA] POGACSA SULT CAMEMBERTTEL,
AFONYAS ALMAKOMPOTTAL
Duck liver fied in breadenmbs, served with giilled comembert,
bluebery and apple compote
Cebratene Entenleber in Semmel paniert, mit gebackenem Camembertkise,
Apfelkompott mit Heidelbeeren

3. TANYASI VEGYES IZELITO

¥ (hézi szalami, haz kolbasz, ropogds tepertd, mangalica és fehér szalonna

& variaciok, friss z0ldségek)

# A selection of form cold cuts (home-mode salami and sousage, pork greaves,
vanation of "mangalica” and white bocon, served with fresh vegetables)
Einklick ins Leben auf dem Bouemhof (hausgemochte Salomi, hausgemachte Wrst,
Crammel, Speckvariationen von weilem und Wollschweinsspeck mit fischem Cemise)

4.AZ ARBO TANYAN NEVELKEDETT PRESELT MALAC CSULOK )

& HAZ| MUSTARMARTASSAL, IDENY ZOLDSEGEKKEL ZOLDFUSZERES KENYERREL
Pressed pork knwckles from Ao fam, served with home-made mustard sauwce,
seasonal vegetables and herlt bread
Cepresste Jungsschweinshaxe von unserem Boauembof mit hausgemachter Senfsofie,
Saoisongemise und Kréutertonot

1100 Huf
39 &

1300 Huf

46 €

1650 Huf

SBE

1100 Huf
39 €

5. AZ ARBO TANYAN NEVELKEDETT OMLOSRA SULT, TEPETT MANGALICA
@ BAZSALIKOMOS BUCIBAN, MAJOMEZES HAGYMAS KAPOSZTAVAL
Fulled pork from mangalica pigs raised on Ao farm, served in basil bun,
with cabboge and onion colesdow
n kleine Sthcke zemssener Wollschweinsbraten von unserem Bauemhof
n Basilikumsemme], mit Kraut-Iwiebelsalat mit Moyo

6. FORRO FUSZERES VELO FRISS ZOLDSEGEKKEL ES PIRITOSSAL
¥ Hot and spicy roasted bone manow with fresh vegetables and toost
¥ Heiles, wirdigestinochenmark mit fischem Gemiise und Toast

7. TATAR BEEFSTEAK MARHA BELSZINBOL
W Steak tartare from beef tenderloin
¥ Tortaren beefsteak aus Rindssteak

1900 Huf
b7 €

1300 Huf

46 €

2700 Huf
Fo&




Levesek

Soups / Suppen

8. AZ ARBO TANYAN NEVELKEDETT GYONGYTYUK LEVESE CSIGATESZTAVAL 2100 Huf
X Chicken soup from guinea fowl raised on Arbo fam, served with home-made spiral pasta 74 €
& Suppe von Pedhubn aus eigener Zucht mit Nudeln

9. AZ .ﬂRBD_TﬁNYﬁ.N NEVELKEDETT CHEDDAR SAJTOS SZARNYAS KREMLEVESE, 1100 Huf

¥ ESZTERHAZY GYUFA SOMEAVAL 39€

# Chicken cream soup from pouliry raised on Artbo farm, served with “Eszterhdzy” ham sticks
Cefige-Cremesuppe (ous eigensr Jucht) mit Cheddaor Steichholz-5chinken rioch Esterdhozy-Art

10. HAJDUSAGI ORJALEVES 1100 Huf
E Hungarian pork soup Haiddsag” style 39 €
& Fleischsuppe aus der Cegend Haoidlsag

11. MANGALICA BABGULYAS 1250 Huf
& Beon goulash with mangalitsa pork 44 €

Bohnengulasch aus Waollschwein

12. VARGANYA KREMLEVES, SAITOS ES VOROS PESTOS KRUTONMNAL 1100 Huf
Flop mushroom cream soup, with cheese and red pesto croutons A9€
Steinpilz-Cremesuppe als Einkoge Crouton mit Kdse und roter Pesto

13. SZEZONALIS GYUMOLCS KREMLEVES 990 Huf
Seqsonal fruit cream soup 25€
Cremesuppe aus Saisonfrichien



Foetelek

Main Dishes / Hauptgerichte

14. AZ ARBO TANYAN NEVELKEDETT ZSENGE CSIRKE RESZEI BARANDI 2200 Huf
fr KENYERMORZSABAN SUTVE, BURGONYAPUREVEL RESZELT TEFOLOS UBORKAVAL /7 E
Chicken tenders from Ado form, Fied in Bardandi breodcumbs mashed potatoes
and cucumber sadod with sour creom
Juniges Huhn ous eigener Zucht paniert in Semmelnehl cus Bardnd, gomiert mit Kortoffelpunesa
und gerdebensr Guke mit Saverahm

15. MEXIKOI CSIRKE FAJITAS SARGA RIZZSEL TORTILLAVAL, SA|TTAL 3250 Huf
TEJFOLLEL ES MEZES-CHILIS S5ZO55ZAL 114€
Mesxican chicken faiitas with yellow rice, todilo, cheese, sou-cream and honey-chilli souce
Héhnchen ouf mexikanischer Adt mit gelbem Reig Todilo, Kase, Souemahm, und Honig-Chili-Souce

16. CHEDDAR SAJTTAL ES CSASZARSZALOMNMNAVAL GRILLEZETT 2700 Huf
¥ OMLOS CSIRKEMELL TEJSZINES BURGONYAVAL 95€
Crispy chicken breast grilled with cheddar cheeseand pancetio, served with creamed potato
Weiche Hohnerbrust mit Cheddar und Koiserspeck gearillt, serviert mit Rahmkartoffeln

17. GORGONZOLAS CSIRKEMELL KORTEVEL CSICSOKA ES 2900 Huf
PASZTERNAK GRATINMAL, PETREZSELYEM OLAJJAL 102 €
Comgonzolo-stuffed chicken breast served with lerusalem artichoke and parsnip
crafin on parsley ol
Hohnermst mit SGongonzola und Bimen, gamiert mit Topinambur und Pastermakgrating
mit Petersiiendl

18. VOROS CURRYS CSIRKEMELL KOKUSZTEJES MOGYOROMARTASSAL, 2400 Huf
¥ BROKKOLIVAL ILLATOS JAZMIN RIZZSEL 84 €
Chicken breast with red cunry, peanut-coconut milk souce served with
broccaoli and jasmire rice
Hohnerorust mit rotem Cory in MNissensofe mit Kokosmilch, duftender Jasminesis mit Broccoli

19. AZ ARBO TANYAN NEVELKEDETT KONFITALT KACSA COMB PIRITOTT 3900 Huf
#t KAPOSZTAS CVEKEDLIVEL, VOROSBOROS FOKHAGYMAS ASZALT SZILVAVAL 137 €
Duck confit from Arbo fam, served with braised coblboge pasta and with prunes
in garlic-infused red wine
Korfifierte Entenkeule aus eigener Jucht mit gerdsteten Froutnudeln und in Robwein
gekochten Dimpflouman

20. AZ ARBO TANYAN NEVELKEDETT PECSENYE KACSAMELL SAJAT SULT 4000 Huf
& SZAFTIAVAL, SZARVASGOMBAS CEKLAPUREVEL RAKOTT KARFIOLLAL 140€
Roasted duck from Arbo farm, served in its own souce with truffie beetroot
puree and layered cauifiowsr
Bratentenbrust ous eigener fucht in Sofke, gamiert mit Rotebeetenpuree
urnd Triiffed mit Blomenkohloufiouf

21 C[GH\I:T’PEC SENYE MANGALICA SZALONNA TAREJIAL, 2600 Huf
& HAZI SULT BURGOMNY AVAL 91€&
Roasted pork "Cipsy™ stvle served with ™Mangalica™ bocon and home-made French fies
Zigeuneroraten mit Speckkamm vom Wollschwein, housgemochie Pommes frites

22. MANGALICA KARA|, FALUS| [ZEKKEL TOLTVE LECSOMARTASOS 3600 Huf
& BUZA GYONGCYEL 127 €
Mangdlica portk chops country style, with bulgur and Hungarian ratatouille
Wollschweinskotelett mit FOlung nach Dodgeschmock”, als Beloge \Weizperde

23. LASSAN SULT MANGALICA TARJA STEAK CSABAI HAZI KOLBASSZAL TOLTOTT 3800 Huf
# BUNDAS KENYERREL, RESZELT TEJFOLOS UBORKAVAL 135€
Slow-roasted mangalica pork shoulder served alongside "Csabai™ style home-made
sausoge, French toast and cucumber salad with sour cream
Largsam zubereitetes Wollschweinkomm-Steak mit Wurst ous Békéscsaba und
getiebener Rohmgurke

24. BORS SZOSZOS SOUS VIDE SERTES OLDALAS ZOLDSEGEKKEL 2400 Huf
¥ RUSZTIEUS BURGONYAVAL B4 E
¥ Sousvide pork ribs with pepper souce, served with vegetables and nstic potatoes
# Sous—vide Schweinsippchen in Pleffersofie, mit Cemise und stischen Brotkartoffeln




25. KAPROS TUROVAL TOLTOTT FUSTOLT CSULOK POGACSA HAZI
MORZSABAN SUTVE, FOKHAGYMA BUNDAS TEJFOLOS TEPSIS
BURGONYAVAL, PETREZSELYEM OLAJJAL
Smoked rotters stuffed with dil cottope cheese Fied in home-made breadorumbs served
with godic-coated oven-boked potatoes and sour cream, on parsley oi
Mit Dilkouok gefillie gerducherte Schweinhoxe in housoemochiem Semmelnehl gelraten,
oarmiert mit Knoblouchkartoffielh und Petersiliendl

26. AZ ARBO TANYAN NEVELKEDETT RACKA BIRKA PORKOLTJE
& PETREZSELYMES VAJAS BURGONYAVAL
Mutton stew fom sheep rmised on our Adoo farm, with porsley potoboss

Cidosch von Zockelschof cus eigener Zucht als Beilope Butlertortofieln mit Pelerilie

27. BORJUPAPRIKAS LASKAGOMBAVAL VAJAS TESZTABAN SULT
KAPROS TUROS NUDLIVAL
Vied papekash fom young catfle, with cheese and dil dumplings

Kalbsgulasch mit Plzen, sendert mit Dilquork-MNudeln in Blttereig

28. SOUS VIDE BORJU $Z0Z ROZMARINGOS VARGANYAVAL,
SULT PAPRIKAS ZOLDSEG FELFUJTTAL

2400 Huf

&4 €

2250 Huf

e
f7E

2950 Huf
103 &€

4400 Huf

154 &€

Sous~ide veal cullet with rosemaory fiop mushrooms and roasted pepper ond wegetables souffié

Sous vide Lendenbraten vom Ealb mit Rosmarin-Steingilz, servied mit Gemlseaufiouf mit

oebackenen Poprkoschoten

29. SZURKE MARHA BELSZIN STEAK CUKKINIS ASZALTPARADICSOMMAL,
KECSKESAJTTAL SUTVE BAZSALIKOMOS PAPARDELLEVEL, SULT RUCCOLAVAL
Tenderloin steck from grey catile, with rucchini and dried fomatoes goat cheese,
bosi poppordelle pasta and rucolo
Crowindsteck mit Zucchin-Damomaten und Jiegenktse zubersitet  als Belage
Bosalkumpopordelle und gebrotener Ruccolosalot

30. SZURKE MARHA HATSZIN STEAK ANDALUZ SULT HAGYMA MORZSAVAL,
» MELEG TARKABAB PUREVEL, FUSTOLT iZU BURGONYAVAL
Lendenbraten vom Crourind mit Dwiebelsemmeln ous Andolusien, warmem Bohnenpues

sendert mit Kartoffiedn mit Rouchgeschmack

T, - - P ISP 1 [ | S Bmrd it el SR PR N P N T ey
Sirloin steck from grey cattle, with rioasted onion crumbs in Andalusion ste, wam pinto beo

mash and smoked-iovoured potato

6950 Huf

244 €

3450 Huf

88 &

31. KONFITALT MARHAPOFA TEJFOLOS ZOLDSEG KREMMEL,
» BACOMNOS SPARGA ROZSEVEL, ERDEI GOMBAS BURGONYAVAL
Beef cheeks confit with veqoie cream in sour cream, asporoous brushes rolled in bocon
and potato with wild mushrooms
Konfitieres Rindsmaoul mit rohmiger Cemlsecreme, Soorgel in Booon
als Beilone Kortofeln mit Woldpilzen

32. LEPCSANKABA BU|TATOTT BETYAR BELSZIN RAGU
(s0lt belszincsikok és z8ldségek teifdls, pikans sz6sszal gazdagitva)
Fied fenderdoin rogout in highwoyman™ style roasted tenderoin stipes
and veggies in piquant souce)
Betycr- Stenkogout in Rast gefillt (oebrotene Steaksteifen und Cemilse

in rahmiges, pikonter Sofe)

33. FORRO SERPENYOBEN TALALT, BENNE SULT AFRIKAI HARCSAFILE DARABOK,
¥ VAJON PIRITOTT ZOLDSEGEKKEL TULAIDOMNOS MODRA
¥ Afncon coffish fied and served in hot pan with butter roasted vegetables '-'.;-.a-r-::' algr_-lc-

- o
In heifier Plonne gerdsietes und servierhes afkanische Welsfilet mit Cemise Besitzer” Ar

34. BAZSALIKOMOS LAZAC STEAK BATATA KREMMEL, MELEG
¥ CUKKINI SALATAVAL, GYONGYHAGYMAVAL
Sdmon steck with sweet potate cream and basil, served wam zucchini salod and shalots

Lochssteok mit Basilikum und Batatocreme mit warmem Zucchini-Salat und Pedeeiebeln

35. KONYAI SZURKE HARCSAROPOGQOS, PAPRIKAS HALMARTASSAL,
MANGALICA TEPERTOS TUROS CSUSZAVAL
Crispy bites of \Wwels coffish Konya-ste, senved with fish souce made
with pepper and mangalica greaves and cund cheese pasto
Kruspriger Wwels aus Konya mit Poprko-Fschsole, seniert mit Topferfieckerd

36. KONYAI PONTY FILE MAKOI SULTHAGYMAS MORZSABAN,
TEJSZINES PETREZSELYMES BURGONYAKOCKAVAL
Fill=t of comp Konya-stvle in Mokd roasted onion cumbs, senved with creamed and
parsleved potato dices

Kaofenfiet in Zwiebe Qeoraten, mit RancietwurneiChen mir 20nnNe und Haters ienbitem

2400 Huf

8.4 €

3850 Huf
135¢&

2750 Huf

9.7 &

4100 Huf
43€

3850 Huf
135 €

2750 Huf

9.7 &




37. FL:ISEERES KUKORICA PEHELYBEN SULT AFRIKAI HARCSA FALATOK, 2930 Huf
# SOLT RIZZSEL, WOKK ZOLDSECEKKEL 103 &

K !

38. VAIHAL BAZSALIKOMMARTASSAL BROKKOLIVAL, CEKLAVAL MARINALT 4400 Huf
HAGYMAVAL, ZOLDSEG KANAPEN 154 €

Kétszemélyes talok

Plates for Two / Platten fir zwei

39. AZ ARBO TANYAN NEVELKEDETT CSIRKEBOL KESZULT PAPRIKAS
& TULAIDONOS-MODRA, HAZILAG KESZULT NOKEDLIVEL CSEREPEDENYBEN

40. FENYVES TAL
(rantott falusi 1646t karal, roston csirckemell, kacsacomb, fiszeres tarja szelet,
fustalt csoldk tallér, rantott sait és karfiol, cikk burgonya, grill z6ldség, parolt rizs)

Tészta ételek

Pastry Dishes / Nudelgerichte

41, PIRITOTT KAPOSZTAS CVEKEDLI
) Po ] ] 25 Wi ] COb e

42. GARGANELLI CARBONARA BAZSALIKOMOS GARNELA FAROKKAL

43. ZOLDSEGES BORS SZOSZBAN SULT HAGYMAS BELSZIN
CSIKOS PAPPARDELLE FUSTOLT SA|TTAL, SULT RUCCOLAVAL

1300 Huf

L& &

3900 Huf

£

3900 Huf

£




44,

45.

46.

Vegetdaridnus ételek

Vegetarian Dishes / Vegetarische Gerichte

ROSTON SULT KECSKE SAIT PIRITOTT MAKOS GUBAVAL, 2900 Huf
KORTEVEL, ZOLDSALATAVAL 102 €
MANDULA BUNDABAN SULT CAMEMBERT SAJT VOROS ALMA BOLEVAL, 2200 Huf
DIOOLAJOS RIZZSEL 77 €
FUSTOLT TOFU FAJITAS CHEDDAR SAJTOS BUZA GYONGGYEL 2400 Huf

TEPETT SALATAVAL MARTOGATOSOKKAL

Salatak / savanyisdgok

Salads, Pickles / Salate, Eingelegtes Gemise

47. GOROG SALATA
/’ Ly | [ [}

48. OLASZ PESTOS PARADICSOMSALATA
)

49. UBORKASALATA (chogy nagymamdaink készitették)
w Cucumber salad (ke our arandmothers made
K

50. MAJONEZES KAROTTAS KAPOSZTASALATA
¥ _aDDoge salad with moyonnadise and Carro

531. CSEMEGE UBORKA
K|

52. HAZI KOVASZOS UBORKA
X

53. HAMISITATLAN TANYASI VEGYES VAGOTT
f-' ] NCECAN 1o yIE MIXE || [ L
XL

1190 Huf

1 ¥
LC

850 Huf

&
-

390 Huf

&

390 Huf

&

690 Huf




Desszertek

Desserts / Nachtische
54. TURG LIME SZELET MALNA RAGUVAL

55. CSOKI SZUFFLE OROSZKREM MARTASSAL

56. MEZES MAKOS GUBA MEGGYES MADARTE] KREMMEL

57. SOMLOI GALUSKA DUO CSOKOLADE ONTETTEL

1300 Huf

E

L

1850 Huf

(& o]

ot

1100 Huf

1300 Huf

Gyerek étlop

Children menu / Kindermenu

58. HUSLEVES CSIGATESZTAVAL

59. RANTOTT PIPIHUS HAZI SULT BURGONYAVAL

60. RANTOTT SAJT PAROLT RIZZSEL ES TARTARMARTASSAL
61. SAITOS-TEJFOLOS NUDLI

62. PARADICSOMOS SPAGETTI

600 Huf

£

L1

1100 Huf

1200 Huf

1200 Huf

L e

1200 Huf



UDIiTO

Pepsi

Pepsi Max

FUP ..

schweppes Tonic O .
Schweppes Orange
Schweppes Canada Dry .
Schweppes Citrus mix (..
Schweppes Alma-52816 (.

ROSTOS UDITO
36 narancs |
36 ananasz |
316 alma |

3l6 paradicsom |
36 vilmoskbrte
Si6 dszibarack
36 Feketeribizli

FRISSEN FACSART NARANCSLE

Tropicana narancs 100% O
Troplcana anandsz 100% O .

Lipton lce Tea /citrom, barack, zéld tea/

LIMONADE
Matar
lzesitett

ASVANYViZ

Szentkiralyl /szénsavas, mentes/
azentkiralyl /sz&nsavas, mentes/
Kristaly Natura fszénsavas, mentes/ O,
Acqua Panno

adl
450
630

Huf

420
420
420
420
420
420
420
420

di
190
190
190
190
190
190
190

300

480
480

450

5dl
730
230

iiveg
800

380
700

CSAPOLT SOR
Dreher

HB

Pilsner Urquell
HB Weissbier

UVEGES SOR
Dreher 0.5
Corona [,
Dreher BAK
Pilsner Urgquell
HBE Premium

Dreher alkoholmentes

Dreher Lime-Mdalna O
Dreher Egzotikus Citrom

Kingswood /cider Apple/ .4

PEZSGO

Hungdria Extra Dry .-

BB Spumante ..

Moet & Chandon [,

Asti Martini

Henkell

Hungdria Sweet Style

Hungdaria Rosé Extra Dry
Hungaria Extra Dry O,

BB Spumante O,

BB Széraz

Térley Charmant (&des) O,

Tarley Gala Sec (szaraz) O
Térley alkoholmentes O,

K.olydk pezsgd (alkoholmentes) O,
Mionetto Prosecco D.O.C. Treviso

3dl

330
330
390
680

9 4

Huf

700
200
950
1090

liveg
350
1290
850
200
780

780

750
730

1100

liveg
1600
1300
5000
8500
6000
6000
6000
6000
3300
3300
3800
3800
3400
2000
6500




VERMUT
Martini Bianco
Martini Extra Dry
Campari

Aperol

COGNAC, BRANDY
Rémy Martin
Hennessy

Martell

Courvoisier
Metaxg *******
Metaxa *****

VODKA
Absolut
Finlandia
Crey Goose

GIN
Bombay Sapphire
Cordon’s

RUM

Bacardi 151
Bacardi Gold
Bacardi Black
Bacardi

Spitz 80%
Captain Morgan
Pitu

2cl

1600 11.0¢

1100

600
500

2cl
500
450

1200

2cl
500
450

2cl

il

i

046 1500

Huf

8cl
700
700
200

4cl

3200
.66 1600
.66 1600
/762200
261200
2.0 1000

4cl

256 1000

900

4€ 2400

4l

256 1000

900

4cl

4761200
208 1000
508 1000
208 1000
49€ 1400
208 1000
2.2 1000

TEQUILA
Sierra Silver
Sierra Gold

WHISKEY

Chivas Regal

Johnnie Walker Red Label

Johnnie Walker Black Label

Jack Daniel’s

Jack Daniel’s Honey

Jim Beam

Jameson

Ballantine’s

Bekes Single Barell Magyar Whiskey

LIKOR

Berentzen Alma
Berentzen Erdel Gyimdlcs
Lwack Vilmoskorte
Zwack Unicum

Zwack Unicum Next
Zwack Unicum Szilva
St. Hubertus

5t. Hubertus 33
Jagermeister
Becherovka

Bailey's

Malibu

Cointreau

Ouzol?

Underberg 00

Cruxx Ravasz Réka
Cruxx Hypnotic Meggy

2561000

2el
500
500

2cl

800
450
200
&00
600
500
500
400
f00

2el

300
300
400
450
450
450
350
400
500
400
450
400
550
350

400
400

SAE 1600
| 7¢ 1200
| 7€ 1200
256 1000
156 1000

|96 1400

o8 1000

15¢ 1100

Huf

4l

2o 1000
1.of 1000

4l

vt 1600

900

800

4l
600
600
800
900
900
900
700
800

800
700
800
700

800
800




PALINKA

Agardi Madarberkenye
Agdardi Bodza

Agdardi Fekete Cseresznye
Agardi Korte

Agardi Alma

Szicsek Szamdca

Szlcsek Irsal

Szicsek Birs

Szicsek Bibor Kaijszi

Szicsek Magony Mézes Meggy

Zsindelyes Malna

Zsindelyes Uifehértai Fortds Agyas Meggy
Zsindelyes Szatmdr ﬁngyas Szilva
Zsindelyes Agyas Barack

Zsindelyes Agyas Besztercel Szilva
Zsindelyes Fahéjas Mézes Alma

2cl

2200 104&
1300 %.le

800
800

800 LAE

1000
800
800

800 SoE
700 1 7¢€

1600 11:¢

700

600 LLE

Huf

4el
4400
2600
1600
1600
1600

2000
1600
1600
1600
1400

3200
1400
1200
1000
1000
1000

ENERGIAITAL © /-

KAVE, TEA

Mauro espresso

Mauro hosszi espresso

Mauro espresso tejiel

Mauro espresso tejszinhabbal
Mauro koffeinmentes espresso
Mauro koffeinmentes espresso tejjel

Mauro koffeinmentes espresso tejszinhabbal

Caffé latte

Caffé latte koffelnmentes
Ir kave

Bailey’s mokka

apitz kavé

leges kave
leges kavé koffeinmentes

Cappuccino

Cappuccino telszinhabbal

Cappuccino koffelnmentes

Cappuccino tejszinhabbal koffeinmentes
Csokis cappuccing

Karamellas cappuccing

Karamellds cappuccino koffeinmentes

Melange
Melange koffeinmentes

Barna forré csoki
Fehér forrd csok

Tea té6bb izben

Huf

850

adag

400
450
450
450
200
200

200
350
800
800
700

730
800

450
300
200
230
630
630
700

800
850

550
230

450




HKedves Vendégeink!

Fehiviuk szives figvelmiiet hogy eteleink o fodntban étendd és valamennyl esetben tofalmozza o ket andf isl
A feltintetett eurd drak tagsoztato Eleglsk a nopi érényes drfolvam alopicn kerdinek atszamitdsa
Fel odog endelése esetén 70%-0s arat szamolunk f=l
Kellemes itt tartozhodast &s jo etvagyat kivanunkl

Poar Sandor Breitenbach Rezsd Hodasi Rabert
vendeglatos vezstd konvhafdnsk vendéglatas vezetd

Dea's Guesls,

Please note that aur prices are given in Hungaran Forint curency and prices of all courses include the price off
he side dish as well. The listed euro prices ae only informative, prices are chonged according fo dailly exchange
rates. In case you order half portion, we change you 705 of nomal price.

We wish you a pleasant stay and enioy your meall

Sandor Poor Rezss Breitenbach Rabert Hodosi
Catering Manager Heod Chef Catering Manager

djebe Giste!
Hiermit machten wir Sie dorouf aufmersam machen, dass die Preize in HUF zu verstehen zsind Die oben angegeben
Euro-Treise dienen zu den HUF-Trelsen nur ans etwaige Informationen. Die Treise werden in jedem Fall des taglichen
Barsenkurses aus HUF in Euro umgeretchnet. In ollen Falen snd die Bellagen im Preis inbegriffen,

Bel der Bestellung einer halben Forion wid 7% des Cesamiprelses berechnet.
Wir winschen lhnen einen angenshmen Avfenthalt und guten Appetitl

Sandor Poar Rezst Breitenbach Rébert Hodosi
Catering Fohung Kiachenchef Catering Fihung




