TINELL

e SAVEURS NOMADES -

CARTE DU SOIR
¥

ENTREES
Tartare de -H]On a la Japonaise (GI:) ................................................................ 900 €

thon cru, marinade gingembre - citron vert - sauce soja - sésame

Demi Camembert au Four (\/) ......................................................................... 1.50 €

chape|ure Panl(o et comfit de cranloerries

Chou—Heur Roti au Za,atar (VGF) ................................................................... 1.00€

sa a&e (Je roquette - grenade - sauce yaourt et tahini

PLATS
Dos de Caloi”aud Roti (GF) ......................................................................... 22.00€

coppa gri”ée et risotto crémeux 4 la courge

Coeur de Rumsteak Gri”é a la Plancha (GF) .................................................... 20.00€

servi avec une sauce au poivre noir de Kampot et Frites maison

Burfer ||9erico ........................................................................................... 18.00 €

stea haché - chorizo gri”é - Fromage de L)relois - poivrons et oignons com[‘its - pain Iorioché - Frites maison

Polenta e Funghi aux Champignons (Ju |_oc,|n (\/GD .......................................... 18.00 €

polenta crémeuse, poélée de champignons, copeaux de parmesan et pignons de pin griHés

DESSERTS
Coeur Coulant au Chocolat Noir, g|ace Vanille......oovoooooeeoeeeeeeeeee. 8.50€

Créme Brﬁlée Pistache (GF) .......................................................................... 8.50€
Dutch Apple e 8.50€

CARTE SERVIE UNIQUEMENT LE SOR V: végétarien
PRIX NET EN EURDS, TAXES ET SERVICES COMPRIS 1 gluten free / sans gluten




