
Alle Speisen auch zum Mitnehmen 
Aperetifs 

 
201  PROSECCO N   0,1 l 4,50 € 

 italienischer Sekt, trocken  

    

202  MARTINI N   5 cl 4,00 € 

 bianco, rosso 3, extra dry (15,0 % vol.) 

 

203  SHERRY 3  5 cl 4,50 € 

 medium oder dry  

 

204  CAMPARI SODA O. ORANGE 3  5 cl 4,50 € 

 

205  APEROL PROSECCO SODA O. ORANGE 2,3,N  5 cl  4,50 € 

 

Spritz 

 

210  APEROL SPRITZ 2,3,N     0,2 l 5,50 € 

 Prosecco, Soda und Eis Prosecco  

 mit Holunderblüttensirup 

 

211  HUGO   0,2 l 6,00 € 

 Limettenstücken frischer Minze, Soda und Eis  

 

212  CAMPARI TOCCO ROSSO 3   0,2 l 6,00 € 

 Campari, Holunderblüttensirup, Prosecco,  

 frischer Minze und Eis  

 

213 ROSATOMIO  0,2 l 6,00 € 

 Ramazotti, Aperitivo, Rosato, Proseco,  

 Frisches Basilikum & Eis 

Vorspeisen 

 

1  PORTION BRUSCHETTA Aa  4 STK. 4,50 € 

 



2  MOZZARELLA CAPRESE   10,50 € 

 Italienischer Weichkäse I mit frischen Tomaten und Basilikum  

  

3  CARPACIO ALLA CASA    11,50 € 

 Hauchdünne Scheiben vom rohen Rinderfilet   

 mit Parmesanflocken I 

   

4  ANTIPASTO „AL ITALIANO"     11,50 € 

 Gemischte Vorspeise nach Art des Hauses 

  

5  ANTIPASTO „VEGETARIANA"     9,50 € 

 Vegetarische Antipasta nach Art des Hauses 

 

6  FOCACCIA AL GORGONZOLA Aa,   5.50 € 

 Pizzabrot Aa mit Gorgonzola I 

 

   

Suppen 
  
10  CREMA DI POMODORO I   4,50 € 

 Tomatencremesuppe  

  
11  ZUPPA DI AGLIO K   4,50 € 

 Knoblauch-Cremesuppe 

 

12  MINESTRONE B     4,50 € 

 italienische Gemüsesuppe 

  

13  ZUPPA DI PESCE     8,50 € 

 Fischsuppe F mit Knoblauch  

 

 
Salate 
 Alle Salate mit Öl & Essig,  auf Wunsch mit hausgemachtem Dressing I  

 

19  INSALATA DI POMODORO   5,50 € 



 Tomatensalat mit roten zwiebeln aus Tropea 

 

20  INSALATA MISTA    6,50 € 

 gemischter Salat 

 

21  LA LOCANDA   9,50 € 

 gemischter Salat mit Thunfischstücken F und Schafskäse I 

 

22  INSALATA FATORIA     10,50 € 

 Gebratene Hähnchenbruststreifen und Champingnons 

 

23  RUCOLA ALLA PARMIGIANA   8,50 € 

 Rucolasalat mit frischen Tomaten und Parmesanflocken I 

 

24  RUCOLA ALLA PAESANA    12,50 € 

 Rucolasalat mit gebratenen Rumpsteakstreifen,  

 frischen Tomaten und Parmesanflocken I 

 

25  RUCOLA AL SALMONE   12,50 € 

 Rucolasalat mit Lachsfiletstreifen F, frischen Tomaten  

 und Parmesanflocken I 

 

26  INSALATA SCAMPI   12,50 € 

 Gemischter Salat mit gebratenen Garnelen C 

 mit Knoblauch, Peperonicini und Limetten 

 

 
Nudelgerichte 
 
30  SPAGHETTI AL PROMODORO Aa   5,90 € 

 Mit Tomatensauce I, K 

 

31  SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO Aa, K    8,00 € 

 Mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoni (scharf) 

 

32  SPAGHETTI BOLOGNESE  Aa   8,50 € 



 Mit Fleischsauce16, I,  K   

 

33  SPAGHETTI CARBONARA Aa    8,50 € 

 Mit Kochschinken15, Sahne  I und Ei K 

 

 

34  SPAGHETTI VEGETARIANE    9,50 € 

 SpaghettiAa mit frischem Gemüse in Tomatensauce I, K 

 

35  PENNTE ALL ARRABBIATA   8,50 € 

 Kurze NudelnAa in scharfer Tomatensauce I, K und Knoblauch 

 

36  PENETTE AL GORGONZOLA     9,50 € 

 Kurze NudelnAa mit Spinat und Gorgonzolasauce I 

 

37  LINGUINE AL LIMONE    10,50 € 

 Dünne BandnudelnAa mit Hähnchenbruststücken,  

 Knoblauch, Basilikum und Minze in Zitronensauce 

 

38  LINGUINE DE LA CHEF    10,50 € 

 Dünne BandnudelnAa mit getrockneten Tomaten, Kirschtomaten,  

 Oliven und Rucola, in leichter Sauce mit Parmesan I  bestreut 

 

39  LINGUINE AGLI SCAMPI     11,50 € 

 Dünne BandnudelnAa mit Garnelen C, Shrimps C und Knoblauch,  

 in einer leichten Tomatensauce I  

 

40  LASAGNE AL FORNO     8,50 € 

 SchichtblattnudelnAa mit Fleischsauce 16, I, K im Ofen gebacken 

 

41  FETTUCINI REALI    10,50 € 

 BandnudelnAa mit Schweinefiletspitzen  

 in Champignons-SahnesauceI, K 

 

42  FETTUCCINI ALLA SALMONE    11,50 € 

 BandnudelnAa mit frischen Lachswürfeln F und Frühlingslauch  



 in HummershnesauceC, I, K 

 

 

Steinofen-Pizza Ø 33 cm 
 
50  PIZZA MARGHERITA Aa      6,50 € 

 mit Tomatensauce und KäseI 

 

51  PIZZA SALAMI Aa   8,00 € 

 mit Tomatensauce und Käse I , Salami 6, 9 

 

52  PIZZA PROSCIUTTO Aa    8,00 € 

 mit Tomatensauce und Käse I , gekochtem Vorderschinken 15 

 

53  PIZZA HAWAII Aa    8,50 € 

 mit Tomatensauce und Käse I, Schinken und Ananas 

 

54  PIZZA BELLA VISTA Aa,   12,50 € 

 Mit Käse I, Ruccola, Büffelmozarella I und Parma Schinken 

 

55  PIZZA CALZONE Aa, I   9,00 € 

 Gefüllt mit Salami 6, 9, gekochtem Schinken15 und Champignons 

 

56  PIZZA MISTA  Aa, I    9,50 € 

 mit Salami 6, 9, Vorderschinken 15,, Champignons und Peperoni 

 

57  PIZZA DIAVOLA Aa    10,50 € 

 mit Tomatensauce und Käse I, scharfer Salami 6, 9  

 und schwarzer Olive und Zwiebeln 

 

58  PIZZA SCAMPI Aa, I    12,50 € 

 mit GarnelenC, Kirchtomaten und Knoblauch 

 

59  PIZZA PARMA Aa   11,50 € 

 mit Parmaschinken, Kirschtomaten, Rucola  

 und Parmesanflocken I  



 

61  PIZZA RUCOLA PARMIGANO Aa   9,50 € 

 mit Tomatensauce und Käse I , Rucola  

 und Parmesanflocken I und Kirschtomaten 

 

62  PIZZA CARPIZIOSA Aa   9,50 € 

 mit Tomatensauce und Käse I, Champignons,  

 Schinken  und Artischocken 

 

63  PIZZA SPINACI Aa   10,00 € 

 mit Tomatensauce und Käse I, Spinat und Gorgonzola I 

 

64  PIZZA ORTOLANA Aa   10,00 € 

 mit Tomatensauce und Käse I, frisch gegrilltem Gemüse 

 

65  PIZZA SALMONE Aa   12,50 € 

 mit Tomatensauce und Käse I, Lachstreifen F und Rucola 

 

66  PIZZA TONNO Aa, I   10,00 € 

 mit Thunfischstückchen F und Zwiebeln 

 

67  PIZZA NAPOLI Aa, I   12,50 € 

 mit Sardellen F, Kapern, Zwiebeln und Oliven 

 

Geflügel 

 

81  PETTE DI POLLO ALLA GRIGLIA    12,50 € 

 Hähnchenbrust gegrillt, mit Kräuterbutter I 

 

82  PETTI DI POLLO AI FUNGHI    14,90 € 

 Hähnchenbrust mit Champignons in Sahnesauce I 

Carne di maiale vom Schwein  
Alle Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln und Tagesgemüse 
serviert. 
 

71  SCALOPPA MILANESE   14,50 € 



 Paniertes K Schweineschnitzel nach Wiener Art 

 

72  SALTIMBOCCA ALLA ROMANA   16,50 € 

 Schweinefiletmedaillon mit Parmaschinken und Salbei  

 in einer Weißweinsauce I, N 

 

73  FILETTO DI MAIALE DI VITELLO AI FUNGHI   16,50 € 

    Schweinefiletmedaillons mit Champignons in Sahnesauce I 

 

74  FILETTO DI MAIALE AI PEPE VERDE    16,50 € 

    Schweinefiletmedaillons mit grünem Pfeffer in Sahnesauce I 

 

vom Rind  
Alle Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln und Tagesgemüse 
serviert. 
 

90  BISTECCA ALLA GRIGLIA    18,50 € 

 Rindersteak gegrillt, mit Kräuterbutter I 

 

91  Bistecca al Pepe Verde    19,50 € 

 Rindersteak mit grünem Pfeffer in Cognac Sahnesauce I 

 

92  BISTECCA AL GORGONZOLA    19,50 € 

 Rumpsteak in Gorgonzola - Sahnesauce I 

 

Kalbsleber 

Alle Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln  
und Tagesgemüse serviert. 
 
93  FEGATO ALLA GRIGLIA I   14,50 € 

 Kalbsleber vom Grill 

 

94  FEGATO AL BURRO E SALVIA    15,50 € 

 Kalbsleber mit Butter I und Salbei,  

 in einer Pfanne gebraten 

 



95  FEGATO ALLE VENEZIANA   15,50 € 

 geschnetzelte Kalbsleber mit Zwiebeln  

 in Weißweinsauce I, N 

 

Fisch 
 
101  FILETTO DI SALMONE ALLA GRIGLIA    16,50 € 

 Frisches Lachsfilet F vom Grill 

 

102  SALMONE ALLA ERBE    17,50 € 

 Frisches Lachsfilet F ,  

 in Kräuter-Salbei-Weißweinsauce I, N 

 

103  SCMAPI ALLA GRIGLIA I    21,00 € 

 GroßgarnelenC von Grill 

 

 

Dessert 
 
121  HAUSGEMACHTES TIRAMISU  Ja    5,50 € 

 Mascarponecreme I, K mit Amaretto3,   

 BiskuiteAa und Espresso4 

 

122  LAMPONE    5,50 € 

 Heiße Himbeeren und VanilleeisI und SahneI, K 

 

123  FICHI AL PEPE      6,00 € 

 Karamellisierte Feigen 3, 9, J mit grünem Pfeffer,  

 VanilleeisI und SahneI, K 

 

124  PANNA COTTA 3, 9, I     5,00 € 

 an Erdbeerspiegel 

 

125 CASSATA SICILIANA     5,00 € 

 Früchteeis 3, 9, I, K 

  



 

 

Zusatzstoffe & Allergene: 
 
1. mit Süßungsmitteln, 2. chininhaltig, 3. mit Farbstoffen, 4. koffeinhaltig, 5. mit 
Taurin, 6. mit Antioxidationsmitteln, 7. mit Säuerungsmittel, 8. mit Milcheiweiß 
(für Fleischerzeugnisse), 9. mit Konservierungsstoffen, 10. gewachst, 11. mit 
Phosphat, 12. geschwärzt, 13. enthält eine Phenylalaninquelle (z.B. Aspartam), 14. 
mit Geschmacksverstärker, 15. gekochter Vorderschinken, Formfleisch aus 
Vorderschinkenteilen zusammengesetzt, 16. hergestellt aus zerkleinertem Fleisch, 
17. Stabilisatoren, 18.Krebsfleischimitat aus zerkleinertem Fisch, 
 
A. Glutenhaltige Getreide/-erzeugnisse (z.B. a.Weizen, b.Roggen, c.Gerste, 
d.Hafer, e.Dinkel, f.Kamut o. Hybridstämme),B. Sellerie/-erzeugnisse, C. 
Krebstiere/-erzeugnisse, D. Lupine/-erzeugnisse, E. Sesam/- 
erzeugnisse, F. Fisch/-erzeugnisse, G. Senf/-erzeugnisse, H. Erdnüsse/-erzeugnisse, 
I. Milch/-erzeugnisse (inkl. Laktose), J. Schalenfrüchte (Nüsse)-erzeugnisse 
(a.Mandel, b.Haselnuss, c.Walnuss, d.Cashew, e.Pecanuss, f.Paranuss, g.Pistazie, 
h.Macadamianuss o. Queenslandnuss), K. Eier/-erzeugnisse, L. Weichtiere/-
erzeugnisse,M. Soja/-erzeugnisse, N. Schwefeldioxid/ Sulfi te (mehr als 10 mg/kg 
o. 10 mg/l) 
 
 


