
Speisekarte  Landgasthof Majert

Vorspeisen & Kleinigkeiten

Ziegenkäse mit Walnüssen, Thymian und Honig  12,50

Serviert an unserem hausgemachten Brot

* Allergene: 7, 8, 1

Bruschetta  7,90

Knuspriges Brot mit Tomaten und frischem Basilikum

* Allergene: 1

Tomaten mit Büffelmozzarella  10,90

Mit frischem Basilikum und Olivenöl

* Allergene: 7

Gambas-Teller  12,50

Mit Kirschtomaten, frischen Kräutern und Olivenöl. Dazu servieren wir unser hausgemachtes Brot.

* Allergene: 2, 1

Beilagensalat  4,90

Frisch angemachter Salat der Saison mit Dressing nach Wahl: Joghurt, Balsamico oder Himbeer.

* Allergene: 7, 10

Hauptgerichte

Pljeskavica  17,90

Mit Djuvec-Reis und unserer hausgemachten Kräuterbutter

* Allergene: 1, 7

Brüner Krüstchen  18,50

2 Schweineschnitzel mit geschmorten Zwiebeln, Spiegelei und knusprigen Pommes frites
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* Allergene: 1, 3, 7

Paprika-Schnitzel (Zigeuner Art)  17,50

Mit würziger Paprikasauce und knusprigen Kroketten

* Allergene: 1, 7

Jägerschnitzel  17,50

Mit Champignonsauce und knusprigen Kroketten

* Allergene: 1, 7

Cordon Bleu vom Schwein  18,90

Gefüllt mit Chesterkäse und Kochschinken, serviert mit knusprigen Pommes frites

* Allergene: 1, 3, 7

Mix-Teller  28,50

Rinderfilet, Rumpsteak, Schweinefilet mit goldbraun gebratenen Bratkartoffeln

* Allergene: 7

Rumpsteak (ca. 220g)  27,50

Mit hausgemachter Kräuterbutter und goldbraun gebratenen Bratkartoffeln

* Allergene: 7

Geschnetzelte Hähnchenbrust  17,90

Mit frischen Champignons, Rucola und Gnocchi

* Allergene: 1, 7

Der lustige Bosniak  28,50

Rumpsteak, gefüllt mit Chesterkäse und Kochschinken. Serviert mit Bratkartoffeln, Zwiebelwürfeln,

hausgemachter Kräuterbutter und Ajvar.

* Allergene: 1, 3, 7
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Fisch & Pasta

Zanderfilet

Mit frischen Kräutern, Spinat und Kartoffeln

* Allergene: 4, 7

Frische Nudeln mit Ziegenkäse  17,90

In fruchtigem Kirschtomaten-Sugo

* Allergene: 1, 7

Frische Nudeln mit Rumpsteakstreifen  17,90

In cremiger Parmesansauce

* Allergene: 1, 7

Salate

Bunter Salatteller mit Hähnchenbrust  14,50

Mit Joghurt-, Balsamico- oder Himbeer-Dressing, hausgemachtem Brot

* Allergene: 1, 7, 10

Bunter Salatteller mit Rumpsteakstreifen  16,90

Mit Dressing nach Wahl und hausgemachtem Brot

* Allergene: 1, 7, 10

Bunter Salatteller mit Garnelen  16,90

Mit Dressing nach Wahl und hausgemachtem Brot

* Allergene: 1, 2, 7, 10

Für unsere kleinen Gäste
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Chicken Nuggets  8,50

Mit knusprigen Pommes frites

* Allergene: A, G

Kleines Schnitzel  8,50

Mit knusprigen Pommes frites

* Allergene: A, G

Desserts

Schokotraum mit Vanilleeis  7,50

Warmer Schokokuchen mit flüssigem Kern

* Allergene: 1, 3, 7

Frittiertes Vanilleeis in Mandelpanade

Serviert auf Wildbeer-Ragout

* Allergene: 1, 3, 7, 8
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Zusatzstoffe & Allergene

A - glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut)

B - Krebstiere

C - Eier

D - Fisch

E - Erdnüsse

F - Soja

G - Milch (einschl. Laktose)

H - Schalenfrüchte (z. B. Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse)

I - Sellerie

J - Senf

K - Sesamsamen

L - Schwefeldioxid und Sulfite

M - Lupinen

N - Weichtiere

Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten jederzeit an unser Personal.


