
À la carte 

Prix unitaire
Le début de la faim

19€ Soufflé de truite 
 Sauce ancestrale à l'armoricaine, servi  chaud.

OU

19€
Pressé de campagne au foie de volaille  

confectionné par nos soins,  
Petit bouquet de salade, Servi froid

e#e

26€
Turban de lieu noir VDK "pêche au petit chalut " 

 Confit plein beurre 
OU

26€ Cuisse de canette confite 
 au poivre vert

e#e

9€

Les fromages de notre région  
 blanc à la crème , ail, ciboulette, échalotes, coulis fruits rouges ... ou affinés ...

e#e

9€

Salade de fruits frais,  
Infusée au thé

OU

9 €

Coupe glacée  
En déclinaison de 3 parfums au choix à découvrir sur notre cartes des douceurs: 

Nos sorbets 
Et/ou 

Nos glaces 
Touche de liqueur , vodka ou Get en supplément de 7€ à votre composition glacée 

Nos tarifs s'entendent TTC, service compris 
Liste des allergènes sur demande 

Menu"Juste une histoire de goût " 
Fromage ou dessert 37€ 
Fromage et dessert 45€ 



19.00 €

À la carte 

Prix unitaire
Les Plats chauds de Manette

41€

La Vraie entrecôte 
 origine France,  

Garniture du moment 
Morilles cuites au vin jaune supplément de 10 euros TTC

e#e 

85€ la pièce pour 1pers
La belle sole meunière  

 Selon arrivage ,  
Garniture du moment

À la carte "comme le faisait Manette "

À la carte 

Prix unitaire
Le  dessert de Manette 

15€

L'omelette norvégienne  
 De la belle époque De Manette ,  

Glace au  Grand Marnier et sorbet griotte  
flambée devant votre table au Grand Marnier  

Réservation de votre omelette 
pour l'ensemble des convives de la table exclusivement

e#e 


