
Gli sfizi 

 Antipasto Amici miei € 9.50 

mozzarelline di bufala, ricotta, burratina,crudo di 

Parma, pasta fritta 

 Fritto misto all’italiana € 9.50 

calzoncino ripieno, mozzarellina di bufala,zucchine 

pastellate, crudo di Parma, pasta fritta 

 Gnocco fritto € 9.50 

stracchino, crudo di Parma, pasta fritta 

 Tris di calzoncini € 9.00 

ricotta e spinaci, stracchino e rucola, mozzarella e 

friarelli 

 Pizzottelle napoletane € 9.00 

pasta fritta, pomodoro, parmigiano, basilico 

 Varietà di crocchette e arancini € 9.50 

 Fritturina di gamberetti e calamaretti 

spillo € 12.00 

 Alici e zucchine fritte € 11.00 

  

Gli antipasti 

 Gamberetti e calamaretti € 12.00 



alla griglia con verdurine 

 Cozze alla marinara  € 9.50 

 Insalatina di branzino e verdurine € 13.00 

 Tartare di vitello al coltello € 13.50 

 Insalatina di pollo € 9.50 

con zucchine, olive nere e crostini 

 Burratine e pomodorini € 11.50 

 Bufala e crudo € 11.50 

La griglia 

 Filetto di vitello piemontese € 18.00 

 Arrostinicini con lardo e patate al brucio € 

13.00 

 Tagliata di Angus argentino € 14.50 

 Tagliata di vitello piemontese € 14.00 

 Gamberoni € 15.00 

 Scampi € 15.00 

 Calamari € 14.00 

I contorni 

 Verdure alla griglia € 6.50 

 Patate fritte € 3.50 

 Insalata mista € 4.00 



 Patate al brucio € 3.50 

Le insalate 

 Valeriana € 8.50 

salmone affumicato, pomodorini, crostini, pepe rosa, 

vinaigrette al limone 

 Spinacino € 8.50 

gamberetti, pomodorini, olive nere, ravanelli 

 Rucola € 8.50 

trevisana, pomodorini, burrata, crudo, vinaigrette al 

basilico 

 Verde € 8.50 

finocchi, mozzarella, ceci, speck, vinaigrette alla 

senape 

 Nizzarda € 8.50 

Le pizze 

 Amici miei € 9.00 

mozzarella di bufala, radicchio, caciocavallo, salsiccia, 

olio 

 Margherita € 5.00 

pomodoro, mozzarella, olio, basilico 

 Marinara € 4.50 



pomodoro, pomodoro fresco, aglio, origano, olio, basilico 

 Bufala € 7.50 

pomodoro fresco, mozzarella di bufala, olio, basilico 

 Burrata € 7.50 

pomodoro, burrata, olio, basilico 

 Salsiccia € 7.00 

pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, olio, basilico 

 4 Stagioni € 7.50 

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofini, funghi, 

olive, olio, basilico 

 Prosciutto € 7.00 

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, olio, basilico 

 Ai formaggi € 7.50 

pomodoro, mozzarella, fontina, gorgonzola, parmigiano, 

origano 

 Funghi € 6.50 

pomodoro, mozzarella, funghi, olio, basilico 

 Vegetariana € 7.50 

pomodoro, mozzarella, melanzane, peperoni, zucchine, 

trevisana, spinaci, asparagi, pomodoro fresco, olio 

 Diavola € 7.00 

pomodoro, mozzarella, salamino piccante, olio, basilico 



 Napoletana € 7.00 

pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano, olio, 

basilico 

 Gorgo e cipolla € 7.00 

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, cipolla, origano, olio 

 Siciliana € 7.50 

pomodoro, mozzarella, olive, capperi, acciughe, basilico, 

origano, olio 

 Capricciosa € 7.50 

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofini, 

olive, capperi, olio 

 Gorgo e pere € 7.00 

mozzarella, pere e gorgonzola 

 Wurstel € 6.50 

pomodoro, mozzarella, wurstel, basilico, olio 

 Melanzane € 7.00 

pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, parmigiano, olio, 

basilico 

 Spinaci € 7.00 

mozzarella, gorgonzola, ricotta, spinaci, parmigiano, olio 

 Affumicata € 7.50 

pomodoro, bufala affumicata, basilico, olio 



 Salsiccia e friarelli € 7.50 

mozzarella, salsiccia, friarelli, peperoncino, aglio, olio 

 Scarola € 8.00 

mozzarella di bufala, scarola, olive, acciughe, olio 

 Asparagi € 7.50 

mozzarella, fontina, asparagi, uova, parmigiano, olio 

 Tonno e carciofini € 7.50 

pomodoro, mozzarella, tonno, carciofini, basilico, olio 

 Calzone ripieno € 7.50 

mozzarella, ricotta, prosciutto cotto, salamino piccante, 

pomodoro, parmigiano, olio 

 Calzone ripieno fritto € 7.50 

mozzarella, ricotta, prosciutto cotto, salamino piccante, 

pepe 

 Calzone della casa € 7.50 
mozzarella, prosciutto cotto, gorgonzola, peperoncino, olio 

Le focacce 
 Focaccia Amici Miei € 9.00 

mozzarella di bufala, tonno, pomodoro fresco, basilico, olio 

  

 Focaccia mista € 9.00 

affettati misti, pomodoro fresco, mozzarella di bufala, 

basilico, olio 



 Focaccia stracchino € 7.50 

stracchino, salsiccia, rucola, olio 

 Focaccia primavera € 8.00 

mozzarella di bufala, pomodoro fresco, rucola, olio 

 Focaccia burrata € 8.00 

burrata, pomodorini, olive, basilico, olio 

 Focaccia con crudo € 7.00 

prosciutto crudo, olio 

 Focaccia con lardo € 6.00 

lardo, olio 

 Focaccia con speck € 6.00 

speck, olio 

 Focaccia bruschetta € 4.20 

pomodoro fresco, basilico, origano, aglio, olio 

Le bevande 

 Coca cola alla spina piccola € 2,90 

 Coca cola alla spina media € 3,50 

 Bibita in lattina € 3,00 

 Acqua minerale da 0,5L € 1.90 – naturale 

gasata 



 Beck’s alla spina (chiara) piccola € 3.00 

 Beck’s alla spina (chiara) media € 4.70 

 Beck’s Lattina € 3.50 

 Beck’s Bottiglia 0,33L € 3.70 

 Leffe in bottiglia 0,33L € 4.00 

 Leffe alla spina 0,33L (rossa) € 4.00 

 Hoegarden alla spina 0,33L (bianca) € 4.00 

 Vino in caraffa (bianco Chardonnay / rosso 

Dolcetto) 1L €9.00 

 Vino in caraffa (bianco Chardonnay / rosso 

Dolcetto) 

½ litro € 5.00 

 Vino in caraffa (bianco Chardonnay / rosso 

Dolcetto) 

¼ litro € 3.00 

Dolci 

 Zeppola € 4.50 

 Pastiera € 4.50 

 Baba’ € 4.50 

 Sfogliatella € 4.50 

 Delizia di Sorrento € 4.50 



 Caprese con fonduta di cioccolato € 4.50 

 Misto napoletano € 5.70 

zeppola,pastiera,baba’,sfogliatella 

 Cannolo € 4.00 

 Cassata € 4.50 

 Meringata con fonduta di cioccolato € 4.50 

 Chantilly con fonduta di cioccolato € 4.50 

 Tiramisù alla crema chantilly € 4.50 

 Pannacotta € 4.00 

 Mousse (frutti di bosco, cioccolato) € 4.50 

 Sorbetto € 4.00 

mandarino,limone,pompelmo rosa,mela verde 

 Gelato € 4.00 

crema,cioccolato,nocciola,fragola 

 Taglio al caffè € 4.70 

 Taglio al cioccolato € 4.70 

 Ananas € 4.50 

 Tagliata di frutta con fonduta di 

cioccolato € 6.00 

 Fragole (in stagione) € 4.50 

 Frutti di bosco (in stagione) € 5.00 

 Flute di vino da dessert € 3.50 



I vini rossi 

 Dolcetto d’Alba € 16.00 

Damilano,Piemonte 

 Dogliani dolcetto “San Luigi” € 16.50 

Pecchenino,Piemonte 

 Barbera d’Alba € 15.00 

Nino Costa,Piemonte 

 Barbera d’Asti “Bricco Blina” € 15.50 

Agostino Pavia,Piemonte 

 Barbera d’Asti Superiore Nizza € 25.00 

Cascina Lana,Piemonte 

 Barbera d’Asti Superiore “Le orme” € 

19.50 

Michele Chiarlo,Piemonte 

 Ruche’ di Castagnole Monferrato€ 16.50 

Cantina del Ruche’,Piemonte 

 Lacryma Christi del Vesuvio € 16.00 

Feudi San Gregorio,Campania 

 Cabernet Sauvignon € 16.00 

Le Monde,Friuli 



 Chianti Classico Gallo Nero€ 16.50 

Borgo Salcetino,Toscana 

 Nebbiolo langhe € 16.00 

Cascina Chicco,Piemonte 

 Nebbiolo Langhe “Marghe” € 19.50 

Damilano,Piemonte 

 Bonarda dell’oltrepo pavese vivace “Giada”€ 

15.00T 

Tenuta “La Costaiola”,Lombardia 

 Cerasuolo di Vittoria (organic wine) € 21.00 

Gulfi,Sicilia 

 Pinot Nero Alto Adige € 16.50 

Viticoltori di Caldaro,Alto Adige 

 Morellino di Scansano € 15.50 

Fattoria Mantellassi 

 Nero d’Avola “Narke'”€ 16.50 

Principe di Corleone,Sicilia 

 Rosato del Garda € 15.50 

Costaripa,Lombardia 

 Barbera d’Alba cl. 37.5 € 8.50 



Fratelli Savigliano,Piemonte 

 Dolcetto di Diano d’Alba cl. 37.5 € 8.50 

Fratelli Savigliano,Piemonte 

 Nebbiolo Langhe “Marghe” cl. 37.5 € 10.00 

Damilano,Piemonte 

I vini bianchi 

 Arneis Roero “Sarun” € 15.00 

Nino Costa,Piemonte 

 Gavi “La Pieve”€ 15.50 

Caldera,Piemonte 

 Chardonnay Langhe “Nusei” € 16.00 

Servetti,Piemonte 

 Muller Thurgau € 15.50 

Endrizzi,Trentino 

 Ribolla gialla Collio € 16.50 

Le Monde,Friuli 

 Sauvignon Alto Adige € 16.00 

Viticoltori di Caldaro,Alto Adige 

 Greco di Tufo € 16.50 

Feudi di San Gregorio,Campania 



 Falaghina del Sannio € 16.00 

Feudi di San Gregorio,Campania 

 Fiano di Avellino € 16.00 

Feudi di San Gregorio,Campania 

 Lacryma Christi del Vesuvio € 16.00 

Feudi di San Gregorio,Campania 

 “Anthilia” Ansonica e Cararratto € 16.00 

Donnafugata,Sicilia 

 Chardonnay Mignon cl.37.5 € 8.00 

Fratelli Savigliano,Piemonte 

 Vermentino di Gallura “Cucaione” € 16.00 

Piero Mancini,Sardegna 

 Vermentino di Gallura “Cucaione” cl.37.5 € 

8.00 
Piero Mancini,Sardegna 

Gli spumanti e champagne 

 Prosecco di Valdobbiadene “Sior Piero” € 

16.50  

V8+,Veneto 

 Franciacorta brut € 28.00 



La Montina,Lombardia 

 Franciacorta brut € 32.00 

Berlucchi,Lombardia 

 Franciacorta brut “cuvée prestige ” € 

42.00 

Ca’ del Bosco,Lombardia 

 Champagne brut € 55.00 

Veuve Cliquot 

 Champagne brut € 65.00 

Delamotte,Francia 

 Malvasia di Castelnuovo Don Bosco € 16.00 

 Moscato d’Asti € 15.00 

 Brachetto d’Acqui € 15.00 

 Vini da dessert al calice € 3.50 

Il bar 

 Caffè € 1.40 

 Liquori nazionali € 2.90 

 Liquori esteri € 3.70 

 Coperto € 1.90 
 


