
14.00€

17.00€

12,50€

16.00€

20.00€

20.00€

18.00€

18.00€

23.00€

18.00€

4.00€

18.00€

20.00€

21.00€

7.00€

2.60€

4,00€

14.50€

7.00€

ENSALADAS
Ensalada Vintage:
Tomate cherry, brotes tiernos, frutos secos, bacon, manzana, queso de
cabra, miel de caña, crema balsámica.

Ensalada de bonito en salazón:
Bonito,tomate Raf, aceitunas partidas y tallos de alcaparras.

Burrata con pisto dulce al pesto.

Ensalada de aguacate con mostaza y miel:
Aguacate, brotes tiernos, langostino, tomate cherry, alcaparras, queso feta,
salsa mostaza y miel.

Entrantes fríos
Jamón Iberico con lascas de parmesano.

Tartar de Atún con aguacate, mango y sorbete de limón.

Tartar de Salmón.

Ceviche de berberechos.

Carpaccio de quisquilla de Santa Pola con vinagreta de lima y

huevas de trucha.

Salmón  marinado con jengibre, wasabi y salsa de citricos.

Entrantes Calientes
Zamburiñas con wacame, mahonesa de kimchi y huevas de lompo.
(Minimo 2 uds)

Calamar Nacional a la plancha con tapenade de aceitunas negras.  

Pulpo a la plancha con parmentier de albahaca y aceite de pimentón 

de la Vera. 

Salteado de pulpo con habitas baby y ajetes tiernos. 

Flor de alcachofa con foie, reducción de mistela y tierra 

de pistachos.

Nuestras croquetas: Jamón Ibérico, gambón y boletus 

(Mínimo 2 uds)

Croquetón de carrillera confitada con manzana y emulsión 

de pimientos rojos.

Huevos rotos con jamón y gulas.

Tosta de sardina ahumada con foie.



27.00€ / 24.00€ 

18.00€

21.00€

15.50€

22.00€

20.00€

17.00€

22.00€

21.00€

18.00€

20.00€

Entrecotte de ternera, con patatas y pimientos de padrón.

Pluma confitada a baja temperatura con jugo de pimiento rojo y ajetes.

Solomillo de ternera con Foie al Pedro Ximenez o plancha.

Hamburguesa Gourmet de vaca madurada con pan Brioche, pico de gallo y 

aguacate.

Chuletillas de cabrito al ajo cabañil.

Cochifrito con ajetes tiernos y patatas panaderas.

Salmón con costra de pimienta negra sobre parmentier de patatas y albahaca.

Carrillera de atún estofada con reducción de vino tinto.

Merluza rellena de gambas con salsa suave de azafran.

Lomo de lubina a la plancha con verduritas de temporada.

Bacalao confitado con aove,un toque de guindilla y crema de pimientos asados.

Pescados

Carnes



Postres

Leche frita con helado de turrón.

Tarta de manzana con helado de vainilla.

Torrija de pan brioche con helado de Baileys.

Tarta de queso al horno con culí de frutos rojos.

Pan de Calatrava.

Sorbete de limón.

Bola de helado : Turrón, vainilla, Baileys, limón.

6.50€

7.00€

6.50€

5.50€

5.00€

7.00€

3.00€
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