HOUSE ( OF

Speisekarte




Jerslich willhommenin
unserem Hebab festaurant!

Bei uns erwartet Sie eine authentische kulinarische Reise
in die reiche und vielfiltige Kiiche der Tiirkei.

Unser Restaurant ist stolz darauf, traditionelle Kebab-SpieBBe nach
original tiirkischer Art auf einem echten Holzkohlegrill zuzubereiten.
e ; ' .

3 / Der Kebab hat eine lange und stolze Tradition in der Tiirkei,
die bis in die Zeit des Osmanischen Reiches zurlickreicht.

ol 1

9 Jedes Gericht erzahlt eine Geschichte und verbindet Generationen durch
die Kunst des Grillens und die sorgféltige Auswahl von Gewtlirzen und Zutaten.

Lassen Sie sich von den Aromen und Geschméackern der Tiirkei verzaubern
| und genieBen Sie ein Stiick tlirkischer Esskultur bei uns.

Guten Appetit und afiyet olsun!



Folgen Sie uns
auf Social Jlledia

n house-of-kebab-fulda

O | houseofkebab_fulda

Bewerten Sie
% uns auf Google

Bendtigen Sie ein Catering?
Sprechen Sie uns gerne an!




Gorbalor

Suppen / Soups

L

1. Jllercimek Gorbasi * - 6.50€

Eine cremige Suppe aus roten Linsen, verfeinert mit milden Gewirzen und
Gemise — ein leichter und gesunder Klassiker der tirkischen Kiiche.
Beilage: Hausgemachtes Fladenbrot und frischer Salat.

A ;‘ [EN] A creamy soup made from red lentils,

| refined with mild spices and vegetahles —
a light and healthy classic of Turkish cuisine.
Side dish: Homemade flatbread
and fresh salad.

Jleze

Vorspeisen / Appetizers

10. Hoydari ~* - 5.00€

Cremiger Joghurt mit Dill, Knoblauch und einer
Prise Salz. Beilage: Hausgemachtes Fladenbrot.

[EN] Creamy yogurt with dill,
garlic and a pinch of salt.
Side dish: Homemade flatbread.

12. Gocik - - 6.00¢

Erfrischender Joghurt mit Gurken, Knoblauch,
getrockneter Minze und einer Prise Salz.
Beilage: Hausgemachtes Fladenbraot.

[EN] Refreshing yogurt with cucumber,
garlic, dried mint and a pinch of salt.
Side dish: Homemade flatbread.

2 |skembe CGorbasi - 7.00€

Eine herzhafte Suppe aus zart gekochten Kutteln, verfeinert mit Knoblauch,
Essig, frischem Zitronensaft und wenig Joghurt.
Beilage: Hausgemachtes Fladenbrot und frischer Salat.

[EN] A hearty soup made from tenderly
cooked tripe, refined with garlic, vinegar,
fresh lemon juice and a little yoghurt

A classic of Turkish cuisine.

Side dish: Homemade flatbread

and fresh salad.

11. Reil ezme " - 5.00€

Feurig-scharfer Mix aus fein gehackten Tomaten, Zwiebeln, Petersilie
und Chili-Paprika. Beilage: Hausgemachtes Fladenbrot.

[EN] Fiery-spicy mix of finely chopped
tomatoes, onions, parsley and chili peppers
Side dish: Homemade flatbread. .

13. Patliconi Yogurt ™ - 8.00€

Geschmacksintensiver J8Ghurt mit gerdsteten Auberginen,
Knoblauch und Salz. Beilage: Hausgemachtes Fladenbrot.

[EN] Flavorful yoghurt with roasted
eggplant, garlic and salt.
Side dish: Homemade flatbread




20. "ﬁuntlschéulut 8.90€

Eisbergsalat, Mais, Petersme Tomaten, Zwiebeln, Rucola, Thunfisch

und Granatapfelsirup.

o [EN] Iceberg lettuce, corn, parslay,

]

tomatoes, onions, arugula, tuna
and pomegranate syrup.

22. Gaesar Salat - 10.90€

Eisbergsalat, Tom'éten, Gurken und Petersilie, kombiniert mit

hausgemachten Croutons und saftigen HahnchenspieB-Stiicken,

verfeinert mit feinem Qlivendl.

[EN] Iceberg lettuce, tomatoes, cucumbars
and parsley, comhingd with hamemade
croutons and juicy chicken skewers,
refined with fine olive oil.

25. Hihnchenspiesssalat ™ - 10. goe r"‘\

Lollo Rosso, Rucola, Gurken, Cherry-Tomaten,
Paprika und saftige HahnchenspieB-Stiicke,
verfeinert mit Olivendl —

ein leichtes, nahrhaftes Gericht.

[EN] Lollo Rosso, rocket, cucumbers,

| cherry tomatoes, peppers and juicy

chicken skewers, refined with olive oil —
a light, nutritious dish.

Salate / Salads

1. (ioban Salot - 6.90¢€

Ein erfrischendér Mix aus Tomaten, Gurken, Zwiebeln, griine Spitzpaprika,
Petersilie, Olivendl und Granatapfelsirup — ein klassischer tiirkischer Salat.

f. *a’
[EN] A refreshing mix of tomatoes, cucumbers,
onions, green bell peppers, parsley, olive oil and

pomegranate syrup — a classic Turkish salad.

24. Jllediterraner Salat * - 7.90€

Lollo Rosso, Rucola, Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Petersilie,
Oliven und Hirtenkése, abgerundet mit bestem Olivend) —
ein Hauch von Mittelmeer.

[EN] Lollo Rosso, arugula, cucumbers, tomatoes,
onions, parsley, olives and feta chease,

rounded off with the best olive oil —

a touch of the Mediterranean.

Hausgemachte SoBen:
Joghurt "*°I Knoblauch "*
Cocktail " | Scharfe Sofie "’

Hirtenkése ° -

EXTRAZUTAT:

Extra Fleisch """ - 1,00 €
Extra SoBe """ -

0,50 €
0,50 €

Mais - 0,50 €




Uejetaryen

' Vegetarisch /.Veetarian

’ 10
30. |cli Kofte - 9.90¢€
4 gefiillte Bulgur-Béllchen (Hartweizen) mit einer
wiirzigen Filllung aus Soja, Walniissen und GrieR.
AuBen knusprig, innen herzhaft und aromatisch.
Beilage: Serviert mit frischem Eisbergsalat
und knusprigen Pommes.

[EN] 4 filled bulgur balls (durum wheat) with a spicy filling
of soy, walnuts and semolina. Crispy on the outside, hearty
and aromatic on the inside. Side dish: Served with

fresh iceberg lettuce and crispy fries.

32. Gighofte ™ - 10.00€

10 Stuck Gigkofte aus dunklem Bulgur (Hartweizen),
serviert auf einem Gemiiseteller mit Eisbergsalat,
Zitrone und Petersilie, verfeinert mit Granatapfelsirupi 1
L “
[EN] 10 pieces of Gigkdfte made from dark bulgur (durum wheat),
served on a vegetable plate with iceberg lettuce, lemon and parsley,
refined with pomegranate syrup.

34, Vejelaryen cHebab* | 6.00¢

Frischer Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rotkraut, WeiBkraut und
hausgemachte SoBe nach Wahl, serviert im hausgemachten Brot.

[EN] Fresh iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers, onions, red cabbage,

1 white cabbage and homemade sauce of your choice, served in homemade bread.

Empfehlung: +Hirtenkiise” 0,50€

36. cFalofel Hebab - 7.50€

4 Falafel mit frischem Eisbergsalat, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Rotkraut, WeiBkraut und hausgemachter
SoBe nach Wahl, serviert

im hausgemachten Brot.

[EN] 4 falafel with fresh iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers,
onions, red cabbage, white cabbage and homemade sauce of
your choice, served in homemade bread.

Empfehlunge +Hirtenkéise” 0,50€

38. Rosorl Pide - 11.90€

Hausgemachte, goldbraun gebackene Teigschiffchen,
gefiillt mit Gouda-Kése. Beilage: 2 Salatbeilagen.

[EN] Homemade, golden brown baked
dough boats filled with Gouda cheese.
Side dish: 2 side salads.

Empfehlung: +Hirtenkése” 0,50€ B
. Lo, S,

40. |spanakh cPide - 11.90¢

Hausgemachte, goldbraun gebackene Teigschiffchen,
geflllt mit Spinat. Beilage: 2 Salatheilagen.

[EN] Homemade, golden brown baked
dough boats filled with spinach.
Side dish: 2 side salads.

€mpiehlung: +Hirtenkise” 0,50€

Extra SoBe '***" - 0,50 €
Hirtenkése ° - 0,50 €
Mais - 0,50 €
Ei°-0,50 € o
i Extra Stiick Falafel *'- 1,00 € ;
i Extra Stiick Icli Kofte - 1,50 € ;

I'}r_
31. Patates “[opu - 9.90€

5 knusprig gefiillte Kartoffelbéllchen mit Soja und
Gewiirzen. Kostliche Kombination aus weichen
Kartoffeln und wiirziger Fiillung.

Beilage: Serviert mit frischem Eisbergsalat

und knusprigen Pommes.

[EN] 5 crispy potato balls filled with soy and spices.
Delicious combination of soft potatoes and spicy filling.
Side dish: Served with fresh iceberg lettuce and crispy fries.

33. Gighofte Diiriim ™ - 8.50€

Gigkdfte aus dunklem Bulgur (Hartweizen) mit Eisbergsalat, Tomaten, Petersilie,
Minze und Granatapfelsirup — eingerollt in hausgemachtes, diinnes Fladenbrot.

[EN] Gigkdtte made from dark bulgur (durum wheat) with iceberg lettuce,
tomatoes, parsley, mint and pomegranate sauce — rolled in
homemade, thin flatbread.

35. Vejetaryen Diiriim * - 7.50€

Frischer Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rotkraut, WeiBkraut und
hausgemachte SoBe nach Wahl, eingerollt in hausgemachtes, diinnes Fladenbrot.
Empfehlung: +Hirtenkise” 0,50€

37. Falofel Jiiriim ** - 9.00€

4 Falafel mit frischem Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rotkraut,
WeiBkraut und hausgemachter SoBe nach Wahl, eingerollt in hausgemachtes,

diinnes Fladenbrot. V

[EN] Fresh iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers, onions, red cabbage, white cabbage
and homemade sauce of your choice, rolled in homemade, thin flatbread.

[EN] 4 falafel with fresh iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers, onions, red cabbage,
white cabbage and homemade sauce of your choice, rolled in homemade, thin flatbread.

Empfehlung: +Hirtenkése” 0,50€

30. ¢Falafel “[eller - 12.50€

8 Falafel mit frischem Eisbergsalat, Tomaten,
Gurken, Zwiebeln, Rotkraut, WeiBkraut und
hausgemachter SoBe nach Wahl, serviert mit
knusprigen Pommes oder Reis.

[EN] 8 falafel with fresh iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers,
onions, red cabbage, white cabbage and homemade sauce
of your choice, served with crispy fries or rice.

a1. Vejetaryen Pide " - 11.90€

Hausgemachte, goldbraun gebackene Teigschiffchen,
gefiillt mit Spinat, Tomaten, Paprika und Gewiirzen
Beilage: 2 Salatbeilagen. =

[EN] Homemade, golden brown baked
dough boats filled with spinach,
tomatoes, peppers and spices. "
Side dish: 2 side salads. 2

Empfehlung: +Hirtenkise” 0,50€

Hausgemachte Sofen:
Joghurt "*°I Knoblauch **
Cocktail " | Scharfe Sofie "’




50. ’}Ju prak Hebab - - 9.50€

Zate Schelben vom Rindfleisch mit frischem Eisbergsalat,
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rotkraut, WeiBkraut und =
hausgemachter SoBe nach Wahl, serviert

im hausgemachten Brot.

[EN] Tender slices of beef with fresh iceberg lettuce, tomatoes,
cucumbers, onions, red cabbage, white cabbage and homemade
sauce of your choice, served in homemade bread.

| Empfehlung: +Hirtenkise” 0,50€

52. Gemiise Yaprak Rebab - 10. 50¢

Zarte Scheiben vom Rindfleisch mit frittierter Aubergine,
Karotte, Paprika und frischem Eisbergsalat, Tomaten,
Gurken, Zwiebeln, Rotkraut, WeiBkraut und hausgemachter
SofBe nach Wahl, serviert im hausgemachten Brot.

[EN] Tender slices of beef with fried eggplant, carrot, pepper and fresh iceberg lettuce,
tomatoes, cucumbers, onions, red cabbage, white cabbage and homemade sauce of
your choice, served in homemade bread.

Empfehlung: +Hirtenkise” 0,50€

54. Yaprak cHebab Teller - 14.50¢

Zdte Schelben vom Rindfleisch mit frischem Eishergsalat,
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rotkraut, Weiskraut und
hausgemachter SoBe nach Wahl, serviert mit

knusprigen Pommes oder Reis.

[EN] Tender slices of beef with fresh iceberg lettuce,
tomatoes, cucumbers, onions, red cabbage,

white cabbage and homemade sauce of your choice,
served with crispy fries or rice.

56. Gemiise qupruli
Rebab “eller - 15.50€

Zarte Scheiben vom Rindfleisch mit frittiertem Gemiise und

mit frischem Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rotkraut,
WeiBkraut und hausgemachter SoBe nach Wahl, serviert mit
knusprigen Pommes oder Reis.

[EN] Tender slices of beef with fried vegetables and fresh iceberg lettuce,
tomatoes, cucumbers, onions, red cabbage, white cabbage and
homemade sauce of your choice, served with crispy fries or rice.

58. |shender ¢Hebab - 18.50€

Zarte Scheiben vom Rindfleisch auf knusprigen Brotwiirfeln, verfeinert mit”
aromatischer Tomatensauce, cremigem Joghurt und knusprigem Butterfett —
ein herzhaftes und reichhaltiges Gericht.

Beilage: 2 Salatbeilagen. - 4*“_

L]

[EN] Tender slices of beef on crispy bread
cubes, refined with aromatic tomato sauce,
creamy yoghurt and crispy butter fat —

a hearty and rich dish.

Side dish: 2 side salads.

Drehspiel3 / Kebab

51. “Tavuk cHebab - 8.50€

Zarte Scheiben vom Hihnchen mit frischem Eisbergsalat, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Rotkraut, WeiBkraut und hausgemachter SoBe nach Wahl,
serviert im hausgemachten Brot.

[EN] Tender slices of chicken with fresh iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers, onions, red cabbage,
white cabbage and homemade sauce of your choice, served in homemade bread.

Empfehlung: +Hirtenkse” 0,50€

.

53. Gemiise cHahnchen ¢}{ebab * - 9.50€

Zarte Scheiben vom Hahnchen mit frittierter Aubergine, Karotte, Paprika und
frischem Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rotkraut, WeiBkraut und
hausgemachter SoBe nach Wahl, serviert im hausgemachten Brot.

[EN] Tender slices of chicken with fried eggplant, carrot, pepper and fresh iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers,
onions, red cabbage, white cabbage and homemade sauce of your choice, served in homemade bread.

Empfehlung: +Hirtenkse” 0,50€

55. “[ovuk cHebab “eller - - 13.50€

Zarte Scheiben vom Hahnchen mit frischemn Eisbergsaiat,
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rotkraut, WeiBkraut und
hausgemachter SoBe nach Wahl, serviert mit
knusprigen Pommes oder Reis. o

[EN] Tender slices of chicken with fresh iceberg lettuce,
tomatoes, cucumbers, onions, red cabbage, white
cabbage and homemade sauce of your choice, served
with crispy fries or rice.

(]

57. Gremiise J{uhnchen
Kebab eller - - 14.50€

Zarte Scheiben vom Héhnchen mit frittiertem Gemiise
und mit frischem Eisbergsalat, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Rotkraut, WeiBkraut und

hausgemachter SoBe nach Wahl, serviert

mit knusprigen Pommes oder Reis.

[EN] Tender slices of chicken with fried vegetables
and fresh iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers,
onions, red cabbage, white cabbage and
homemade sauce of your choice, served with
crispy fries or rice.

Hausgemachte SoBen:
Joghurt "*°I Knoblauch "*
Cocktail " | Scharfe Sofie "’

Extra Fleisch "> - 1,00 €
Extra Sofe "**" - 0,50 €
Hirtenkase ° - 0,50 €
Mais - 0,50 €

EXTRAZUTAT:




g

Rolle / Wraps

- 1.4
. " = :

¥ 60. Ndana Diriim * - 12.00€

Gewdrzter LammbhackfleischspieB nach originaler Rezeptur
aus Adana, lber Holzkohle gegrillt, mit Tomaten,

Zwiebeln, Petersilie und Gewiirzen, eingerollt in
hausgemachtes, diinnes Fladenbrot.

Beilage: 2 Salatbeilagen.

[EN] Seasoned minced lamb skewer according to the original recipe from
Adana, grilled over charcoal, with tomatoes, onions, parsley and spices,

" ‘k rolled in homemade, thin flatbread. Side dish: 2 side salads.

62. Ciger cDiiriim ™ - 11.00€

LammleberspieB, tiber Holzkohle gegrillt, mit Tomaten, Zwiebeln, Petersilie
und Gewiirzen, eingerollt in hausgemachtes, diinnes Fladenbrot. o
Beilage: 2 Salatbeilagen. '

[EN] Lamb liver skewer, grilled over charcoal, with tomatoes, onions, parsley and spices, rolled in
homemade, thin flatbread. Side dish: 2 side salads.

64. YJaprak Hebab Diiriim ** - 10.00€

Scfeibenfleisch vom Rind mit Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
Rotkraut, WeiBkraut, Zwiebeln und hausgemachter SoBe nach Wahl,
eingerollt in hausgemachtes, diinnes Fladenbrot.

" [EN] Sliced beef with iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers, onions, red cabbage, white cabbage, onions and

homemade sauce of your choice, rolled in homemade, thin flatbread.
Empfehlung: +Hirtenkéise” 0,50€

66. Gemiise Yaprok
Rebab Diiriim ™ - 11.00¢

Scheibenfleisch vom Rind mit frittierter Aubergine, Karotte, Paprika und frischem
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rotkraut, WeiBkraut und hausgemachter
Sofe nach Wahl, eingerollt in hausgemachtes, diinnes Fladenbrot.

[EN] Sliced beef with fried eggplant, carrot, peppers and fresh iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers, onions,
red cabbage, white cabbage and homemade sauce of your choice, rolled in homemade, thin flatbread.

Empfehlung: +Hirtenkiise” 0,50€

68. Johmacun Yaprak
Rebab Jiiriim - - 12.50€

Hausgemachter diinner Teigfladen, traditionell belegt mit einer wiirzigen Mischung
aus Lammhackfleisch und Gemiise, dazu Scheibenfleisch vom Rind, Eisbergsalat,
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rotkraut, WeiBkraut und hausgemachter

SoBe nach Wahl, eingerollt.

[EN] Homemade thin dough flatbread, traditionally topped with a spicy mixture of minced
lamb and vegetables, plus sliced beef, iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers, onions,
red cabbage, white cabbage and homemade sauce of your choice, rolled up.

Empfehlung: +Hirtenkése” 0,50€

L]

70. Johmacun Rdana Diiriim * - 14.50€

Hausgemachter diinner Teigfladen, traditionell belegt mit einer wiirzigen Mischung
aus Lammhackfleisch und Gemiise, kombiniert mit gewiirztem LammhackfleischspieB,
{iber Holzkohle gegrillt, Tomaten, Zwiebeln, Petersilie und Gewiirzen, eingerollt.
Beilage: 2 Salatbeilagen.

[EN] Homemade thin dough flatbread, traditionally topped with a
spicy mixture of minced lamb and vegetables, combined with
seasoned minced lamb skewer, grilled over charcoal, tomatoes,
onions, parsley and spices, rolled up. Side dish: 2 side salads.

61. cHusbagi Diiriim * - 13.00€

LammfleischspieB, iiber Holzkohle gegrillt, mit Tomaten,
Zwiebeln, Petersilie und Gewiirzen, eingerollt in
hausgemachtes, diinnes Fladenbrot.

Beilage: 2 Salatbeilagen.

[EN] Lamb skewer, grilled over charcoal, with tomatoes, onions,
parsley and spices, rolled in homemade, thin flatbread.
Side dish: 2 side salads.

63. “[avuk Sis cDiiriim *** - 11.00€

Mariniertes Héh‘ﬁchenspieﬁ, liber Holzkohle gegrillt, mit Tomaten, Zwiebeln,
Petersilie und Gewiirzen, eingerollt in hausgemachtes, diinnes Fladenbrot.
Beilage: 2 Salatbeilagen.

[EN] Marinated chicken skewer, grilled over charcoal, with tomatoes, onions,
parsley and spices, rolled in homemade thin flatbread. Side dish: 2 side salads.

65. “Tavuk cHebab Diiriim - 9.00€

Scheibenfleisch vom Hahnchen mit Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
Rotkraut, WeiBkraut, Zwiebeln und hausgemachter SoBe nach Wahl, ein-
gerollt in hausgemachtes, diinnes Fladenbrot.

[EN] Sliced chicken with iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers, onions,
red cabbage, white cabbage, onions and homemade sauce of your choice,
rolled in homemade, thin flatbread.

Empfehlung: +Hirtenkése” 0,50€

67. Gemiise “Javuk
Hebab Piiriim ' - 10.00€

Scheibenfleisch vom Hahnchen mit frittierter Aubergine, Karotte, Paprika und
frischem Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rotkraut, WeiBkraut und
hausgemachter SoBe nach Wahl, eingerollt in hausgemachtes, diinnes Fladenbrot.

[EN] Sliced chicken with fried eggplant, carrot, peppers and fresh iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers, onions, red
cabbage, white cabbage and homemade sauce of your choice, rolled in homemade, thin flatbread.

Empfehlung: +Hirtenkése” 0,50€

69. Johmacun “[avuk
RebabDiiriim - 11.50€

Hausgemachter diinner Teigfladen, traditionell belegt mit einer wiirzigen Mischung
aus Lammhackfleisch und Gemiise, dazu Scheibenfleisch vom Héhnchen,
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rotkraut, WeiBkraut und
hausgemachter SoBe nach Wahl, eingerollt.

[EN] Homemade thin dough flatbread, traditionally topped with a spicy mixture of minced lamb and vegetables,
plus sliced chicken, iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers, onions, red cabbage, white cabbage and homemade
sauge of your choice, rolled up.

Empfehlung: +Hirtenkéise” 0,50€

Hausgemachte SoBen:
Joghurt "**1 Knoblauch "**
Cocktail “* | Scharfe Sofie "*"

Extra Fleisch """ - 1,00 €
Extra SoBe "**" - 0,50 €
Hirtenkése ° - 0,50 €
Mais - 0,50 €

EXTRAZUTAT:




Pide / Johmacun

80. Jntep Johmacun - 12.90€

2 hausgemachte, knusprige Teigfladen, traditionell belegt mit einer
wiirzigen Mischung aus Lammhackfleisch, Gemiise und Knoblauch.
Beilage: 2 Salatbeilagen.

| [EN] 2 homemade, crispy flatbreads,
traditionally topped with a spicy mixture
of minced lamb, vegetables and garlic.
Side dish: 2 side salads.

82. cRusbasili Pide ' - 14.90€

Hausgemachte, goldbraun gebackene Teigschiffchen, gefiillt mit Lammfleisch,
Gemise und Gewiirzen. Beilage: 2 Salatbeilagen.

[EN] Homemade, golden brown baked dough boats
filled with lamb, vegetables and spices.
Side dish: 2 side salads.

sa. Jjymali cPide - 13.90€

Hausgemachte, goldbraun gebackene Teigschiffchen, gefiillt mit
Lammbhackfleisch, Gemiise und Gewiirzen. Beilage: 2 Salatbeilagen.

[EN] Homemade, golden brown baked
dough boats filled with minced lamb,
vegetables and spices.

Side dish: 2 side salads.

86. YJaprak ¢Hebab
Rosarli Pide - 14.50€

Hausgemachte, goldbraun gebackene Teigschiffchen, gefiillt mit saftigen
Rindfleischscheiben und zart schmelzendem Gouda-Kése.
Beilage: 2 Salatbeilagen.

[EN] Homemade, golden-brown baked
dough boats filled with juicy slices of
beef and melting Gouda cheese.

Side dish: 2 side salads.

88. Sucuklu Yumurtah cPide - 12.90€

H’éusgemachte, goldbfaun gebackene Teigschiffchen, gefillt mit pikant gewurzter Sucuk
(tirkische Knoblauchwurst) und aufgeschlagenem Ei. Beilage: 2 Salatbeilagen.

[EN] Homemade, golden brown baked dough boats filled with
spicy sucuk (Turkish garlic sausage) and beaten egg.
Side dish: 2 side salads.

89. Sucuklu HKasorh Pide 12.90€

Hausgemachte, goldbraun gebackene Teigschiffchen, gefillt mit pikant gewiirzter Sucuk
(tirkische Knoblauchwurst) und zart schmelzendem Gouda-Kase.
Beilage: 2 Salatbeilagen.

[EN] Homemade, golden brown baked dough boats, filled with spicy sucuk
(Turkish garlic sausage) and tenderly melting Gouda cheese.
Side dish: 2 side salads.

o —,

g1. Adona Johmacun ™ - 12.90€

4 hausgemachte, knusprige Teigfladen, traditionell belegt mit einer
wiirzigen Mischung aus Lammhackfleisch, Gemiise und Zwiebeln.
Beilage: 2 Salatbeilagen.

[EN] 2 homemade, crispy flatbreads,
traditionally topped with a spicy mixture
of minced lamb, vegetables and onions.
Side dish: 2 side salads.

s3. Husbosih Rasarl Pide - 15,906

Hausgemachte, goldbraun gebackene Teigschiffchen, gefiillt mit Lammfleisch,
Gemiise, Gewiirzen und zart schmelzendem Gouda-Kése.
Beilage: 2 Salatbeilagen.

[EN] Homemade, golden brown baked dough boats
filled with lamb, vegetables, spices and tenderly
melting Gouda cheese.

Side dish: 2 side salads.

85. Riymah cRasorh Pide " - 14.90€

Hausgemachte, goldbraun gebackene Teigschiffchen, gefiillt mit
Lammbhackfleisch, Gemise, Gewiirzen und zart schmelzendem Gouda-Kase.
Beilage: 2 Salatbeilagen.

[EN] Homemade, golden brown baked
dough boats filled with minced lamb, <=
vegetables, spices and tenderly

melting Gouda cheese.

Side dish: 2 side salads.

g7. “avuk ¢Hebab
Rosarli Pide - 13.50€

Hausgemachte, goldbraun gebackene Teigschiffchen, gefiillt mit saftigen
Hahnchenfleischscheiben und zart schmelzendem Gouda-Kase.
Beilage: 2 Salatbeilagen.

[EN] Homemade, golden-brown dough
haoats filled with juicy chicken slices
and melting Gouda cheese

Side dish: 2 side salads.

Hausgemachte SoBen:
Joghurt "*°I Knoblauch "*
Cocktail " | Scharfe Sofie "’

Extra Fleisch "**"'- 1,00 €
Extra SoBe """ - 0,50 €
Hirtenkdse ° - 0,50 €
Mais - 0,50 €
Ei°- 0,50 €

EXTRAZUTAT:




zgaralor
Vm riIIGriIIed i .

o g
90. cﬂdunu Idiehuh " _18.90€

. 1 gewdirzter LammhackfleischspieB nach originaler Rezeptur aus Adana, iiber Holzkohle
gegrillt, mit einer gegrillten Tomate sowie scharfer Paprika, serviert auf hausgemachtem
| diinnem Fladenbrot. Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

02. Rusbosi Sis cRebab “* - 20.50€

2 gewiirzte Lammfleischspiefie, iiber Holzkohle gegrillt, mit einer gegrillten Tomate
sowie scharfer Paprika, serviert auf hausgemachtem diinnem Fladenbrot.
Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis. 3

[EN] 2 spiced lamb skewers, grilled over
charcoal, with a grilled tomato and hot
pepper, served on homemade thin flatbread.
Sides: 4 side salads and crispy fries or rice.

| [EN] 1 seasoned minced lamb skewer
according to the original recipe from Adana,
grilled over charcoal, with a grilled tomato and
hot pepper, served on homemade thin flatbread.
Side dishes: 4 side salads and crispy fries or rice.

93. Rusbosi Sis Nebab "1 5 Portion - 25.00€

3 gewiirzte Lammﬂeischspieﬁ‘e, liber Holzkohle gegrillt, mit einer gegrillten Tomate
sowie scharfer Paprika, serviert auf hausgemachtem diinnem Fladenbrot.
Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

o1. Rdana Hebab"+1 5 portion - 24.00€

1,5 gewiirzte LammhackfleischspieBe nach originaler Rezeptur aus Adana, (iber Holzkohle
gegrillt, mit einer gegrillten Tomate sowie scharfer Paprika, serviert auf hausgemachtem

diinnem Fladenbrot. Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

aa. Giger Sis ¢Hebab " - 17.90¢

6 gewiirzte Lammlebé?spieﬂe, (iber Holzkohle gegrillt, mit einer gegrillten Tomate
sowie scharfer Paprika, serviert auf hausgemachtem diinnem Fladenbrot.
Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Rais.

[EN] 6 spiced lamb liver skewers, grilled over
charcoal, with a grilled tomato and hot pepper,
served on homemade thin flatbread.

Sides: 4 side salads and crispy fries or rice.

96. cJjofte " - 18.90€

6 gewiirzte Rindfleischbéllchen, iiber Holzkohle gegrillt, mit einer gegrillten Tomate
sowie scharfer Paprika, serviert auf hausgemachtem diinnem Fladenbrot.
Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

[EN] 6 spiced lamb meatballs, grilled aver
charcoal, with a grilled tomato and hot pepper,
served on homemade thin flatbread.

Sides: 4 side salads and crispy fries or rice.

08. Huzu Pirzolo - 25.90¢€

5 gewiirzte Lammkoteletts, iber Holzkohle gegrillt, mit einer gegrillten Tomate
sowie scharfer Paprika, serviert auf hausgemachtem diinnem Fladenbrot.
Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

‘[EN] 5 spiced lamb chops, grilled over
charcoal, with a grilled tomato and hot
pepper, served on homemade thin flathread.
Sides: 4 side salads and crispy fries or rice.

[ 8
* *
o5. Ali Slozik ~ - 25.00€
Eine kostliche Kombination aus gegrilltem Auberginenpiiree, Joghurt und zartem,

gewiirztem Lammfleisch in Spieistiickchen, serviert mit gerdstetam Brot —
gin Highlight der tiirkischen Kiiche. Beilagen: 4 Salatbeilagen.

[EN] A delicious combination of grilled
eggplant puree, yogurt, and tender,

seasoned lamb skewers, served with

toasted bread — a highlight of Turkish cuisine.
Sides: 4 side salads.

07. Hofte cHebab - 12.90¢

4 gew(rzte Rindfleischbéllchen, tiber Holzkohle gegrillt,

mit Tomaten, Zwiebeln, Petersilie und Gewiirzen — L ":{
serviert im hausgemachten Brot.

Beilage: 4 Salatbeilagen.

[EN] Four seasoned beef meatballs, grilled over charcoal,
with tomatoes, onions, parsley, and spices — served in
homemade bread. Side: four side salads.




Jl ana cBeyti Kebab ** - 20.90¢

1 gewurzter ammhackﬂelschspleﬂ mit Petersilie und Knoblauch, iiber Holzkohle gegrillt,
mit einer gegrillten Tomate sowie scharfer Paprika, serviert auf hausgemachtem diinnem
Fladenbrot. Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

" [EN] 5 spiced lamb chops, grilled over
charcoal, with a grilled tomato and hot
pepper, served on homemade thin flatbread.
Sides: 4 side salads and crispy fries or rice

101. cBeyti Sarma " - 24.90€

1 gewiirzter Lammhackﬂmschspleﬂ mit Petersilie und Knoblauch, tiber Holzkohle gegrillt, in
diinnes Fladenbrot gewickelt, serviert mit einer gegrillten Tomate, scharfer Paprika, frischem
Joghurt und aromatischer Tomatensauce.

Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

[ENJ 1 skewer of seasoned minced lamb with
parsley and garlic, grilled over charcoal,
wrapped in thin flatbread, served with a

grilled tomato, spicy bell peppers, fresh yogurt,
and aromatic tomato sauce.

Sides: 4 side salads and crispy fries or rice

104. Hanisik {zgara 1 cKisilik " - 28.90€

Gemischter Grillteller fiir 1 Person, iiber Holzkohle gegrillt, mit einem AdanaspieB
(wiirzigen LammhackfleischspieB), einem LammfleischspieB, einem
Lammkotelett, einem HahnchenspieB und Scheibenfleisch vom Rind,

serviert auf hausgemachtem diinnen Fladenbrot.

Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

\ [EN] Mixed grill for one person, grilled over charcoal, with an Adana skewers (spicy minced lamb skewer),
a lamb skewer, a lamb chop, a chicken skewer, and sliced beef, served on homemade thin flatbread.
Side dishes: 4 side salads and crispy frigs o rice.

gurulur
Vom Grill / Grilled

100. cPathicon cHebab - 23.90€

2 gewlrzte Auberginen-LammhackfleischspieBe, iber Holzkohle gegrillt, mit einer gegrillten
Tomate sowie scharfer Paprika, serviert auf hausgemachtem diinnem Fladenbrot.
Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

[EN] 2 spiced aubergine and minced
lamh skewers, grilled over charcoal,
with a grilled tomato and hot pepper,
served on homemade thin flatbread.
Sides: 4 side salads and crispy fries or rice.

102. “Tavuk Sis Hebab - 17.90¢

2 marinierte Hahnchenspleﬂe {iber Holzkohle gegrillt, mit einer gegrillten Tomate
sowie scharfer Paprika, serviert auf hausgemachtem diinnem Fladenbrot.
Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

[EN] 2 marinated chicken skewers, grilled

over charcoal, with a grilled tomato and

hot pepper, served on homemade thin flathread.
Side dishes: 4 side salads and crispy fries or rice.

103. Honat Sis ¢Hebab " - 16.90€

Marinierte Héhnchenfli]gel,"i]ber Holzkohle gegrillt, mit einer gegriliten Tomate sowie
scharfer Paprika, serviert auf hausgemachtem diinnem Fladenbrot.
Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

[EN] Marinated chicken wings grilled over

charcoal with a grilled tomato and hot pepper,

served on homemade thin flatbread.

Side dishes: 4 side salads and crispy fries or rice. +4

105. igilik - - 52.90€

.Jinnslk lzgara 2 ¢

Gemischter Grillteller fir 2 Personen, iiber Holzkohle gegrillt, mit zwei AdanaspieBen
(wiirzigen LammhackfleischspieBen), zwei LammfleischspieBen, zwei Lammkoteletts,
zwei HdhnchenspieBen und Scheibenfleisch vom Rind,

serviert auf hausgemachtem diinnen Fladenbrot.

Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

[EN] Mixed grill for 2 people, grilled over charcoal, with two Adana skewers (spicy minced lamb skewers), two lamb
skewers, two lamb chops. two chicken skewers, and sliced beef, served on homemade thin flatbread.
Side dishes: 4 side salads and crispy fries or rice.
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110. cHiilbasti ** - 26.90€

Fein geschnittene, zarte und gewiirzte Lammfilets nach tiirkischer Art, tiber Holzkohle gegrillt, mit
einer gegrillten Tomate sowie scharfer Paprika, serviert auf hausgemachtem diinnem Fladenbrot.
Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

[EN] Finely sliced, tender and seasoned Turkish style lamb fillets, grilled over charcoal,
with a grilled tomato and hot pepper, served on homemade thin flatbread.
Side dishes: 4 side salads and crispy fries or rice.

112. Yogh Hora ** - 26.90¢

Zarte, aromdtische und gewiirzte LammfleischspieBe mit natiirlichem Fettanteil, iber Holzkohle gegrillt,
mit einer gegrillten Tomate sowie scharfer Paprika, serviert auf hausgemachtem diinnem Fladenbrot.
Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

[EN] 2 tender, aromatic and seasoned lamb skewers with natural fat content, grilled over charcoal, with a grilled tomato and
hot pepper, served on homemade thin flatbread. Side dishes: 4 side salads and crispy fries or rice.

111. Jokum ¢Hebab " - 26.90€

Zarte, aromatische und gewirzte LammriickenspieBe nach spezieller Art mit zusétzlichen
Fettanteil, Giber Holzkohle gegrillt, mit einer gegrillten Tomate sowie scharfer Paprika,
serviert auf hausgemachtem diinnem Fladenbrot.

Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

[EN] Tender, aromatic, and seasoned skewers of lamb loin cooked in a special style with added fat, grilled
over charcoal, with a grilled tomato and hot pepper, served on homemade thin flatbread.
Side dishes: 4 side salads and crispy fries or rice.

113. cKiisleme " - 26.90€

Zarte, aromatische und gewiirzte LammriickenspieBe nach spezieller Art, iber Holzkohle
gegrillt, mit einer gegrillten Tomate sowie scharfer Paprika, serviert auf hausgemachtem
diinnem Fladenbrot. Beilagen: 4 Salatbeilagen und knusprige Pommes oder Reis.

[EN] Tender, aromatic, and seasoned skewers of lamb loin, grilled over charcoal, with a grilled tomato and spicy
peppers, served on homemade thin flatbread. Side dishes: 4 side salads and crispy fries or rice.
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| 120. Kids enii Rindfleisch - 10.00€

Zarte Rinderscheiben mit knusprigen Pommes oder Reis und hausgemachter Soe nach Wahl.

[EN] Tender beef slices with crispy fries or rice and homemade sauce of your choice.

121. Hids Jllenii cHahnchentleisch - 9.00€

Zarte Hahnchenscheiben mit knusprigen Pommes oder Reis und hausgemachter SoBe nach Wahl.

[EN] Tender chicken slices with crispy fries or rice and homemade sauce of your choice.

122. Ghicken ¢Jluggets - 9.00¢€

9 Stiick Chicken Nuggets mit knusprigen Pommes, Ketchup und Mayonnaise.

[EN] 9 pieces of chicken nuggets with crispy fries, ketchup and mayonnaise.

123. cPommes cFrites - 4.50€

Knusprige Pommes mit Ketchup und Mayonnaise.

[EN] Crispy fries with ketchup and mayonnaise

124. Reis " - 4.50€

Lockerer Reis, frisch zubereitet.

[EN] Fluffy rice, freshly prepared

125. Portion Scheibenfleisch
vom Rind - 6.00€

Saftige, zarte Scheiben vom Rindfleisch.

[EN] Juicy, tender slices of beef.

126. cPortion Scheibenfleisch
vom cHahnchen - 5.00€

Zarte, saftige Scheiben vom Hahnchenfleisch.

[EN] Tender, juicy slices of chicken.

i EXTRAZUTAT:

Hausgemachte SoBen:
Joghurt "*°I Knoblauch "*
Cocktail " | Scharfe Sofie "’

Extra Fleisch "*" - 1,00 €
Extra SoBe "***" - 0,50 €
Hirtenkase ° - 0,50 €
Mais - 0,50 €




“Tathilar

Nachtisch / Dessert

B 130 Baklava - 6.00€

2 Stiick feiner, geschichteter Blatterteig, gefiillt mit einer siiBen Mischung
aus gehackten Pistazien und berzogen mit aromatischem Zuckersirup.

[EN] Two pieces of fine, layered puff pastry
filled with a sweet mixture of chopped

pistachios and topped with aromatic
sugar syrup.

131. JMidye - 7.00€

2 Stiick muschelformiges Baklava, das mit einer besonderen siien
Mischung aus Pistazien- und GrieBcreme gefiillt ist.

[EN] Two shell-shaped baklava pieces
filled with a special sweet mixture of
pistachio and semolina cream

132. Rodayif - 7.00€

1 Stiick Engelshaar aus hauchdiinnen Teigfaden, die in einer siiBen Sirupmischung
gerdstet und mit Pistazien garniert sind.

- » [EN] 1 piece of angel hair made from
wafer-thin dough strands that are
roasted in a sweet syrup mixture and
garnished with pistachios.

133. cHiinefe - 7.00€

Ein traditionelles tiirkisches Dessert, bestehend aus einer zarten Schicht geschmolzenem, ungesalze-
nem Kése und einer knusprigen Schicht Engelshaar. Es wird goldbraun gebacken und anschlieBend
mit siiBem Zuckersirup getrankt, was dem Kiinefe seine charakteristische Stie und einen unwider-
stehlichen Geschmack verleiht. Ein kdstliches Erlebnis der tiirkischen Kiiche!

[EN] A traditional Turkish dessert consisting

of a delicate layer of melted, unsalted cheese

and a crispy layer of angel hair. It is baked until
golden brown and then soaked in sweet sugar syrup,
which gives the kunefe its characteristic sweetness
and an irresistible taste.

A delicious experience of Turkish cuisine!

Empfehlung: +Eis'*" 2,00€

& 134. cHotmer - 8.00€

1 Stiick feiner Blétterteig, gefiillt mit einer siiBen Mischung
aus Pistazien, knusprig gebacken.

: [EN] 1 piece of fine puff pastry, I

filled with a sweet mixture of -
pistachios, baked until crispy. )“
Empfehlung: +Eis'*" 2,00€ ¥

[ ]

Maras Dondurmasi " - 2,00 € h

EXTRAZUTAT:
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lcecekler

Getranke / Beverages

: Ayra ne (hausgemacht)
. Ayra ne (verpackt)

.Salgamr+2

Uludag?

. Fritz-Ko|aiaVess s

. Trade Islands? versch. sorten
.RhonSprudel sivmediumspritzig
: Rh(’jnSprudeI still/medium/spritzig

.Caffe Créema

.Latte Macchiator
.Milchkaffeer
.Cappuccinos
.Cappuccino Vaniller
.Moccacinom

.Heisse Schokolade»

.Espresso
. Turkisch Mokka

. Cay (Schwarztee)

Haben Sie Allergien, Unvertraglichkeiten oder sonstige Fragen zur Zubereitung unserer Speisen? Bitte wenden Sie sich an unser Personal.
Da wir in der Regel alles frisch zubereiten, kdnnen wir auf die meisten Wiinsche eingehen.

Allergene: 1+) Weizen, 1++) Roggen & Weizen, 1#) Gerste, b) Milch, c) Eier, d) Fische, e) Erdniisse, f) Soja u.d. Erzeugnisse, g) Schalenfriichte,
h) Sellerie, i) Senf, j) Sesam u.d. Erzeugnisse, k) Schwefeldioxid u. Sulphite, I) Krebstiere, m) Weichtiere/Mollusken

Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstérker, 5) geschwefelt, 6) geschwérzt, 7) mit Phosphat, 8) mit Milcheiwei,
9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig, 11) gewachst, 12) taurinhaltig, 13) enthalt eine Phenylalaninquelle, 14) mit StiBungsmittel, 15) mit Azofarbstoff

Alle Preise in Euro inklusive aktuell geltender Mehrwertsteuer und Bedienung.
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House of Kebab GmbH
Am Emaillierwerk 1
36043 Fulda

. Tel.: (0661) 49989738

info@houseofkebab.de ' -
www.houseofkebab.de F




