e ANCHOAS DEL CANTABRICO 2,00 €

Sobre tomate natural Unidad
e SARDINAS AHUMADAS 8,00 €
Sobre cremoso de aguacate 4 unidades
e ENSALADILLA GALLEGA 8,00 €
e ENSALADILLA RUSA 6,00 €
Con encurtidos
e SEPIA CON MAHONESA 6,50 €
e PASTEL DE CABRACHO 7,50 €
Con crema de pimientos de llodosa
e BACALAO MARINADO 10,00 €

Sobre tomate natural

e DE BONITO DEL NORTE 14,00 €

Tomate, bonito del norte y pimientos de Lodosa
e DE SALMON AHUMADO 13,00 €

Salmon ahumado, rulo de cabra y nueces

« DE PERDIZ ESCABECHADA 12,00 €
e MIXTA 11,00 €




COCOCHAS DE MERLUZA 18,00 €

En salsa verde o rebozadas

TORTILLA DE BACALAO 6,50 €
A la vasca

CROQUETAS CASERAS Unidad 1,50 €
Jamoén, pollo, gambas o rabo

PULPO A FEIRA CON CACHELOS 17,50 €
BRAZO DE PULPO 18,00 €
Con cremoso de patata

SEPIONET A LA PARRILLA 10,00 €
CALAMAR DE PLAYA A LA PLANCHA 10,00 €
GAMBAS AL AJILLO 12,00 €
PUNTILLAS 9,00 €
ZAMBURINAS Unidad 2,00 €
PIMIENTOS DEL PADRON 5,00 €
OREJA DE CERDO A LA GALLEGA 8,00 €
MORCILLA DE BURGOS 6,50 €
Con pimientos de Lodosa

CHISTORRA DE IRURA 6,00 €
LACON A LA GALLEGA 7,00 €
CHORIZO ASTURIANO A LA SIDRA 7,00 €
QUESO IDIAZABAL FRITO 10,00 €
Con mermelada de arandanos

PIMIENTOS DE PIQUILLO A LA NAVARRA 12,00 €
SARTEN DE HUEVOS 13,00 €
Con jamodn ibérico

SARTEN DE HUEVOS 9,00 €
Con chistorra de Irura

PATATAS AL IDIAZABAL 6,00 €

BRAVAS 6,00 €
R N
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POR ENCARGO CON 24 HORAS DE ANTELACION
MINIMO 2 RACIONES

* DE RABO DE TORO 14,00 €

Arroz meloso o seco de rabo de toro al vino tinto
con puerro braseado y pimientos a la navarra

e CON PULPO Y ERIZOS 15,00 €

Arroz con pulpo y erizos Del Mar
con pimientos confitados

e DE COCOCHAS DE MERLUZA 16,00 €

Arroz meloso de cocochas de merluza, tropezones
de rape, almejas y mejillon

e DE CARRILLERAS DE.CERDO 12,00 €

Arroz meloso de carrilleras de cerdo con pisto asturiano Racion

e CON ZAMBURINAS 12,00 €

Arroz meloso con Zamburinas, gambas y mejillon Racion

e CON BOGAVANTE 20,00 €

Arroz meloso o seco con bogavante

e BACALAO A LA VIZCAINA 16,00 €
e MERLUZA A LA VASCA 10,00 €
e DEL DIiA A LA PARRILLA O AL HORNO

Precio segun mercado
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e TABLA DE JAMON IBERICO 13,00 €

Jamon ibérico de bellota

e TABLA DE IBERICOS 12,00 €
Salchichén, chorizo, lomo embuchado y morcilla
e TABLA DE QUESOS 13,00 €

« RACION DE QUESO 6,50 €

e ENTRECOT DE TERNERA

GALLEGA 13,00 €
 CHULETON DE TERNERA

VASCA TXOGITXU 45,00 €/ Kg
 CHULETILLA

DE CORDERO LECHAL 16,00 €
« CARRILLERA DE CERDO

AL VINO TINTO 14,00 €

e PLUMA IBERICA DE BELLOTA 15,00 €
* RABO DE TORO GUISADO 15,00 €




PARA COMPARTIR EN EL CENTRO
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Ensalada de tomate con bonito del norte
y pimientos de Lodosa

Pastel de Cabracho
Chistorra de Irura
Cocochas en salsa verde
Tortilla de bacalao

Chuletén Txogitxu

SURTIDO DE POSTRES
CAFE
1 BEBIDA

27,00 €/ persona




ENTRANTES PARA COMPARTIR
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Ensalada de pulpo y gambas
Zamburinas
Oreja a la gallega
Pimientos del Padrén
Lacon con cachelos
Chorizo gallego

SEGUNDO A ELEGIR
(o] OO KT

Pescado del dia a la parrilla
Entrecot de ternera gallega
Carrillera ibérica al vino tinto
- Brazo de pulpo a la parrilla

Arroz de bogavante
(por encargo y minimo 2 personas)

SURTIDO DE POSTRES
CAFE
1 BEBIDA

28,90 €/ persona




TARTA DE QUESO
CON ARANDANOS

TOCINO DE CIELO

LECHE FRITA
CON HELADO DE VAINILLA

TARTA DE SANTIAGO
TARTA DE CHOCOLATE
GOXUA

ARROZ CON LECHE

CRUMBLE DE OREO

Crumble de Oreo con helado de yogur
y emulsion de chocolate blanco

HELADO VARIADO
FRUTA DE TEMPORADA

5,00 €
5,00 €

6,00 €
5,00 €
6,00 €
6,00 €
4,00 €
6,00 €

3,00 €
5,00 €



