
B� appétit ! Bu� appetito !L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Prix net, service compris.

Plat du j�r
Tout dépend du chef doumé
A voir sur le tableau - hors boissons

11.00Salades
Salade verte 5.00
Salade nordique  13.00
salade, crudités, tomates, saumon fumé
Assiette burrata et San daniele 16.00
Burrata fraîche, jambon de parme san daniele affiné 18 mois, roquette, tomates
Salade de chèvre chaud 13.00
Salade, crudités, croustillant de chèvre chaud
Salade du chef 14.00
Salade, crudités, tomates, thon, olives
Salade Milano 17.00
Salade, crudités, légumes séchés à l’huile d’olive, jambon san daniele affiné 18 mois
Assiette Italienne 17.00
Salade, crudités, légumes séchés à l’huile d’olive, bresaola
Carpaccio di bresaola 16.00
avec sa pizza blanche

Planchette de charcuterie (50cm) 15.00
A partager

Viandes
Nos viandes sont servies avec FRITES

Steak haché maison (2x125gr), nature 12.00
Steak haché maison (2x125gr), sauce champignons 13.00
Steak haché maison (2x125gr), sauce gorgonzola 13.00

Escalope de veau milanese 19.00
Escalope de veau milanese, sauce champignons 20.00
Escalope de veau milanese, sauce gorgonzola 20.00
Escalope de veau milanese, sauce napolitaine 20.00

Faux filet grillée nature 13.00
Faux filet grillée, sauce champignons 14.50
Faux filet grillée, sauce gorgonzola 14.50

Escalope de veau à la crème 18.00

Hamburger
Nos hamburgers sont servis avec FRITES

Burger 11.00
Pain burger, steak haché de boeuf origine france, cheddars, ketchup
Double cheeseburger 13.00
Pain burger, double steak haché de boeuf origine france, double cheddar
Hamburger piémontese 13.00
Pain burger, steak haché de boeuf origine france, sauce Gorgonzola

Pasta
Pasta Napoletana 11.00
Sauce tomate traditionnelle 
Pasta du Chef 13.50
sauce tomate, crème, jambon, champignons
Pasta « Trois fromages » 12.50
Emmental, parmesan, gorgonzola
Pasta Salmone 13.00
Tomate, crème, saumon fumé
Pasta Carbonara 13.00
Crème, lardons

MAIS C’EST QUOI CETTE PÂTE?
La PINSA ROMANA,

c’est une recette qui remonte à la Rome antique,
un mélange de farine de blé (en majorité ), riz et soja.

MONTE ROSA 14.00
Tomate, fromage, San Daniele, roquette
GATTINARA 14.00
Tomate, fromage, salami piquant, roquette
VALTELLINESE 14.00
Tomate, fromage, bresaola, roquette
CANNIBALE 14.50
Tomate, fromage, viande hachée, oeuf
BUFALA 16.00
Tomate,fromage, burrata fraîche, jambon San Daniele affiné 18 mois, roquette
BURRATINA 16.00
Tomate, fromage, bresaola, burrata fraîche, roquette

SORRENTINA 13.00
Tomates, anchois, mozzarella, huile d'olive
MONTE BIANCO 13.00
Parme, mozzarella, huile d'olive
CONTADINA 13.00
Crème fraîche, mozzarella, lard, oignons

PinsaBianche

PINSA BIANCA 7.00
Huile d’olive, herbes de provence
PINSA FLAMBÉE 13.00
Base crème, lardons, oignons
PINSA REGGINA 13.00
Tomate, fromage, jambon, champignons
PINSA PARMA 17.00
Tomate, fromage, jambon San Daniele affiné 18 mois, roquette
PINSA NAPOLI 13.00
Tomate, fromage, anchois, olives, câpres
PINSA BOLOGNA 19.00
Fromage, mortadella, pistache, burrata bio « la spéciale instagramable »

Pinsa R�ana

MARGHERITA 11.00
Tomate, fromage, herbes de Provence
NAPOLITAINE 13.00
Tomate, fromage, câpres, olives,anchois
MARINIERA 13.50
Tomate, fromage, crevettes, calamars, moules, anchois
ROMANA 13.00
Tomate, fromage, anchois, crevettes, ail, persil
CALABRESE 12.00
Tomate, fromage, chorizo
QUATRE SAISONS 13.00
Tomate, fromage, champignons, poivrons, courgettes, olives, artichauts
CAPRICCIOSA 13.00
Tomate, fromage, champignons, jambon, ail, chorizo
MÉLANGE 13.00
Tomate, fromage, jambon, champignons
CHAMPIGNONS 12.00
Tomate, fromage, champignons
JAMBON 12.00
Tomate, fromage, jambon
PAYSANNE 13.00
Tomate, fromage, oignons, lard
SICILIANA 13.50
Tomate, fromage, thon, lard, ail
PIZZA SIESTA 14.00
Tomate, fromage, champignons, jambon, oeuf
CHÈVRE 12.00
Tomate, fromage, chèvre
3 FROMAGES 13.00
Tomate, fromage, chèvre, gorgonzola, herbes de Provence
ORIENTALE 13.00
Tomate, fromage, merguez
PIEMONTAISE 13.00
Tomate, fromage, champignons, gorgonzola
MEXICAINE 13.00
Tomate, fromage, maïs, lard, oignons, chorizo
CALZONE 15.00
Tomate, fromage, jambon, champignons, oeuf
SPÉCIALE PIZZAIOLO 14.00
Capricciosa + quatre saisons
NORDICA 13.50
Tomate, fromage, saumon, câpres, oignons
MIMMO 13.00
Tomate, fromage, champignons, maïs, ‘Nduja

Pizze

Desserts
Glace ou sorbet 6.50
3 boules
Café ou thé gourmand 7.00
Sorbet arrosé a la grappa 7.00
sorbet citron arrosé de grappa
Profiterole au chocolat 7.00
Choux, glace vanille, chocolat fondu, chantilly
Café ou chocolat liégeois 6.00
Glace, café ou chocolat, chantilly
Gondola 7.50
Banane, glace vanille, chocolat fondu, chantilly
Crème brûlée 6.00
Panna cotta 6.00
Coulis fruits rouge
Meringue glacée 7.00
Meringue, glace vanille, chantilly
Tiramisu - Le meilleur !!!! 6.00
Tarte du jour 6.00
Suivant l’humeur du chef
Fondant au chocolat 6.50
Coupe colonel 7.00
Sorbet citron, arrosé vodka
Sorbet Diplomatico 8.00
Sorbet citron arrosé de rhum diplomatico
Sorbet GET 27 7.00
Sorbet menthe arrosé de Get 27
COUPE MILANO 7.00
Fruits, glace, amarena, chantilly
CAFÉ LIÉGEOIS 6.00
Glace café, café, chantilly
CHOCOLAT LIÉGEOIS 6.00
Glace chocolat, cacao froid, chantill
IRISH COFFEE 7.00
Whisky, café, sucre, chantilly
DAME BLANCHE 6.00
Glace vanille, chocolat fondu, chantilly

LesB�ss�s chaudes
Espresso 2.00
Décaféiné 2.50
Américano 3.00
Double espresso 3.50
Café crème 2.20
Grand café lait 3.50
Grand café renversé 3.50
Café viennois 4.50
Chocolat viennois 4.50
Cappuccino mousse de lait 4.00
Chocolat chaud 4.00
Latte macchiato 4.00
Lait chaud ou froid 3.00
Thé 3.00
Infusion 3.00
Grog 5.00

Viennoiserie 1.50
(au choix)

Les Vins
Grande sélection du mois 4.50 9.00 18.00 27.00
Rouge
Grande sélection du mois 4.50 8.00 15.00 23.00
Rosé ou blanc
Lambrusco 4.00 8.00 15.00 19.00

50cl25cl12.5cl 75cl

Les B�ss�s  �des
Carola bleue 3.00
San Pellegrino 3.00 5.80

Coca-cola / cherry / zéro - 33cl 3.50
Schweppes tonic / agrumes - 25cl 3.50
Orangina - 25cl 3.50
Jus de fruits - 20cl 3.00
ACE, Abricot, pomme, ananas, orange
Jus de tomate - 20cl 3.50
Limonade - 25cl 3.50
Sirop à l’eau - 30cl 2.50
Citron, menthe, fraise, framboise, pêche, orgeat, cerise, cassis, violette, grenadine
Diabolo - 30cl 3.00
Perrier  - 33cl 3.80
Avec citron / rondelle +0.50
Carafe d’eau
gratuite - mise à disposition au bar

Les ­éritifs
Spritz Apérol ou campari 20cl 8.00
Lemon Spritz 20cl 8.00
Hugo 15cl 9.00
Fleur de sureau, prosecco, perrier
Cocktail milano 12.5cl 5.00
Kir vin blanc 12.5cl 5.00
Kir milano 12.5cl 4.50
Martini rouge ou blanc 4cl 4.00
Campari 6cl 3.50
Porto 6cl 3.50
Americano 6cl 5.00
Ricard 4cl 3.50
Moscato d’Asti 12.5cl 5.00
Coupe de Prosecco 12.5cl 6.00
Malibu 4cl 4.50
Whisky 4cl 5.50

SANS ALCOOL
Crodino Spritz 20cl 6.00
Spritz 20cl 8.00

50cl 1L

LesBières
Picon bière ou cinar 4.50 6.00 8.50
Bière blonde «Pils METEOR» 3.00 5.00 6.00
ou panaché
Bière Italienne 4.50 6.00 8.50
du moment
Bière du mois 4.50 6.00 8.50
(sur l’ardoise)
IPA «METEOR» 4.50 6.00 8.50
Bière sirop 3.50 5.00 6.50
Monaco 3.50 5.00 6.50

Bretzel 1.50

33cl25cl 50cl

Gluten

Arachides

Poissons

Oeufs

Fait maison

Fruits à coques

Lait

Soja

Sulfites

Moutarde

Lupin

Nos coups de coeur

Liste de nos allergènes


